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Caro Cliente,

Deve ler este manual antes de utilizar o produto.

Beko Agradecemos a escolha deste produto. Queremos que o seu produto, fabricado
com alta qualidade e tecnologia, para Ihe oferecer a melhor eficiéncia. Para o fazer,
deve ler cuidadosamente este manual e qualquer outra documentagéo fornecida antes
de utilizar o produto € manter a mesma como uma referéncia. Se entregar este
produto a mais alguém, entregar também o respetivo manual. Seguir as instrucoes,
tendo em conta toda a informacéao e as adverténcias mencionadas no manual do
utilizador.

Deve prestar atencéo a toda a informacéao e todas as adverténcias no manual do
utilizador. Desta forma, ird proteger-se a si mesmo € ao seu produto contra os perigos
que podem ocorrer.

Guardar o manual do utilizador. Se entregar este produto a mais alguém, entregar
também o respetivo manual.

O manual do utilizador inclui os seguintes simbolos:

A Risco que pode resultar em morte ou lesoes.
OBSERVAGAO Risco que pode resultar em danos no material no produto e para o
meio ambiente.

& Riscos que podem resultar em queimaduras devido ao contacto com superficies
quentes.

ﬂ Informacdes importantes ou dicas Uteis de utilizacao.

@ Ler o manual do utilizador.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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H Instrucées de seguranca

« Esta seccao contéem
instrucdes de seguranca que
irao ajudar a impedor lesdes
pessoais ou danos No
material.

» Se 0 produto for transferido
para outra pessoa ou usado
em segunda-mao, o manual
de funcionamento, as
etiquetas do produto e
outros documentos e
acessorios devem ser
entregues com o produto.

» A nossa empresa Nao pode

ser responsabilizada por

qualquer dano que possa
ocorrer em resultado de falha
no cumprimento destas
instrucoes.

O incumprimento destas

instrucoes devera anular

qualquer garantia.

o AAinstalagéo e as

reparacoes devem ser

sempre realizadas pelo
fabricantes, por servico de
assisténcia autorizado ou por
uma pessoa especificada
pelo importador.

A Utilizar apenas pegas de

substituicao e acessorios

originais.
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« ANA3o tentar reparar ou
substituir qualquer
componente do produto
exceto se especificamente
mencionado no manual de
funcionamento.

« A NZo realizar modificagcoes
técnicas no produto.

AFinalidade do uso

« Este produto € concebido
para utilizagcdo domeéstica.
N&o é adequado para
utilizacao comercial.

« Nao usar o produto em
jardins, varandas ou outros
ambientes exteriores. O
aparelho foi projetado para
uso em areas de cozinhas
domésticas e de funcionarios
em lojas, escritorios e outros
ambientes de trabalho.

« ADVERTENCIA: Este
produto deve ser usado
apenas com a finalidade de
cozinhar. Nao deve ser
usado para outros fins como
para aguecer uma sala.

» O forno pode ser usado para
descongelar, cozer, fritar e
grelhar alimentos.

« Este produto, nao deve ser
usado para aquecimento,



aquecimento de pratos,
pendurar toalhas ou vestuario
na pega para secar 0s
Mesmaos.

ASeguranc;a de criancgas,
pessoas vulneraveis e
animais de estimacao

Este produto pode ser usado
por criangas com 8 anos de
idade ou mais e por pessoas
com debilidade fisicas,
sensoriais e mentais, ou com
falta de experiéncia e
conhecimento desde que
supervisionadas ou instruidas
sobre um uSO seguro e sobre
0S riscos do produto.

As criangas nao devem
brincar com o produto. A
limpeza e manutencao do
utilizador nao deve ser feita
por criangas a menos que
sejam supervisionadas.

Este produto nao deve ser
usado por pessoas com
capacidades fisicas,
sensoriais e mentais limitadas
(incluindo criancas) exceto se
forem supervisionadas ou
receberem as instrucoes
necessarias.

As criancas devem ser
supervisionadas de modo a

assegurar que nao brincam
com o produto.

» Os produtos elétricos sao

perigosos para as criangas e
para 0s animais domesticos.
As criangas e 0s animais de
estimacao nao podem
brincar, trepar ou entrar
dentro do produto.

» Nao colocar sobre o aparelho

objetos que as criancas
possam alcangar.

« ADVERTENCIA: Durante a

utilizagao, as superficies
acessiveis do produto estéo
quentes. Manter as criancas
afastadas do produto.

» Manter todo o material de

embalagem afastado do
alcance das criangas. Existe
0 perigo de lesdes e de
sufocarem.

« Quando a porta estiver

aberta, nao colocar qualquer
objeto pesado sobre a porta
Ou permitir que as criancas
se sentem nela. Pode
provocar a queda do forno
ou danificar as dobradicas da
porta.

* (Se 0 seu produto tiver um

plugue) Para a seguranca
das criangas, desligar a ficha
de alimentacao e tornar o
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produto inoperavel antes de
0 depositar para eliminagao.

ASeguranc;a elétrica

« Ligar o produto a tomada
com ligagao terra protegida
por um fusivel que coincida
com a classificacao de
corrente indicada na etiqueta
do tipo. A instalacao da
ligacao a terra deve ser feita
por um eletricista qualificado.
Nao usar o produto sem
ligacao a terra em
conformidade com as
regulamentagoes
locais/nacionais.

« A ficha ou ligagéo elétrica do
produto deve estar em local
facilmente acessivel (onde
nao serao afetadas por
chamas do fogao). Se isto
nao for possivel, tem de
existir um mecanismo (fusivel,
interruptor,etc.) na instalacao
elétrica ao qual o produto é
ligado, em conformidade
com as regulamentacoes
elétricas e todos os polos
tém de estar separados da
rede.

» O produto ndo pode estar
ligado a tomada durante a
instalacao, reparagao e
transporte.
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« Ligar o produto numa
tomada com ligagao terra
que esteja de acordo com 0s
valores de tensao, corrente e
frequéncia especificados na
etiqueta de classificacao.
(Se 0 seu produto n&o tiver
um cabo de alimentacao)
Usar apenas o cabo de
ligagao especificado na
seccao “Especificacdes
Técnicas”.

Nao prender o cabo por

baixo ou atras do produto.

Nao colocar objetos pesados

em cima do cabo de

alimentacao. O cabo de
alimentagao nao pode ser
dobrado, esmagado ou
entrar em contacto com
qualquer fonte de calor.

« Enquanto o forno estiver em
funcionamento, a superficie
traseira do mesmo também
fica quente. Os cabos de
alimentacao nao podem
tocar a superficie traseira

« Nao prender os cabos
elétricos a porta do forno e
Nao 0s passar sobre
superficies quentes. Pode
provocar um curto-circuito
no forno e incendiarem-se
em resultado da fusado do
cabo.



« Usar apenas o cabo original.
Nao usar cabos cortados ou
danificados ou cabos de
extensao.

» Se 0 cabo de alimentacao
estiver danificado, tem de ser
substituido por um fabricante,
um servigo autorizado ou
uma pessoa a ser
especificada pela empresa
de importagao de modo a
evitar possiveis perigos.

« ADVERTENCIA: Antes de
substituir a lampada do forno,
assegurar que desligar o
produto da alimentacao
elétrica para evitar o risco de
choque elétrico. Desligar o
produto ou desligar o fusivel
na caixa do mesmo.

(Se o0 seu produto tiver um

plugue)

« Nao ligar o produto a uma
tomada que esteja solta, que
tenha saido da respetiva
caixa, que esteja partida,
com gordura, com risco de
contacto com a agua (por
exemplo, a agua pode verter
da bancada).

« Nunca tocar na ficha com as
maos molhadas!Nunca tocar
na ficha com as maos
molhadas. Para desligar nao

seqgurar pelo cabo, segurar
sempre na ficha.

« Assegurar que a ficha do
produto esta firmemente
ligada na tomada para evitar
a formacao de arco.

ASeguranc;a no transporte

« Desligar o produto da
corrente elétrica antes de o
transportar.

» O produto é pesado, tem de
ser transportado pelo menos
com duas pessoas.

« N30 usar a porta e/ou a pega
para transportar ou deslocar
0 produto.Nao usar a porta
e/ou a pega para transportar
ou mover o aparelho.

» Nao colocar outros itens no
produto e transportar o
mesmo na posi¢ao vertical.

« Quando precisar de
transportar o seu produto,
envolver o mesmo com
material de embalagem de
bolhas ou com cartao grosso
e passar com fita cola com
firmeza. Fixar o produto com
firmeza com fita cola para
impedir que as partes
amoviveis ou as partes de
movimento € que o proprio
produto figuem danificados.
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« Verificar a aparéncia em geral
do produto relativamente a
quaisquer danos que
possam ter ocorrido durante
O transporte.

ASeguranc;a da instalagao

» Antes de o produto ser
instalado, verificar o produto
relativamente a quaisquer
danos. Se o produto estiver
danificado, nao instalar o
mesmo.

« N&o instalar o produto perto
de fontes de calor
(radiadores, fogdes, etc.).

« Manter as condutas de
ventilagao abertas em volta
do produto.

» Para evitar o
sobreaquecimento, o
aparelho nao deve ser
instalado atras de portas
decorativas.

ASeguranc;a durante a

utilizagao

» Assegurar que o produto é
desligado depois de cada
utilizagao.

» Se nao usar o produto
durante um longo periodo de
tempo, deve desligar o
mesmo ou desligar o fusivel
da caixa do mesmo.
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« Nao operar com um produto
defeituoso ou danificado. Se
aplicavel, desligar as ligacdes
de eletricidade/gas do
produto e chamar a
assisténcia autorizada.

» Nao usar o produto com o
vidro da porta da frente
retirado ou partido.

« Nao subir para cima do
produto para alcancar
alguma coisa ou por
qualquer outra razao.

« Nao usar o produto em
situacoes que podem afetar
a sua avaliacao, tal como o
consumo de drogas e/ou
alcool.

» Os objetos inflamaveis
guardados na zona de
cozedura podem provocar
um incéndio. Nunca guardar
objetos inflamaveis na zona
de cozedura.

» A pega do forno ndo é um
secador de toalhas. Quando
usar o produto, nao pendurar
toalhas, luvas ou téxteis
similares.

» As dobradicas da porta do
produto movem-se e
apertam quando abrir e
fechar a porta. Quando
abrir/fechar a porta, ndo



segurar na parte com as
dobradicas.

AAdverténcias da
temperatura
« ADVERTENCIA: Enquanto o
produto estiver em
funcionamento, as partes
expostas ficarao quentes.
Nao tocar no produto ou nos
elementos de aguecimento.
As criangcas com idade
inferior a 8 anos nao podem
ficar perto do produto sem a
supervisao de um adulto.
Nao colocar materiais
inflamaveis/explosivos perto
do produto, dado que 0s
rebordos irao ficar quentes
enquanto 0 mesmo estiver
em funcionamento.
Dado poder haver saida de
vapor, deve manter-se
afastado enquanto estiver a
abrir a porta. O vapor pode
queimar as suas maos, rosto
e/ou olhos.
O produto pode ficar quente
durante a utilizacao. Nao
tocar nos compartimentos
quentes, as pecas interiores
do forno, os elementos de
aquecimento, etc.
» Ao colocar os alimentos no
forno quente, ao remover 0s

alimentos, etc., usar sempre
luvas de forno resistentes ao
calor.

AUso de acessorios

« E importante que a grelha e o
tabuleiro sejam corretamente
colocados nas prateleiras de
arame de aco. Para
informagao detalhada,
consultar a secgao
“Utilizacao dos acessorios”.

» Os acessorios podem
danificar o vidro da porta
quando fechar a porta do
produto. Empurrar sempre 0s
acessorios para o fim da
zona de cozedura.

ASeguranc;a na cozedura

« Ter cuidado quando usar
alcool nos seus alimentos. O
alcool evapora-se a
temperaturas elevadas e
pode provocar um incéndio
quando exposto a superficies
quentes, provocando um
incéndio.

» Os desperdicios de alimentos,
Oleo, etc. na zona de
cozedura podem provocar
um incéndio. Antes de
cozinhar, remover a referida
Sujidade grosseira.
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« Risco de envenenamento
alimentar: Nao manter os
alimentos no forno durante
mais de uma hora apos a
cozedura. Caso contrario,
pode provocar
envenenamento por
alimentos ou doencas.

« Nao aquecer latas fechadas
e frascos de vidro. A
formacgao de pressao pode
provocar a explosao do
frasco.

» Colocar papel vegetal num
recipiente de cozinha ou no
acessorio do forno (tabuleiro,
grelha, etc.) com alimentos e
colocar o mesmo no forno
pré-aquecido. Remover
quaisquer pedacos em
excesso do papel vegetal
que estejam a sair do
acessorio ou do recipiente
para evitar o risco de tocar
nos elementos de
aquecimento do forno.
Nunca usar papel vegetal
num forno com temperatura
superior a temperatura
maxima de utilizagéo
especificada no papel vegetal
que estiver a usar. Nunca
colocar o papel vegetal na
base do forno.
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» Nao colocar os tabuleiros de
cozedura, pratos ou folha de
aluminio diretamente n base
do forno. O calor acumulado
pode danificar a base do
forno.

» Fechar a porta do forno
enquanto estiver a grelhar.
As superficies quentes
podem provocar
queimaduras!

« Alimentos nao adequados
para grelhar e que podem
provocar um risco de
incéndio. Grelhar apenas
alimentos que sejam
adequados para fogo intenso
do grelhador. Do mesmo
modo, N&o colocar 0s
alimentos demasiado
afastados na parte de tras do
grelhador. Esta € a zona mais
quente e e 0s alimentos
muito gordos podem
incendiar-se.

ASeguranc;a da

manutencgao e limpeza

 Deixar que o produto
arrefeca antes de iniciar a
limpeza do mesmo. As
superficies quentes podem
provocar queimaduras!

« Nunca lavar o produto
pulverizando-o ou deitando



agua sobre 0 mesmo! Existe porta frontal do forno/(se

um risco de choque elétrico! existir) o vidro da porta

« Nao limpar o produto com superior.. Estes materiais
equipamentos de limpeza a podem provocar riscos € a
vapor dado isso poder quebra das superficies de
provocar um choque elétrico. vidro.

» Nao usar produtos de » Deve manter o painel de
limpeza abrasivos, controlo limpo e seco. Uma
raspadores metalicos, superficie molhada e suja
materiais de 1a de aco ou pode provocar problemas no
lixivia para limpar o vidro da funcionamento das funcgoes.
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H Instrugées ambientais

Regulamentacao de

residuos
Conformidade com a Directiva
WEEE e Eliminacao de Residuos
E\/ Este produto estd em
g conformidade com a
Directiva WEEE da UE
(2012/19/EV). Este produto
porta um simbolo de
classificacao para residuos
de equipamentos eléctricos e
electronicos (WEEE).
Este produto foi fabricado com materiais
e pecas de alta qualidade, que podem
ser reutilizados e reciclados. No fim da
sua vida Util, ndo elimine o residuo com
o lixo doméstico normal ou outro lixo.
Leve-0 a um centro de recolha para
reciclagem de equipamentos eléctricos
e eletronicos. Consulte as autoridades
locais para se informar sobre estes
centros de recolha.
A eliminagéo adequada de aparelhos
usados ajuda a prevenir potenciais
consequéncias negativas para o
ambiente e para a saude humana.
Cumprimento com a Directiva RoHS:
O produto que adquiriu esta em
conformidade com a Directiva RoHS da
UE (2011/65/EU). Ele nao contém
materiais perigosos e proibidos
especificados na Directiva.
Eliminacao do material da

embalagem

¢ Os materiais da embalagem sé&o
perigosos para as criangas. Mantenha
0s materiais no lugar seguro fora do
alcance das criancas. Os materiais da
embalagem do produto sao
fabricados a partir de materiais
reciclados. Elimine-os de forma
adequada e separe-os de acordo com
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as instrucdes de lixo reciclado. Nao os
elimine com o lixo doméstico normal.
Recomendacoes para
poupanca de energia
As informagdes sobre eficiéncia energética
de acordo com a UE 66/2014 podem ser
encontradas na ficha do produto fornecida
com o produto. As sugestdes seguintes
irdo ajuda-lo a usar o seu produto de uma
forma ecoldgica e com eficiéncia
energética.
¢ Descongelar os alimentos congelados
antes de cozinhar.
¢ No forno, usar recipientes escuros ou
esmaltados que transmitam melhor o
calor.
Desligar o produto 5 ou 10 minutos
antes do tempo de fim de cozedura
para uma cozedura prolongada. Agora
pode economizar até 20% de
eletricidade ao utilizar o calor.
Se especificado na receita ou no manual
do utilizador, deve sempre pré-aquecer.
Nao abrir frequentemente a porta do
forno enquanto cozinhar.
Nao abrir a porta do forno quando
estiver a cozinhar na fungéao
funcionamento "Aquecimento ventilado
ecoldgico". Se a porta nao for aberta, a
temperatura interior é otimizada para
poupar energia na fungao de
funcionamento"Aquecimento ventilado
ecoldgico" e esta temperatura pode ser
diferente da temperatura mostrada no
ecra.
¢ Tentar cozinhar mais do que um prato
ao mesmo tempo no forno. Pode
cozinhar ao mesmo tempo colocando
dois recipientes para cozinhar na
prateleira de arame de aco.
Adicionalmente, se cozinhar as suas
refeicOes uma a seguir a outra, isso ira
poupar energia porque o forno nao
perdera o calor.



E] 0 seu produto

Apresentacao do produto

A W NN =

o O

Painel de controlo
Lampada*
Prateleiras de arame de agco™

Motor do ventilador (por tras da
placa de aco)

Porta

Pega

Aquecedor inferior (placa de ago
inferior)

Posicionamento da prateleira
Aquecedor superior

10 Orificios de ventilacao

*

*%

Depende do modelo O seu produto
pode n&o ter uma lampada ou o
tipo e localizacao da lampada
podem diferir da figura.

Depende do modelo O seu produto
pode n&o ter prateleiras de arame
Na figura as prateleiras de arame
sao mostradas como exemplos.
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Apresentacao e utilizacao do painel de controlo
Nesta seccao, pode encontrar uma visao geral e as utilizacdes basicas do painel de
controlo do produto. Podem existir diferengas nas imagens e algumas fungdes

dependem do tipo de produto.
Controlo do forno

1

10 9

e

Tecla ligar/desligar

Visor da fungéo

Botéo de controlo do forno
Tecla de definicao da temperatura
Visor da temperatura

Tecla de bloqueio de teclas
Tecla comecar/parar de cozinhar
Tecla de alarme

9 Visor do relogio/tempo

10 Tecla do tempo e das definicées
11 Tecla controlo remoto

Se houver botao(des) a controlarem o
seu produto, este(s) botéo (6es) podem
ser acedidos, nalguns modelos, no
painel que sai quando premido. Para
que sejam feitas as definicdes com
estes botdes, em primeiro lugar
empurrar o botao correspondente e
puxar o botdo. Depois de fazer o seu
ajuste, premir novamente e voltar a
colocar o botéo.

Botao de controlo do forno

Com o botao de controlo do forno,
pode controlar as definicdes no visor do

N O ON =

relogio/tempo e no visor da temperatura.

Pode navegar entre estas definicdes
rodando o botéo de controlo do forno
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para a direita/esquerda, pode ativar e
confirmar as definicées ao premir.

Indicador da temperatura

Pode perceber qual é a temperatura
interior do forno a partir do simbolo da
temperatura interior no visor. O simbolo
aparece no visor com a cozedura
comeca e cada um dos graus do
simbolo da temperatura interior ficara
aceso a medida que a temperatura
interior atinge a temperatura definida.
Visor da funcao

O visor de funcédo contém as funcdes de
funcionamento do seu forno. Cada
funcéo é ativada tocando no mesmo.
Todas as fungdes no ecra séo
exemplificativas: podem nao estar
disponiveis no seu produto. As fungoes
de funcionamento disponiveis no seu
produto sSa0 expllcadas na seccao

§7dﬂ>




Visores

Teclas:

o : Tecla do tempo e das
definicbes

‘C : Tecla de definicéo da
temperatura

& : Tecla de blogueio de teclas

o : Tecla de alarme

> : Tecla comecar/parar de
cozinhar

Visor do relégio/tempo :

: Tempo de cozedura/Simbolo
da hora do dia

: Simbolo de alarme

: Simbolo das definicdes

: Simbolo de blogueio de
teclas

: Simbolo de cozinha
ecoldgica

: Simbolo de baixo nivel de
vapor*

D> & BPgdb o

> : Simbolo de elevado nivel de
vapor*

Vi : Simbolo de sonda da carne

* Variam dependendo do modelo do

produto. Podem nao estar

disponiveis no seu produto.

Visor da temperatura:

*

> : Simbolo de cozedura
‘C : Simbolo da temperatura
i : Simbolo da temperatura

interna do forno
8 : Simbolo de aquecimento
rapido (acelerador).
: Simbolo controlo remoto
: Simbolo rede sem fios (WiFi)
: Simbolo de bloqueio da
porta*
* Variam dependendo do modelo do
produto. Podem nao estar
disponiveis no seu produto.

>

m .))) =N
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Funcoes de funcionamento do forno

Na tabela de fungdes: s&o indicadas as funcdes de funcionamento que pode utilizar
no seu forno e as temperaturas mais elevadas e mais baixas que podem ser
definidas para estas fungdes. A sequéncia dos modos de funcionamento mostrada
aqui pode ser diferente dos indicados para o seu produto.

Funcionamento
com ventilador

O forno néo esta aquecido. Apenas o
ventilador (na parede traseira) esta a
funcionar. Os alimentos congelados
ficam com gréanulos se
descongelados lentamente a
temperatura ambiente, os alimentos
cozinhados estéo frios. O tempo
necessario para descongelar uma
peca de carne é superior ao tempo
necessario para descongelar
alimentos com graos.

Os alimentos sao aquecidos por cima
e por baixo ao mesmo tempo.

- Agquecimento Adequada para bolos e estufados em
superior e 40 - 280
— S formas de cozedura ou para bolos e
inferior . ]
produtos de pastelaria. A cozedura é
feita com um unico tabuleiro.
Apenas o aquecimento inferior esta
ligado. E adequada alimentos que é
Aqguecimento preciso que figuem dourados por
o 40 - 220 .
[ inferior baixo.
Esta funcéo deve também ser usada
para a limpeza facil a vapor.
O ar quente aquecido pelos
. aquecedores superior € inferior €
pre— Aqguecimento NS . .
. distribuido uniforme e rapidamente
% ventilado 40 - 280 ;
A s . em todo o forno com o ventilador. A
inferior/superior o .
cozedura é feita com um Unico
tabuleiro.
O ar quente aquecido pelo
aquecedor ventilador é distribuido
Aquecimento uniforme e rapidamente em todo o
® Ci/en tilado 40 - 280  forno com o ventilador. E adequada

para cozedura dos seus alimentos
em varios tabuleiros em niveis de
prateleira diferentes.
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De modo a poupar energia, pode
usar esta fungéo em vez de usar
“Aguecimento ventilado® no intervalo

Aguecimento o
® ventlado ~ 160-220 9 160-220°C. Mas, o tempo de
. cozedura sera ligeiramente mais
ecoldgico
demorado.
A utilizacao desta funcao é descrita
no capitulo "Comando do forno".
O aquecedor inferior e 0 aquecimento
® Funcéo pizza 40 - 280  do ventilador estéo a funcionar. E
e adequada para cozer pizza.
O aquecedor superior € inferior € o
aquecimento do ventilador estéo a
® Funcao “3D" 40 - 280 funcionar. ngas as partes do .
- produto cozinham de forma uniforme
e rapidamente. A cozedura é feita
com um Unico tabuleiro.
W O grelhador pequeno no teto do
Grelhador 40-280  forno funciona. E adequado para
inferior . .
grelhar guantidades mais pequenas.
O grelhador grande no teto do forno
WW 7
Grelhador 40 - 280  funciona. E adequado para grelhar
completo .
grandes quantidades.
O ar quente aquecido pelo grelhador
VAN Grelhador grande é distribuido rapidamente em
% completo 40-280  todo o forno com o ventilador. E
ventilado adequado para grelhar grandes
guantidades.
E usado para manter os alimentos a
2 2 2 Manter quente 40 - 100 uma temperatura pronta para o

servico durante um longo periodo de
tempo.

E usado para fazer pdo. A

Funcéo pao - temperatura definida de entrada e o
tempo ndo podem ser alterados.
L E usado para ativar as funcdes de
o o‘g ]ﬁﬁ Jl[,']\éaé%agx(tj; - funcionamento que n&o aparecem no

visor de funcdes no arranque inicial.
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Acessorios do produto

Existem varios acessorios no seu produto. Nesta seccao séo disponibilizadas a
descricéo dos acessorios e as descricdes do uso correto. Dependendo do modelo
do produto, os acessorios fornecidos variam. Todos o0s acessorios descritos no
manual do utilizador podem nao ser disponibilizados com o produto.

OBSERVAGCAO : Os tabuleiros no seu produto podem ficar deformados devido ao
efeito da temperatura. Isto ndo tem qualquer efeito no funcionamento. A
deformacao desaparece quando os tabuleiros arrefecem.

Tabuleiro normal

S&0 usados para produtos de pastelaria,
alimentos congelados e para fritar pecas
grandes.

Tabuleiro fundo

S&0 usados para produtos de pastelaria,
fritar pecas grandes, alimentos
suculentos ou para recolha dos dleos
que caem quando esta a grelhar.

Modelos com prateleiras de arame:

Grelha de arame

Usado para fritar e/ou colocar os
alimentos a serem assados, fritos e
estufados na prateleira pretendida.
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Utilizacao dos acessoérios do
produto

Prateleiras para cozinhar

Ha 5 niveis de posicionamento da
prateleira na zona de cozedura. Pode
igualmente ver a sequéncia das
prateleiras nos numeros na estrutura
frontal do forno.

Modelos com prateleiras de arame

Modelos sem prateleiras de arame

Colocar a grelha de arame de aco
nas prateleiras de cozedura
Modelos com prateleiras de arame:

E importante colocar corretamente a
grelha de arame nas prateleiras laterais
de arame de ago.. Enquanto estiver a
colocar a grelha de arame de ago na
prateleira pretendida, a seccao aberta
deve estar na parte frontal. Para uma
melhor cozedura, a grelha de arame de
acgo deve ser fixada com o batente na
prateleira de arame. Nao deve
ultrapassar o batente para contactar
com a parede traseira do forno.

Modelos sem prateleiras de arame:
E importante colocar corretamente a
grelha de arame nas prateleiras laterais.
A grelha de arame de ago tem um
sentido quando a mesma é colocada na
prateleira. Enquanto estiver a colocar a
grelha de arame de aco na prateleira
pretendida, a seccao aberta deve estar
na parte frontal.

Colocar o tabuleiro nas prateleiras
de cozedura

Modelos com prateleiras de arame:
E também importante colocar
corretamente os tabuleiros nas
prateleiras laterais de arame de aco.
Enquanto estiver a colocar o tabuleiro
na prateleira pretendida, a parte lateral
destinada a suportar o mesmo deve
estar na parte frontal.

Para uma melhor cozedura, o tabuleiro
deve ser fixada com o batente na
prateleira de arame. Nao deve
ultrapassar o batente para contactar
com a parede traseira do forno.
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Modelos sem prateleiras de arame:

E também importante colocar
corretamente os tabuleiros nas
prateleiras laterais. O tabuleiro tem um
sentido quando o mesmo é colocado na
prateleira. Enquanto estiver a colocar o
tabuleiro na prateleira pretendida, a
parte lateral destinada a suportar o
mesmo deve estar na parte frontal

Funcao de batente da grelha de
arame de aco

Existe uma funcao de batente para
impedir que a grelha de arame de aco
caia da prateleira lateral. Com esta
funcéo, pode facilmente e com
seguranca retirar os seus produtos
alimentares. Enquanto esta a retirar a
grelha de arame de aco, pode puxar a
mesma para a frente até que a mesma
chegue ao batente. Tem de passar pelo
batente para a remover totalmente.
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Modelos com prateleiras de arame

Modelos sem prateleiras de arame

Funcao de batente da grelha de
arame de aco - Modelos com pra-
teleiras de arame

Existe uma funcao de batente para
impedir que o tabuleiro caia da
prateleira de arame de aco. Enquanto
esta a remover o tabuleiro, deve libertar
0 mesmo do blogueio traseiro e puxar o
mesmo em direcao a si até que o
tabuleiro alcance o batente. Tem de
passar pelo batente para a remover
totalmente.




Colocacao correta da grelha de
arame de aco e do tabuleiro nas
guias telescépicas-Modelos com
prateleiras de arame e guias te-
lescopicas

Gracas as guias telescopicas, 0s
tabuleiros ou a grelha de arame de aco
podem facilimente ser instalados e
removidos. Quando estiver a usar os
tabuleiros e as grelhas de arame de aco
com guia telescopica, deve ser tido
cuidado em relacao aos pinos, na parte
frontal e traseira das guias telescopicas,
devem assentar contra os rebordos da
grelha e do tabuleiro (mostrado na
figura).
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Especificacoes técnicas

Dimensodes externas do produto

(altura/largura/profundidade) 595 mm/594 mm/567 mm

Dimensoes da instalacdo do forno

(altura/largura/profundidade) 590 ou 600 mm/560 mm/min. 550 mm

Tensdo / Frequéncia 220-240V ~ 50 Hz

Tipo do cabo e secgéo cruzada min. HOSW-FG 3 x 1,5 mm?
usada/adequada para usar no produto

Consumo total de energia 3,3 kW

Tipo de forno Forno multifuncdes

#

Essenciais: : Informagao sobre a categoria energética dos fornos elétricos é
atribuida de acordo com a norma EN 60350-1 / IEC 60350-1 Esses valores séo
determinados sob a carga padrédo com as fun¢des do aquecedor inferior-
superior ou aquecimento auxiliado por ventilador (se existir).

A classe de eficiéncia energética é determinada em conformidade comas
seguintes prioridades dependendo se existemn ou n&o no produto as fungdes
relevantes. 1-Aguecimento ventilado ecoldgico, 2-Aquecimento ventilado 3-
Grelhador inferior ventilado, 4-Aquecimento superior e inferior.

As especificagdes técnicas podem ser alteradas sem aviso prévio para
melhorar a qualidade do produto.

As imagens neste manual séo esquematicas e podem nao coincidir
exactamente com o seu produto.

Os valores indicados nas etiquetas do produto ou na documentacao que
acompanha o mesmo séo obtidos em condicdes laboratoriais em
conformidade com as normas relevantes. Dependendo das condicdes
operacionais e ambientais do produto, estes valores podem variar.
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B Primeira utilizacéo

Antes de comegar a utilizar o seu
produto, é recomendado fazer o que
estd indicado nas seccgdes seguintes.

Primeira definicao de tempo

Defina sempre a hora do dia
antes de utilizar o forno. Se néo o
definir, ndo pode cozinhar em
alguns modelos de forno.

1.Engquanto o seu forno estiver no modo
em espera (quando a hora do dia for
exibida no visor), ativar o menu de
definicdes tocando na tecla o
durante cerca de 3 segundos.

» E exibida a contagem decrescente 3-

2- 1. Quando a contagem decrescente

2.Premir o botéo de controlo do forno
ou tocar a tecla © para ativar o
campo da hora.

» O campo da hora e o simbolo % fica a
. . o .

3.Definir a hora rodando o botédo de

controlo do forno para a
direita/esquerda e premir o botao de
controlo do formo ou tocar a tecla
uma vez para ativar o campo do
minuto.

» O campo do minuto e o simbolo %

ficam a piscar no visor do tempo/reldgio.

terminar, o menu de definicdes € ativado.

Z.Deﬁmr 0 minuto rodando o botdo de

controlo do forno para a
direita/esquerda. Confirmar a
definicdo do tempo premindo o botao
de controlo do forno ou tocando na
tecla© .
» A hora do dia € definida e o simbolo
% aparece no visor do tempo/reldgio
sempre ativado.

Se a hora inicial ndo for definida, o
relogio funcionard a partir da hora
definida na producéo. Pode
modificar a definicdo da hora do
dia mais tarde, conforme descrito
na seccgao “Definicdes”.

As definicées da hora do dia
forem canceladas no caso de
interrupcéo de energia de longa
duracao. E necessério ser
reajustada.

Primeira limpeza

1.Remover todos os materiais de
embalagem.

2.Remover todos os acessorios do
forno fornecida com o produto.

3.Ligar o produto durante 30 minutos e
despois desligar o mesmo. Desta
forma, os residuos e as camadas que
podem ter sido ficado no forno
durante a producado séo queimadas
e limpas.

4.Quando operar com o produto,
selecionar a temperatura mais elevada
e a funcao de funcionamento de
modo a que todos os aquecedores
estejam a funcionar no seu produto.
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Consultar “Fungdes de funcionamento
do forno”. Pode obter informacdes de
como operar com o forno na secgao
seguinte.

5.Aguardar que o forno arrefeca.

6.Limpar as superficies do produto com
um pano ou esponja humedecidos e
secar com um pano.

Antes de usar os acessorios:

Limpar os acessorios que retirou do

forno com agua com detergente e uma

esponja de limpeza macia.

OBSERVAGCAO A superficie pode
ficar danificada por
alguns detergentes
ou materiais de
limpeza. Nao use
detergentes ou
cremes/pods de
limpeza agressivos
ou qualquer objecto
pontiagudo durante
a limpeza.
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OBSERVAGAO Poderéa ocorrer

maus odores e
fumaca por um par
de horas durante o
funcionamento
inicial. Isto é
perfeitamente
natural. Assegure
gue o comodo
esteja bem
ventilado para
extrair o fumo e o
cheiro. Evite inalar
directamente o
fumo e os odores
emitidos.



B Funcionar com o forno

Informacao geral acerca da
utilizacao do forno

Ventilador de arrefecimento (Po-
dem nao existir no seu produto.)

O seu produto esta equipado com um
ventilador de arrefecimento. O ventilador
de arrefecimento ¢é ativado
automaticamente sempre que
necessario e arrefece tanto a frente do
produto como os maéveis. E
automaticamente desativado quando o
processo de arrefecimento é terminado.
O ar quente sai através da porta do
forno. N&o deve cobrir estas aberturas
de ventilacdo com nada. Caso contrario,
o forno pode sobreaquecer.

O ventilador de arrefecimento continua a
funcionar para operar durante o
funcionamento do forno ou depois o
forno é desligado (aproximadamente 20-
30 minutos). Se cozinhar através da
programacao do temporizador do forno,
no fim do tempo de cozedura, o
ventilador de arrefecimento desliga-se
com todas as fungdes. O tempo de
funcionamento do ventilador de
arrefecimento néo pode ser
determinado pelo utilizador. Liga-se e
desliga-se automaticamente. Isto nao é
um erro.

lluminacao do forno

A ldmpada do forno acende-se quando
o forno comega a cozedura. Nalguns
modelos, a lampada esta acesa durante
a cozedura, enquanto noutros modelos
apos um determinado tempo apaga-se.
Se a porta do produto estiver aberta
enguanto o forno estiver em
funcionamento ou na posicao de

fechado, a lampada do forno acende
automaticamente.

Operar a unidade de

controlo do forno
Adverténcias gerais para a unidade de
controlo do forno

O tempo maximo que pode ser
definido para o fim do tempo é 5
horas e 59 minutos. Na funcéo
manter quente, o tempo é 23
horas e 59 minutos. Na
eventualidade de uma interrupgéo
de energia, a cozedura e 0 tempo
de cozedura definidos serdo
cancelados.

Enquanto estiver a fazer os
ajustes, os simbolos relevantes
ficam a piscar no visor. Devem
ser aguardados alguns instantes
para que a definicao seja
guardada.

Se o tempo de cozedura for
definido quando a cozedura
comeca, o tempo restante é
exibido no visor.

Se a definicéo de pré-
aquecimento rapido (acelerador)
for ativada na sua unidade de
controlo, o simbolo A8 aparece no
visor quando comegar a cozinhar
e o forno atinge rapidamente a
temperatura que definiu para a
cozedura. Para uma definigéo de
pré-aquecimento rapido
(acelerador), deve consultar
Secgao “Definicdes”
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Tecla ligar/desligar

Visor da fungéo

Botéo de controlo do forno
Tecla de definicao da temperatura
Visor da temperatura

Tecla de bloqueio de teclas
Tecla comecar/parar de cozinhar
Tecla de alarme

9 Visor do relogio/tempo

10 Tecla do tempo e das definicées
11 Tecla controlo remoto

N O ON =

QB %P
SINImAmIn
® °HHHH &
° BT D‘
c BHHHM IZ &
VI"SO.I.’Iéé ......
Teclas:
o : Tecla do tempo e das
definicbes
‘C : Tecla de definicéo da
temperatura
& : Tecla de bloqueio de teclas
Q : Tecla de alarme
> : Tecla comecar/parar de
cozinhar

Visor do relégio/tempo :

o : Tempo de cozedura/Simbolo
da hora do dia
o : Simbolo de alarme
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3

4 5 6 7

: Simbolo das definicdes

: Simbolo de blogueio de
teclas

: Simbolo de cozinha
ecoldgica

: Simbolo de baixo nivel de
vapor*

: Simbolo de elevado nivel de
vapor*

v : Simbolo de sonda da carne
* Variam dependendo do modelo do
produto. Podem nao estar
disponiveis no seu produto.

Visor da temperatura:

» @ B

>

*

> : Simbolo de cozedura

°C : Simbolo da temperatura

i : Simbolo da temperatura
interna do forno

af) : Simbolo de aquecimento
rapido (acelerador).

1) : Simbolo controlo remoto

= : Simbolo rede sem fios (WiFi)

: Simbolo de bloqueio da
porta*

* Variam dependendo do modelo do

produto. Podem nao estar

disponiveis no seu produto.

Ligar o forno

1.Ligar o forno tocando na tecla O .

» Depois do forno estar ligado, a
primeira fungéo de funcionamento é
exibida no visor. Neste visor, podem ser
definidas a fungao de funcionamento,



temperatura, tempo de cozedura e
alarme.

Se nao forem feitas definicoes
neste visor, o forno ira desligar-se
apds cerca de 5 minutos e a hora
do dia ird aparecer no visor.

Desligar o forno

Desligar o forno tocando na tecla @ . A

hora do dia aparece no visor.

A cozedura manual para

selecionar a funcao de

temperatura e de funcionamento

do forno.

Pode cozinhar fazendo o controlo

manual (sob o seu controlo) sem definir

o tempo de cozedura selecionando a

temperatura e a funcéo de

funcionamento especifica para os seus

alimentos. As definicbes da fungao

"Aquecimento superior € inferior" e

180 °C séo exibidas como um exemplo

nas imagens.

1.Ligar o forno tocando na tecla O .

2. Tocar na fungéo de funcionamento
que pretende para cozinhar no visor
de funcéo.

3.Tocar na funcéo de funcionamento
que pretende para cozinhar no visor
de funcéo. Se a funcao que pretende
selecionar ndo estiver entre as
primeiras funcées de funcionamento
que aparecem no visor de funcao,
pode ativar a linha inferior das funcées
de funcionamento tocando em
"Ativacéo da funcgao extra".

4.A temperatura predefinida para a
funcéo de operacao selecionada
aparece no visor de temperatura. Para
alterar esta temperatura, pressione o
botao de controle do forno ou toque
nateclaCe gire o botéo de controle
do forno para a direita / esquerda.

O simbolo’C fica a piscar no viso

o {0000

00

Se alterar a funcéo de
funcionamento depois de alterar a
temperatura pré-definida para as
fungdes de funcionamento, a
temperatura que definiu por
dltimo aparece no visor. No
entanto, se a temperatura definida
nao estiver dentro do intervalo de
temperatura da fungéo de
funcionamento selecionada,
aparece a temperatura ajustavel
mais alta dessa funcéo de
funcionamento.

5.Confirmar a temperatura definida
tocando na tecla C
» O simbolo "C aparece no visor da




6.Depois de definir a fungao de
funcionamento e a temperatura, tocar
na tecla Pl para comecar a cozinhar

o oo

t H0,

» O seu forno comegara a funcionar
imediatamente na fungao de
funcionamento e temperatura
selecionadas. Os simbolos | e P
aparecerao no visor da temperatura. O
tempo de cozedura comeca a contar no
visor. Cada fase do simbolo | acende
a medida que a temperatura interior do
forno atinge a temperatura definida. O
forno nao se desliga automaticamente
uma vez que a cozedura manual é feita
sem definicao do tempo de cozedura.
Tem de controlar a cozedura e desligar
0 mesmo. Quando a sua cozedura
estiver conclufda, tocar a tecla Pl para
terminar a cozedura ou tocar a tecla O
para desligar totalmente o forno.

Cozinha definindo o tempo de
cozedura;
O forno pode desligar-se
automaticamente no fim do tempo
selecionando a temperatura e a fungao
especifica do funcionamento para os
seus produtos alimentares e definir o
tempo de cozedura na unidade de
controlo. As definicdes da fungao
"Aquecimento superior e
inferior" ,180 °C e 45 minutos séo
exibidas como um exemplo nas
imagens.
1.Ligar o forno tocando na tecla O .
2. Tocar na fungéo de funcionamento
que pretende para cozinhar no visor
de funcéo.
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3.Tocar na funcéo de funcionamento
que pretende para cozinhar no visor
de funcéo. Se a funcao que pretende
selecionar ndo estiver entre as
primeiras funcées de funcionamento
que aparecem no visor de funcao,
pode ativar a linha inferior das funcées

de funcionamento tocando em

ooz ~ "

funcéo de operacao selecionada
aparece no visor de temperatura. Para
alterar esta temperatura, pressione o
botao de° controle do forno ou toque
natecla’Ce gire o botéo de controle
do forno paraa direita / esquerda.
» O simbolo C fica a piscar no Vvisor.



Se alterar a funcéo de
funcionamento depois de alterar a
temperatura pré-definida para as
fungdes de funcionamento, a
temperatura que definiu por
dltimo aparece no visor. No
entanto, se a temperatura definida
nao estiver dentro do intervalo de
temperatura da fungéo de
funcionamento selecionada,
aparece a temperatura ajustavel
mais alta dessa funcéo de
funcionamento.

5.Confirmar a temperatura definida
tocando na tecla 'C

» O simbolo C aparece no visor da

temperatura.

I I_H] Q

6.Premir o botéo de controlo do forno
ou tocar na tecla €9 uma vez para a
definicao do tempo de cozedura.

» O simbolo € fica a piscar no visor e o

tempo de cozedura definido de 30

minutos aparece no visor do

relogio/tempo.

Depois da definicao da fungéo de
funcionamento e temperatura, o
tempo de cozedura serd definido
em 30 minutos tocando na tecla
® ou premindo o botao de
controlo do forno diretamente
para uma definicao rapida do
tempo de cozedura e para alterar
o tempo rodando o botao de
controlo do forno para a
direita/esquerda.

7.Definir o tempo de cozedura rodando
0 botéo de controlo do forno.
Confirmar o tempo de cozedura

O tempo de cozedura aumenta
em 1 minuto nos primeiros 15
minutos, apds 15 minutos
aumenta em 5 minutos.

8.Depois de definir a fungao de
funcionamento, a temperatura e o
tempo da cozedura, tocar na tecla Pl

» O seu forno comegara a funcionar
imediatamente na funcao e temperatura
selecionadas. O tempo de cozedura
definido comega a contagem regressiva.
Os simbolos | e P aparecerao no
visor da temperatura. Cada fase do

simbolo | acende a medida que a
temperatura interior do forno atinge a
temperatura definida. Depois do tempo
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de cozedura definido estar concluido,

aparece no visor "End" Aparece no

visor da temperatura, o temporizador da

um aviso sonoro e a cozedura para.

9.0 aviso sonoro toca durante um
minuto. Se a tecla Pll for tocada
enguanto o aviso sonoro toca e
aparecer "End" no visor da
temperatura, o forno continua a
funcionar indefinidamente. Se a tecla
@ for tocada, o forno desliga-se. Se
for tocada qualquer tecla além destas
teclas, o aviso sonoro sera
interrompido.

Cozedura com ventilagcao
ecolégica

De modo a economizar energia, pode
usar esta fungéo em vez de usar
"Agquecimento ventilado" no intervalo de
160-220 °C. Mas, o tempo de cozedura
€ ligeiramente mais longo.

1.Ligar o forno tocando na tecla O .

2. Tocar e manter a "Aguecimento

» E exibida a contagem decrescente 3-
2- 1. Quando a contagem decrescente
termina, o simbolo & aparece e

“Cozedura com ventilagédo ecolégica”
€ ativada

o
o {000

t =D,

3.Pode alterar a temperatura definida e
o tempo de cozedura definido
conforme descrito nas seccoes
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anteriores. Depois pode comecgar a
cozedura.
» Nesta “Cozedura com ventilagdo
ecoldgica”a iluminacédo é mais curta
que outras fungdes de cozedura
durante a cozedura devido a poupanca
de energia.
Funcao pao
O seu forno tem uma "Funcao pao"
especialmente definida para cozer pao.
As definicées da temperatura e do
tempo da funcao sao fixas.

Ingredientes

¢ 500 g de farinha

® 15 g de agucar

¢ 10 g de fermento instantaneo
¢ 10 g de dleo de girassol

¢ 8 gde sal

¢ 300 ml de agua (35° °C)

Para a parte de cima da massa
¢ 2 colheres de cha de dleo de girassol

Preparagao

1.Peneirar a farinha para um tigela funda.
Adicionar o agucar a farinha e misturar
homogeneamente.

2.Abrir o meio da farinha e adicionar o
fermento, o sal e o dleo de girassol.
Comegar pelos lados da tigela,
despejar gradualmente a agua morna.

3.Sovar a massa com a mao ou com
uma batedeira durante cerca de 10-
15 minutos.

4 Virar a massa amassada com as
maos algumas vezes e colocar a
mesma dentro de uma tigela. Colocar
1 colher de cha de dleo de girassol na
massa e tapar a mesma com pelicula
elastica de modo a que fique a tocar
na massa.

5.Tapar a massa com pelicula elastica,
tapara a mesma com um pano grosso
e deixar que a massa levede a
temperatura ambiente.



6.Colocar a massa, que fermentou
durante 60 minutos, na bancada e
dobre-a 4-5 vezes para arejar a
mesma. Colocar 1 colher de cha de
6leo de girassol na massa e tapar a
mesma com pelicula elastica de modo
a que fique a tocar na massa. Levedar
a massa a temperatura ambiente
durante mais 30 minutos.

7.Quando a massa ja estiver levedada,
molde a massa sobre o salméo e
colocar a mesma num tabuleiro de
forno. Fazer 3-4 cortes na massa com
a ajuda de uma faca.

8.Colocar o tabuleiro na prateleira 3 do
seu forno.

9.Ligar o forno tocando na tecla @ .

10. Ativar as fungdes na linha
inferior tocando "Ativacao da funcéo

extra no visor da funcéo.

EE ® ¢ e
@D‘ I I P
| B & M

11. Tocar em “Funcéo pao” na linha
|nfer|or do visor da funca

: B ® [
@D‘ i i e
PNE @

12. Tocar na tecla Pl para iniciar a

°01a0 »

t s,

13. No fim do tempo de cozedura,
€ emitido um aviso sonoro durante um
minuto. Se a tecla Ofor tocada, o

forno desliga-se. Se for tocada

qualquer tecla além destas teclas, o

aviso sonoro sera interrompido.

Definicoes

A contagem decrescente 3-2-1 é
exibida nos menus ou as
definicbes devem ser activadas
tocando demoradamente. Depois
da contagem decrescente ter
terminado, o menu ou definicéo
relevante séo ativados.

Ativar bloqueio da tecla

Ao usar a funcao blogueio da tecla,
pode proteger a unidade de controlo de
interferéncias.

1.Tocar a tecla (& até que o simbolo (&)

» E exibida a contagem decrescente 3-
2- 1. Quando a contagem decrescente
termina, o simbolo (& aparece no visor
tempo/reldgio e o bloqueio de tecla é
ativado. Quando for tocada qualquer
tecla ou o botéao de controlo do forno
for premido quando o blogueio da tecla
estiver definido, o temporizador emite
um sinal sonoro e o simbolo (i fica a
piscar.

300 » o

O blogueio da tecla nao sera
cancelado no caso de interrupcao
de energia.
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Desativar o bloqueio de tecla
1.Tocar a tecla (@ até que o simbolo &
aparega no visor tempo/reldgio.
» E exibida a contagem decrescente 3-
2- 1. Quando a contagem decrescente
termina, o simbolo & desaparece e 0
bloqueio de tecla € desativado no visor
do tempo/reldgio.

Ajustar o alarme

Pode igualmente usar a unidade de
controlo do produto para qualquer
adverténcia ou lembrete além de
cozinhar.

O alarme né&o afeta as funcdes de
funcionamento do forno. Usado para
fins de adverténcia. Por exemplo, pode
usar o alarme quando pretender voltar
os alimentos que estao no forno num
tempo determinado. Assim que o tempo
que definiu tiver terminado, a unidade
de controlo emite um aviso sonoro.

O tempo maximo do alarme pode
ser de 23 horas e 59 minutos.

1.Tocar a tecla £ uma vez para definir o
periodo do alarme.

» O simbolo D e o campo do minuto

comega a piscar no visor do

2.Defina os minutos girando o botéo de
controle do forno para a direita /
esquerda e toque na tecla L uma vez

ara ativar o campo da hora.

3.Definir a hora rodando o botéao de
controlo do forno para a
direita/esquerda. Confirmar a
definicdo do tempo premindo o botao
de controlo do forno ou tocando na
tecla L .

» O simbolo & aparece continuamente

e a hora do alarme comega a contagem

decrescente no visor do tempo/reldgio.

4.Depois da hora do alarme ter
terminado, o simbolo £} comeca a
piscar e é emitido um aviso sonoro.

Se a hora do alarme e o tempo de
cozedura forem definidos ao
mesmo tempo, o tempo mais
curto € exibido no visor do
tempo/reldgio.

Desligar o alarme

1.No fim do periodo do alarme, é
emitido um aviso sonoro durante um
minuto. Tocar qualquer tecla botao
para parar 0 aviso sonoro.

» O aviso sonoro é parado.

Se pretender cancelar o alarme:

1.Tocar a tecla £ uma vez para
cancelar a hora do alarme.

» O simbolo L comega a piscar no visor

do tempo/reldgio.

2.Definir a hora do alarme para "00:00"
rodando o botédo de controlo do forno
para a direita/esquerda.

Definir o volume

Pode definir o volume da unidade de

controlo. O seu forno deve ser

desligado para realizar esta operagéo.

1.Enquanto o seu fomno estiver
desligado (quando a hora do dia for
exibida no visor), ativar o menu de
definicdes tocando na tecla )
durante cerca de 3 segundos.

» E exibida a contagem decrescente 3-

2- 1. Quando a contagem decrescente

terminar, o menu de definicdes é ativado.



2.Rodar o botédo de controlo do forno
para a direita/esquerda até que “b-1"
ou “b-2" aparega no visor do

3.Ativar a definicao do volume tocando
atecla ® ou premindo o botéo de
controlo do forno.

» O simbolo & comega a piscar no visor

do tempo/reldgio.

4.Definir o nivel do volume rodando o
botao de controlo do forno para a
direita/esquerda.

5.Confirmar o nivel de volume
selecionado tocando a tecla & ou

premindo o botdo de controlo do
forno.

Definir o brilho do ecra.

Pode definir o brilho do visor da unidade

de controlo. O seu forno deve ser

desligado para realizar esta operacéo.

1.Engquanto o seu forno estiver
desligado (quando a hora do dia for
exibida no visor), ativar o menu de
definicdes tocando na tecla &)
durante cerca de 3 segundos.

» E exibida a contagem decrescente 3-
2- 1. Quando a contagem decrescente

b.Rodar 0 botéo de controlo do forno
para a direita/esquerda até que “d-1",
“d-2" ou “d- 3” aparegam no visor de

3 Ativar a definicao do brilho tocando a
tecla © ou premindo o botao de
controlo do forno.

» O simbolo Q comega a piscar no visor

4 Definir o nivel do brilho pretendido
rodando o botédo de controlo do forno
para a direita/esquerda.

5.Confirmar o nivel de brilho
selecionado tocando a tecla O ou
premindo o botdo de controlo do
forno.

Definir a funcao do pré-
aquecimento rapido (Acelerador)
Pode utilizar automaticamente a
cozedura com a fungao de pré-
aquecimento no seu produto. Para este
fim deve ativar a definicao de pré-
aquecimento rapido. O seu forno deve
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ser desligado para realizar esta

operacao.

1.Engquanto o seu forno estiver
desligado (quando a hora do dia for
exibida no visor), ativar o menu de
definicdes tocando na tecla o
durante cerca de 3 segundos.

» E exibida a contagem decrescente 3-

2- 1. Quando a contagem decrescente

2 Rodar o botao de controlo do forno
para a direita/esquerda até que o
simbolo A8 e “OFF” aparega no visor

3.Ativar a definicao do pré-aguecimento
rapido (intensificador) tocando a tecla
ou premindo o botao de controlo
do forno.
» O simbolo & comegca a piscar no visor

para a direita/esquerda para alterar a
definicéo “OFF” exibida no visor do
tempo/reldgio para a definicao “ON” .
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5 Confirmar a definicao do pré-
aquecimento rapido (intensificador)

tocando a tecla ® ou premindo o
botao de controlo do forno.

Pode desativar a definicao de pré-
aquecimento com o mesmo
procedimento. Colocando-no na
definicéo “OFF”, pode cancelar a
definicao de pré-aquecimento
rapido.
Alterar a hora do dia:
para alterar a hora do dia que definiu
anteriormente,
1.Engquanto o seu forno estiver no modo
em espera (quando a hora do dia for
exibida no visor), ativar o menu de
definicdes tocando na tecla )
durante cerca de 3 segundos.
» E exibida a contagem decrescente 3-
2- 1. Quando a contagem decrescente
terminar, o menu de defini

2 Premir o botéo de controlo do forno
ou tocar a tecla © para ativar o
campo da hora.

» O campo da horae o S|mbo|o %% fica a




3.Definir a hora rodando o botéao de
controlo do forno para a
direita/esquerda e premir o botao de
controlo do formo ou tocar a tecla &
uma vez para ativar o campo do
minuto.

» O campo do minuto e o simbolo %

ficam a piscar no visor do tempo/reldgio

4.Definir o minuto rodando o bot&o de

controlo do forno para a
direita/esquerda. Confirmar a
definicdo do tempo premindo o botao
de controlo do forno ou tocando na
tecla © .
» A hora do dia € definida e o simbolo
aparece no visor do tempo/reldgio
sempre ativado.

Ligar o forno a uma rede sem fios
e abrir a aplicagcao HomeWhiz.
Pode ligar o seu forno a uma rede sem
fios e controlar o mesmo através da
aplicacdo “HomeWhiz” com um
dispositivo inteligente. Para este fim,
deve instalar primeiro a aplicagéao
HomeWhiz no seu dispositivo inteligente.
A aplicagao “HomeWhiz" esta
disponivel nos sistemas operativos
moveis |OS e Android.

Depois de transferir a aplicagao
“HomeWhiz” deve seguir as
instrucdes na aplicagao para criar
a sua casa.

Pode completar o procedimento
para ligar o seu forno a uma rede
sem fios e para ativar o controlo
remoto do forno seguindo as
instrucdes fornecidas na
aplicacéo.
1.Para colocar o forno no modo de
configuragao, enquanto o forno esta
desligado (quando a hora do dia é
exibida no visor), tocar
simultaneamente nas teclas @ e @
durante cerca de 3 segundos

WEBQ“@

» Quando o forno muda para 0 modo

de configuragao, é exibida no visor uma
animacao na qual estdo algumas linhas
a piscar.

2.Abrir a aplicagao“HomeWhiz” que
instalou no seu dispositivo inteligente.
Depois de criar a sua casa, selecionar
o forno nos aparelhos da cozinha e
inserir o numero de stock do seu
produto na aplicacéo e seguir os
passos descritos na aplicacao.

O numero de stock do seu
aparelho é o nimero que comeca
com “77” localizado por baixo da
capa frontal do manual.

3.Completar a apresentacao do seu
forno na aplicacdo seguindo as
instrucdes fornecidas na aplicacao.
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Ativar o controlo remoto do forno.

Depois de apresentar o seu forno a

aplicacdo “HomeWhiz”, para permitir

gue o controlo remoto:

1.Tocar uma vez a tecla 0 enquanto o
simbolo = ¢ exibido no visor.

» O simbolo 0" deve ser exibido no visor

em conjunto com o simbolo =,

Se o simbolo n&o for exibido =,
tocar a tecla 0" até que o simbolo
= an e ; =

= seja exibido no visor. Se nao
tiver apresentado o seu aparelho
a aplicacao HomeWhiz, o simbolo
7 pisca uma vez e é ouvido um
sinal de erro.

P
e

Se o0 simbolo = for exibido no
visor, mas se for ouvido um sinal
de erro quando a tecla d' for
premida e se o simbolo I ndo for
exibido ou o simbolo = piscar no
visor, verificar a ligacdo a Intemet
do seu aparelho. Se a ligacao a
Internet estiver OK e o problema
persistir, repetir os passos para a
instalacao.

Excluir a correspondéncia de um
forno ligado a aplicacao
"Homewhiz"

Depois de adicionar o seu produto a
aplicacdo “HomeWhiz”, a conta de
utilizador que usou para a “HomeWhiz”
ajusta as informagdes do seu produto.
Para excluir uma correspondéncia
devido a perda de acesso a conta que
usa na aplicagao ou por outros motivos,

devem ser tomadas as seguintes acdes.
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1.Com o produto desligado (enquanto a
hora do dia aparece no visor), tocar
nas teclas 0 e P durante
aproximadamente 5 segundos.

» Aparece no visor uma contagem

regressiva a partir de 5.

2.Depois de concluida a contagem
regressiva, aparecera no visor uma
animacéo de excluséo.

3.Depois de concluido o processo de
exclusao de correspondéncia sem
qualguer problema, sera ouvido um
sinal sonoro e o forno sera reiniciado.

Se houver um problema ao excluir
uma correspondéncia e o
processo nao puder ser
concluido, serd ouvido um som
de erro.

4.Depois de concluida a excluséo, pode
ligar de novo o produto a sua conta
“HomeWhiz”.

Declaragdo de Conformidade
Arcelik A.S. Declara por este meio
que este aparelho estd em
conformidade com a Diretiva
2014/53/UE. Uma Declaracao de
Conformidade DER detalhada pode
ser encontrada online em
support.beko.com entre os
documentos adicionais na pagina do
produto para o seu aparelho.

Banda de 2,4 GHz: 100 mW max.



[ Informacao geral acerca da cozedura

Esta seccao descreve dicas sobre a
preparacao e a cozedura dos seus
alimentos.

Adicionalmente, pode também
encontrar alguns alimentos testados
pelos produtores e as definicdes mais
apropriadas para estes alimentos. As
definicbes apropriadas do forno e os
acessorios para estes alimentos sdo
igualmente indicados.

Adverténcias gerais acerca

de cozinhar no forno

e Enquanto abrir a porta do forno
durante ou apds a cozedura, pode
sair vapor quente que provoca
queimaduras. O vapor pode queimar
as suas maos, rosto e/ou olhos.
Quando abrir a porta do forno, deve
manter-se afastado.

¢ O vapor intenso gerado durante a
cozedura pode formar gotas de dgua
condensada no interior € no exterior
do forno e nas pecas na parte
superior dos moveis devido a
diferenca de temperatura. Este é uma
ocorréncia fisica e normal.

e A temperatura de cozedura e 0s
valores do tempo atribuidos aos
alimentos podem variar dependendo
da receita e da quantidade. Por esta
raz&o, estes valores sdo dados como
intervalos.

¢ Remover sempre do forno os
acessorios ndo utilizados antes de
comecar a cozinhar. Os acessorios
que se irdo manter no forno podem
impedir que os alimentos sejam
cozinhados nos valores corretos.

e Para os alimentos que ird cozinhar de
acordo com a sua propria receita,
pode basear-se em alimentos
semelhantes indicados nas tabelas de
cozedura.

e Utilizando os acessorios fornecidos
assegura que obtém o melhor
desempenho de cozedura. Deve
respeitar sempre as adverténcias e a
informagao fornecida pelo fabricantes
para os recipientes de cozinha
externos que ira utilizar.

¢ Cortar o papel vegetal que vai usar na
cozedura nos tamanhos adequados
para o recipiente em que ira cozinhar.
Os papéis vegetais que estiverem do
lado de fora do recipiente podem criar
um risco de queimaduras e afetar a
qualidade da cozedura. Usar o papel
vegetal que ira utilizar no intervalo de
temperatura especificado.

e Para um bom desempenho da
cozedura, colocar os alimentos na
prateleira correta recomendada. Néao
alterar a posicao da prateleira durante
a cozedura.

Bolos e alimentos de forno

Informacao Geral

¢ Recomendamos a utilizacéo dos
acessorios do produto para um bom
desempenho de cozedura. Se for
utilizar recipientes de cozinha externos,
deve preferir loica escura, resistente
ao calor e anti-aderente.

e Se for recomendado o pré-
aquecimento na tabela de cozedura,
assegurar que coloca 0s seus
alimentos no forno apds o pré-
aquecimento.

e SE vai cozinhar usando recipientes de
cozinha na grelha, deve colocar os
mesmos no meio da grelha e ndo
junto da parede traseira.

¢ Todos os materiais usados para fazer
bolos devem estar limpos € a
temperatura ambiente.

¢ O estado da cozedura dos produtos
pode variar dependendo da
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quantidade de alimentos e do
tamanho dos recipientes.

¢ Formas de metal, ceramica e vidro
aumentam o tempo de cozimento e a
superficie inferior dos alimentos
pastéis nao douram uniformemente.

e Se usar papel de cozinha durante o
cozimento, pode ocorrer um pouco
de escurecimento na superficie inferior
dos alimentos. Nesse caso, pode ser
necessario estender o tempo de
cozimento em cerca de 10 minutos.

¢ Os valores especificados na tabela de
cozedura sdo determinados em
resultado dos testes realizados nos
nossos laboratdrios. Os valores
adequados para si podem ser
diferentes destes valores.

¢ Colocar os seus alimentos na
prateleira apropriada recomendada na
tabela de cozedura. Considerar a
prateleira inferior do forno como a
prateleira 1.

Dicas para fazer bolos

® Se 0 bolo for demasiado seco,
aumentar a temperaturaem 10°C e
encurtar o tempo de cozedura.

® Se 0 bolo for humido, usar uma
pequena quantidade de liquido e
diminuir a temperatura em 10 °C.

e Se a parte superior do bolo estiver
gueimada, colocar o mesmo na
prateleira mais inferior, baixar a
temperatura e aumentar o tempo de
cozedura.Se a parte superior do bolo
estiver queimada, coloque-a numa
prateleira inferior, diminua a
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temperatura e aumente o tempo de
cozimento.

¢ Se estiver bem cozido mas o exterior
estd pegajoso, usar uma pequena
quantidade de liquido, reduzir a
temperatura e aumentar o tempo de
cozedura.

Dicas para cozer produtos de

pastelaria

® Se a massa for demasiado seca,
aumentar a temperaturaem 10°C e
encurtar o tempo de cozedura.
Humidificar as folhas de massa com
um molho que consiste numa mistura
de leite, dleo, ovo e iogurte.

e Se 0s produtos de pastelaria ficarem
cozidos lentamente, assegurar que a
espessura dos mesmos preparados
por si nao excedem o tabuleiro.

e Se 0s produtos de pastelaria ficarem
dourados a superficie para a base nao
estiver cozida, assegurar que a
quantidade de molho que vai usar
para 0s mesmos nao é demasiada na
base. Para que figuem ainda mais
dourados, deve tentar espalhar
uniformemente o molho entre as
folhas de massa e os produtos de
pastelaria.

e Cozer 0s seus produtos de pastelaria
na posicao e na temperatura
apropriadas conforme a tabela de
cozedura. Se a base continuar a ndo
estar suficientemente dourada,
colocar a mesma na prateleira inferior
para a cozedura seguinte.



Tabela de cozedura para bolos e alimentos de forno
Sugestdes para cozinhar em bandeja Unica

Bolos o 14 eiro normarr_ Aduecimento 3 180 30... 40
tabuleiro superior e inferior
Volosna  Forma para bolo T*a Aquecl|mento o 180 30 . 40
forma grelha de arame ventilado
Tabuleiro normal* _ /duecimento 3 160 25 .35
Bolos superior e inferior
PEQUeNos . leiro normalr  Aauecimento 3 150 25 ...35
ventilado
Forma redonda
para bolos, 26 cm Aquecimento
de diametro com auecimento 2 150 30 ... 40
superior e inferior
grampo na grelha
PZo-de-16 do arame’_
Forma redonda
para bolos, 26 cm Aquecimento
de diametro com ued 2 150 35...45
ventilado
grampo na grelha
de arame™*
Tabuleiro para Aquecimento
produtos de guecimento 3 170 25 ... 35
- superior e inferior
o pastelaria
Biscoito -
Tabuleiro para Aquecimento
produtos de quect 3 170 20 ... 30
. ventilado
pastelaria
Pastelaria Aquecimento
Tabuleiro normal* ventilado 2 180 35 ...45
com massa L )
inferior/superior
 Tabuleiro normal* _ Aquecimento 2 200 20 ...30
Pastelaria superior e inferior
fiea Tabuleiro normalr ~ ~\duecimento 3 180 20 ...30
ventilado
) Tabuleiro normal* _ /duecimento 3 200 30 ... 40
Péao superior e inferior
ntegral 1ok ieiro normar Aduedimento 3 200 30 ... 40
ventilado
Forma retangular Aquecimento
Lasanha em metal / vidro na au e 20u3 200 30 ... 40
. superior e inferior
grelha de arame
Forma redonda de
metal pAreto, 20cm Aqgecmentc? o 180 50 .. 65
de diédmetro na superior e inferior
Tarte de grelha de arame™
maca Forma redonda de
metal preto, 20 cm Aquecimento 3 170 50 . 65

de diametro na
grelha de arame™

ventilado
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) . Aquecimento
. Tabuleiro normal . . .
Pizza superior e inferior

Tabuleiro normal* Funcéo pizza 2 280 5...10
Pré-aquecimento recomendado para todos os alimentos
* Estes acessorios podem nao estar incluidos com o produto.
** Estes acessorios ndo estao incluidos com o seu produto. S&o acessdrios que existem no mercado.

Sugestdes para cozinhar com duas bandejas

3 280 5..9

2 —Tabuleiro

normal* .
Bolos Aquecimento

equenos 7 1abuleiro para ventilado
peq produtos de

pastelaria®
2 —Tabuleiro
normal*
Biscoito 4 —Tabuleiro para
produtos de
pastelaria®
1 -Tabuleiro

' normal® .
Pastelaria Aquecimento

4 —Tabuleiro para )
com massa ventilado
produtos de

pastelaria®
2 —Tabuleiro
' normal* .
Pastelaria : Aquecimento
) 4 —Tabuleiro para )
rica ventilado
produtos de
pastelaria®
Pré-aquecimento recomendado para todos os alimentos
* Estes acessorios podem nao estar incluidos com o produto.
** Estes acessorios ndo estao incluidos com o seu produto. S&o acessdrios que existem no mercado.

Tabela de cozedura para Aquecimento ventilado ecoldgico - fungcao de

funcionamento

¢ N&o alterar a temperatura de cozedura depois de a cozedura comecar em
Aguecimento ventilado ecoldgico - funcdo de funcionamento.

¢ Nao abrir a porta do durante a cozedura em Agquecimento ventilado ecoldgico -
fungéo de funcionamento. Se a porta nao for aberta, a temperatura interior é
otimizada para poupar energia e pode ser diferente do visor.

¢ Nao pré-aqueca no modo Aguecimento ventilado ecoldgico.

2-4 150 25...35

Aquecimento

ventilado 2-4 170 25...35

1-4 180 40 ...50

2-4 180 20...30
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Sugestdes para cozinhar em bandeja Unica

Bolos pequenos Tabuleiro normal 3 160 25
Biscoito Tabuleiro normal* 3 180 25..35
Pastelaria com Tabuleiro normal* 3 200 45 .55
massa
Pastelaria rica Tabuleiro normal* 3 200 35..45
* Estes acessorios podem nao estar incluidos com o produto.
Carne, peixe e aves ¢ Depois de o tempo de cozedura ter
Os pontos principais sobre assar terminado, deixar a carne no forno
° Temperar 0S Mesmos com sumo de durante cerca de 10 minutos. O suco
limao e pimenta antes de cozinhar da carne é melhor distribuido para a
frango' peru e pecas grandes de carne frita e nao é libertado quando a
carne ird permitir um melhor carne é cortada.
desempenho da cozedura. ¢ O peixe deve ser colocado numa
e Leva 15 a 30 minutos mais a cozinhar prateleira num nivel médio ou baixo
carne com osso do que fritar em numa prato resistente.
filetes. e Cozinhe os alimentos recomendados
e Tem de calcular cercade 4 ou 5 na mesa de cozimento em uma unica
minutos do tempo de cozedura por bandeja.

centimetro de espessura da came.
Tabela de cozedura para carne, peixe e aves

. . 15 mins.
Bife (inteiro) Aquecimento 250/max
/ Assar (1 Tabuleiro normal* ventilado 3 . ' 60 ... 80
kg) inferior/superior depois 180 ...
190
Permil de .
borreao Aquecimento
(1.5 - g 0 Tabuleiro normal* ventilado 3 170 85...110
' ' inferior/superior
kg)
Gr%r;?oiif;?nme Aquecimento 15 mins.
: ventilado 2 250/max, 60 ... 80
Frango tabuleiro numa inferior/superior depois 190
prateleira inferior
assado Grelha de arame*
(1.8-2 kg) Colocar um 15 mins.
) Fungao “3D” 2 250/max, 60 ... 80
tabuleiro numa .
e depois 190
prateleira inferior
Aguecimento 25 mins.
Peru (5.5 . . quec 250/max, 150 ...
Tabuleiro normal ventilado 1 .
kg) e . depois 180 ... 210
inferior/superior 190
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25 mins.

' " = unny 250/max, 150 ...
Tabuleiro normal Funcéo “3D 1 depois 180 .. 210
190
Grelha de arame* ,
Colocar um Aquecimento
: ventilado 3 200 20...30
tabuleiro numa o )
B inferior/superior
Peixe prateleira inferior
Grelha de arame*
Colocar um Fungéo “3D" 3 200 20 ... 30

tabuleiro numa
prateleira inferior

Pré-aquecimento recomendado para todos os alimentos
* Estes acessodrios podem nao estar incluidos com o produto.
** Estes acessorios ndo estao incluidos com o seu produto. S&o acessdrios que existem no mercado.

Grelhador

Came vermelha, peixe e carne de aves
ficara rapidamente dourada quando
grelhada, fica com uma crosta
maravilhosa e nao fica seca. Carnes em
filetes, carnes no espeto, salsichas bem
como vegetais suculentos (tomates,
cebolas, etc.) sdo particularmente
adequados para grelhar.
Adverténcias gerais

¢ Alimentos n&o adequados para
grelhar e que podem provocar um
risco de incéndio. Grelhar apenas
alimentos que sejam adequados para
fogo intenso do grelhador. Do mesmo
modo, ndo colocar os alimentos
demasiado afastados na parte de tras
do grelhador. Esta é a zona mais
quente e e os alimentos muito gordos
podem incendiar-se.

Fechar a porta do forno enquanto
estiver a grelhar. Nunca grelhar com
a porta do forno aberta. As
superficies quentes podem
provocar queimaduras!
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Os pontos chave do grelhador

¢ Preparar os alimentos para grelhar
com espessura e peso semelhantes
tanto quanto possivel.

¢ Colocar as pecas a serem grelhadas
na grelha ou no tabuleiro de arame do
grelhador distribuindo as mesmas
sem exceder as dimensdes no
aquecedor.

¢ Dependendo da espessura das pecas
a serem grelhadas, os tempos de
cozedura dados na tabela podem
variar.

¢ Deslizar a grelha ou o tabuleiro do
grelhador para o nivel pretendido no
forno. Se estiver a cozinhar numa
grelha, deslizar o tabuleiro do forno
para a prateleira mais em baixo para
recolher as gorduras. O tabuleiro do
forno que vai deslizar deve estar
dimensionado para cobrir toda a drea
do grelhador. Este tabuleiro pode néo
estar incluido com o produto. Colocar
um pouco de agua no tabuleiro do
forno para uma limpeza mais facil.



Tabela do grelhador

Peixe Grelha de arame 4-5 250 20...25
Pedacos de galinha Grelha de arame 4-5 250 25...35
Aimondega (Noviho) - 12 52 e arame 4 250 20...30
pecas
Costeletas de borrego Grelha de arame 4-5 250 20...25
Bife - (fatiado) Grelha de arame 4-5 250 25...30
Costeletas de vitela Grelha de arame 4-5 250 25...30
Gratinado de vegetais Grelha de arame 4-5 220 20...30
P&o torrado Grelha de arame 4 250 1.3

E recomendado pré-aquecer durante 5 minutos para todos os alimentos grelhados.
Rodar as pecas dos alimentos apds 1/2 do tempo total para o grelhado.

Testar os alimentos com a norma EN 60350-1 para
e Os alimentos nesta tabela de facilitar o teste do produto para fins de
cozedura sdo prepardos de acordo controlo.

Tabela de cozedura para alimentos de teste
Sugestdes para cozinhar em bandeja Unica

Biscolto . jeiro normarr_ Aduecimento 3 140 20...30
amanteigado superior e inferior
(biscoito ' " Aquecimento
doce) Tabuleiro normal ventilado 3 140 15..25
Tabuleiro normal* _ ~duecimento 3 160 25 .35
Bolos superior e inferior
PeqUENoS  roiuleiro normal  Aduecimento 3 150 25 .35
ventilado
Forma redonda
para bolos, 26 cm Aquecimento
de diametro com quecimento 2 150 30 ... 40
superior e inferior
grampo na grelha
Pao-de-16 de arame
Forma redonda
para bolos, 26 cm Aquecimento
de diametro com quec 2 150 35... 45
ventilado
grampo na grelha
de arame™™
Forma redonda de
metal pAreto, 20cm Aqgecmentc? 5 180 50 . 65
de didmetrona  superior e inferior
Tarte de grelha de arame™*
maca Forma redonda de
metal pAreto, 20cm Aquecl|mento 3 170 50 .. 65
de diédmetro na ventilado

grelha de arame™

43/PT



Pré-aquecimento recomendado para todos os alimentos
* Estes acessorios podem nao estar incluidos com o produto.
** Estes acessorios ndo estao incluidos com o seu produto. S&o acessdrios que existem no mercado.

Sugestdes para cozinhar com duas bandejas

Biscoito 2 —Tabuleiro
. normal* .
S —Tabuleiro para : -
amanteigado 4 —Tabulel Aguecimento o_4 140 15 . 05
(biscoito prodiutos de ventilado
doce) pastelaria®
2 —Tabuleiro
Bolos normal* Aguecimento
pequenos 4 —Tabuleiro para Cj/entilado 2-4 150 25...35

produtos de
pastelaria®
Pré-aquecimento recomendado para todos os alimentos
* Estes acessorios podem nao estar incluidos com o produto.
** Estes acessorios ndo estao incluidos com o seu produto. S&o acessdrios que existem no mercado.

Grelhador

Grelha de arame 4 250 1..3
Grelha de arame 4 250 20...30

P&o torrado
Almdndega (novilho) -
12 pecas
Rodar os alimentos apds 1/2 do tempo total para o grelhado.
E recomendado pré-aquecer durante 5 minutos para todos os alimentos grelhados.
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Manutencéo e cuidados

Informacoes gerais de

limpeza

A Adverténcias gerais

¢ Deixar que o produto arrefeca antes
de iniciar a limpeza do mesmo. As
superficies quentes podem provocar
queimaduras!

¢ Nao aplicar detergentes sobre as
superficies quentes. Isto pode causar
manchas permanentes.

¢ O aparelho deve ser cuidadosamente
limpo e seco apods cada
funcionamento. Portanto, os residuos
de alimentos devem ser faciimente
limpos e deve ser evitado que estes
residuos se queimem quando o
produto for usado novamente mais
tarde. Portanto, a vida util do aparelho
estende-se e diminuem os problemas
frequentemente enfrentados.

e N&o usar aparelhos de limpeza a
vapor para limpar o aparelho.

¢ Alguns detergentes ou solugdes de
limpeza podem danificar a superficie.
Nao usar detergentes abrasivos, pos
de limpeza, cremes de limpeza,
desincrustantes ou objetos afiados
durante a limpeza.

¢ Nao ha necessidade de um agente de
limpeza especial para a limpeza apés
cada utilizagéo. Limpar o produto
usando um detergente para a loica,
agua morna e uma pano macio ou
esponja e secar com um pano de
microfibras.

* Assegurar que limpa totalmente
qualquer liquido que permaneca
depois da limpeza € limpar
imediatamente quaisquer salpicos de
alimentos ocorridos durante a
cozedura.

¢ Nao lavar qualquer componente do
seu aparelho na maqguina de lavar
loica.

Superficies em inox e aco in-

oxidavel

e N&o usar solucdes de limpeza acidos
ou que contenham cloro para limpar
as superficies de aco ou inox e as
pegas.

¢ A superficie em inox ou aco inoxidavel
pode com o tempo mudar de cor. Isto
é normal. Apds cada utilizagao, limpar
com um detergente adequado para as
superficies em inox ou aco inoxidavel.

e | impar com um pano macio
embebido e detergente liquido
adequado para superficies em inox,
tendo o cuidado de limpar num unico
sentido.

¢ Remover de imediato as manchas de
calcario, dleo, amidos, leite e
proteinas das superficies de inox-aco
inoxidavel e vidro. As manchas podem
enferrujar quando permanecerem por
longos periodos de tempo.

Superficies esmaltadas

e Apds cada utilizagao, limpar as
superficies esmaltadas usando um
detergente para a loica, &gua morna e
uma pano macio ou esponja e secar
as mesmas com um pano Seco.

e Se 0 seu produto tiver a funcéo de
limpeza facil a vapor, pode fazer esse
tipo de limpeza para sujidade ligeira e
nao permanente. (Consultar a secgao
“Limpeza facil a vapor”)

e Para manchas persistentes, pode-se
usar o produto de limpeza de forno e
grelhas recomendado no sitio web da
marca do seu produto € uma esponja
de limpeza que nao risque. Nao usar
um produto de limpeza de fornos
externo.
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e O forno tem de arrefecer para limpeza
na zona de cozedura. A limpeza das
superficies quentes ira criar tanto um
risco de incéndio como danos nas
superficies esmaltadas.

Superficies cataliticas

¢ As paredes laterais na zona de
cozedura podem apenas ser
revestidas com paredes de esmalte
ou cataliticas. Varia de acordo com o
modelo.

¢ As paredes cataliticas tém uma cor
mate clara e uma superficie porosa.
As paredes cataliticas do forno nao
devem ser limpas.

¢ As superficies absorvem o dleo gracas
a sua estrutura porosa e comegam a
brilhar quando a superficie esta
saturada com 6leo, neste caso é
recomendado substituir as mesmas.

Superficies de vidro

¢ Quando da limpeza das superficies de
vidro, n&o usar raspadores de metal
rijos e materiais de limpeza abrasivos.
Podem danificar a superficie de vidro.

e | impar o aparelho usando um
detergente para a loica, &gua morna e
uma pano de microfibra especifico
para superficies de vidro e secar o
mesma com um pano seco de
microfibra.

e Se apds a limpeza ainda existir
detergente residual, deve limpar o
mesmo com agua fria e secar com um
pano de microfibra limpo e seco. Os
residuos do detergente residual
podem danificar a superficie de vidro
da préxima vez que for utilizada.

¢ Em circunstancia alguma os residuos
secos na superficie de vidro devem
ser limpos com facas de serrilha,
palha de aco ou utensilios
semelhantes para raspar.

¢ Pode remover as manchas de calcario
(manchas amarelas) na superficie de
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vidro com solugdes descalcificadoras
existentes no mercado, com uma
solugao descalcificante como vinagre
ou sumo de liméo.

e Se a superficie estiver muito suja,
aplicar a solucao de limpeza sobre a
mancha com uma esponja e aguardar
o tempo necessario para que a
mesma atue devidamente. Nunca
limpar a superficie de vidro com um
pano hdmido.

¢ As descoloragtes e as manchas na
superficie de vidro sdo normais e nao
podem ser consideradas defeitos.

Pecas em plastico e superficies

pintadas

e | impar as pecas de plastico e as
superficies pintadas usando um
detergente para a loica, &gua morna e
uma pano macio ou esponja e secar
0S Mesmos com um pano Seco.

¢ N&o usar raspadores de metal rijo ou
solucdes de limpeza abrasivas. Pode
danificar as superficies.

® Assegurar que as juntas dos
componentes do aparelho ndo sao
deixadas molhadas com detergente.
Caso contrario, pode ocorrer corrosao
nestas juntas.

Limpar os acessorios

Exceto se especificado em contrario no
manual do utilizador, n&o lavar os
acessorios do produto na maquina de
lavar loica.

Limpar o painel de controlo

¢ Quando limpar os painéis com o
botao de controlo, deve limpar o
painel e os botdes com um pano
macio humedecido e secar com um
pano seco. Nao remover os botdes e
os vedantes que se encontram por
baixo para limpar o painel de controlo.
O painel de controlo e os botbées
podem ficar danificados.



e Enquanto estiver a limpar os painéis
de inox com o botao de controlo, n&o
usar solugdes de limpeza para inox
em volta dos botdes. Os indicadores
em volta dos botbes pode ficar
apagados.

e | impar os painéis tateis de controlo
com um pano macio humedecido e
secar com um pano seco. Se 0 seu
produto estiver equipado com a
funcéo de blogueio de teclas, deve
definir o mesmo antes de iniciar a
limpeza do painel de controlo. Caso
contrdrio, pode ocorrer uma detecao
incorreta nas teclas.

Limpar o interior do forno

(zona de cozedura)
Seguir os passos de limpeza descritos
na seccao “Informacao de limpeza
geral” de acordo com os tipos de
superficie no seu forno.
Limpar as paredes laterais do for-
no.
As paredes laterais na zona de
cozedura podem apenas ser revestidas
com paredes de esmalte ou cataliticas.
Varia de acordo com o modelo. Se
existir uma parede catalitica, consultar a
secgao das “Paredes cataliticas” para
informagcao.
Se 0 seu produto for um modelo de
prateleira de arame de aco, remover as
mesmas antes da limpeza das paredes
laterais. Depois completar a limpeza
conforme descrito na secgao
“Informacao de limpeza geral” de
acordo com os tipos de superficie da
parede lateral.
Para remover as prateleiras
laterais em arame de aco:
1.Remover a parte frontal da prateleira
em arame de aco puxando a mesma
na parede lateral na direcéo oposta.

2.Puxar a prateleira de arame de aco
em direcao a si para a remover

0

3.Para voltar a colocar as prateleiras,
devem ser repetidos os
procedimentos aplicados quando
removeu as mesmas a partir do fim
para o principio, respetivamente.

Limpeza facil a vapor
Variam dependendo do modelo do
produto. Podem nao estar disponiveis
no seu produto.
Assegura uma limpeza féacil porque a
sujidade (se nao tiver esperado
demasiado tempo) é amaciada com o
vapor que se forma no interior do forno
e as gotas de agua da condensacao
nas superficies interiores do forno.
1.Retirar todos os acessorios do forno.
2.Verter 500 ml de dgua no tabuleiro do
forno e colocar o tabuleiro na segunda
prateleira do forno.
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3.Defina o forno para o modo
"Aquecimento inferior" e funcione a
100 °C por 20 minutos.

4. Abrir imediatamente a porta e limpar
as superficies interiores do forno com
uma esponja ou pano humedecido.
Quando abrir a porta, libertar-se-a
vapor. Isso pode provocar um risco
de queimaduras. Deve ser tido

cuidado quando abrir a porta do forno.

5.Usar agua morna com um liquido de
lavagem, uma pano macio ou esponja
para limpar a sujidade persistente e
depois limpar com um pano seco.
6.Variam dependendo do modelo do
produto. Podem nao estar disponiveis
no seu produto. Depois da
condensacao no forno, pode haver
agua ou humidade no tubo da
conduta por baixo do forno. Apds o
uso, limpe este canal da piscina com
um pano umido e seque-o

interiores do forno com uma esponja ou
pano humedecido.

Abrir imediatamente a porta e limpar as
superficies interiores do forno com uma
esponja ou pano humedecido. Quando
abrir a porta, libertar-se-a vapor. Isso
pode provocar um risco de
queimaduras. Deve ser tido cuidado
quando abrir a porta do forno.

Usar agua morna com um liquido de
lavagem, uma pano macio ou esponja
para limpar a sujidade persistente e
depois limpar com um pano seco.
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Durante o modo de limpeza facil a
vapor, a agua que esta na piscina
na base do forno para amolecer
residuos / sujeira levemente
formados dentro da cavidade do
forno ird evaporar e condensar na
cavidade do forno € no vidro
interno da porta do forno,
portanto a dgua pode pingar
quando a porta do forno € aberta.
Limpe a condensacao assim que
a porta do forno for aberta.

Variam dependendo do modelo do
produto. Podem nao estar disponiveis
no seu produto. Depois da
condensacao no forno, pode haver
agua ou humidade no tubo da conduta
por baixo do forno. Apds o uso, limpe
este canal da piscina com um pano
umido e seque-o

Limpar a porta do forno

N&ao usar produtos de limpeza
abrasivos, raspadores metdlicos,
materiais de la de aco ou lixivia
para limpar a porta do forno € o
vidro.

O vidro interior da porta do forno
esta revestido com um material
facil de limpar. Nao usar solugées
de limpeza abrasivas agressivas,
raspadores metdlicos, materiais
de 1a de aco ou lixivia.

Pode remover a porta do forno € os
vidros da porta para os limpar. Como
remover as portas € janelas é explicado
nas secctes “Remover a porta do



forno” e “Remover os vidros interiores
da porta”. Depois de remover os vidros
interiores, limpar os mesmos usando um
detergente para a loica, &gua morna e
uma pano macio ou esponja e secar 0s
mesmos Com um pano seco. Limpar o
vidro com vinagre e depois enxaguar o
mesmo para remover residuos de
calcario que possam permanecer no
forno.
Remover a porta do forno
1.Abrir a porta do forno
2.Abrir os clipes na cavidade da
dobradica da porta frontal no lado
direito e esquerdo premindo para
baixo conforme mostrado na imagem.
O tipo de dobradica (A), (B), (C) varia de
acordo com o modelo do produto. As
figuras abaixo mostram como abrir
todos os tipos de dobradica.
(A) tipo de dobradica esta disponivel em
tipos de portas normais.
(B) tipo de dobradica esta disponivel em
tipos de porta de fechamento suave.
(C) tipo de dobradica esta disponivel em
tipos de porta de abertura / fechamento
suave.

Blogueio da dobradica - posigao
fechada
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4.Puxar a +porta removida para cima
para a libertar das dobradigas da
direita e da esquerda e remover a
mesma.

Para voltar a colocar a porta,
devem ser repetidos os
procedimentos aplicados quando
removeu a mesma a partir do fim
para o principio, respetivamente.
Quando instalar a porta,
assegurar gue fecha os clipes na
cavidade da dobradica.

Remover o vidro interior da

porta do forno

O vidro interior da porta frontal do
produto pode ser removido para
limpeza.

1.Abrir a porta do forno

2.Puxar em direcéo a si, 0 componente
de plastico, encaixado na secgao
superior da porta frontal, premindo
simultaneamente nos pontos de
pressao de ambos os lados do
componente e remova 0 mesmo.

Blogueio da dobradica - posicao aberta
3.Colocar a porta do forno numa

3.Conforme mostrado na figura, levantar
suavemente o vidro interior em
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direcdo a 'A' e depois remover o
mesmo puxando em direcédo a 'B'.
-

1 Painel de vidro mais interior

2* Painel de vidro interior (Podem nao
existir no seu produto.)

4.Se o seu produto tiver um vidro
interior (2), repita 0 mesmo processo
para o remover (2).

5.0 primeiro passo de remontagem da
porta é voltar a colocar o vidro interior
(2). Colocar o rebordo cinzelado do
vidro de encontro ao rebordo
cinzelado da entrada em plastico. (Se

0 seu produto tiver um vidro interior) O

vidro interior (2) tem de ser encaixado
a entrada em plastico o mais perto
possivel do vidro mais interior (1).
6.Enquanto estiver a voltar a montar o
vidro mais interior (1), deve prestar
atencao para colocar o lado impresso

do vidro no vidro interior. E importante
colocar os cantos inferiores dos vidros

mais interiores (1) para se ajustarem
as entradas inferiores em plastico.

7.Empurrar o componente em plastico
em direcao a estrutura até ser ouvido
o0 com de um “clique”.

Limpar a lampada do forno
Na eventualidade de uma porta de vidro
da lampada do forno na drea de
cozedura ficar suja; limpar com
detergente de lavar a loica, agua moma
€ Um pano macio ou esponja e secar
com um pano seco. No caso de a
lampada n&o funcionar, pode substituir

a mesma seguindo 0s passos na
$eccao seguinte.
Limpar a lampada do forno

A Adverténcias gerais
e Para evitar o risco de choque elétrico

antes de substituir a lampada do forno,
desligar o conetor elétrico e deixar
que o forno arrefeca. As superficies
quentes podem provocar
queimaduras!

Neste forno, utiliza-se uma lampada
incandescente com poténcia inferior a
40 W, altura inferior a 60 mm,
didmetro inferior a 30 mm ou uma
lampada haldgena com casquilho tipo
@9, poténcia inferior a 60 W. As
lampadas sdo adequadas para
operagao em temperaturas acima de
300 ° C. As lampadas do forno
podem ser obtidas nos Agentes de
Servigo Autorizados ou em um técnico
licenciado.

¢ A posigao da lampada pode diferir da

que € mostrada na imagem.

¢ A lampada usada neste produto néo é

adequada para usar na iluminagao
domeéstica. A finalidade desta
lampada é ajudar o utilizador a ver os
produtos alimentares.

¢ As lampadas usadas neste produto

devem suportar condices fisicas
extremas tal como temperaturas
superiores a 50 °C.

Se o seu forno tiver uma lampada
redonda.

1.Desligar o produto da eletricidade.
2.Remover a tampa de vidro rodando a

mesma no sentido anti-horario.
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3.Se a ldmpada do forno for do tipo (A)
mostrado na figura abaixo, rodar a
lampada do forno conforme mostrado
na figura e substituir a mesma por
outra nova. Se for um modelo do tipo
(B), puxar a mesma para fora como
mostrado na figura e substitui-la por
uma outra nova.

4 Voltar a colocar a tampa de vidro.

Se o seu forno tiver uma lampada

quadrada.

1.Desligar o produto da eletricidade.

2.Remover as prateleiras de arame de
acgo de acordo com a descricao.

52/PT

3.Levantar o vidro de protecao da
lampada com uma chave de fendas.

4.Se alampada do forno for do tipo (A)
mostrado na figura abaixo, rodar a
lampada do forno conforme mostrado
na figura e substituir a mesma por
outra nova. Se for um modelo do tipo
(B), puxar a mesma para fora como
mostrado na figura e substitui-la por
uma outra nova.

5.Voltar a colocar a tampa de vidro € as
prateleiras de arame de aco.



E] Resolucgéo de problemas

Consultar o Agente de Assisténcia Autorizada ou um técnico portador de licenca
ou o comerciante onde o produto foi adquirido se nao conseguir solucionar o
problema ainda que tenha implementado as instrucdes nesta secgéo. Nunca tentar
reparar de forma auténoma um produto avariado.

¢ £ normal que haja libertagéo de vapor durante o funcionamento. >>> [sto ndao é
uma avaria

¢ O vapor que surge durante a cozedura pode condensar e formar gotas de agua
guando a mesma toca nas superficies frias do produto. >>> [sto ndo é uma
avaria

¢ Quando as partes metdlicas estiverem quentes, podem expandir-se e provocar
ruidos. >>> Isto ndo é uma avaria.

e O fusivel elétrico esta defeituoso ou queimado. >>> Verificar os fusiveis na caixa
dos mesmos . Se necessario, substituir ou repor os mesmos.

¢ O produto n&o esta ligado na tomada (terra). >>> Verificar a ligagdo da ficha.

¢ Os botdes/teclas no painel de controlo nao funcionam. >>> Se o seu produto
estiver equipado com a fungao de bloqueio das teclas, o mesmo pode estar

ativado. Deve desativar o mesmo

¢ A lampada do forno esta defeituosa. >>> Substituir a ldmpada do forno.
e Interrupcao da alimentacéo. >>> Verificar se ha corrente. Verificar os fusiveis na
) Vois. S g

de fi bstitui

e Pode nao estar definido para uma determinada fungao de cozedura e/ou
temperatura. >>> Colocar o forno a uma determinada fun¢do de cozedura e/ou
temperatura.

¢ Nos modelos equipados com um temporizador, o temporizador nao esta
regulado. >>> Ajustar a hora.

¢ Interrupcao da alimentacéo. >>> Verificar se ha corrente. Verificar os fusiveis na

caixa de fusiveis. Se necessario, substituir ou repor 0s mesmos

¢ Ocorreu uma interrupgéo de energia anteriormente. >>> Ajustar a hora/ Desligar
0 produto e voltar a ligar novamente.
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Vazeny zakaznik,

Pred pouzitim produktu si pozorne precitajte tento navod na obsluhu.
Beko dakujeme, Ze ste si vybrali tento vyrobok. Chcelo by sme, aby vam tento vyrobok
vysokej kvality a technoldgie ponukol ¢o najlepsiu ucinnost. Preto si pred pouzitim
produktu dékladne preditajte tento ndvod na obsluhu a dalsiu dokumentaciu a
uschovajte si ich ako referenciu. Ak postupite produkt niekomu inému, poskytnite mu
aj tento navod na obsluhu. Riadte sa pokynmi a berte na vedomie vSetky informacie a
upozornenia uvedené v navode na obsluhu.

Venujte pozornost vsetkym informaciam a upozorneniam v navode na obsluhu. Takto
ochranite seba a produkt pred nebezpecenstvom, ktoré mdze vzniknut.

Navod na obsluhu si uschovajte. Ak postupite produkt niskomu inému, poskytnite mu
aj tento navod na obsluhu.

Navod na obsluhu obsluhuje nasledovné symboly:

A Nebezpecenstvo, ktoré mbze mat za nasledok smrt alebo zranenie.
UPOZORNENIE Nebezpecenstvo, ktoré mdze mat za nasledok materidline poskodenie
produktu alebo jeho prostredia.

& Nebezpecenstvo, ktoré mbze spdsobit popaleniny v désledku kontaktu s
hordcimi povrchmi.

ﬂ Dolezité informécie alebo uZzitocné tipy na pouzivanie.

@ Precitajte si navod na obsluhu.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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Hl Bezpeénostné pokyny

« Tato Cast obsahuje
bezpeCnostné pokyny, ktoré
vam pomozu chranit’ sa pred
rizikom zranenia 0sdb alebo
poskodeniu majetku.

AK je produkt presunuty inej
osobe alebo sa pouziva z
druhjej ruky, s produktom by
sa mali dodat navod na
pouzitie, Stitky produktu a iné
prislusné dokumenty a
prislusenstvo.

Nasa spolo¢nost nebude
niest' zodpovednost za
akékolvek Skody, ktoré sa
mozu vyskytnut nasledkom
nedodrzania tychto inStrukcii.
Nedodrzanie tychto instrukcii
bude mat za nasledok stratu
zaruky.

A MontaZ a opravné prace
vzdy vykonava vyrobca,
autorizovanony servis alebo
osoba uréena dovozcom.

« A Pouzivajte iba origindlne
nahradné diely a
prislusenstvo.

A Neopravujte ani
nevymienajte ziadne sucasti
spotrebiCa, pokial to nie je
vyslovne uvedené v navode
na obsluhu.
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« A Na produkte
nevykonavajte ziadne
technické upravy.

Al.'lc“:el pouZitia

« Tento vyrobok je urCeny pre
domace pouzitie. Nie je
vhodny pre komercné
pouzitie.

» Nepouzivajte produkt v
zahradach, na balkénoch a
inych vonkajsich priestoroch.
Spotrebic€ je urCeny na
pouzitie v kuchyniach pre
domacnosti a zamestnancov
v obchodoch, kancelariach a
inych pracovnych
prostrediach.

« VYSTRAHA: Tento produkt
by sa mal pouzivat len na
ucely varenia. Nemal by sa
pouzivat na iné ucely, ako je
vyhrievanie miestnosti.

« RUru je mozné pouzivat na
rozmrazovanie, pecenie,
smazenie a grilovanie jedal.

 Tento produkt by sa nemal
pouzivat na vyhrievanie,
vyhrievanie doskou, nemali
by sa veSat uteraky a
obleCenie na drzadlo za
ucelom ich vysusenia.



A Bezpecénost deti,
citlivyvh ludi a domacich
zvierat
» Tento produkt mézu pouzivat
deti od 8 rokov a viac, a ludia,
ktori sU maju handicap
fyzickych, zmyslovych alebo
mentalnych schopnosti,
alebo nedostatocné
skusenosti a znalosti, a musia
byt pod neustalym dohladom
alebo zaskoleni ohladne
bezpecného pourzitia a rizik,
tykajucich sa produktu.
Deti sa so spotrebiCom
nesmu hrat. Cistenie a
pouziatel'skd udrzbu nesmu
vykonavat deti, kym niekto
nema nad nimi dohlad.
« Tento produkt nesmu
pouzivat ludia so znizenou
fyzickou, zmyslovou alebo
mentalnou kapacitou (vratane
deti), kym nie su pod
dohladom alebo im nie su
poskytnuté potrebné
instrukcie.
Deti by mali byt pod dozorom,
aby sa zabezpecilo, ze sa
nebudu hrat' s tymto
pristrojom.
« Elektrické spotrebiCe su
nebezpecCne pre deti a
domace zvierata. Deti a

domace zvierata sa nesmu
hrat' so spotrebiC¢om, Skriabat
sa nan ani do neho.

» Nedavajte na spotrebic
predmety, ktoré mozu
docCiahnut’ deti.

« VYSTRAHA: Pocas
pouzitiambzu byt dostupné
povrchy spotrebic¢a horuce.
Nepustajte k spotrebiCu deti.

« Udrzujte vSetok obalovy
material mimo dosahu deti.
Je pritomné riziko zranenia a
udusenia.

» Ked su dvierka otvoreneg,
nedavajte na ne tazké
predmety ani nedovolte, aby
si na ne deti sadali. Mbzete
spdsobit, Ze rura sa prevrati
alebo sa poskodia zavesi
dveri.

 (Ak ma vas produkt zastrcku)
Z dévodu bezpecnosti deti
odpojte napgjanie a
znefunkenite spotrebic
predtym, ako ho zlikvidujete.

A Elektricka bezpecnost

« Pripojte spotrebic k
uzemnenej zasuvke
chranenej poistkou s
hodnotami uvedenymi na
typovom Stitku. InStalaciu
uzemnenia nechajte spravne
vykonat kvalifikovanému
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elektrikarovi. Spotrebic
nepouzivajte bez uzemennia
v sulade s miestnymi /
narodnymi smernicami.
Zasuvka alebo elektricke
pripojenie spotrebica by malo
byt na lahko dostupnom
mieste (kde by nebolo
zasiahnuté plamenom zo
sporaka). Ak toto nie je
moznée, mal by byt pritomny
mechanizmus (poistka,
spinac, vypinac atd’) na
elektrickej inStalacii, ku
ktorému je spotrebic
pripojeny, v sulade s
elektrickymi nariadeniami a s
oddelenymi vSetkymi polmi
Siete.

« Tento spotrebiC nie je mozné
pripojit k rozvodu pocas
inStalacie, opravy a prepravy.
» SpotrebiC zapojte do zasuvky,
ktora vyhovuje hodnotam
napéatia, prudu a frekvencie
uvedenym na typovom Stitku.
* (Ak vas vyrobok nema
napajaci kabel) Pouzite len
pripojovaci kabel,
Specifikovany v Casti

» lechnickeé Specifikacie".

» Nedovolte, aby sa napajaci
kabel skrutil za spotrebiCom.
Na napajaci kabel nekladte
tazké predmety. Napajaci

6/SK

kabel by sa nemal ohnut,
zlomit a prist' do kontaktu s
akymkolvek zdrojom tepla.
Pocas prevadzky rury bude
zadny povrch horuci tiez.
Napajacie kable sa nesmu
dotykat zadného povrchu,
pripojenia sa mdzu poskodit.
Dbajte, aby sa elektrické
kable neskrutili do dveri rdry a
prechadzali cez ne nad
horucim povrchom. Mbzete
spdsobit, Ze rura sa zskratuje
a ako vysledok zapletenia
kablov vznikne poziar.
Pouzivajte len originalny kabel.
Nepouzivajte prerezany alebo
poskodeny kabel a
predizovcie vedenie.

AK je napdjaci kable
poskodeny, musi ho vymenit
vyrobca, autorizovany servis,
alebo osoba, ktoru
Specifikuje dovozna
spoloCnost, aby sa predislo
moznym nebezpeciam.
VYSTRAHA: Pred vymenou
lapmy v rdre sa ubezpecte, Ci
je spotrebi¢ odpojeny od
hlavného napajania, aby ste
sa vyhli riziku Urazu
elektrickym prudom. Odpojte
spotrebiC alebo vypnite
positku na krabici s istiCmi.



(Ak ma vas produkt zastrcku)

» SpotrebiC nepripajajte do
zasuvky, ktora je uvolhena,
preCnieva zo steny, je
puknuta, znecistena,
zaolejovana, je tam riziko
kontaktu s vodou (napr voda,
ktora moze vytekat z
pocitadia).

» Nedotykajte sa zastrCky
mokrymi rukami! Pri odpajani
nedrzte kabel, vzdy drzte za
Zasuvku.

» Ubezpecte sa, Ci je zastrCka
spotrebiCa bezpetne
pripojena do zasuvky, aby ste
sa vyhli obluku.

A Bezpecénost pri preprave

» Pred prepravou vyrobok
odpojte od elektrickej siete.

« Wyrobok je tazky, na jeho
prenos budte aspon dvaja.

» Na prepravu alebo
pohybovanie vyrobku
nepouzivajte dvierka a/alebo
rukovat.

« Na vyrobok nedavajte ziadne
predmety a prenasajte ho vo
zvislej polohe.

» Ak potrebujete vyrobok
prepravit, zabalte ho do
obalového materialu z
bublinkovej folie alebo hrube;
lepenky a pevne ho prilepte.

Vyrobok pevne zaistite
paskou, aby ste zabranili
poskodeniu odnimatelnych
alebo pohyblivych Casti
vyrobku.

« Skontrolujte celkovy vzhlad
vyrobku, Ci sa pocas
prepravy neposkodil.

A Bezpec€nost tykajuca sa

instalacie

 Pred inStalaciou produktu ho
skontrolujte, Ci nie je
poskodeny. Ak je produkt
poskodeny, neinstalujte ho.

» Produkt neinstalujte do
blizkosti zdrojov tepla
(radiatory, sporaky, atd.).

» Udrziavajte vSetky vetracie
prieduchy okolo produktu
otvorené.

» Na predchadzanie prehriatia
by sa produkt nemal
instalovat za dekorativne
dvere.

A Bezpecéné pouzitie

» Po kazdom pouziti sa
presvedcte, Ci je spotrebic
vypnuty.

» Ak nepouzivate spotrebic
dihsi Cas, vypnite ho a
odpojte poistku z poistkovej
skrinky.
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Neprevadzkujte pokazeny
alebo poskodeny spotrebic.
Odpojte elektrické / plynove
pripojenia spotrebiCov, ak
nejaké su a zavolajte
autorizovany servis.
Nepouzivajte spotrebic, ak su
predné sklenené dvierka

odstranené alebo poskodené.

Neskriabte sa na spotrebic v
Ziadnom pripade.
Nepouzivajte spotrebic v
situaciach, ked nemate Cisty
usudok, ako pri pouziti drog
a / alebo alkoholu.

Horlavé predmety, ktoré sa
drzia v oblasti varenia sa
mozu chytit horiet. Nikdy
neskladujte horlavé predmety
v Oblasti varenia.
Nepouzivajte drzadlo rdry ako
suSicku. Ked' pouzivate
spotrebiC, nevesajte nan
uteraky, rukavice alebo
podobné textilie.

Pri otvarani a zatvarani
dvierok sa zaves dvierok
spotrebiCa posuva. Pri
otvarani / zatvarani dvierok
nedrzte Cast so zavesmi.

AV)'/strahy tykajuce sa
teploty

VYSTRAHA: Podas
prevadzkovania produktu
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mozu byt jeho nekryté Casti
horuce. Nedotykajte sa
produktu ani vyhrevnych
prvkov. Deti do 8 rokov by sa
nemali zdrzovat v blizkosti
produktu bez pritomnosti
dospelych.
» Nedavajte horlavé / vybusné
materialy do blizkosti
produktu, pretoze jeho Casti
mozu byt polas prevadzky
horuce.
Udrzujte sa dalej od
otvorenych dvierok rury, aby
ste sa nenadychali pary. Para
vas moze popalit na rukach,
tvari a / alebo oCiach.
Produkt mb&ze byt pocas
pouzitia horuci. Nedotykajte
sa horucich oddielov, Casti
vnutra, vyhrievacich prvkov,
atd.
Pri umiestneni pokrmu do
rdry, jeho vyberani, atd’. vzdy
pouzivajte tepluodolné
rukavice.

A Pouzitie prislusenstva

« Je délezité, aby drbterna
mriezka a podnos boli
umiestnené v drétenych
policiach. Ak chcete
podrobné informacie, pozrite
si Cast' ,Pouzité
prislusenstvo”.



« PrisluSenstvo méze poskodit
sklo dvierok pri ich zatvarani.
PrisluSenstvo vzdy zatlaCte
na koniec oblasti varenia.

A Bezpecénost varenia

« Pri pouziti alkoholu v
suvislosti s jedlom budte
opatreni. Alkohol sa pri
vysokych teplotach vyparuje
a ked pride do kontaktu s
hordcimi povrchmi, mbze
vzniknut poziar.

Odpad z pokrmov, olej, atd.
VO varnej oblasti méze
spbsobit poziar. Pred
varenim odstrante takéto
hrubé necistoty.

« Riziko otravenia jedlom:
Nedrzte jedlo v rure viac, ako
hodinu pred a po vareni. Inak
to mbze spdsobit otravu
jedlom alebo chorobu.
Nezohrievajte uzavreté
plechovky a sklenené pohare.

Vytvoreny tlak méze spdsobit,

Ze pohar praskne.
Dajte mastnote odolny papier
do varného zariadenia alebo

na prislusenstvo rdry (podnos,

dréteny grill, atd’) s jedlom a
do predhriatej rdry. Vyberte
zvySny mastnote odolny
papier, precnievajuci z
prislusenstva alebo nadoby,

aby ste sa vyhli riziku
dotknutia sa ohrievacich
prvkov rury. Nikdy
nepouzivajte mastnote
odolny papier pri teplote
vySSej ako je maximalna
teplota pouzitia,
Specifikovana pre mastnote
odolny papier, ktory
pouzivate. Nikdy neouzivajte
mastnote odolny papier na
zakladni rdry.

« Varné podnosy, taniere alebo
hlinikové folie nedavajte
priamo na spodnu Cast rdry.
Nazbierané teplo mbze
poskodit zakladnu rury.

« PoCas grilovania zavrite
dvierka rury. Horuce povrchy
mozu spdsobit popalenie!

« Pokrm, ktory nie je vhodny na
grilovanie predstavuje riziko
poziaru. Grilujte len jedlo,
ktore je vhodné pre silny
plamen grilu. Nedavajte jedlo
prilis daleko v zadnej Casti
grilu. Toto je najhorucejSia
oblast a mastné jedla mdzu
spdsobit poziar.

Al.'ldriba a Gistenie
« Pred Cistenim produktu
pocCkajte, kym vychladne.
Horuce povrchy mozu
spdsobt popaleniny!
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« Neumyvaijte vyrobok nepouzivajte drsné abrazivne

striekanim alebo polievanim Cistiace prostriedky, kovove
vodou na neho! Je tu Skrabky, drotenu vinu alebo
nebezpecCenstvo Urazu bieliace materialy. Tieto
elektrickym prudom! materialy mdzu spdsobit
« lyrobok nedistite parnymi poskriabanie a rozbitie
CistiCmi, pretoze by to mohlo sklenenych povrchov.
spdsobit’ Uraz elektrickym » Ovladaci panel udrziavajte
pradom. vzdy Cisty a suchy. Vihky a
« Na Cistenie skla prednych znecisteny povrch mdze
dvierok rury / (ak su pritomné)  spdsobit probléemy pri
skla hornych dvierok rury ovladani funkci.
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H Instrukcie tykajtice sa zivotného prostredia

Regulacia odpadu

V sulade so smernicou o
odpadoch z elektrickych a
elektronickych zariadeni a
zneskodnovani odpadov

Tento produkt je v stlade so
smernicou o odpadoch z
— elektrickych a elektronickych
zariadeni EU (2012/19/EU)
Tento produkt obsahuje
symbol triedeného odpadu
pre odpadové elektrické a
elektronické vybavenie
(WEEE).
Tento produkt bol vyrobeny z vysoko
kvalitnych Casti a materidlov, ktoré mézu
byt znovu pouzité a su vhodné na
recyklaciu. Na konci zivotnosti odpad z
produktu neodstrafiujte s beznym
odpadom z domacnosti ani s inym
odpadom. Recyklujte ho v zbernom
mieste urCenou na recyklaciu
elektrického a elektronického vybavenia.
Pre zistenie informacii o zbernych
miestach kontaktujte miestne Urady.
Spravna likvidacia pouzitého pristroja
pomaha predchadzat moznym
negativnym dopadom na zivotné
prostredie a zdravie [udi.
V sulade s Obmedzenim pouzivania
niektorych nebezpecnych latok v
elektronickych a elektrickych
zariadeniach:
Tento produkt bol zakupeny v sulade so
smernicou o odpadoch z elektrickych a
elektronickych zariadeni EU
(2011/65/EU) Neobsahuje Ziadne
nebezpelné alebo zakazané materialy
Specifikované smernicou.

Likvidacia obalového

materialu

¢ Obalové materidly su pre deti
nebezpecné. Obalové materidly
uchovavajte na bezpe¢nom mieste,
mimo dosahu deti. Obalové materidly
vyrobku su vyrobené z
recyklovatelnych materidlov. Riadne
ich zlikvidujte a roztriedte v sulade s
pokynmi na recyklaciu odpadu.
Nelikvidujte ich spolu s beznym
odpadom z domacnosti.

Odporucania tykajuce sa

energetickej uspornosti

Informacie o energetickej ucinnosti

podla EU 66/2014 ngjdete na

informacnom liste vyrobku, ktory je
stcCastou vyrobku. Nasledujuce
odporucania vam pomdzu pouzivat
produkt ekologicky a usporne:

e Pred varenim zamrznuté jedlo
rozmrazte.

¢ \/ rdre pouzite tmavé alebo

glazdrované nadoby, ktoré lepsie

prepustaju teplo.

Produkt vypnite 5 az 10 mindt

predtym, ako uplynie ¢as na varenie

pre predizené varenie. Teraz mozete
usetrit 20 % elektriny pomocou
wyhrevu,

¢ Ak je to Specifikované v recepte alebo
pouzivatelskom manudle, vzdy
predhrievajte. PoCas varenia
neotvarajte dvierka rury Casto.

e Dvierka rdry pri vareni pomocou
prevadzkovej funkcie "Ekologickeé
ohrievanie ventilatorom, neotvarajte.
Ak dvierka nie su otvorené, teplota
vnUtra sa optimalizuje na prevadzkovu
funkciu "Ekologické ohrievanie
ventildtorom" a tato teplota sa méze
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liSit od tej, ktora je zobrazena na dvomi varnymi kontajnermi na drétovej

obrazovke. polici. Navyse, ak varite svoje jedla
e Skuste v rdre varit viac, ako jeden jedno po druhom, uSetri sa energia,
pokrm naraz. Naraz mbzete varit aj s pretoze rdra nestrati svoje teplo.
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E] vas produkt

Predstavenie produktu

A W NN =

o O

Ovladaci panel
Svietidlo*
Drétené police™

Motor ventilatora (za ocelovym
plechom)

Dvere

Rukovat

Spodny ohrievac (spodny ocelovy
plech)

Polohy polic

Horny ohrievac

10 Ventilacné otvory

*

*%

V zavislosti od modelu. Vas produkt
nemusi disponovat lampou alebo sa
typ a umiestnenie lampy méze lisit
od ilustracie.

V zavislosti od modelu. Vas vyrobok
mobze byt bez drbtenych polic. Na
ilustracii su drétené police
zobrazené ako priklady.
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Uvod a pouzivanie kontrolného panelu produktu
V tejto Casti ndjdete prehlad a zakladne pouZzivanie kontrolného panelu produktu.
Obrazky sa mdzu liSit a niektoré funkcie zavisia od typu produktu.

Ovladanue rury
11

(MRC)
el

<
G}
BOE

= [
n——E#H

P -

Tlacidlo Zapnutia/Vypnutia
Zobrazenie funkcif

Gombik riadenia rury

Tlacidlo nastavenia teploty
Zobrazenie teploty

Tlacidlo uzatvorenia tlacidiel
Tlacidlo Start/stop varenia
Tlacidlo alarmu

9 Displej hodin/Casu

10 Tlacidlo Casu a nastavenia

11 Tlacidlo dialkového ovladaca

Ak st na vaSom vyrobku ovliadacie
tlacidla, tieto tlatidka mézu byt
zapustené v paneli, ktory vychadza po
stlaCeni na niektorych modeloch
smerom von. Ak chcete vykonat
nastavenia pomocou tychto tlacidiel,
najskér zatlacte prislusné tlacidlo
dovnutra a tlacidlo vytiahnite. Po
nastaveni znova zatlacte a vytlaCte
tlacidlo.

Gombik riadenia rury

Pomocou ovladacieho gombika rdry
mobzete ovladat nastavenia na displeji
hodin/Casu a teploty. Medzi tymito
nastaveniami sa mézete pohybovat
otoCenim ovladacieho gombika rdry

N O~ WN =
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4 5 6 7

doprava/dolava, nastavenia mozete
aktivovat' a potvrdit’ stlacenim.
Kontrolka teploty

Vnutornu teplotu rdry mézete sledovat
podla symbolu teploty na displeji. Na
zadiatku varenia sa na displeji zobrazi
symbol a pri dosiahnuti nastavene;
vnutornej teploty sa rozsvieti.
Zobrazenie funkcii

Displej funkcii obsahuje prevadzkové
funkcie vasej rury na pecenie. Kazda
funkcia sa aktivuje jej dotykom. VSetky
funkcie na obrazovke su schematicke;
nemusia byt k dispozicii pre vas produkt.
Prevadzkové funkcie dostupné na
vasom vyrobku su vysvetlené v Casti

SBBHA ¢

& | ||— e Ela

A8 1 P &
Zobrazenia
Tlagidla:
) : Tlacidlo Casu a nastavenia
°C : TlaCidlo nastavenia teploty
l : TlaCidlo uzatvorenia tlacidiel



A : Tlacidlo alarmu Zobrazenie teploty:

>l : Tlacidlo Start/stop varenia > - Symbol varenia

Displej hodin/Gasu : °C : Symbol teploty

0 : Symbol Casu pedenia / | + Symbol vnutornej teploty rury
Denného Casu na pecenie

o - Symbol alarmu ) : Symbol rychleho ohrevu

% : Symbol nastavent (booster)

& : Rozsvieti sa Symbol o : Symbol dialkového ovlddaca
Uzavretia tlagidiel 7 1 Symbol bezdrotovej siete

49 : Symbol varenia ekologického o (wifi) ) ,
ventilatora : Symbol zamku dveri*

N - Symbol nizkej Urovne pary* * LiSi sa v zavislosti od modelu

N - Symbol vysokej trovne pary* pr?duktu. *Nemusi byt k dispozicii vo

# : Symbol sondy na maso* vasom produkte.

* LiSi sa v zavislosti od modelu
produktu. *Nemusi byt k dispozicii vo
vasom produkte.
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Prevadzkové funkcie rury

V tabulke funkcif; vo svojej rire mbzete pouzit’ prevadzkoveé funkcie a najvyssie a
najnizSie teploty, ktoré mézu byt nastavené pre tieto funkcie su tam uvedené.
Poradie prevadzkovych rezimov, ktoré su tu uvedené sa mdze lisit od usporiadania v
suvislosti s vasim produktom

Rdra nie je nahriata. Pracuje len
ventilator (na zadnej stene).
Mrazené jedlo s granulami sa
# Prevadzka s pomaly rozmrazuje v izbovej

0 ventilatorom teplote, varené jedlo sa chladi. Cas
potrebny na rozmrazenie celého
kusu méasa je dihsi ako v pripade
potravin so zrnami.
Pokrm je zahrievany zvrchu a zo
spodu naraz. Vhodné pre kalace a

- Homé a na dusenie vo forméch na pecenie
spodné 40 - 280 v " .
— . . alebo kolacCe a pecivo. Varenie je
ohrievanie - . -
dokonc¢ené pomocou jedného
podnosu.
Zapnuty je len spodny ohrev. Je
) vhodné pokrmy ktoré je potrebné
oﬁﬁgxc/j;rﬁe 40 - 220 opiect zo spodul.
—— Tato funkcia by sa mala pouzit tiez
na jednoduché &istenie parou.
) Horuci vzduch ohrevu z vrchnych a
Spodné /

spodnych vyhrievaCov sa

— horné S .
. . distribuuje rovnomerne a rychlo cez
ohrievanie 40 - 280 . o .
—— rdru pomocou ventilatora. Varenie
poOmMocou . - L
o je dokon&ené pomocou jedného
ventilatora

podnosu.
Horuci vzduch ohrevu z vyhrievaca
s ventilatorom sa distribuuje
rovnomerne a rychlo cez rdru

40 - 280 pomocou ventilatora. Je vhodné
pre varenie jedla s viacerymi
podnosmi v policke v réznych
prie€inkoch.

® Ohrievanie
ventilatorom
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Za ucelom Uspory energie mozete
tuto funkciu pouzit' namiesto
"Ohrievanie ventilatorom" v rozsahu

Ekologicke o T .
® ohrievanie 160 - 220 150—220 VC Ale; Cas varenia bude
o mierne dihsi.
ventilatorom N . o
Pourzitie tejto funkcie je popisané v
kapitole "Obsluha riadiacej jednotky
rdry na pecenie".
Funkcia Spodny ohrieva¢ a ventilator ohrevu
® e 40 - 280 funguiju. Je to vhodné pre pripravu
———— nplzza pizze'
Horny ohrievac a ventilator ohrevu
pr— funguiju. Vsetky Casti spotrebica
@ Funkcia ,3D" 40 - 280 varia rovnako a rychlo. Varenie je
_ dokonc¢ené pomocou jedného
podnosu.
W Slabé Mala mriezka vo vrchnej Casti rdry
. . 40 - 280 funguje. Je to vhodné na grilovanie
grilovanie / .
malych objemov.
. . Velka mriezka vo vrchnej Easti rdry
wWwW
Glf]”;vlig'e 40 - 280 funguje. Je to vhodné na grilovanie
P malych objemov.
Grilovanie Horuci vzduch velkej mriezky sa
Al napino rychlo distribuuje do riry pomocou
% 40 - 280 o 4
pomocou ventilatora. Je to vhodné na
ventildtora grilovanie velkych objemov.
Udriavanie Pouziva sa na udrziavanie
222 40 - 100 prevadzkovej teploty pocas
tepla o y
dihsieho Casu.
+HH Funkcia Pouziva sa na pecenie chleba.
Q - Nastavenu vstupnu teplotu a &as
chleba o . "
nie je mozné zmenit.
L Ao ~ koré sa priprvom spustons
000 extra funkcie i p P

nezobrazia na displeji funkaii.
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Prislusenstvo k produktu

K vaSmu produktu existuje rézne prislusenstvo. V tejto Casti je dostupny popis
prisluSenstva a popisy spravneho pouzitia. Dodavané prislusenstvo sa lisi v zavislosti
od modelu produktu. VSetko prisluSenstvo, popisané v navode na pouzitie nemusf
byt s vasSim produktom dostupné.

UPOZORNENIE : Podnosy na vasom produkte mézu byt zdeformované
pbsobenim teploty. Toto nema vplyv na funkciu. Deformécia zmizne, ked sa
podnos ochladi.

Standardny plech
Pouziva sa pre pecivo, mrazené
potraviny a velké smazené kusky.

Hlboky podnos
Pouziva sa na cestoviny, velké smazené
kusky, Stavnaté jedla alebo na zber oleja
pocas grilovania.

Drétené mreze

Pouziva sa smazenie alebo umiestnenie
Modely bez drétenych polic: jedla, ktoré sa bude varit, vyprazat a
dusit na pozadovanej polici.
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Pouzitie prislusenstva
produktov

Varné dosky
Existuje 5 Urovni polohy police vo vamej
oblasti. M&zete tiez vidiet poradie polic v
Cislach na prednom rame rdry.
Modely s drétenymi policami

jModer bez drétenych polic

Umiestnenie drotenej mriezky na
varné dosky

Modely s drétenymi policami:

Je dllezité umiestnit drotend mriezku na
drétené bocné police spravne. Pri
umiestnhovani drotenej mriezky na
pozadovanu policu musi byt otvorena
Cast vpredu. Pre lepsie vysledky varenia
musi byt drbtend mriezka zabezpelena
zardzkou na drétenej polici. Nesmie
prechadzat ponad zardzku pre kontakt
so zadnou stenou rdry.

Modely bez drétenych polic:
Je dllezité umiestnit drotend mriezku na
drétené bocné police spravne. Drétena
mriezka sa pouziva tak, ze sa umiestni
na policu. Pri umiesthovani drotene;
mriezky na pozadovanu policu musi byt

Umiestnenie podnosu na varné
dosky

Modely s drétenymi policami:

Je doélezité umiestnit podnosy na
drétené bocné police spravne.

Pri umiestiovani podnosu na
pozadovanu policu musi byt drziak
vpredu, ako je to navrhnuté.

Pre lepSie vysledky varenia musi byt
podnos zabezpeleny zardzkou na
drbtenej polici. Nesmie prechadzat
ponad zarazku pre kontakt so zadnou
stenou rdry.
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Modely bez drétenych polic:

Je doélezité umiestnit podnosy na
drétené bocné police spravne. Podnos
ma jeden smer pri umiestovani na
policu. Pri umiestiovani podnosu na
pozadovanu policu musi byt drziak
vpredu, ako je to navrhnuté.

Funkcia zarazky drotenej mriezky
Existuje funkcia zarazky, aby sa predislo
tomu, ze sa drétend miezka prevrati.
Pomocou tejto funkcie mbzete
jednoducho a bezpecne vybrat svoj
pokrm. Pri odstrafiovani drotene;
mriezky ju mdzete vytiahnut vpred, kym
nedosiahne zarazku. Musite ist ponad
zardzku, ak ju chcete Uplne vybrat.
Modely s drétenymi policami
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Modely bez drotenych polic

Funkcia zarazky drotenej mriezky
podnosu - Modely s drotenymi
policami

Existuje funkcia zarazky, aby sa predislo
tomu, ze sa drétend miezka prevrati. Pri
vyberani podnosu ho uvolhite od zadne;
poistky a vytiahnite ho smerom k sebe,
kym nedosiahne zarazku. Musite ist
ponad zarazku, ak ju chcete Uplne
vybrat,

Spravne umiestnenie drotenej
mriezky a podnosu na vysuvacie
kol'ajnicky-Modely s drotenymi
policami a teleskopickymi liSstami
Vdaka teleskopickym kolajni¢kam
podnosy alebo drétena mriezka méze
byt jednoducho nainstalovana a
odstranena. Ked pouZivate podnosy a
drétené mriezky s vysUvacou
kolajniCkou, mal by sa davat pozor na
koliky v prednej a zadnej Casti
teleskopickych kolajniCiek, spocivajuce
na hrane mriezky a podnosu (zobrazené
na obrazku).



Technické specifikacie

VonkajSie rozmery produktu

(wika/Sirka/hibka) 595 mm/594 mm/567 mm

Instalacné rozmery rury 590 alebo 600 mm/560 mm/min. 550
(vska/irka/hibka) mm

Napatie / Frekvencia 220-240V ~ 50 Hz

Pouzity typ kabla a prierez, potrebny pre min. HOSW-FG 3 x 1.5 mm?
pouzitie s produktom ' ’

Celkova spotreba 3,3 kW

Typ rdry Multifunk&nd rdra
#

Z&kladné Udaje: Informécie na energetickom stitku elektrickych rdr su uvedené v
stlade s normou EN 60350-1 / IEC 60350-1. Tieto hodnoty su uréenénormou
pre zataz pre funkcie spodného-vrchného ohrievaca alebo ohrievac s
ventildtorom (ak nejaky je).

Trieda energetickej uCinnosti je urend v sllade s nasledovnymi prioritami v
zavislosti na tom, i existuju prislusné funkcie produktu alebo nie: 1-Ekologické
ohrievanie ventilatorom, 2-Ohrievanie ventilatorom 3- Slabé grilovanie pomocou
ventildtora, 4-Horné a spodné ohrievanie.

Technické Specifikacie je mozné zmenit bez upozornenia vopred za Gcelom
kvality produktu.

Udaje v tejto pouzivatel'skej prirucke st schematické a nemusia presne
zodpovedat vaSmu vyrobku.

Hodnoty uvedené na Stitkoch produktov alebo v sprievodnej dokumentacii su
ziskané v laboratérych podmienkach v sulade s prislusnymi normami. V
zavislosti na prevadzkovych a okolitych podmienok produktu, sa tieto hodnoty
mozu lisit.
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El Prvé pouzitie

Predtym ako zanete pouzivat svoj
produkt, odporica sa vykonat
nasledovné, uvedené v tychto Castiach.

Prvé nastavenie ¢asu

Pred pouzitim rury vzdy nastavte
denny Cas. Ak ho nenastavite,
nemo&zete u niektorych modelov
rdry varit.
1.Ked' je rdra v pohotovostnom rezime
(ked' je na displeji zobrazeny denny
Cas), aktivujte ponuku nastaveni
dotykom (O asina 3 sekundy.
» Zobrazi sa odpoditavanie 3- 2- 1. Ked'
uplynie odpoditavanie, aktivuje sa menu

2.Stlacte ovladaci gombik ru%na
pecenie alebo sa dotknite W raz pre
aktivaciu pola hodin.

» Na displeji ¢asu/hodin blika hodinové

3.Nastavte hodiny oto¢enim ovladacieho
gombika rdry na peCenie
doprava/dolava a stlaCte oviadaci
gombik rdry na pecenie alebo sa
dotknite tlacidla €O raz pre aktivaciu
minutového pola.

» Na displeji casu/hodin blika Mindtové

pole a symbol .
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4.0tacanim ovladacieho gombika rdry
na pecenie doprava/dolava nastavte
minuty. Potvrdte nastavenie Casu
stlacenim ovladacieho gombika rury
na pecenie alebo dotykom tlagidla )
» Denny Cas je nastaveny a na displeji
Casu/hodin sa neustdle zobrazuje
symbol .
Ak nie je nastaveny pociatoCny
Cas, hodiny budu bezat od Casu
nastaveného vo vyrobe. Neskor
mdzete zmenit nastavenie
denného &asu, ako je to opisané v
Casti ,Nastavenia“.

V pripade dihodobého vypadku
napdjania sa nastavenia denného
Casu zruSia. Je potrebné ich
nastavit znova.
Prvé Cistenie
1.0dstrante vSetky obalové materidly.
2.Odstrante z rdry vsetko prisluSenstvo,
ktoré bolo dodané s produktom.
3.Zapnite spotrebi¢ na 30 mindt a
vypnite ho. Tymto spbsobom sa
zvySky a nanosy, ktoré mohli zostat v
rure poCas produkcie vypdlia a vycistia.
4.Pri prevadzkovani spotrebica zvolte
najvyssiu teplotu a prevadzkovu
funkciu, ktora aktivuje vSetky
wyhrievacie prvky vo vasom spotrebici.
Pozrite si ,Prevadzkové funkcie rdry*.
V nasledovnej asti sa mbzete
dozvediet, ako prevadzkovat ruru.
5.Pockajte, kym rdra vychladne.



6.Utrite povrchy spotrebica vihkou
utierkou alebo Spongiou a vysuste
utierkou.
Pred pouzitim prislusenstva;
Prislusenstvo vyberte z rdry a vycistite
ho vodou so saponatom a makkou
Spongion na Cistenie.
UPOZORNENIE Niektoré saponaty
alebo Cistiace latky
mobzu poskodit
povrch. PoCas
Cistenia
nepouzivajte
agresivne
saponaty, Cistiace
prasky/krémy, ani
Ziadne ostré
predmety.

UPOZORNENIE Dym a zapach sa

mdzu Sirit niekolko
hodin pocas prvej
prevadzky. Toto je
Uplne normaélne.
Zaistite, aby bola
miestnost’ dobre
vetrana, aby ste
odstranili dym a
zépach. Zabrante
priamemu
vdychovaniu dymu
a zapachu, ktory sa

vytvara.

23/8K



[ Préca s rirou

Vseobecné informacie o
pouziti rary

Chladiaci ventilator (Vo vasom
produkte nemusi byt pritomny.)
Vas spotrebi¢ ma chladiaci ventilator.
Chladiaci ventilator je aktivovany
automaticky, ked' je to potrebné a
vychladi prednu Cast produktu aj ram.
Automaticky sa deaktivuje, ked sa
chladiaci proces zastavi. Horuci vzduch
vychadza cez dvierka rdry. Tieto vetracie
otvory nezakryvajte ni¢im. Inak sa méze
rdra prehriat.

Chladiaci ventilator pokraCuje vo svojej
Cinnosti poCas prevadzky rury alebo
potom, ako bola rdra vypnuta (priblizne
20-30 minut). Ak varite pomocou
varnych programov, na konci ¢asu
varenia sa chladiace ventilatory vypnu
spolu so vetkymi funkciami. Cas
prevadzky chladiaceho ventilatora
pouzivatel nemd&ze urcit. Zapina a
vypina sa automaticky. Toto nie je
porucha.

Osvetlenie rary

Lampa rdry sa zapne, ked sa na rdre
zacne varit. U niektorych modelov je
lampa pocas varenia zapnuta, kym u
niektorych modelov sa vypne po urcitom
Case.
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Ak su dvierka rury poCas prevadzky
otvorené alebo boli v zavretej pozicii,
lampa sa automaticky zapne.

Prevadzka ovladacej
jednotky rury

V8eobecné varovania pre riadiacu
jednotku rdry na pecenie

Maximalny Cas, ktory je mozné
nastavit' pre koniec Casu, je 5:59
hodin. Vo funkcii varovania je
tento ¢as 23:59 hodin. V pripade
vypadku prudu sa nastaveny cas
a Gas pecenia zrusia.

Pri nastavovani na displeji blikaju
prislusné symboly. Na uloZenie
nastaveni treba chvilu pocCkat.

Ak je pri zaCiatku pecenia
nastaveny Cas pecenia, na displeji
sa zobrazi zostavajuci ¢as.

Ak je na va3ej riadiacej jednotke
povolené nastavenie rychleho
predhrievania (booster), pri zaCati
pecenia sa a displeji zobrazi
symbol A8 a rurana pecenie
rychlo dosiahne nastavenu
teplotu. Informacie o rychlom
predhreve (booster) ndjdete v
Gasti "Nastavenia" .



1 2 3 4 5 6 7

1 Tlacidlo Zapnutia/Vypnutia o\ : Symbol varenia ekologického
2 Zobrazenie funkcif ventilatora
3 Gombik riadenia rdry > Symbol nizkej trovne pary*
" . > : Symbol vysokej Urovne pary*
4 Tlacidlo nastavenia teploty : P
, Vi : Symbol sondy na méso
5 Zobrazenie teploty * Lisi sa v zévislosti od modelu
6 Tlacidlo uzatvorenia tladidiel produk’[u_ *Nemusi byt’ k dispoz[cii VO
7 Tlacidlo Start/stop varenia vasom produkte.
8 Tlacidlo alarmu Zobrazenie teploty:
9 Displej hodin/Gasu > : Symbol varenia
10 Tlagidlo ¢asu a nastavenia ‘C : Symbol teploty
11 Tlagidlo dialkového ovléddaca i + Symbol vnutornej teploty rury
AN na pecenie
@ B e B P AR : Symbol rychleho ohrevu
o ] l"l - l'_'l N (booster)
W o : Symbol dialkového ovlddaca
_ T . D\ . Nl = : Symbol bezdrbtovej siete
c %HHH» {2 i)

: Symbol zéamku dveri*
ﬁbbfé"ééhla * LiSi sa v zavislosti od modelu
Tladidi4: produktu. *Nemusi byt k dispozicii vo

o _ vasom produkte.
o : Tlacidlo Casu a nastavenia _—
o o . Zapnutie rury
C : Tlacidlo nastavenia teploty 1 Zapnite riru dotvkom tlacidla ©
&  :Tlagidlo uzatvorenia tlagidiel -£apnite ruru dotykom tacidia .
R » Po zapnuti rdry sa na displeji zobrazi
Al : Tlacidlo alarmu . . .
ot x . funkcia prvej prevadzky. Na tomto
>l : Tlacidlo Start/stop varenia . o . - » . .
. ) i displeji je mozné nastavit’ prevadzkovu
Displej hodin/ éasvu : funkciu, teplotu, Sas pecenia, alarm.
& + Symbol Casu pecenia / Pokial na tomto displeji nie st
Denného casu vykonané Ziadne nastavenia, rdra
Q : Symbol alarmu ) sa vypne asi za 5 mindt a na
i 3 Symbpl nastaveni displeji sa zobrazi denny ¢as.
& : Rozsvieti sa Symbol

Uzavretia tlaCidiel
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Vypnutie rury
Viypnite riru dotykom tlagidla @. Na
displeji sa zobrazi denny Cas.

Rucéné pecenie pre vyber teploty a

prevadzkovej funkcie rury
Mbzete piect manualnym ovliadanim
(podla viastnej kontroly) bez nastavenia
Casu pecenia vyberom teploty a
prevadzkovych funkcii Specifickych pre
vase jedlo. Funkcia "Homé a spodné
ohrievanie” a nastavenia 180°C su na
obrazkoch zobrazené ako priklad.
1.Zapnite ruru dotykom tlacidla .
2.Na displeji funkcii sa dotknite
prevadzkovej funkcie, pomocou ktore;

3.Na displeji funkcii sa dotknite
prevadzkovej funkcie, pomocou ktore;
chcete piect. Ak funkcia, ktord chcete
zvolit, nepatri medzi prvé revadzkové
funkcie, ktoré sa zobrazia na displeji
funkcil, dotykom "Aktivacia extra
funkcie” mdzete aktivovat dolny rad

4.Na displeji teploty sa zobrazi vopred
definovana teplota pre vami zvolenu
prevadzkovu funkciu. Ak chcete
zmenit tuto teplotu, stlacte ovladaci
gombik rdry na pecenie alebo stlacte
klaves “C a otodte oviadaci gombik
rdry na peCenie doprava / dolava.

» Na displeji teploty blika symbol “C.
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Ak zmenite prevadzkovu funkciu
po zmene preddefinovanej teploty
pre prevadzkové funkcie, na
displeji sa zobrazi naposledy
nastavena teplota. Ak vsak
nastavena teplota nie je v
teplotnom rozsahu zvolenej
prevadzkovej funkcie, zobrazi sa
najvyssia nastavitelna teplota tejto
prevadzkovej funkcie.

5.Potvrdte nastavenu teplotu dotykom

tlagidla °C.
» Na displeji teploty sa objavi symbol °C.

o [0oan
[={Hs
6.Po nastaveni prevadzkovej funkcie a

teploty sa dotknite tlagidla Pl na
acatie peCenia.

5
» Vasa rira zacne okamzite pracovat so
zvolenou funkciou a teplotou. Na displeji
teploty sa zobrazia symboly | abP.Na
displeji sa zaCne odpocditat Cas pedenia.
Kazdy stupen symbolu | sarozsvieti,
ked’ vnutorna teplota rdry dosiahne
nastavenu teplotu. Rura sa automaticky
nevypne, pretoze sa ru¢né varenie
vykondva bez nastavenia Casu. Varenie
musite ovladat’ sami a vypnut ho. Po



dokongenf varenia dotykom tlacidla Pl

ukoncite varenie alebo dotykom tlagidla s I
@ rdru Uplne vypnite. E?w B
Varenie nastavenim ¢asu varenia; E‘D Dc

Rudru m&zete nechat na konci Casu
automaticky vypnut vyberom teploty a
prevadzkovych funkcif $pecifickych pre Ak zmenite prevadzkovu funkciu

vase jedlo a nastavenim ¢asu varenia na po zmene preddefinovanej teploty

ovlddacej jednotke. Funkcia "Homé a pre prevadzkoveé funkcie, na

spodné ohrievanie", nastavenia 180°C a displeji sa zobrazi naposledy

45-minut na obrazkoch su zobrazené nastavena teplota. Ak vdak

ako priklad. nastavena teplota nie je v

1.Zapnite ruru dotykom tlacidla . teplotnom rozsahu zvolenej

2.Na displeji funkcii sa dotknite prevadzkovej funkcie, zobrazi sa
prevadzkovej funkcie, pomocou ktorej najvyssia nastavitelna teplota tejto

prevadzkovej funkcie.

5.Potvrd’t§ nastavenu teplotu dotykom
tlagidla °C. .
» Na displeji teploty sa objavi symbol C.

v O [000
3.Na displeji funkcii sa dotknite o o
prevadzkovej funkcie, pomocou ktore; . IB U
chcete piect. Ak funkcia, ktord chcete
zvolit, nepatri medzi prvé revadzkové
funkcie, ktoré sa zobrazia na displeji
funkcil, dotykom "Aktivacia extra
funkcie” mdzete aktivovat dolny rad

6.Stlacte ovladaci gombik rury alebo
klepnite na tlacidlo O raz pre
nastavenie Casu varenia.

» Na displeji blika symbol © a na displeii

hodin/Casu sa zobrazi nastaveny ¢as

4.Na displeji teploty sa zobrazi vopred
definovana teplota pre vami zvolenu
prevadzkovu funkciu. Ak chcete
zmenit tuto teplotu, stlaCte ovladaci
gombik rury na pecenie alebo stlacte
klaves “C a otodte oviadaci gombik
rdry na peCenie doprava / dolava.

» Na displeji teploty blika symbol “C.
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Po nastaveni prevadzkovej funkcie
a teploty sa doba pecenia nastavi
na 30 minut dotykom tlacidla )
alebo priamo stlacte ovliadaci
gombik rdry na pecenie, aby ste
rychlo nastavili Cas pecenia, a Cas
zmente otoCenim gombika rdry na
pecenie doprava/dolava.

7.Nastavte Cas varenia otaCanim
ovladacieho gombika rdry na peCenie.
Potvrdte Cas pecCenia dotykom tlacidla

Cas varenia sa prvych 15 mindt
predizuje o 1 mindtu, po 15
minutach sa predlzuje o 5 mindt.
8.Po nastaveni prevadzkovej funkcie,
teploty a €asu varenia sa dotknite
tlacidla Pl na zagatie varenia

o [I45

t |50,

» Vasa rdra zacne pracovat okamZite pri
zvolenej funkcii a teplote. Nastaveny Cas
varenia sa zaCne odpocitavat. Na displeji
teploty sa zobrazia symboly la
Kazdy stupen symbolu | sarozsvieti,
ked’ vnutorna teplota rdry dosiahne
nastavenu teplotu. Po uplynuti
nastaveného Casu varenia sa na displeji
teploty "End" ¢asovac vyda zvukové
varovanie a varenie sa zastavi.
9.Zvukové varovanie znie jednu mindtu.
Ak stlagte tlagidlo Pl kym zaznie
zvukové upozornenie, a na displeji
teploty sa zobrazi "End" rdra na
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pecenie pokracuje v Einnosti na
neurdity ¢as. Ak stladite tlagidlo @,
rdra na pecenie sa vypne. Ak sa
dotknete iného klavesu ako tychto,
zvukovy signal sa prerusi.
Ekologické varenie s ventilatorom
Z ddévodu Uspory energie mbzete tuto
funkciu pouzit namiesto pouzitia
"Ohrievanie ventilatorom" v rozmedzf
160 - 220°C. Ale; doba varenia bude o
nieco dhsia.
1.Zapnite ruru dotykom tlacidla ©.
2.Dotknite sa a podrzte "Ohrievanie
ventildtorom* na displeji funkgcii.

=855 E
@D‘\ E]\\oeg

uplynie odpoditavanie, zobrazi sa
symbol 9 a ,Ekologické varenie s
ventilatorom” bude aktivované

L o
o 00g0 »
S

3.Nastavenu teplotu a Cas varenia
mobzete zmenit podla pokynov v
predchadzajlcich ¢astiach. Potom
zacnite varit.

» Pri ,Ekologické varenie s

ventildtorom”, Ziarovka svieti pocas

varenia kratSie ako ina funkcia pecenia z

dbvodu Uspory energie.

Funkcia chleba

Vasa rura disponuje "Funkcia

chleba“ Specialne definované pre

pripravu chleba. Funkcie nastavenia

teploty a €asu su pevne dané.



Prisady:

¢ 500 g muky

¢ 15 g cukru

¢ 10 g instantného drozdia
¢ 10 g slne¢nicového oleja
® 8 g sOli

e 300 ml vody (35°C)

Na vrch cesta
e 2 lyzi€ky sinecnicového oleja

Priprava

1.Muku preosejeme do hlbokej misy. Na
muku pridame cukor a homogénne ho
premiesame.

2.0Otvorime stred muky a pridame
drozdie, sol a slnecnicovy olej. Pocnuc
od boc¢nych stran misy postupne
prilievajte teplu vodu.

3.Cesto miesime rucne alebo v mixéri na
cesto asi 10-15 minut.

4. Vymiesené cesto niekolkokrat ruéne
otocte a vlozte do misy. Na cesto
nalejte 1 Cajovu lyziCku sineCnicového
oleja a zakryte ho pruznou fdliou tak,
aby sa dotykala cesta.

5.Cesto prikryjeme natahovacou fdliou,
zakryjeme ho hrubou latkou a
nechame kysnut pri izbovej teplote.

6.Vezmite svoje cesto, ktoré kyslo 60
minut, na pult a zlozte ho 4-5 krat a
odstrante vzduch vo vnutri. Na cesto
nalejte 1 Cajovu lyziCku sineCnicového
oleja a zakryte ho pruznou fdéliou tak,
aby sa dotykala cesta. Cesto echajte
kysnut pri izbovej teplote dalsich 30
minut.

7.Ked' cesto vykyslo, vytvarujte z neho
pozdizne kusy a preloZte ho na pekad.
Pomocou noza urobte na vase cesto
3-4 ryhy.

8.Umiestnite plech na 3. policku vasej
rdry.

9.Zapnite rdru dotykom tlagidla O.

10. Dolny rad funkcii spustenia
aktivujete dotykom "Aktivacia extra
funkcie” na displeji funkcif.

FEEEE
® ¢ oBEEO.
6 & [

12. Dotknite sa tlagidla Pl pre
s ustenie varenia

© °fid0 &

SN W’

13. Na konci doby pecenia sa na
jednu mindtu ozve zvukové varovanie.
Ak stlagite tlacidlo @, rdra na pedenie
sa vypne. Ak sa dotknete iného
tlacidla ako tychto, zvukovy signal sa

vypne.
Nastavenia

Na ponukéach alebo nastaveniach,
ktoré sa maju aktivovat
dihodobym dotykom, sa zobrazi
odpocitavanie 3-2—1. Po uplynuti
odpocitavania sa aktivuje
prislusné menu alebo nastavenie.

Aktivacia zamku tlaéidiel
Pomocou funkcie blokovania tladidiel
mobzete chranit Casovac pred rusenim.
1.Klepnite na tlaCidlo & kym sa na
displeji Casu/hodin nezobrazi symbol
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obrazi sa odpocditavanie 3- 2- 1.
uplynie odpocitavanie, Na displeji
Casu/hodin sa zobrazi symbol [ a
zamok klavesov bude aktivovany. Ak sa
dotknete niektorého tlacidla alebo
stlacite oviadaci gombik rdry na peCenie,
ked' je nastavené blokovanie tlacidiel,
Casoval vyda zvukovy signal a zaCne
blikat symbol (.

Zamok tladidiel sa nezrusi v
pripade vypadku napdjania.

Deaktivacia zamku tlacidiel
1.Klepnite na tlaCidlo & kym sa na
displeji Casu/hodin nezobrazi symbol

» Zobrazi sa odpoditavanie 3- 2- 1. Ked'
uplynie odpoditavanie, symbol & zmizne
a blokovanie tlaCidiel bude na displeji
Casu/hodin deaktivované.

Nastavenie budika

Riadiacu jednotku produktu mdzete tiez
pouzit na akékolvek varovanie alebo
pripomienku okrem varenia.

Alarm nema ziadny vplyv na
prevadzkové funkcie rury. Pouziva sa na
varovné Ucely. Napriklad mézete pouzit
alarm, ked chcete v urcitom Case otoCit
jedlo v rdre. Hned' ako vyprsi nastaveny
Cas, riadiaca jednotka vas upozorni
zvukovym varovanim.

Maximalny Cas alarmu méze byt
23 hodin a 59 minut.
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1.Klepnutim raz na tlacidlo L nastavite
dobu alarmu.
» Na displeji ¢asu/hodin zaCne blikat

bol 2 t |

2.Nastavte mindtu otacanim
ovladacieho gombika rdry na peCenie
doprava / dolava a jednym dotykom

3.0tacanim ovladacieho gombika rdry
na pecenie doprava/dolava nastavte
hodiny. Potvrdte nastavenie Casu
stlacenim ovldadacieho gombika rury
na pecenie alebo dotykom tlagidla Iay

» Na displeji Casu/hodin sa nepretrzite

zobrazuje symbol L a gas alarmu sa

zac¢ne odpocditavat.

4.Po uplynuti Casu alarmu zacne blikat
symbol &} a zaznie zvukové
upozornenie.

Ak su &as alarmu a &as varenia
nastavené sucasne, na displeji
¢asu/hodin sa zobrazi kratsi &as.

Vypnutie alarmu

1.Na konci doby alarmu zaznie vystraha
v trvani jednej minudty. StlaCenim
[ubovolného tlacidla zvukovu vystrahu
zastavite.

» Zvukové varovanie sa zastavi.

Ak chcete zrusit alarm;

1.Dotykom tlacidla L raz zrusite Gas
alarmu.



» Na displeji ¢asu/hodin zaCne blikat

symbol I

2.Nastavte ¢as alarmu na "00:00"
otoCenim ovladacieho gombika rdry
na pecenie doprava/dolava.

Nastavenie hlasitosti

Mbzete nastavit hlasitost riadiacej

jednotky. Vasa rdra musi byt kvoli

vykonaniu tejto operacie vypnuta.

1.Ked' je rdra na pecenie vypnuta (ked' je
na displeji zobrazeny &as dna),
aktivujte CSonuku nastaveni dotykom
tlaCidla &Y asi na 3 sekundy.

» Zobrazi sa odpoditavanie 3- 2- 1. Ked'
uplynie odpoditavanie, aktivuje sa menu

2.0tacajte ovladacim gombikom rdry na
pecenie doprava / dolava, kym sa na
displeji casu/hodln nezobrazi “b-1”

3.Aktivujte nastavenie hlasitosti dotykom
tlacidla Qalebo stlatenim ovladacieho
gombika rdry na pecenie.

» Na displeji ¢asu/hodin zaCne blikat

symbol Q

4.0tacanim ovladacieho gombika rdry
na pecenie doprava/dolava nastavte
pozadovanu uroven hlasitosti.

5.Potvrdte zvolenu uroven hlasitosti
dotykom tlacidla  alebo stlacenim
ovladacieho gombika rdry na peCenie.

Nastavenie jasu obrazovky

Mbzete nastavit jas riadiacej jednotky.

Vasa rdra musi byt kvoli vykonaniu tejto

operacie vypnuta.

1.Ked' je rdra na pecenie vypnuta (ked' je
na displeji zobrazeny &as dna),
aktivujte CSonuku nastaveni dotykom
tlaCidla &~ asi na 3 sekundy.

» Zobrazi sa odpoditavanie 3- 2- 1. Ked'
uplynie odpoditavanie, aktivuje sa menu
nastaveni.

2 Otacajte ovladaci gombik rdry na
pecenie doprava/dolava, kym sa na
displeji ¢asu/hodin nezobrazi ,d-1*,
,d-2“ alebo ,,d-3“.

3.Aktivujte nastavenie jasu dotykom
tlacidla €9 alebo stlagenim
ovladacieho gombika rdry na pecCenie.
» Na displeji ¢asu/hodin zaCne blikat
symbol L3
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4.0tacanim ovladacieho gombika rary
na pecenie doprava/dolava nastavte
pozadovanu Uroven jasu.

5.Potvrdte zvolenu uroven jasu dotykom
tlacidla €9 alebo stlagenim
ovladacieho gombika rdry na peCenie.

Nastavenie funkcie rychleho
predohrevu (Booster)
Varenie mbzete prevadzkovat
automaticky pomocou funkcie rychleho
predohrevu na vaSom produkte. Za
tymto UcCelom aktivujete nastavenie
rychleho predohrevu. Vasa rdra musi byt
kvoli vykonaniu tejto operacie vypnuta.
1.Ked' je rdra na pecenie vypnuta (ked' je
na displeji zobrazeny &as dna),
aktivujte (Sonuku nastaveni dotykom
tlaCidla L& asi na 3 sekundy.
» Zobrazi sa odpoditavanie 3- 2- 1. Ked'
uplynie odpoditavanie, aktivuje sa menu
nastaveni

pecenie doprava/dolava, kym sa na
displeji Casu/hodin sa nezobrazi
symbol 28 a ,OF

ovladacieho gombika rdry na peCenie
aktivujte nastavenie rychleho
predohrevu (booster).
» Na displeji ¢asu/hodin zaCne blikat
symbol Q.
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4.0toCenim ovladacieho gombika rdry
na pecenie doprava/dolava zmerite
nastavenie ,,OFF" zobrazené na

5.Potvrdte nastavenie rychleho
predohrevu (booster) dotykom tlaCidla
D alebo stlagenim oviadacieho
gombika rdry na pecenie.

Rovnakym postupom mézete
vypnut rychly predohrev.
Prepnutim do polohy
,VYPNUTE* mozete zrusit rychle
nastavenie predohrevu.

Zmena denného €asu

Ak chcete zmenit denny &as, ktory ste

nastavili predtym,

1.Ked' je rdra v pohotovostnom rezime
(ked' je na displeji zobrazeny denny
Cas), aktivujte ponuku nastaveni
dotykom ® asina 3 sekundy.

» Zobrazi sa odpoditavanie 3- 2- 1. Ked'

uplynie odpoditavanie, aktivuje sa menu

nastaven.

2.Stlacte ovladaci gombik ru%na

pecenie alebo sa dotknite
aktivaciu pola hodin.

raz pre



» Na displeji ¢asu/hodin blika hodinové

.Nastavte hodiny otoCenim ovladacieho
gombika rdry na peCenie
doprava/dolava a stlaCte oviadaci
gombik rdry na pecenie alebo sa
dotknite tlacidla €O raz pre aktivaciu
minutového pola.

» Na displeji ¢asu/hodin blika Mindtové

4.0tacanim ovladacieho gombika rdry
na pecenie doprava/dolava nastavte
minuty. Potvrdte nastavenie Casu
stlacenim ovladacieho gombika rury
na pecenie alebo dotykom tlagidla )
» Denny Cas je nastaveny a na displeji
Casu/hodin sa neustdle zobrazuje
symbol .
Pripojenie rary k bezdrotovej sieti
a jej predstavenie v aplikacii
HomeWhiz
Svoju rdru mdzete pripojit k bezdrétove;
sieti a ovladat’ ju pomocou aplikécie
»HomeWhiz" pomocou inteligentného
zariadenia. Za tymto Uc¢elom si najskoér
na svoje inteligentné zariadenie
nainStalujte aplikaciu HomeWhiz.
Aplikécia ,HomeWhiz" je k dispozicii v
mobilnych operacnych systémoch 10S a
Android.

Po stiahnuti aplikacie
»Homewhiz" si vytvorte svoju
domacnost podla pokynov v
aplikacii.

Proceduru na pripojenie rury k
bezdrbtovej sieti a aktivaciu
dialkového ovladania rury mézete
dokoncit podla pokynov
uvedenych v aplikacii.

1.Ak chcete uviest rdru do rezimu
nastavenia, ked'je vasa rdra vypnuta
(na displeji sa zobrazuje denny ¢as),
stlacte stuCasne asi na 3 sekundy
tlasidia O ad'.

» Ked' sa rdra prepne do rezimu
nastavenia, na obrazovke sa zobrazi
imacia, kde blikaju niektoré riadk

2.0tvorte aplikéaciu ,HomeWhiz*“, ktoru
ste si nainstalovali do inteligentného
zariadenia. Po vytvoreni Vasej
domacnosti vyberte rdru z
kuchynskych spotrebicov a do
aplikacie zadajte skladové &islo vasho
produktu a postupujte podla krokov
popisanych v aplik&cii.
Skladové Cislo vasho spotrebica je
Cislo zacCinajuce na
./ 7 ..." umiestnené pod prednym
krytom prirucky.
3.Dokoncite Uvod nastavenia svojej rdry
do aplikacie podla pokynov
uvedenych v aplikacii.
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Aktivacia dialkového ovladania

rary

Po predstaveni rdry na peCenie v

aplikécii ,HomeWhiz" mbzete povolit

dialkové ovladanie:

1.Dotknite sa tladidla 0, az kym sa na
obrazovke nezobrazi symbol =,

» Na obrazovke sa zobrazi symbol

spolu so symbolom 7.

Ak sa nezobrazi symbol =,
dotknite sa tlacidla &', kym je na
obrazovke zobrazeny symbol =.
Ak ste svoj spotrebiC nepredstavili
v aplikécii HomeWhiz, symbol &
blikne raz a zaznie chybovy signal.

Ak sa na obrazovke zobrazi
symbol =, ale pri symbole sa
ozve chybovy signdl, ked'je
stlacené tlacidlo 0" a ak sa na
obrazovke nezobrazi symbol O
alebo na obrazovke blika symbol
7, skontrolujte intemetové
pripojenie vasho spotrebica. Ak je
internetové pripojenie v poriadku a
problém pretrvava, zopakuijte
kroky inStalacie.

Odstranenie parovania rury
pripojenej k aplikacii ,,Homewhiz*
Po pridani produktu do aplikécie
»,Homewhiz" sa pouzivatel'sky Ucet,
ktory ste pouzili pre ,Homewhiz",
sparuje s informaciami o vasom
produkte. Ak chcete odstranit parovanie
z dévodu straty pristupu k Uctu, ktory
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pouzivate v aplikacii, alebo z inych

dévodov, mali by ste podniknut

nasledujuce kroky.

1.AK je produkt vypnuty (na displeji sa
zobrazuje denny ¢as), stladte tlacidla 0
abp priblizne na 5 sekdnd.

» Na displeji sa zobrazi odpocitavanie od

5.

2.Po dokonceni odpocitavania sa na
obrazovke zobrazi animacia
odstranenia zhody.

3.Ked' sa proces odstranenia zapasu
dokonci bez problémov, budete pocut
zvukovy signal a vasa rira sa
reStartuje.

Ak sa vyskytne problém s
vymazanim parovania a proces
nebude mozné dokoncit, ozve sa
chybovy zvuk.

4.Po dokonceni mazania m&zete
produkt znova pripojit k svojmu Uctu
»,Homewhiz".

Vyhlasenie o zhode

Arcelik A.S. tymto prehlasuie, ze tento

pristroj je v stlade so smernicou

2014/53/EU. Podrobné RED

vyhlasenie o zhode ndjdete online na

support.beko.com medzi dalsimi

dokumentmi na produktovej stranke

vasho spotrebica.

Pasmo 2,4 GHz: 100 mW max.



[ vseobecné informacie o vareni

Tato Cast obsahuije tipy na pripravu a
varenie jedla.

Okrem toho néajdete aj niekolko jedal,
ktoré vyrobcovia testovali a pre tieto
jedla ngjdete aj vhodné nastavenia.
Uvedené su tu aj vhodné nastavenia rdry
a prisluSenstva pre tieto jedla.

VSeobecné varovania

tykajuce sa varenia v rure

e PocCas otvarania dvierok rdry pocas
alebo po vareni sa objavi hordca para.
Para vam m&ze popalit ruku, tvar a
/alebo odi. Pri otvarani dvierok rdry
zostante bokom.

e Silna para, vytvorena pocas varenia
mobze vytvorit kondenzované kvapky
vody zvnutra alebo zvonku rdry a v
hornej Casti zariadenia v désledku
rozdielu tepl6t. Toto je normélne a
fyzicky sa vyskytuje.

¢ Teplota varenia a Gasové veli€iny,
dané pre varenie sa mézu lisit' v
zavislosti od receptu a mnozstva. Z
tohto dévodu su tieto hodnoty dané
ako rozsahy.

¢ \/zdy odstrante nepouzité
prisluSenstvo z rdry predtym, ako
zaCnete varit. PrisluSenstvo, ktoré
zostane v rire mdze zabranit, aby sa
vas pokrm varil pri spravnych
hodnotach.

¢ Pre pokrmy, ktoré budete varit podla
svojho vlastného receptu, mézete
pouzit podobne ako u pokrmov
popisanych v tabulke.

e Pomocou dodaného prislusenstva
zabezpeclte Co najlepsi vykon varenia.
Vzdy dodrzujte varovania a informacie,
poskytnuté vyrobcom pre pridavné
prisluSenstvo, ktoré pouzijete.

¢ Narezte mastnote odolny papier, ktory
pouzijete pri vareni na vhodnu velkost
do nadoby, kde budete varit. Matnote

odolny papier, ktory pre€nieva z
kontajnera mdze predstavovat riziko
popalenia a ovplyvnit kvalitu vasho
varenia. Pouzite mastnote odolny
papier, ktory pouzijete v
Specifikovanom teplotnom rozsahu.

¢ Pre dobry vykon varenia umiestnite
svoj pokrm do odporucanej vhodne;
police. Nemente polohu police po¢as
varenia.

Pedivo a jedla z rary

VSeobecné informacie

¢ Aby ste dosiahli dobry vykon pri
peceni, odpordcame vam pouzivat
prisluSenstvo k tomuto vyrobku. Ak
chcete pouZzivat externy riad,
uprednostnite tmavé, nelepivé a
tepelne odolné vyrobky.

¢ Ak sa na varnej platni odporuca
predhrievanie, nezabudnite po
predhriati viozit' jedlo do rdry.

¢ Ak chcete varit pomocou riadu na grile
s mriezkou, vloZte ho do drétenej
mriezky, nie k zadnej stene.

¢ \/Setky materidly pouzité na vyrobu
peciva by mali byt Cerstvé a mali by
mat izbovu teplotu.

e Stav varenia vyrobkov sa moze lisit' v
zavislosti od mnozstva jedla a velkosti
riadu.

e Kovové, keramické a sklenené formy
predizuju Cas varenia a spodna plocha
cukrarenskych jedal nehnedne
rovnomerne.

¢ Ak pocas varenia pouzijete papier na
varenie, na spodnom povrchu jedla
mobze byt mierne zhnednutie. V takom
pripade moZno budete musiet predfit
Cas varenia asi o 10 minut.

¢ Hodnoty uvedené v tabulkach varenia
sa uréuju na zaklade testov
vykonanych v naSich laboratériach.
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Hodnoty, ktoré su pre vas vhodné, sa
mobzu od tychto hodnét Iisit.

¢ Polozte jedlo na odporucanu policu pri
varnej platni. Spodnu policu rdry
oznacujte ako policu 1.

Tip na pecenie kolacov

¢ Ak je kolac prilis suchy, zvyste teplotu
0 10 °C a skratte Cas pecenia.

¢ Ak je kolac vihky, pouzite malé
mnozstvo tekutiny alebo znizte teplotu
0 10 °C.

¢ Ak je horna Cast kolaca spalena,
poloZte ju na spodné poschodie,

znizte teplotu a predizte dobu pedenia.

¢ Ak sa dobre uvar( vo vnutri, ale
vonkajSia strana je lepkava, pouzite
mensie mnozstvo tekutiny, znizte
teplotu a predizte dobu varenia.

Tip na pripravu peciva

e Ak je pecCivo prilis suché, zvyste
teplotu 0 10 °C a skratte Cas pecenia.

Varny stol na pecivo a jedlo v rure

Néavrhy na varenie na jednom podnose

Platy cesta navih&ite zmesou
pozostavajucou z mlieka, oleja, vajec a
jogurtu.

Ak sa pecivo pecie pomaly, uistite sa,
ze cesto pripraveného peciva
nevyteka cez plech.

Ak je cesto na povrchu opecCenég, ale
dno nie je uvarené, uistite sa, ze
mnozstvo tekutej zmesi, ktord
pouzijete na pecivo, nie je na spodku
peciva. Ak chcete dosiahnut
rovnomerné zhnednutie, pokuste sa
polevu rovnomerne rozlozit medzi
platky cesta a pecivo.

Pecte pecivo v takej polohe a teplote,
ktora je vhodna pre varnu dosku. Ak
spodok este nie je dostatone
upeceny, polozte pedivo do spodne;
Casti na dalSie dopecenie.

Kolace na Standardny plech* Homé a spodné 180 30 ... 40
plechu ohrievanie
Kolace vo For[na na tortlu *n*a Ohngvame 180 30 . 40
forme drétenom grile ventilatorom
Standardny plech* Homé a spodné 160 25 .35
. ohrievanie
Kolaciky & Ohrievanie
Standardny plech* 2 150 25...35
ventilatorom
Okruhla tortovéa forma s
priemerom 26Acm o) Homela qudne 5 150 30 . 40
svorkou na drétenom ohrievanie
Piskdtovy grile*™
mucnik Okruhla tortovéa forma s
priemerom 26Acm o) Ohngvame 5 150 35 . 45
svorkou na drétenom ventilatorom
grile**
Plech na pedivo* Homé a spodné 170 25 .35
. ohrievanie
Kolaciky Ohrievanie
Plech na pecivo* 170 20 ... 30

ventilatorom
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Spodné / horné

Cestovinove &4 dardiny plech ohrievanie 2 180 35...45
pecivo pomocou
ventilatora
X , . Horné a spodné
Bohaté Standardny plech ohrievanie 2 200 20 ... 30
pecivo Standardny plech* Ohrievanie 3 180 20 ... 30
ventilatorom
Standardny plech* Homé a spodné 3 200 30 ... 40
Lo ohrievanie
Cely chiieb & Ohrievanie
Standardny plech* e 3 200 30 ...40
ventilatorom
Sklenena / kovova Homé a spodné
Lasagne obdiZnikova forma na aspce 2 alebo 3 200 30 ...40
N I ohrievanie
drétenom grile
Okruhla ¢ierna kovova Homé a spodné
forma, priemer 20 cm na aspce 2 180 50...65
, N . ohrievanie
Jablkovy drétenom grile
kolac Okruhla ¢ierna kovova Ohrievanie
forma, priemer 20 cm na e 3 170 50...65
N . ventildatorom
drétenom grile
. Standardny plech* Homé a spodné 3 280 5.9
Pizza ohrievanie
Standardny plech* Funkcia ,pizza*“ 2 280 5...10

P pripade kazdého jedla sa odporuca predohrev.
* Toto prisluSenstvo vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.
** Toto prisluSenstvo nie je sicastou produktu. Su to komeréne dostupné doplinky.

Néavrhy na varenie s dvoma plechmi

Kolagiky 2 ~Standardny plech Ohrievanie 24 150 25 .35
4 —Plech na pecivo ventilatorom
Kolagiky 2 ~Standardny plech Ohrievanie 24 170 25 .35
4 —Plech na pecivo ventilatorom
Cestov\{move 1 -Standardny pvllecr*l* Ohngvame 1_4 180 40 . 50
pecCivo 4 —Plech na pecivo ventilatorom
Bohate 2 —Standardny pvllecr*l* Ohngvame o_4 180 50 . 30
pecCivo 4 —Plech na pecivo ventilatorom

P pripade kazdého jedla sa odporuca predohrev.

* Toto prisluSenstvo vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.

** Toto prisluSenstvo nie je sicastou produktu. Su to komeréne dostupné doplinky.

Varny stol preEkologické ohrievanie ventilatorom - prevadzkova funkcia

® Po zacati peCenia nemerite teplotu peCenia Ekologické ohrievanie ventilatorom -
prevadzkova funkcia.

® Pocas peCenia neotvarajte dvierkaEkologické ohrievanie ventilatorom -
prevadzkova funkcia. Ak sa dvere neotvarajd, vnutorna teplota je optimalizovana
z dévodu Uspory energie a moze sa liSit od zobrazene;.

¢ Neohrievajte v rezime Ekologické ohrievanie ventilatorom.

37/SK



Néavrhy na varenie na jednom podnose

Kolaciky Standardny plech 3 160 25
Kolaciky Standardny plech* 3 180 25...35
Cestovinove Standardny plech* 3 200 45 ... 55
pecivo
Bohaté pecivo Standardny plech* 3 200 35..45

* Toto prislusenstvo vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.

Maso, ryby a hydina
Klticové body pri pec¢eni
¢ Ochutenie citréonovou Stavou a

¢ Po skond&eni varenia nechajte maso v
rdre asi 10 minut. Stava z méasa je
lepsie rozlozena na smazené maso a

korenim pred varenim celého kur&ata, pri kréjani z masa nevyteka.
morky a velkych kuskov mésa zvwysi * Ryby by sa mali umiestriovat na

vykon varenia.

strednu alebo spodnu East

e Varenie vykosteného masa trva o 15 vetruvzdornej dosky. .
az 30 minut viac ako smaZenie platkov  ® Jedla odporticané v tabulke varenia

masa.

varte na jednom plechu.

e Mali by ste pocitat asi 4 az 5 minut
Casu varenia na centimeter hrdbky

masa.

Spodné /

Steak (cely) / 3 horné 12262'2;3
Rostenka (1 Standardny plech* ohrievanie 3 ' 60 ... 80
potom 180 ...
kg) pomocou
s 190
ventildtora
Spodné /
Jahnacie 3 horné
kolienko (1.5 - Standardny plech* ohrievanie 3 170 85...110
2.0 kg) pomocou
ventilatora
Spodné /
Drotené mreze* horné 15 minuty
Jeden plech poloZte na ohrievanie 2 250/max, 60 ... 80
Pec¢ené kura spodnu policku pomocou potom 190
(1.8-2 kg) ventilatora
Drotené mreze* 15 minuty
Jeden plech poloZzte na  Funkcia ,3D“ 2 250/max, 60 ... 80
spodnu policku potom 190
Spodn(,a/ 25 minuty
Mor&acina X . home 250/max
Standardny plech* ohrievanie 1 ' 150 ... 210
(5.5 kg) potom 180 ...
pomocou
s 190
ventildtora
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25 minuty
250/max,

Standardny plech Funkcia ,3D 1 potom 180 ... 150 ... 210
190
Spodné /
Drétené mreze* horné
Jeden plech poloZte na ohrievanie 3 200 20...30
spodnu policku pomocou
Ryby ventilatora

Drétené mreze*
Jeden plech poloZzte na  Funkcia ,3D“ 3 200 20...30
spodnu policku

P pripade kazdého jedla sa odporuca predohrev.
* Toto prislusenstvo vas spotrebi¢ nemusi obsahovat'.
** Toto prisluSenstvo nie je sicastou produktu. Su to komeréne dostupné doplinky.

Gril KItGéové body grilu

Cervené maso, ryby a hydinové méso ¢ Na grilovanie pripravte Co najviac

po grilovani rychlo zhnedne, drzi kréasnu potravin s podobnou hribkou a

korku a nevysycha. Na grilovanie su hmotnostou.

obzvlast vhodné filé, Spizové maso, ¢ Polozte grilované kusky na drotenu

parky a Stavnata zelenina (paradajky, mriezku alebo podnos na grilovanie

cibula atd.). tak, ze ich rozlozite bez prekroCenia

Vseobecné upozornenia rozmerov ohrievaca.

e Jedlo, ktoré nie je vhodné na ¢ \/ zavislosti od hrubky grilovanych
grilovanie, predstavuje kusov sa mbze doba varenia uvedena
nebezpedenstvo poziaru. Grilujte iba v tabulke [isit.
potraviny, ktoré st vhodné pre oheriz ~ ® Posunte drétenu mriezku alebo
grilu. Potraviny tiez neumiestriujte prilis podnos na grilovanie na pozadovanu
dozadu do zadnej ¢asti grilu. Je to Uroven v rure. Ak varite na drétenom
najhorticejsie miesto a mastné grile, posunte podnos rdry do spodnej
potraviny sa mézu vznietit. Casti, aby ste zachytili oleje. Podnos

* Pod&as grilovania zatvorte dvierka rdry, ktory sa chystate posuvat, by mal
rary. Nikdy negrilujte s otvorenymi byt taky velky, aby pokryval celu
dvierkami rdry. Hortice povrchy plochu grilu. Toto prislusenstvo
mozu spdsobit popélenie! nemusi byt zahrnuté s vyrobkom. Do

vanicky rdry vliozte trochu vody, aby
ste ju mohli lahko odistit’.

Grilovaci stol

Ryby Drotené mreze 4-5 250 20..25

Kuracie kusky Drotené mreze 4-5 250 25...35
Fasirka (hovadzia) - 12 kusky  Drotené mreze 4 250 20...30
Jahnacie kotlety Drotené mreze 4-5 250 20..25
Steak - (nakréjany na platky) Drotené mreze 4-5 250 25...30
Telacie kotlety Drotené mreze 4-5 250 25...30
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Drotené mreze

Gratinovana zelenina

4-5

20 ...

30

Toastovany chlieb Drotené mreze

4

U v8etkych grilovanych jedal sa odporica predhriat rdru na 5 minut.
Po 1/2 celkového Easu grilovania kusky jedla otocte.

Testovanie potravin

¢ Potraviny na tejto varnej doske sa
pripravuju podla normy EN 60350-1,

Varny stol pre testovacie jedla

Néavrhy na varenie na jednom podnose

aby sa ulahcilo testovanie vyrobku pre
kontrolné organy.

3 Homé a
Krehké pedivo Standardny plech spodng 3 140 20...30
PR ohrievanie
(sladké pecivo) - Ohriovanie
Standardny plech* e 3 140 16...25
ventilatorom
3 Homé a
Standardny plech* spodné 3 160 25..35
Kolaciky ohrievanie
Standardny plech* Ohrievanie 3 150 25 .35
ventilgtorom
Okruhla tortova forma s Homé a
priemerom 26 cm so spodné 2 150 30 ... 40
Piskdtovy svorkou na drétenom grile*™* ohrievanie
mucnik Okruhla tortova forma s Ohrievanie
priemerom 26 cm so e 2 150 35...45
. .« Ventilatorom
svorkou na drétenom grile
Okruhla ¢ierna kovova Homé a
forma, priemer 20 cm na spodné 2 180 50...65
Jablkovy kolad d,rotervllom grile i ohrievanie
Okruhla ¢ierna kovova Ohrievanie
forma, priemer 20 cm na 3 170 50...65

drétenom grile**

ventilatorom

P pripade kazdého jedla sa odporuca predohrev.

* Toto prisluSenstvo vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.
** Toto prisluSenstvo nie je sicastou produktu. Su to komeréne dostupné doplinky.

Néavrhy na varenie s dvoma plechmi

Krehké pedivo 2 —Standardny plech* Ohrievanie
(sladké pecivo) 4 —Plech na pecivo* ventilatorom

. 25

Kolaciky

2 —Standardny plech* Ohrievanie
4 —Plech na pecivo* ventilatorom

.. 35

P pripade kazdého jedla sa odporuca predohrev.

* Toto prisluSenstvo vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.
** Toto prisluSenstvo nie je sicastou produktu. Su to komeréne dostupné doplinky.
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Grilovanie

Drétené mreze 4 250 1.3
Drotené mreze 4 250 20...30

Toastovany chlieb
Fasirka (hovadzia) - 12
kusky

Po 1/2 celkového Casu grilovania jedlo otocte.
U v8etkych grilovanych jedal sa odporuca predhriat rdru na 5 minut.
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Udrzba a starostlivost

Vseobecné informacie o

Cisteni

A vseobecné upozornenia

e Pred vyCistenim produktu pockaijte,
kym produkt vychladne. Horuce
povrchy mézu spbsobit’ popaleniny!

¢ Nenanasajte Cistiace prostriedky

priamo na hordce povrchy. Mdze to

spbsobit trvalé Skvrny.

Spotrebi¢ musi byt po kazdej operacii

doékladne vycCisteny a vysuseny.

ZvySky potravin sa tak daju lahko

vyCistit' a zabrani sa ich spaleniu pri

neskorSom pouziti spotrebic¢a. Tym sa

predizuje zivotnost pristroja a znizuju

sa Casto sa vyskytujuce problémy.

¢ Na distenie nepouzivajte parmé Cistiace

prostriedky.

¢ Niektoré Cistiace prostriedky alebo
Cistiace pripravky mézu poskodit
povrch. Pocas Cistenia nepouZivajte

abrazivne distiace prostriedky, Cistiace

prasky, Cistiace krémy, odvapriovac
alebo ostré predmety.
¢ Na distenie po kazdom pouziti nie je

potrebny Specidlny Cistiaci prostriedok.

Spotrebi¢ ocistite mydlom, teplou
vodou a méakkou handri¢kou alebo
Spongiou a osuste suchou handrickou
z mikroviakna.

zotreli vSetku zvysnu tekutinu a
okamZite vycCistite v3etky zvySky jedla,
ktoré okolo vas vystreknu pocas
varenia.

¢ Neumyvajte ziadne Casti spotrebica v
umyvacke riadu.

Inox a nehrdzavejuce povrchy

¢ Na distenie nehrdzavejucich alebo
neoxidovanych povrchov a rukovati
nepouzivajte Cistiace prostriedky
obsahujuce kyselinu alebo chlér.
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Uistite sa, ze ste po vyCisteni ste Uplne

¢ Nerezovy alebo inoxovy povrch méze
Casom zmenit farbu. To je normalne.
Po kazdej operacii vycistite Cistiacim
prostriedkom vhodnym na
nehrdzavejlci alebo inoxovy povrch.

e Cistite makkou mydlovou handri¢kou
a tekutym (nesSkrabajucim) Cistiacim
prostriedkom vhodnym pre povrchy z
nehrdzavejlcej ocele. Utierajte jednym
smerom.

¢ Okamzite bez Cakania odstrarite
Skvrny od vapna, olegja, Skrobu, mlieka
a bielkovin z inox-nerezového a
skleneného povrchu. Skvrmy mézu po
dihsej dobe hrdzaviet.

Smaltované povrchy

e Po kazdom pouziti smaltované
povrchy ocistite Cistiacim
prostriedkom na riad, teplou vodou a
makkou handri¢kou alebo Spongiou a
osuste ich suchou handrickou.

¢ Ak je vas vyrobok vybaveny funkciou
lahkého Cistenia parou, mézete lahké
Cistenie parou vykonat aj na lahké
trvalé necistoty. (Pozri Cast
»Jednoduché &istenie parou”)

¢ \/ pripade pretrvavajlcich skvin
mobzete pouzit Cistiaci prostriedok na
rdry a grily odpordcany na webovej
stranke znacky vasho produktu a
hladku Cistiacu podlozku.
Nepouzivajte externy &istic rury.

¢ Oblast na pecenie rury na peCenie
musi byt pre Cistenie vychladnuta.
Cistenie horticich povrchov vedie k
nebezpelenstvu poziaru a poSkodeniu
smaltovanym povrchom.

Katalytické povrchy

e Bocné steny v oblasti varenia mézu
byt pokryté iba smaltovanymi alebo
katalytickymi stenami. LiSi sa v
zavislosti od modelu.



e Katalytické steny maju lahky matny a
porovity povrch. Katalytické steny rdry
sa nemaju Cistit’

e Katalytické povrchy absorbuju olej
vdaka svojej porovitej Strukture a
zacnu sa lesknut, ked' je povrch
nasyteny olejom, v takom pripade sa
odporuca vymenit diely.

Sklenené povrchy

e Pri isteni sklenenych povrchov

nepouzivajte Skrabky z tvrdého kovu a

abrazivne distiace prostriedky. M&zu

poskodit povrch skla.

Spotrebi¢ odistite Sistiacim

prostriedkom na riad, teplou vodou a

handri¢kou z mikrovidakna urenou pre

sklenené povrchy. Osuste ho suchou
handrickou z mikrovidkna.

Ak po vycCisteni zostanu zvySky

saponatu, utrite ho studenou vodou a

osuste Cistou a suchou handri¢kou z

mikrovlakna. ZvySky saponatu mézu

nabuduce poskodit povrch skla.

Zaschnuté zvySky na povrchu skla za

ziadnych okolnosti neistite

zUbkovanymi nozmi, drétenou vatou
alebo podobnymi Skrabancami.

Skvrny od vépnika (ZIté skvrny) na

povrchu skla mézete odstranit

komercne dostupnym odvapriovacim
prostriedkom, odvapriovacim
prostriedkom, ako je ocot alebo
citrénova Stava.

Ak je povrch silne znedisteny, naneste

Spongiou na Skvrnu Cistiaci

prostriedok a pockajte diho, kym

nebude spravne fungovat. Potom

povrch skla ocistite vihkou handric¢kou.

e /mena farby a skvrny na povrchu skla
sU normalne a nejde o chyby.

Plastové diely a lakované povrchy

¢ Plastové diely a lakované povrchy
ocistite Cistiacim prostriedkom na riad,
teplou vodou a méakkou handri¢kou

alebo Spongiou a osuste ich suchou
handri¢kou.

¢ Nepouzivajte skrabky z tvrdého kovu a
drsné Cistiace prostriedky. Méze to
poskodit povrchy.

* Dbajte na to, aby kiby komponentov
spotrebi¢a nezostali vihké a
saponatové. V opacnom pripade
mobze na tychto spojoch dojst ku
kordzii.

Cistenie prislusenstva

Pokial nie je v uZivatelskej prirucke

uvedené inak, neumyvajte prisluSenstvo

vyrobku v umyvacke riadu.

Cistenie ovladacieho panela
e Pri Sisteni panelov pomocou oviadaca
gombikov utrite panel a ovladace
vihkou makkou handrickou a osuste
suchou handri¢kou. Neodstranuijte
gombiky a tesnenia zospodu, aby ste
vyCistili oviadaci panel. M&ze byt
poskodeny oviadaci panel a gombiky.
e Pocas Cistenia inox panelov s
gombikovym riadenim, okolo
gombikovnepouzivajte Cistiace
prostriedky na inox. Kontrolky okolo
gombikov m&zu byt vymazané.
Dotykové ovladacie panely ocistite
vihkou makkou handrickou a osuste
suchou handri¢kou. Ak je vas produkt
vybaveny funkciou blokovania
klavesov, pred vykonanim Cistenia
ovladacieho panela nastavte
blokovanie kldavesov. V opacnom
pripade mdze dojst k nespravnej
detekcii klavesov.
Cistenie vnutorného
priestoru rury (priestor na

varenie)

Postupujte podla pokynov na Sistenie
popisanych v Casti ,VSeobecné
informéacie o &isteni* podla typu povrchu
v rure.
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Cistenie boénych stien ruary

Bocné steny v mieste varenia mézu byt

pokryté iba smaltovanymi alebo

katalytickymi stenami. Zavisi to od

modelu. V pripade katalytickej steny si

precitajte informécie v Casti ,Katalytické

steny*.

Ak ma vas vyrobok drétené rosty, pred

Cistenim boc¢nych stien ich vyberte.

Postupujte podla pokynov na Sistenie

popisanych v Casti ,VSeobecné

informéacie o &isteni* podla typu povrchu

bocnej steny v rure.

Ako odstranit boéné drotené rosty:

1.0dstrante prednu East drdteného
roStu potiahnutim za bo¢nu stenu v
opacnom smere.

2.Potiahnite droteny rost smerom k

3.Na opéatovné pripevnenie rostu sa je
potrebné postupovat v opacnom
poradi ako pri odstrafiovani rostu.

7z wm

Jednoduché cistenie parou
Li8i sa v zavislosti od modelu
produktu. *Nemusi byt k dispozicii vo
vaSom produkte.
ZaruCuje lahké Cistenie, pretoze
necistoty (ktoré este nezaschli) su
zmaknuté parou, ktora sa tvori vo vnutri
rdry, a voda kondenzuje na vnutornych
povrchoch rdry.
1.0dstrante vSetko prislusenstvo z rdry.
2.Nalejte 500 ml vody do plechu v rure a
umiestnite plech do 2. policky v rdre.
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3.Nastavte rdru na rezim ,Spodné
ohrievanie" a nechajte bezat 20 minut
pri 100 °C.
Otvorte dvierka a utrite vnutorny povrch
rury vihkou Spongiou alebo handrickou.
Okamvzite otvorte dvierka a utrite
vnutorny povrch rdry vihkou Spongiou
alebo handrickou. Pri otvarani dvierok
zacne unikat para. Mdze to spbsobit’
riziko popélenia. Pri otvarani dvierok
budte opatrny.
Cistite pomocou prostriedku na
umyvanie riadu, teplej vody a makke;
handricky alebo Spongie a vysuste
suchou handrou.
Pocas rezimu lahkého Cistenia
parou sa voda, ktord je v bazéne v
spodnej Casti rdry na zjemnenie
[ahko vytvorenych zvyskov /
necistot v dutine rury, odpari a
kondenzuje v dutine rdry a na
vnutornom skle dvierok rury, preto
mobze voda kvapkat. ked' su dvere
rury otvorené. lhned' po otvoreni
dvierok rdry utrite kondenzaciu.

LiSi sa v zavislosti od modelu produktu.
*Nemusi byt k dispozicii vo vaSom
produkte. Po kondenzacii v rure mbze
byt v nddobe pod rdrou voda alebo
vihkost. Ak v rdre doSlo ku kondenzacii,
v drazke na vodu pod rurou sa moze
hromadit voda alebo vihkost. Po pouzit
tento kanal bazéna odistite vihkou
handri¢kou a potom osuste.



Zaves typu (C) je k dispozicii pre typy
dveri s makkym otvaranim a zatvaranim.

Cistenie dvierok riry

Na cistenie sklednenych dvierok
rdry a skla nepouzivajte tvrdé
abrazivne distiCe, kovové Skrabky,
dratenky alebo bieliace materidly.

Vnutorné sklo dvierok rury je
pokryté lahko Cistitelnym
materidlom. Nepouzivajte tvrdé
abrazivne distiCe, kovové Skrabky,
dratenky alebo bieliace materidly.

Dvierka rury a skla mézete vybrat, aby

ste ich vycistili. Ako demontovat dvere a

okna, je vysvetlené v Castiach

,Demontaz dvierok rdry” a ,,Odstranenie

vnutornych skiel dveri“. Po vybrati

vnutornych skiel dvierok ich vycistite

pomocou prostriedku na umyvanie riadu,

teplej vody a makkej handri¢ky alebo

Spongie a vysuste suchou handrou. Sklo

utrite octom a potom ho oplachnite proti

zvySkom vapna, ktoré sa mbzu

vyskytnut na skle rdry.

Vyberanie dvierok rury

1.0tvorte dvierka rury.

2.0tvorte panty prednych dveri vpravo a
vlavo zatlacenim nadol, ako je to
znazornené na obrazku.

Typ zavesu (A), (B), (C) sa lisi podla Zamok pantu - zatvorend poloha

modelu produktu. Nasledujlice obrazky

ukazuju, ako sa daju otvorit' vSetky typy

pantov.

Zaves typu (A) je k dispozicii pre bezné

typy dveri.

Zaves typu B je k dispozicii pre typy

dveri s makkym zatvaranim.

T
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Zamok pantu - otvorena poloha
3.Dajte dvierka rury do spolovice

4 Vytiahnuté dvere potiahnite smerom
nahor a uvolnite ich z pravého a
[avého pantu a vyberte ich.

Na opéatovné pripevnenie dvierok
je potrebné postupovat v
opacnom poradi ako pri vyberani
dvierok. Pri nasadzovani dvierok
nezabudnite uzavriet svorky na
pantoch.

Odstranenie vnutorného skla

dvierok rury

Vnutorné sklo prednych dvierok vyrobku
je mozné kvali Cisteniu vybrat.

1.0tvorte dvierka rury.

2.Potiahnite plastovy komponent
pripevneny k homej Casti prednych
dvierok smerom k sebe sucasnym
zatlacenim na tlakové body na oboch
stranach komponentu a vyberte ho.

otvorenej polony.
. .
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3.Ako je znazormmené na obrazku, jemne
nadvihnite najvnutornejsie sklo (1)
smerom k 'A' a potom ho odstrante
potiahnutim smerom k 'B'.



1 Najvnutornejsi skleneny panel

2* Vnutorny skleneny panel (Vo vasom
produkte nemusi byt pritomny.)

4.Ak vas vyrobok obsahuje vnutorné
sklo (2), postupuijte rovnako a vyberte
ho (2).

5.Prvym krokom preskupenia dvierok je
Zlozenie druhého a tretieho skla (2).
Umiestnite skosenu hranu skla tak,
aby sa dotkla skosenej hrany plastove;
Strbiny. (Ak vas vyrobok obsahuje
vnutorné sklo). Vnutorné sklo (2) musi
byt pripevnené k plastovej Strbine
najblizSie k najvndtornejSiemu sklu (1).

6.Pri skladani najvnutornejsieho skla (1)
venuijte pozornost polozeniu

potlacenej strany skla na vnutorné sklo.

Je nevyhnutné umiestnit dolné rohy
najvnutornejSieho skla (1) tak, aby sa
dotykali dolnych plastovych otvorov.
7.Plastovy komponent zatlacte smerom
k ramu, az kym nezacvakne a nepodut
zvuk Klik".
Cistenie ziarovky v rure
V pripade znedistenia sklenenych
dvierok ziarovky v rdre v mieste varenia;
Cistite saponatom na umyvanie riadu,
teplou vodou a méakkou handri¢kou
alebo Spongiou a osuste suchou
handrou. V pripade poruchy Ziarovky v
rure mbzete lampu v rdre vymenit podia
nasledujucich pokynov.

Vymena Ziarovky v rire

A vseobecné upozornenia

e Aby ste predisli riziku Urazu
elektrickym prudom pred vymenou
ziarovky v rure, odpojte elektricky
konektor a pockajte, kym rdra
vychladne. Horlce povrchy mézu
spbsobit popalenie!

¢ \/ tejto rdre sa pouziva ziarovka s

vykonom mensim ako 40 W, vySkou

mensou ako 60 mm, priemerom
mensim ako 30 mm alebo
halogénovou ziarovkou s objimkou

typu G9 s vykonom menSim ako 60 W.

Lampy su vhodné na prevadzku pri

teplotach nad 300 ° C. Lampy do rdry

je mozné ziskat’ od autorizovaného

servisného zastupcu alebo technika s

licenciou.

Poloha ziarovky sa m&ze lisit od

polohy zndzornenej na obrazku.

e Ziarovka pouZita v tomto vyrobku nie
je vhodna na osvetlenie izieb v dome.
Ugelom tejto Ziarovky je pomact
pouzivatelovi vidiet potravinové
vyrobky.

e Ziarovky pouzité v tomto vyrobku
musia odoldvat extrémnym fyzikalnym
podmienkam, ako su teploty nad
50 °C.

Ak ma vasa rura okruhlu ziarovku,

1.Vyrobok odpojte od elektrickej siete.

2.0Odstrante skleneny kryt jeho otoCenim
proti smeru hodinovych rucicCiek.

3.AK je Ziarovka rury typu (A) zndzornena
na obrazku nizSie, otoCte ziarvku v
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rure podla obrazka a vymente ju za 3.Nadvihnite ochranny skleneny kryt

novu. Ak je typom (B) model, ziarovky pomocou skrutkovaca.
vytiahnite ho tak, ako je to zndzormené  4.AK je ziarovka rdry typu (A) znazornena
na obrazku, a vymenite ho za nowy. na obrazku nizsie, otocte ziarvku v

rure podla obrazka a vymente ju za
novu. Ak je typom (B) model,
vytiahnite ho tak, ako je to znazornené
na obrazku, a vymente ho za novy.

4.Nasadte skleneny poklop.

Ak ma vasa rura ziarovku

hranatého tvaru,

1.Vyrobok odpojte od elektrickej siete.

2.Odstrarite drotené rosty podla popisu.  ©-Nasadte skleneny poklop a viozte
. drdétené rosty.
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E] Riesenie problémov

Ak problém nedokazete vyriesit, obratte sa na autorizovaného servisného agenta
alebo technika s licenciou Ci predajcu, u ktorého ste vyrobok zakupili, aj ked' ste sa
riadili pokynmi v tejto Casti. NepokuSajte sa sami opravovat pokazeny vyrobok.

e Je normalne, 7e para pocas prevadzky unika. >>> Toto nie je chyba.

e Para, ktora vznika pocas varenia, mbze kondenzovat a tvorit kvapdcky vody, ked
narazi na studené povrchy vyrobku.>>> Toto nie je chyba.

¢ Ak sa kovoveé Casti zahrievaju, mézu sa rozsirovat a spdsobit” hluk. >>> Toto nie
je chyba.

¢ Sietova poistka je chybna alebo je vypnuta. >>> Skontrolujte poistky v skrinke s
poistkami. V' pripade potreby ich vymerite alebo vynulujte.

¢ \/yrobok nie je zapojeny do (uzemnenej) zasuvky. >>> Skontrolujte pripojenie.

¢ Tlacida/gombiky na ovladacom paneli nefunguju. >>> Ak je vas vyrobok
vybaveny funkciou uzamknutia tlacidiel, je mozné zapnut blokovanie tlacidiel.
Vypnite ho

e Ziarovka v rdre je chybnd. >>> \lymerite Ziarovku v rure.
¢ Napdjanie je je prerusené. >>> Skontrolujte napajanie. Skontrolujte poistky v
skrinke s poistkami. V pripade potreby poistky vymerite alebo vynulujte.

o Nemusi byt nastavena na urcitu funkciu peCenia a/alebo teplotu. >>> Nastavie
rdru na urcitd funkciu a / alebo teplotu.

¢ \V modeloch vybavenych Casovacom nie je Casovac nastaveny. >>> Nastavte
cas.

¢ Napdjanie je je prerusené. >>> Skontrolujte napajanie. Skontrolujte poistky v
skrinke s poistkami. V pripade potreby poistky vymerite alebo vynulujte.

¢ Doslo k predchadzajucemu vypadku napdjania. >>> Nastavte ¢as / vypnite
vyrobok a znova ho zapnite.
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