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Vazeny zakazniku,

Pred pouzitim produktu si pozorné prec¢téte tento navod k obsluze.

Beko dékuje, Ze jste si vybrali tento vyrobek. Chceme, aby vam vaSe zafizeni, vyrobené
s vysokou kvalitou a Spi¢kovou technologii, poskytovalo nejlepsi U¢innost. Pred
pouzitim vyrobku si peclivé pfeCtéte tento navod a veskerou dodanou dokumentaci a
uschovejte je jako referenci. Pokud vyrobek pfedate nékomu jinému, poskytnéte mu
tento névod. Postupuijte podle pokyn( a vénujte pozornost véem informacim a
vystraham v navodu k obsluze.

Ridte se podle v&ech informaci a varovani v navodu k obsluze. Tim budete chranit
sebe a sviij vyrobek pred nebezpedimi, kterda mohou nastat.

Navod k obsluze si uschovejte. Pokud vyrobek pfedate nékomu jinému, poskytnéte mu
tento navod.

Navod k obsluze obsahuje nasledujici symboly:
A Nebezpedi, které miize mit za nasledek smrt nebo zranéni.

POZNAMKY Nebezpedi, které miize mit za nasledek vazné poskozeni vyrobku nebo
jeho okaoll.

& Nebezpedi, které miize zplsobit popdleni v dlsledku kontaktu s horkymi povrchy.
0 Dllezité informace nebo uZitecné tipy pro pouziti.

@ Navod k obsluze si pfectéte.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

C€ Made in TURKEY
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Hl Bezpeénostni pokyny

« Tato Cast obsahuje
bezpelnostni pokyny, které
vam pomohou predchazet
jakymkoli rizikdim zranéni
0sob nebo skod na majetku.

« \ pripadé prevedeni vyrobku
na jinou osobu nebo pouziti z
druhé ruky je tfeba spolu s
vyrobkem dodat navod k
obsluze, produktové Stitky,
dalsi prislusné dokumenty a
prislusenstvi.

» NaSe spolecnost neodpovida
za zadné skody, které mohou
vzniknout nasledkem
nedodrzeni téchto pokynd.

« Nedodrzeni téchto pokyn(

zpUsobi ztratu jakékoli zaruky.

« AInstalacni a servisni prace
nechte vzdy provést
vyrobcem, autorizovanym
servisem nebo osobou,
kterou urcCi dovozce.

« A PouZivejte pouze originaini
nahradni dily a prislusenstvi.

« A Nepokousejte se opravit
ani vymenit zadnou cast
vyrobku, pokud to neni jasné
uvedeno v navodu k obsluze.

« A Na vyrobku neprovadgjte
technické Upravy.
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Al:léel pouziti

« Tento vyrobek je uréen pro
domaci pouziti. Neni vhodny
pro komercni pouziti.

» Nepouzivejte vyrobek na
zahradach, balkonech ani v
jinych venkovnich prostredich.
Zafizeni je urCeno k pouziti v
kuchynskych linkach pro
domacnosti a zaméstnance v
obchodech, kancelarich a
dalSich pracovnich
prostredich.

« VAROVANI: Tento vyrobek
by se mél pouzivat pouze pro
ucCely vareni. Nemél by se
pouzivat pro jiné ucely,
napriklad pro vytapéni
mistnosti.

« Troubu Ize pouzit k
rozmrazovani, peceni,
smazeni a grilovani potravin.

 Tento vyrobek by se nemél
pouzivat pro vytapéni,
zahrivani talirG, véseni ruénik{
nebo obleCeni na drzadle za
ucelem suseni.

ABezpec“:nost déti,

zranitelnych osob a

domacich zvirat

« Déti ve véku 8 let a starsi, a
lide, ktefi maji snizené fyzicke,



smyslové nebo mentalni
dovednosti nebo maji
nedostatek zkuSenosti a
znalosti, mohou tento
vyrobek pouzivat pouze
tehdy, kdyz jsou pod
dohledem nebo vyskoleni pro
bezpelné pouzivani a rizika
vyrobku.

« Déti by si s vyrobkem nemély
hrat. Citéni a uZivatelskou
udrzbu by nemély provadét
déti, pokud nejsou pod
dohledem.

« Tento vyrobek by neméli
pouzivat lidé s omezenou
fyzickou, smyslovou nebo
mentalni schopnosti (vCetné
déti), pokud nejsou stale pod
dohledem nebo pokud
nedostanou potrebné pokyny.

 Déti by mély byt pod
dohledem, aby se zajistilo, ze
si s vyrobkem nebudou hrat.

« Elektrické vyrobky jsou
nebezpelné pro déti a
domaci zvirata. Déti a domaci
zvirata si s vyrobkem nesméji
hrat, |ézt na vyrobek ani
dovnitr.

» Nepokladejte na vyrobek
predméty, na které by déti
mohly dosahnout.

« VAROVANI: B&hem
pouzivani jsou pristupné

povrchy vyrobku horkeé.
Udrzujte déti dale od vyrobku.

» Obalové materialy
uchovavejte mimo dosah déti.
Hrozi nebezpeli zranéni a
uduseni.

« KdyZ jsou dvirka otevrena,
nepokladejte na né zadné
tézké predmeéty ani nedovolte
détem, aby si na né sedaly.
Mohlo by to zpUsobit
prevraceni trouby nebo
poskozeni zavésu dvirek.

o Z divodu bezpeénosti déti
pred likvidaci vyrobku odpojte
napajeci zastrCku a vyradte
vyrobek z provozu.

A Elektricka bezpecnost

« Pripojte vyrobek k uzemnéné
zasuvce chranéné pojistkou,
ktera odpovida aktualnim
hodnotam uvedenym na
typovém S&titku. Instalaci
uzemnéni nechte provést
kvalifikovanym elektrikarem.
Nepouzivejte vyrobek bez
uzemneéni v souladu s
mistnimi / vnitrostatnimi
predpisy.

« ZastrCka nebo elektricke
pripojeni vyrobku by mélo byt
na snadno pfistupném misté
(kde nebude ovlivnéno
plamenem kamen). Pokud to
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neni mozné, mél by byt na
elektrické instalaci, ke které je
produkt pripojen, k dispozici
mechanismus (pojistka,
spinac, vypinac atd.) v
souladu s elektrickymi
predpisy, oddéluijici vSechny
pOly od sité.

Béhem instalace, opravy a
prepravy nesmi byt produkt
zapojen do zasuvky.
Nezapojujte vyrobek do
zasuvky, ktera je volna,
dostala se ven ze své zdirky,
je rozbita, Spinava, mastna, v
nebezpedi kontaktu s vodou
(napriklad voda, ktera mCze
vytéct z prepazky).

Nikdy se nedotykejte zastréky
mokryma rukama! Pri
odpojovani nedrzte kabel,
vzdy drzte zastrCku.

Ujistéte se, ze zastrCka
vyrobku je bezpelné
zapojena do zasuvky, aby se
zabranilo vzniku elektrického
oblouku.

Zapojte vyrobek do zasuvky,
ktera splnuje hodnoty napéti
a frekvence uvedené na
typovém Stitku.

Napajeci kabel nemackejte
pod vyrobek a za vyrobkem.
Na napajeci kabel
nepokladejte tézké predméty.
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Napajeci kabel by se nemél
ohybat, mackat, a nesmi prijit
do kontaktu s zadnym
zdrojem tepla.

Kdyz je trouba v provozu, jeji
zadni povrch se také zahriva.
Napajeci kabely se nesmi
dotykat zadniho povrchu,
mohlo by se poskodit
pripojeni.

Elektrické kabely nedavejte
do dvirek trouby a nevedte je
pres horké povrchy.
Roztaveni kabelu by mohlo
zpUsobit zkrat trouby a
vzplanuti ohné.

Pouzivejte pouze originalni
kabel. Nepouzivejte
profiznuté nebo poskozené
kabely ani prodluzovaci
kabely.

Pokud je napajeci kabel
poskozen, musi jej vymeénit
vyrobce, autorizovany servis
nebo osoba, kterou urci
dovozce, aby se predeslo
moznym nebezpedim.
VAROVANI: Pred vyménou
svétla trouby se ujistéte, ze
jste produkt odpojili od sitg,
aby nedoslo k Urazu
elektrickym proudem.
Odpojte vyrobek nebo
vypnéte pojistku v pojistkové
skrince.



ABezpec“:nost pri prepraveé

« Pred prepravou vyrobku
odpojte vyrobek ze sité.

« \/yrobek je tézky, jeho
prepravu musi provadét
nejméne dva lide.

» K pfepravé nebo
premistovani vyrobku
nepouzivejte dvirka ani
rukojet’.

« Nedavejte na vyrobek jiné
predméty a prenasejte jej ve
svislé poloze.

Vyrobek se nesmi
prepravovat, pokud je v ném
voda. MUze se prepravovat
az po uplném vypousténi
vodly.

» Pokud potrebujete vyrobek
prepravit, zabalte jej do
balicitho materialu s
bublinkovou fdlii nebo silnou
lepenku a pevné ji prilepte.
Vyrobek pevné zajistéte
paskou, aby se zabranilo
poskozeni vyrobku a jeho
odnimatelnych nebo
pohyblivych Casti.

« Zkontrolujte celkovy vzhled
vyrobku, zda béhem prepravy
nedoslo k poSkozeni.

A Bezpecnost instalace

« Pred instalaci vyrobek
zkontrolujte, zda neni
poskozeny. Pokud je vyrobek
poskozen, neinstalujte jej.

« Neinstalujte vyrobek v
blizkosti zdroj tepla
(radiatory, kamna atd.).

« Udrzuijte vSechny ventilacni
kanaly kolem vyrobku
otevrené.

» Aby nedoslo k prehrati,
nemel by se vyrobek
instalovat za dekorativni
dvere.

A Bezpecnost pouziti

» Po kazdém pouziti se ujistéte,
ze vyrobek je vypnuty.

» Pokud vyrobek delsi dobu
nepouzivate, odpojte jej nebo
vypnéte pojistku v pojistkové
skrince.

« Vadny nebo poskozeny
vyrobek nepouzivejte.
Odpoijte elektricka / plynova
pripojeni vyrobku, pokud jsou
k dispozici, a zavolejte
autorizovany servis.

» Nepouzivejte vyrobek s
odstranénym nebo rozbitym
sklem prednich dvirek.
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» Nelezte na vyrobek, abyste
na néco dosahli, ani z jiného
ddvodu.

» Nepouzivejte vyrobek v
situacich, které mohou
ovlivnit vas usudek, jako
napriklad po uziti drog nebo
alkoholu.

» Horlavé predméty
uchovavaneé v oblasti peceni
se mohou vznitit. Nikdy
neskladuijte v oblasti peCeni
horlavé predméty.

» Rukojet trouby neni susicka
ruc¢nik(. Pri pouzivani vyrobku
nezavésujte ruCniky, rukavice
ani podobné textilie.

» Zavésy dvirek vyrobku se pri
otevirani a zavirani dvirek
pohybuiji a utahuji. Pri
otevirani / zavirani dvirek
nedrzte dvirka za zavesy.

AVarovénl’ o teploté

« VAROVANI: B&hem provozu
vyrobku budou exponované
Casti horké. Nedotykejte se
vyrobku a ohfivacich prvka.
Déti mladsi 8 let by se nemély
priblizovat k vyrobku bez
dospélé osoby.

« Neumistuijte do blizkosti
vyrobku horlavé / vybusné
materialy, protoze okraje
budou béhem provozu horké.

8/CzZ

« Pri otevirani dvirek trouby se
drzte dale, aby nedoslo ke
vdechnuti pary. Para vam
mUze popadlit ruku, obliej a /
nebo odi.

« B&hem pouzivani maze byt
vyrobek horky. Nedotykejte
se horkych prihradek,
vnitiich ¢asti trouby,
ohfivacich prvk{ atd.

« PFi ukladani potravin do horké
trouby, pfi vyjimani potravin
atd. vzdy pouzivejte rukavice
odolné vid&i teplu.

A Pouziti prislusenstvi

« Je dUlezité, aby rost a misa
byly spravné umistény na
draténych policich. Podrobné
informace najdete v Casti
,Pouziti prislusenstvi®.

« Prislusenstvi mize poskodit
sklo dvifek pri zavirani dvirek
vyrobku. PrisluSenstvi
zatlacte vzdy na konec
varného prostoru.

A Bezpecnost peceni

« PFi uzivani alkoholu v jidle
dbejte na opatrnost. Alkohol
se pri vysokych teplotach
odparuije, a pri vystaveni
horkym povrchdm se maze
vznitit a zpldsobit pozar.



» Odpad z potravin, olej atd. na
varné plose muze vzplanout.
Pred pecenim takové hrubé
necistoty odstrante.

» Nebezpedi otravy jidlem:
Neskladuijte jidlo v troubé
déle nez hodinu pred a po
vareni. Jinak mize nastat
otrava jidlem nebo mUzete
onemocnet.

« Nezahrivejte uzavrené

plechovky a sklenéné nadoby.

Zvyseny tlak maze zpUsobit
prasknuti nadoby.

« Vlozte do nadobi nebo na
prislusenstvi pro troubu s
jidlem (misa, rost, atd.)
nepromastitelny papir a
vlozte nadobi do predehraté
trouby. Odstrante
nadbytecné kousky
nepromastitelného papiru
presahuijici z prislusenstvi
nebo nadoby, aby se
zamezilo riziku doteku
ohfivacich prvk( trouby.
Nikdy nepouzivejte
nepromastitelny papir pfi
teploté vySSi nez maximalni
povolena teplota pouziti
uvedena na pouzivaném
nepromastitelného papiru.
Nikdy neumistuijte
nepromastitelny papir na
zakladnu trouby.

» Nepokladejte pekace, talife
ani hlinikovou folii pfimo na
dno trouby. Nahromadéné
teplo mUze poskodit dno
trouby.

« Béhem grilovani zavrete
dvirka trouby. Horké povrchy
mohou zpUsobit popéleniny!

« Potraviny nevhodné pro
grilovani vyvolavaji nebezpeci
pozaru. Grilujte pouze jidlo,
které je vhodné pro grilovaci
ohen. Jidlo také nedavejte
prilis daleko do zadni Casti
grilu. Je to nejvice horka
oblast a mastna jidla se
mohou vznitit.

A Parni systém

« Pfi vareni pomoci pary mize
otevrreni dvifek zpUsobit Unik
pary a zpUsobit riziko
popaleni. Pri otevirani dveri
budte opatrni.

» NepouZzivejte destilovanou
nebo filtrovanou vodu.
Pouzivejte pouze vody
urCené k pouziti.
Nepouzivejte namisto vody
horlave, alkoholické roztoky
nebo roztoky obsahuijici
Castice.

« Jestlize v troubé po vareni s
péarou zUstava vinkost, mdze
to zpUsobit korozi. Po
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ukonceni vareni nechte
troubu vyschnout.
Neskladujte vihkeé potraviny v
troubé delsi dobu.

« B&hem vareni nepouzivejte
prisluSenstvi, které mize
plsobenim péary korodovat.

« PFi vyjimani nebo umistovani

nadrze na vodu davejte pozor,

abyste newvylili vodu na
povrch trouby nebo na
nechténé povrchy.

« Pri vybirani jidla po pripravé
pomoci pary mlze z
prislusenstvi vytékat horka
tekutina, budte opatrni.

« Pri varfeni pomoci pary se
doporucuije pridavat tolik
vody, jaké mnozstvi je
uvedeno ve varné tabulce.

Al:ldriba a gisténi

 Pred vycisténim produktu
vyCkejte, dokud produkt
vychladne. Horké povrchy
mohou zpUsobit popéleniny!

 Nikdy nemyjte vyrobek
stfikanim nebo polévanim
vodou na ngj! Hrozi
nebezpedi Urazu elektrickym
proudem!

« \/yrobek necistéte parnimi
CistiCi, protoze by to mohlo
zpUsobit Uraz elektrickym
proudem.
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« K Cisténi skla prednich dveri
trouby / (pokud takoveé jsou)
skla hornich dveri trouby
nepouzivejte drsné abrazivni
Cistici prostredky, kovové
Skrabky, draténou vinu nebo
bélici materialy. Tyto
materidly mohou zpUsobit
poskrabani a rozbiti
sklenénych povrchd.

« Po kazdém vareni s parou
vypustte zbylou vodu z
nadrze na vodu a nadrz na
vodu vycistéte. Pouziti vody,
ktera zGstane v komore pri
dalSim vareni, zpdsobuje
problémy z hlediska hygieny.

« Nadrzku na vodu nemyjte v
mycce nadobi. Nadrzku na
vodu otrete Cistym vihkym
hadrikem, osuste ji suchym
hadrikem a takto ji odlozte.
Nadrzku nikdy nesuste v
troubé.

« Proti vodnimu kameni, ktery
se mUze tvorit ve vodni nadrzi,
do nadrze vilozte 200 cc vody
a 1 Cajovou lziCku citronové
soli a nechte odstat asi 1
hodinu. Pak ji premyjte
velkym mnozstvim vody a
vysuste. Tento postup se
doporucuije aplikovat po
kazdych 4 - 5 pouzitich.



« K Cisténi dna trouby
nepouzivejte Cistici

prostfedky obsahuijici kyseliny

nebo chloridy. Nedistéte
vodni kémen, ktery mUze byt
na spodku trouby,
seskrabanim. V opacném
pfipadé se dno produktu
mUze poskodit.

 Pro odstranéni vodniho
kamene, které se mize
vyskytnout v nadrzi na dné
trouby po parnim vareni -
lehkém Cisténi parou, pridejte
do nadrze na zéakladné 350
cc bilého octa (kyselost octa
nesmi prekroCit 6%) pri
pokojové teploté po kazdych

2 nebo 3 operacich a poté
pockejte 30 minut. Po 30
minutach toto misto oCistéte
mékkym vihkym hadfikem a
osuste suchym hadrikem.

« V zavislosti na frekvenci
jednoduchého parniho cisténi
parou a tvrdosti pouzité vody
se mohou v nadrzi na dné
trouby vyskytnout skvrny od
vodniho kamene.

» Doporucuje se vycistit vnitrek
trouby octovou vodou a
hadfikem od vapennych
skvrn, které by se mohly na
Sasi objevit po vareni pomoci
pary.
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B Pokyny tykajici se zivotniho prostiedi

Narizeni o odpadech
Dodrzovani smérnice WEEE a o
likvidaci odpadti
Tento produkt spliuje
smérnici EU WEEE

== (2012/19/EV). Tento wyrobek
nese symbol pro tfident,
platny pro elektricky a
elektronicky odpad (WEEE).

Tento produkt byl vyroben z vysoce
kvalitnich soucéasti a materidl, které Ize
znovu pouzit a které jsou vhodné pro
recyklaci. Produkt na konci Zivotnosti
nevyhazujte do bézného domaciho
odpadu. Odvezte ho do sbé&rmého mista
pro recyklaci elektrickych a
elektronickych zafizeni. Informace o
téchto sbérnych mistech ziskate na
mistnich Uradech.

Spravna likvidace pouzitého zafizeni
pomaha pfedchazet moznym
negativnim dopadim na Zivotni prostfedi
a lidské zdravi.

Dodrzovani smérnice RoHS:

Produkt, ktery jste zakoupili splfuje
smeémicih EU RoHS (2011/65/EU).
Neobsahuje zadné Skodlivé ani
zakazané materidly, které jsou smérnici
zakazané.

Likvidace obalovych

materiala
e Obalové materidly jsou nebezpecné
pro déti. Obalové materidly uschovejte

na bezpecném misté mimo dosah déti.

Obalové materialy vyrobku jsou
vyrobeny z recyklovatelnych materiald.
Zlikvidujte je spravné a tfidte je v
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souladu s pokyny pro likvidaci
recyklovaného odpadu. Nelikvidujte je
s béznym domacim odpadem.

Doporuceni pro usporu

energie

Nasledujici doporu¢eni vam pomohou

pouzivat vas vyrobek ekologicky a

energeticky Ucinné:

® /mrazené jidlo pred vafenim
rozmrazte.

¢ \/ troubé pouzivejte tmavé nebo
smaltované nadoby, které Iépe
prenaseji teplo.

¢ Vypnéte vyrobek 5 az 10 minut pred

koncem doby vareni, aby se vareni

prodlouzilo. Nyni mdZete pomoci tepla
usetfit az 20 % elektfiny.

Pokud je to uvedeno v receptu nebo v

uzivatelské pfirucce, potraviny vzdy

pfedehfejte. BEhem vareni neotevirejte
dvitka trouby Casto.

Neotevirejte dvitka trouby pFi vareni v

provozni funkci ,Ekonomicky ohfev

ventilatorem®. Pokud se dvitka
neoteviraji, vnitfni teplota se
optimalizuje za Ucelem Uspory energie
pfi provozni ,Ekonomicky ohfev
ventilatorem* funkci, a tato teplota se
mUze liSit od teploty zobrazené na
obrazovce.

e Zkuste v troubé vafit vice nez jedno
jidlo najednou. MUzete jidla varit
sou¢asné umisténim dvou varnych
nadob na dratény rost. Kromé toho,
pokud vafite jidla jedno po druném,
usetfi to enerdgii, protoze trouba
neztraci své teplo.



k] vas vyrobek
Predstaveni vyrobku

Ovlddaci panel **\ zavislosti na modelu Vas vyrobek
Svitidlo* mUze byt bez draténych polic. Na
Drét&né police™ obrazku jsou draténé police

P zobrazeny jako priklady.

A WO N =

Motor ventilatoru (za ocelovym
plechem)

Dvere

Rukojet

Vodna prohluben na vareni v pare
Poloha police

9 Horni ohfivac

10 Ventila¢ni otvory

11 Nadrz na vodu

* V zavislosti na modelu Vas produkt
nemusi disponovat lampou nebo se
typ a umisténi lampy mize lisit od
ilustrace.

o N O O
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Uvod do ovladaciho panelu vyrobku a jeho pouziti
V této Casti najdete prehled a zakladni pouziti oviadaciho panelu vyrobku. V zavislosti
na typu vyrobku se mohou obrazky a nékteré funkce lisit.

Ovladani trouby

Nadrz na vodu

Knoflik volby funkci
Casovad
Knoflik teploty

Pokud se vas vyrobek ovlada pomoci
ovladacich knoflikd, mohou byt tyto
knofliky zapustény do panelu, ze kterého
se u nékterych modeld po stisknuti
vysouvaji. Cheete-li pomoci téchto
ovladacich knoflikdl provést nastavent,
nejprve zatlacte pfislusny oviadaci
knoflik dovnitf a ten se pak vysune ven.
Po provedeni nastaveni znovu zatlaCte
na ovliddaci knoflik a ten se vrati do
plvodni polohy.

Knoflik volby funkci

Pomoci ovladaciho knofliku pro vybér
provozni funkce mizete vybirat provozni
funkce trouby. Vybér se provadi
otaCenim kolecka doleva/doprava z
vypnuté (horni) polohy.

Knoflik teploty

Pomoci ovladaciho knofliku pro teplotu
vyberte teplotu, pfi které chcete péct.
Vybér se provadi otacenim ovliddaciho
knofliku ve sméru hodinovych rucicek z
vypnuté (horni) polohy.

A O N =
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Ukazatel teploty
Ze symbolu teploty na displeji poznate,
jaka je teplota uvnitf trouby. Symbol
teploty se zobrazi na displeji pfi zahajeni
peceni a zmizi, jakmile teplota uvnitf
trouby dosahne nastavené teploty.
Jakmile teplota uvnitf trouby klesne pod

nastavenou teplotu, symbol teploty se
znovu zobrazi.

Casovaé
SCoooOoe o
o o LA g

PR
1 2 3 4 5

o —[b

Tlagitko alarmu

Tlagitko nastaveni Casu
Tlagitko snizeni

Tlacitko zvySeni

Tlagitko nastaveni

Tlagitko uzavreni tlaCitek
Symboly na displeji

o : Symbol Casu vafeni

o : Svymi)ol Casu ukonceni
: varen

D O WN



Ia\ : Symbol alarmu L) : Symbol hlasitosti
() : Symbol jasu : Symbol zamku dvefi*
: Rozsviti se Symbol Zamku * Li&i se v zavislosti na modelu
th tlaCitek produktu. * Nemusi byt k dispozici ve
| : Symbol teploty vasem produktu.
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Provozni funkce trouby
V tabulce funkci jsou uvedeny provozni funkce, které mizete v troubé pouZit, a

vy

provoznich rezimd se mlze liSit od usporadani vaseho vyrobku.

—/?\- Svétlo trouby ) V troubé nepracuje zadny ohfivac.

Rozsviti se pouze svétlo trouby.

Trouba se nezahfiva. Pracuje pouze
ventildtor (na zadni sténé€).
Provoz s Zmrazené jidlo s granwulemi se
# ) pomalu rozmrazuje pfi pokojové

0 pornoct i teplot&, varené jidlo se ochladi. Cas
potfebny na rozmrazeni celého
kusu masa je delSi nez v pfipadé
potravin se zrny.
Jidlo se zahfiva shora a zespodu
soucasné. Vhodné pro kolace a

ventildtoru

Horni a N dusené maso v pekarskych

R spodni ohfev formach nebo kolaCe a pecivo.
Peceni se provadi pomoci jediné
misy.
Horky vzduch ohfaty dolnim

% ohfivagem se rovnomaré a rychle

s Spodni ohfev rozvadi po celé troubé pomoci

pr— s pomoci * ventilatoru. PeCeni se provadi

&
&

ventilatoru pomoci jediné misy.

Tato funkce by se méla pouzivat
také pro snadné Cisténi parou.
Horky vzduch ohfaty ohfivacem s
ventilatorem se rovnomeémeé a

Ohrev N rychle rozvadi po celé troubé

ventilatorem pomoci ventilatoru. Vhodné pro

vareni jidla ve vice misach na
rliznych Urovnich polic.
Pro Usporu energie mUzete tuto

|%

®

Ekonomicky funkci pouzit namisto pouZiti
ohrev * ,Ohfev ventilatorem* v rozmezi
ventilatorem 160-220 °C. Doba peceni vSak

bude o néco delsi.

N Dolnf ohfivac¢ a ohrev s ventilatorem
pracuji. Vhodné pro peceni pizzy.

®] (3]

Funkce Pizza
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Horni ohtev, doIni ohfev a ohfev s
ventilatorem pracuiji. VSechny &asti

— vyrobku se pe€ou rovnoméme a
@ l Funkce ,3D" * rychle. PeCeni se provadi pomoci
— jediné misy.

Tato funkce musi byt pouzita i pro
peceni v pare.
VWA ) Velky gril na stropé trouby pracuje.
Uplny gril * Vhodné pro grilovani ve velkém
mnoZzstvi.

* Vas vyrobek pracuje v teplotnim
rozsahu specifikovaném na knofliku
fizeni teploty.
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Prislusenstvi k vyrobku

Ve vasem vyrobku je rlizné prisluSenstvi. V této ¢asti je uveden popis piislusenstvi a
popis jeho spravného pouziti. Dodavané pfislusenstvi se liSi v zavislosti na modelu
vyrobku. Ve vaSem vyrobku nemusi byt dostupné veskeré pfislusenstvi popsané v
uzivatelské prirucce.

POZNAMKY : Misy ve vagem vyrobku se mohou viivem teploty zdeformovat. To

nema zadny vliv na funkci. Deformace zmizi, kdyZ misa vychladne.

Standardni plech
Pouziva se pro pecivo, mrazena jidla a
smazeni velkych kusU.

Hluboky podnos

Pouziva se pro pecivo, smazeni velkych
kusU, Stavnaté jidlo nebo pro sbér
tekoucich olejl pfi grilovani.

Dratény gril
Pouziva se pro smazeni nebo umisténi
Modely bez draténych polic: jidla, které se méa péct, smazit a dusit, na

pozadované polici.
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Pouziti prislusenstvi vyrobku
Varné police

V oblasti vaFfeni je 5 drovni polohy polic.

Poradi polic miZete vidét také v Cislech

na prednim ramu trouby.
Modely s draténymi poli

Umisténi rostu na varné police
Modely s draténymi policemi:

Je velmi dileZité spravné umistit rost na
bocni police pro rost. Pfi umistovani
roStu na pozadovanou polici musi byt
otevfena ¢ast na pfedni strané. Pro lepsi
vareni musf byt rost zajistén na polici pro
rost zarazkou. Nesmi projit pfes zarazku
a pfijit do kontaktu se zadni sténou
trouby.

Modely bez draténych polic:

Je velmi dileZité spravné umistit rost na
bocni police. Rost ma pfi umisténi na
polici jeden smér. Pfi umistovani rostu
na pozadovanou polici musi byt
teviena Cast fedni strané

Umisténi misy na varné police
Modely s draténymi policemi:

Je také velmi dllezité spravné umistit
misy na bocnich policich pro rost.

PFi umistovani misy na pozadovanou
polici musf byt jeji strana urcena k
pfidrzovani na pfedni strané.

Pro lepsi vafeni musi byt misa na polici
pro rost zajisténa zardzkou. Nesmi projit
pfes zarazku a pfijit do kontaktu se
zadni sténou trouby.
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Modely bez draténych polic:

Je také velmi dllezité spravné umistit
misy na bocnich policich. Misa ma pfi
umisténi na polici jeden smér. P¥i
umistovani misy na pozadovanou polici
musi byt jeji strana uréena k pfidrzovani
na predni strané.

AAAAAA

Funkce zarazky misy pro rost -
Modely s draténymi policemi

K dispozici je také funkce zardzky, ktera
zabranuje vyklopeni misy z rostu. Pfi
vyjimani misy ji uvolnéte ze zadniho

Furlrkce.z.a.razky "°St“N ) zamku a tdhnéte smérem k sobé&, dokud
K dispozici je funkce zarazky, ktera nedoséhne zarazky. Musite ji pfesunout
zabranuje vyklopeni rostu z police pro pres zardzku, abyste ji mohli zcela

rost. Diky této funkci mlzZete vyjmout vyjmout.

své jidlo snadno a bezpecné. PFi
odstranovani rostu jej mizete vytahnout
dopfedu, az dosahne zardzky. Musite jej
pFesunout pfes zarazku, abyste jej mohli
zcela vyjmout.

Modely s draténymi policemi
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Spravné umisténi rostu a misy na
teleskopickych listach -Modely s
draténymi policemi a
teleskopickymi listami

Diky teleskopickym listdm miZete
snadno instalovat a vyjimat misy nebo
rost. Pfi pouzivani mis a rostd s
teleskopickou listou je tfeba dbat na to,
aby koliky na pfedni a zadni strané
teleskopickych list spocivaly na okrajich
rostu a misy (znazornéno na obrazku).
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Technické specifikace

Vnégjsi rozméry vyrobku (vyska / Sitka /

595 mm/594 mm/567 mm

hloubka)

Instalaéni rozméry trouby (vyska / Sitka /590 nebo 600 mm/560 mm/min. 550
hloubka) mm

Napéti / frekvence 220-240 V~; 50 Hz

Typ a prlrez kabelu pouZity / vhodny

pro pouziti ve vyrobku

Celkova spotfeba energie 3.3 kW

Typ trouby Multifunkéni trouba

" Zaklady: Informace na energetickém &titku elektrickych trub jsou uvedeny v
souladu s normou EN 60350-1 / IEC 60350-1. Tyto hodnoty se urcuji pfi
standardnim zatizeni pomoci funkce dolniho - horniho ohfivace nebo funkce
ohfevu s pomoc ventilatoru (pokud jsou k dispozici).
Trida energetické ucinnosti je stanovena v souladu s nasledujicim fazenim v
zavislosti na tom, zda jsou pfislusné funkce na vyrobku k dispozici: 1-
Ekonomicky ohtev ventildtorem, 2-Ohtev ventilatorem 3- Céstedny gril s pomoct
ventilatoru, 4-Horni a spodni ohrev.

min. HO5VW-FG 3 x 1,5 mm?

Technické specifikace se mohou zménit za Ucelem zlepseni kvality vyrobku
bez pfedchoziho upozornén.

Obrazky v této pfirucce jsou schematické a nemusi pfesné odpovidat vasemu
vyrobku.

Hodnoty uvedené na stitcich vyrobku nebo v privodni dokumentaci byly
ziskany v laboratornich podminkach v souladu s pfislusnymi normami. Tyto
hodnoty se mohou liSit v zavislosti na provoznich podminkach vyrobku a
podminkach prostredi.
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ﬂ Prvni pouziti
NezZ zacnete svlj vyrobek pouzivat,
doporucujeme provést nasledujici kroky
v nasledujicich Castech.
Prvni nastaveni ¢asu
Pred pouzitim trouby vzdy
nastavte denni dobu. Pokud jej

nenastavite, nemdzZete u
nékterych modeld trouby varit.

1.Kdyz troubu zapnete poprvé, na
displeji blika hodinové pole ,,12:00“ a
symbol .

2.Nastavte denni ¢as stisknutim ®/O,

Q@@@@&a

3.Stisknutim tladitka © nebo % aktivujte
minutové pole.

CaN N

I
ey
s OO

4. Nastavte minutu dne stisknutim @&/&.

o 17O
ju]niy

Q@@@i@éﬁ

5.Nastaveni potvrdte stisknutim tlacitka
O nebo %,

» Denni Eas je nastaven a na displeji

zmizi symbol €.

Pokud neni prvni ¢as nastaven,
symboly ,,12:00“ a (3 stéle blikaji
a trouba se nespusti. Aby vase
trouba fungovala, musite potvrdit
denni €as nastavenim denniho
Sasu nebo stisknutim tladitka €3,
kdyz je na ,12:00“. Nastaveni dne
mUzZete zménit pozdéji, jak je
popsano v ¢asti ,Nastaveni.
V pfipadé vypadku napdjeni se
aktualni nastaveni Casu zrusi.
Musi se znovu upravit.
Prvni c¢isténi
1.Odstrarite vSechny obalové materidly.
2.Vlyjméte z trouby veskeré pfislusenstvi
dodavané s vyrobkem.
3.Zapnéte vyrobek na 30 minut a poté
jej vypnéte. Timto zplsobem se spéli a
vyCisti zbytky a vrstvy, které mohly
z{stat v troubé béhem vyroby.
4.PFi praci s vyrobkem vyberte nejvyssi
teplotu a provozni funkci, kterou maji
vSechny ohfivaCe ve vasem vyrobku.
Viz ,Provozni funkce trouby"”. V
nasledujici ¢asti se dozvite, jak troubu
ovladat.
5.Pockejte, az trouba vychladne.
6.0tfete povrchy vyrobku vihkym
hadFikem nebo houbou a osuste
hadfikem.
Pred pouzitim prislusenstvi;
PrisluSenstvi, které vyjmete z trouby,
oCistéte vodou s Cisticim prostfedkem a
jemnou myci houbou.
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POZNAMKY Povrch se mize
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poskodit viivem
nékterych saponatd
nebo disticich
materidl(. NepouZivejte
agresivni saponaty,
Cistic prasek/miéko ani
ostré pfedméty pfi
Gistént.

POZNAMKY P¥i prvnim pouZiti se

mUzZe na par hodin
uvolfiovat kour a
zdpach. To je normaini.
Zkontrolujte, zda je
mistnost fadné
odvétrana, abyste
odstranili kouF i
zdpach. Vyhnéte se
pfimému vdechovani
koure a zapachu.



E Obsluha trouby

Obecné informace o
pouzivani trouby

Chladici ventilator (Ve vasem pro-
duktu nemusi byt pFitomen.)

Vas$ vyrobek ma chladici ventilator.
Chladici ventilator se v pfipadé potfeby
aktivuje automaticky, a ochlazuje jak
predni stranu vyrobku, tak zafizeni. Po
ukonc&eni procesu chlazeni se
automaticky deaktivuje. Nad dvitky
trouby vychazi horky vzduch.
Nezakryvejte ni¢im tyto vétraci otvory.
Jinak se trouba m(ze prehrat.

Chladici ventilator pokraduje v ¢innosti
b&hem provozu trouby nebo po vypnuti
trouby (pfiblizné 20-30 minut). Pokud
vafite naprogramovanim Casovace
trouby, na konci doby vareni se
ventildtor chlazeni vypne se viemi
funkcemi. Dobu bé&hu chladiciho
ventilatoru nemdze uzivatel urcit. Zapina
se a vypind automaticky. To neni chyba.
Osvétleni trouby

Kdyz trouba za¢ne varit, svétlo trouby se
rozsviti. U nékterych modeld je svétlo
b&hem vareni zapnuté, zatimco u
nékterych modell po urcité dobé
zhasne.

Pokud chcete, aby svétlo trouby svitilo
nepretrzitg, vyberte oviadacim knoflikem
provozni funkci ,Svétlo trouby*.

Ovladani ridici jednotky
trouby

Obecna varovani pro fidici jednotku
trouby

Maximalni ¢as pro nastaveni
konce vareni je 5 hodin a 59
minut.

Program se zrusi v pfipadé
vypadku energie. Troubu pak
musite znovu naprogramovat.

Pfi provadeni jakéhokoli nastaveni
blikaji na displeji pfislusné
symboly. Pockejte prosim chuvili,
nez se nastaveni ulozi.

Pokud bylo provedeno jakékoli
nastaveni peCeni, nelze upravit
denni ¢as.

Pokud je po zahdjeni peceni
nastavena doba peceni, zobrazi
se na obrazovce zbyvajici &as.

V pfipadech, kdy je nastavena
doba peceni nebo Cas ukonceni
peceni, mUzete je zrusit
automaticky dlouhym stisknutim

tladitka .
OSOOooogoe o
o o L g8
R
1 2 3 4 5 6

Tlagitko alarmu
Tlagitko nastaveni Casu
Tlagitko snizeni
Tlacitko zvySeni
Tlagitko nastaveni

o~ w2
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6 Tlacitko uzavieni tladitek
Symboly na displeji

o : Symbol Casu varenf
. : Symbol Casu ukondent
O varenf*
Ia\ : Symbol alarmu
<) : Symbol jasu
: Rozsviti se Symbol Zamku
b tlaCitek
il : Symbol teploty
P : Symbol hlasitosti
: Symbol zamku dvefi*

* LiSi se v zavislosti na modelu
produktu. * Nemusi byt k dispozici ve
vasem produktu.

Zapnuti trouby

Kdyz pomoci ovliadaciho knofliku pro
vybér provozni funkce trouby vyberete
funkci, pomocf které chcete péct, a
nastavite pomoci oviddaciho knofliku pro
teplotu potfebnou teplotu, trouba zaéne
pracovat.

Vypnuti trouby

Troubu vypnete otoCenim oviadaciho
knofliku pro vybér funkce a ovldadaciho
knofliku pro teplotu do polohy vypnuto
(nahoru).

Volba teploty a provozni funkce
trouby pfi ruénim pecéeni

Péci mlzete pomoci ruéniho oviadani
(pod vasi kontrolou) bez nastaveni doby
peceni vybérem teploty a provozni
funkce vhodné pro vase jidlo.

Priklad:

1.Pomoci oviadaciho knofliku pro vybér
provozni funkce trouby vyberte funkci,
pomoci které chcete péct.
2.Pomoci oviddaciho knofliku pro
teplotu nastavte teplotu, pfi které
chcete péct.
» Vase trouba zaCne okamzité pracovat
s vybranou funkci a teplotou a na
obrazovce se zobrazi 8. Jakmile teplota
uvnitf trouby dosahne nastavené teploty,
symbol 8 zmizi. Trouba se nevypne
automaticky, protoze rucni peceni se
provadi bez nastaveni doby pecCeni.
PecCeni musite ovladat sami a troubu
vypnout. Kdyz je pe¢eni hotovo, troubu
vypnete otocenim ovliddaciho knofliku
pro vybér funkce a oviadaciho knofliku
pro teplotu do polohy vypnuto (nahoru).
Peceni s nastavenim doby peceni:
Troubu mUZete nechat automaticky
vypnout na konci doby peceni vybérem
teploty a provozni funkce vhodné pro
vase jidlo a nastavenim doby peCeni na
Casovaci.
1.Vyberte provozni funkci pro peceni.
2.Drzte stisknuté tlacitko €9, dokud se
na displeji nezobrazi symbol & pro
dobu peceni.

Q@@@%}

Po nastaveni provozni funkce a
teploty mliZete nastavit dobu
peceni na 30 minut pfimym
stisknutim tlacitka @ pro rychlé
nastaveni doby peCeni a zménit
dobu pomoci tlasitek ®/Q.

3.Nastavte dobu peceni pomoci tlaCitek
@/O.




a&a@@@
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Doba peceni se v prvnich

15 minutach zvySuje o 1 minutu,
po 15 minutach se zvySuje 0 5
minut.

4. Vlozte jidio do trouby a nastavte
teplotu pomoci oviadaciho knofliku pro
teplotu.

» Vase trouba zaCne okamzité pracovat

s vybranou funkci a teplotou. Nastavena

doba peceni se zatne odpocitavat a na

displeji se zobrazi 8. Jakmile teplota
uvnitf trouby dosahne nastavené teploty,
symbol 8 zmiz.

5.Po dokonc&eni peCeni se na obrazovce
zobrazi ,End* (Konec), blikd symbol ©
a pipa ¢asovac.

6.Varovny zvuk zni dvé minuty. Varovny
zvuk vypnete stisknutim kteréhokali
tlacitka. Varovny zvuk se vypne a na
obrazovce se objevi denni Cas.

Chcete-li nastavit ¢as ukonéeni

peceni na pozdéjsi dobu: (LiSi se v

zavislosti na modelu produktu. *

Nemusi byt k dispozici ve vaSem

produktu.)

Vybérem teploty a provozni funkce

vhodné pro vase jidlo mdzete nastavit

dobu peceni a Cas ukonceni peceni na
pozdéjsi dobu, coz umozni automatické
spusténi a vypnuti trouby.

1.Vyberte provozni funkci pro peceni.

2.Drzte stisknuté tlacitko €, dokud se
na displeji nezobrazi symbol € pro
dobu peceni.

Po nastaveni provozni funkce a
teploty mliZete nastavit dobu
peceni na 30 minut pfimym
stisknutim tlacitka @ pro rychlé
nastaveni doby peCeni a zménit
dobu pomoci tlasitek ®/Q.

3.Nastavte dobu peceni pomoci tlaCitek
®/O,

S
L]
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Doba peceni se v prvnich
15 minutach zvySuje o 1 minutu,
po 15 minutach se zvysuje 0 5
minut.
» Po nastaveni doby peceni se na
obrazovce trvale zobrazuje symbol €.
4.Drzte stisknuté tlacitko €, dokud se
na displeji nezobrazi symbol &9 pro ¢as
ukonc&eni peceni.

TN
o T

QQQ@@%}

5.Nastavte Cas ukon&eni peceni pomoci
tladitek ®/0.

S 1z
o U

Q@@é@ﬁ%@
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» Po nastaveni Casu ukonceni peceni se
na displeji trvale zobrazuje symbol © a
symbol &9 se symbolem ¢asového
intervalu. Jakmile zacne peceni, symbol
5 zmizi.
6.Vlozte jidlo do trouby a nastavte
teplotu pomoci ovliadaciho knofliku pro
teplotu.
» Casovaé trouby vypodita das
zahdjeni peceni ode&tenim doby
peceni od nastaveného ¢asu ukonceni
peceni. Po dosazeni doby zahajeni
peceni se aktivuje zvolena funkce a
trouba se zahfeje na nastavenou teplotu.
Nastavena doba peceni se zaCne
odpoditavat a na displeji se zobrazi 8.
Jakmile teplota uvnitf trouby dosdhne
nastavené teploty, symbol 8 zmizi.
7.Po dokonc&eni peCeni se na obrazovce
zobrazi ,End* (Konec), blika symbol (5
a pipa casovac.
8.Varovny zvuk zni dvé& minuty. Varovny
zvuk vypnete stisknutim kteréhokali
tlacitka. Varovny zvuk se vypne a na
obrazovce se objevi denni Cas.

Pokud na konci zvukového
varovani stisknete jakékoli tlacitko,
trouba zacne znovu pracovat.
Chcete-li zabranit tomu, aby
trouba na konci varovani zaCala
znovu pracovat, otocte oviadaci
knoflik pro teplotu a ovliadaci

knoflik pro vybér funkce do polohy

,0" a troubu vypnete.

Vareni pomoci pary

Vase trouba ma funkci vafeni pomoci
pary. Béhem vareni tato para zajisti lepSi
vysledky vareni. Para zajisti, Ze povrch
peciva bude svétlejsi, kiira bude
kfupavejsi a velikost bude vétsi. Pomoc
pary navic snizuje ztratu vinkosti v mase
a zajistuje, aby bylo Stavnatgjsi a
chutngjsi.
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Vareni pomoci pary je mozné
provadét pouze ve funkcich vareni
pomoci pary, které jsou uvedeny v
uzivatelské prirucce.

Objem nadrze na vodu je 250 m.
PFi vafeni nepfidavejte do nadrze
na vodu vice nez 250 ml vody.
Kondenzace vytvorena na
dvitkach trouby po vafeny pomoci
péry po otevieni dvifek trouby
mUze vykapat. Jakmile oteviete
dvitka trouby, kondenzaci otfete.

P¥i otevirani dvifek trouby se drzte
dal, protoze béhem a po vareni
pomoci pary mize uniknout para
a teplo. Unikajici para mize
zpUsobit popaleniny rukou,
obli¢eje a / nebo odi.

Pokud po kazdém vareni pomoci
péry zlstane uvnitt trouby voda,
Zbylou vodu po vychladnuti
osuste suchym hadfikem. V
opacném piipadé mlze zbytkova
voda vést k tvorbé vodniho
kamene.

Pro vareni pomoci pary:

1.Podle tabulky vafeni pomoci pary
nastavte funkci, teplotu a ¢as vhodny
pro pfislusné jidlo a spustte proces
vareni. Pfijidlech, které nejsou
uvedeny v tabulce, mlZete urdit
mnozstvi vody, teplotu, funkci peceni
a Cas.

2.PoloZte jidlo na doporucenou policku.

3.Kdy? je Cas pridat vodu podle tabulky
na vareni, stisknéte nadrzku na vodu,
ktera se nachdzi na oviddacim panelu
vasi trouby.



4. Vyberte nadrzku na vodu z jejiho
otvoru.

5.0teviete viko naddrze na vodu a
naplite ji vodou v mnozstvi uvedeném
v tabulce na varen.

NepouZivejte destilovanou ani
filtrovanou vodu. Pouzivejte pouze
balenou vodu. Do néddobky na
vodu nepfidavejte roztoky, které
jsou hoflavé, obsahuiji alkohol
nebo pevné Eastice.

6.Zavfete viko nadrze na vodu a vioZte i
do jejiho otvoru. Nadrzku na vodu
zcela zatlacte.

» Voda v nadrzi na vodu se zacne

pomalu vylévat na dno trouby, aby

poskytla paru pro vase jidio.

7.Na konci procesu peceni pro vypnuti

trouby otocte knofliky funkci a teploty

do vypnuté polohy.

Po kazdém cyklu vareni pomoci
pary zkontrolujte, zda na dné
trouby neni voda. Pokud ano,
pouzijte k otfeni vody suchou
utérku, jakmile trouba vychladne.
Jinak by voda, ktera z(stala na
dné trouby, mohla zpdsobit vodni
kamen.

Nastaveni

Aktivace zamku tlacitek

Aktivaci funkce zamku tlacitek mizete

zabranit zasahu do fidici jednotky.

1.Mackejte (&, az se na displeji zobraz
symbol .

-
0 O 0 © =

» Objevi se symbol & a na displeji zacne
odpocitavani 3-2-1. Kdyz je
odpoditavani skonceno, zamek tlacitek
se aktivuje. Pokud se dotknete
kteréhokoli tladitka, kdyz je zamek
tlacitek nastaven, Casovac vyda zvukovy
signdl a blika symbol &,
ﬂ Pokud prestanete mackat tlacitko
& pred ukondcenim odpoditavani,
zamek tlaCitek nebude aktivovan.

Kdyz je zamek tlaCitek zapnuty,
tlacitka Casovace nelze pouzit.
Zamek tlacitek nebude v pfipadé
vypadku napdjeni zruSen.

Deaktivace zamku tlacitek
1.Stisknéte @, az na displeji zmizi

symbol .
» Symbol & zmizi a zamek tladitek se na
displeji deaktivuje.
Nastaveni alarmu
Casovad wrobku miZete pouZit také
pro jakékoli jiné varovani nebo
pfipomenuti nez vareni.
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Alarm nema zadny vliv na provozni
funkce trouby. Pouziva se pro vystrazné
Ucely. Alarm mUzete pouzit napiiklad
tehdy, kdyz chcete po urcité dobé jidlo v
troubé otocit. Jakmile nastaveny Cas
vyprsi, hodiny vas upozorni zvukovym
varovanim.
Maximalini doba budiku mCze byt
23 hodin a 59 minut.
1.Mackejte £, az se na displeji zobraz
symbol £

nininln
a Wi

@@@@@5‘3

2.® Nastavte Gas alarmu pomoci
tlacitek /©.

1
Q 0

Q@@@%’E&

» Po nastaveni ¢asu alarmu z(stane

symbol £ svitit a ¢as alarmu na displeji

zacina odpoditavat. Pokud soucasné

nastavite ¢as alarmu a ¢as vareni, na

displeji se zobrazi kratsi doba.

3.Po vyprSeni Casu alarmu zacne
symbol 2 blikat a upozorni vas
zvukovym varovanim.

Vypnuti alarmu

1.Na konci ¢asu alarmu se na dvé
minuty ozve varovani. Stisknutim
kteréhokoli tlacitka zvuk varovani
zastavite.

» Varovny zvuk se zastavi a na displeji

se objevi denni Cas.

Pokud chcete zrusit alarm;

1.Mackejte 2, az se na displeji objevi
symbol 2 pro resetovani Gasu alarmu.
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Mackejte tlacitko ©, az se zobrazi
»,00:00".

2.4 alarm mUzZete zrusit také diouhym
stisknutim tlacitka.

Zmeéna urovné hlasitosti

1.Mackejte tlacitko £, aZ se na displeiji
objevi symbol €.

Tl |@®
R

Q@@@@ﬁ

2.Pomoci tladitek @/ nastavte
pozadovanou Uroven. (b-01-b-02-b-
03)

&@@%\@@1

3.Potvrdte klepnutim na tladitko 4,
nebo bez klepnuti na tlaCitko aktivujte
nastaveni kratce.

Nastaveni jasu displeje

1.Mackejte tlacitko £, aZ se na displeiji
objevi symbol (.

Q@@@@ﬁ

2.Pomoci tlagitek @/& nastavte
pozadovany jas. (d-01-d-02-d-03)

I d
L

Q@@%\ﬁi’?@




» Potvrdte klepnutim na tlagitko %, nebo

bez klepnuti na tlacitko aktivujte

nastaveni kratce.

Zména denniho ¢asu

Pokud ve vasi troubé chcete zménit ¢as,

ktery jste nastavili dfive,

1.Mackejte ¢, az se na displeji zobraz
symbol .

2 Nastavte denni ¢as stisknutim @/,

oA b

Q@@@ﬁ%’e@

3.Stisknutim tlacitka © nebo % aktivujte
minutové pole.

QC@@@@@

4 Nastavte minutu dne stisknutim @/&.

o gCo
fupmluy

&@@@@Q}

5.Nastaveni potvrdte stisknutim tlacitka
(O nebo %:.

» Denni Eas je nastaven a na displeji

zmizi symbol .

31/CZ



E Obecné informace o peceni

Tato Cast popisuije tipy na pfipravu a
peceni jidla.

Kromé toho mdzete najit také nékteré
potraviny testované vyrobci a

nejvhodnéjSi nastaveni pro tyto potraviny.

Je také uvedeno vhodné nastaveni
trouby a pfisluSenstvi pro tato jidla.

Obecna varovani pro vareni

v troubé

e P¥i otevirani dvifek trouby béhem
vareni nebo po ném se miZe objevit
horka péra. Para vam mdze popalit
ruku, obliCej a / nebo odi. Pfi otevirani
dvitek trouby se drzte dale.

¢ Intenzivni para, ktera se vytvar béhem
vareni mdze v disledku teplotnich
rozdild zpUsobit kondenzaci vodnich
kapek na vnitfni a vnéjSi strané trouby
a na hornich ¢astech zafizeni. Toto je
normalni a fyzicky jev.

¢ Hodnoty teploty vareni a ¢asu
uvedené pro potraviny se mohou lisit v
zavislosti na receptu a mnozstvi. Proto
ddvodu jsou tyto hodnoty uvedeny
jako rozsahy.

e Pfed zahajenim vareni vzdy z trouby
vyjméte prisluSenstvi, které
nepouzijete. Prislusenstvi, které
zlstane v troubé, mize zamezit vareni
vaseho jidla na spravnych hodnotach.

e U potravin, které budete vafit podle
vlastniho receptu, se mizete
orientovat podle podobnych jidel
uvedenych v tabulkéach varent.

¢ Pouzitim dodaného pfislusenstvi pfi
vareni ziskate nejlepsi vykon. Vzdy
dodrzujte varovani a informace
uvedené vyrobcem pro externi nadobi,
které budete pouzivat.

¢ Nepromastitelny papir, ktery budete
pouzivat pfi vafeni, vystfinnéte ve
vhodnych velikostech pro nadobu,
kterou budete varit. Nepromastitelné
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papiry, které pfesahuji nadobu, mohou
pFedstavovat riziko popaleni a ovlivnit
kvalitu vafeni. Pouzivejte papir odolny
proti mastnoté odpovidajici
specifikovaném teplotnim rozsahu.

¢ Chcete-li dosdhnout dobrého vykonu,
umistéte jidlo na doporu¢enou
spravnou polici. Béhem vareni
neménte polohu police.

Pecivo a jidlo do trouby

Obecné informace

¢ Chcete-li dosdhnout dobrého vykonu,
doporucujeme pfi peceni pouzivat
prislusenstvi k vyrobku. Pokud hodlate
pouzivat externi nadobi, davejte
pfednost tmavému, nelepivému a
tepelné odolnému nadobi.

e Pokud se v tabulce peCeni doporucuje
predehrati, nezapomenite vioZit jidlo do
trouby az po predehrati.

e Pokud se chystate péct s nadobim na
grilovacim rostu, umistéte nadobi
doprostred grilovaciho rostu, ne blizko
zadni stény.

¢ \/Sechny suroviny pouZzivané pfi vyrobé
peciva by mély byt Cerstvé a pfi
pokojové teploté.

¢ Stav peceni vyrobk( se mize lisit v
zavislosti na mnozstvi jidla a velikosti
nadobi.

* Kovové, keramické a sklenéné formy
prodluzuji dobu vafeni a spodni
povrch cukrarskych pokrm( nehnédne
rovnomerne.

e Pokud b&hem vareni pouZzijete papir
na vareni, mize se na spodnim
povrchu jidia objevit malé zhnédnuti. V
takovém pfipadé budete mozna
muset prodlouzit dobu vareni asi o 10
minut.

¢ Hodnoty uvedené v tabulkach peceni
jsou stanoveny na zakladé zkousek
provedenych v nasich laboratofich.



Hodnoty vhodné pro vas se mohou od
téchto hodnot lisit.

¢ Umistéte jidio na vhodnou polici
doporucenou v tabulce peceni.
Spodni police trouby se oznacuje jako
police 1.

Tipy pro peceni sladkého peliva

¢ Pokud je sladké pecivo prilis suché,
zvyste teplotu 0 10 °C a zkratte dobu
peceni.

¢ Pokud je sladké pecivo vihké, pouzijte
malé mnozstvi tekutiny nebo snizte
teplotu o 10 °C.

¢ Pokud je horni Cast sladkého peciva
spalena, polozte jej na spodni palici,
snizte teplotu a zvyste dobu pecen.

e Pokud je dobfe upeceno uvnitf, ale
vn&jsi strana je lepiva, pouzijte mensi
mnozstvi tekutiny, snizte teplotu a
zvyste dobu peceni.

Varny stil na pecéivo a jidlo v troubé

Tipy pro pec¢eni peCiva

¢ Pokud je pecivo pfilis suché, zvyste

teplotu o 10 °C a zkratte dobu peceni.

Platy tésta navihCete polevou

sestavajici z mléka, oleje, vajec a

jogurtu.

Pokud se pecivo pece pomalu, ujistéte

se, ze tloustka pfipraveného tésta

nepretéka pres plech na peceni.

Pokud je pecivo na povrchu hnédé,

ale vespod neni upecCené, ujistéte se,

7e mnoZzstvi polevy, kterou pouZijete
na pecivo, nestéka pfilis pod pecivo.

Pro rovnomérmé zhnédnuti zkuste

polevu rovnomeérné rozprostfit mezi

platy tésta a pecivo.

e Pecte pecivo v poloze a pfi teploté
odpovidajici tabulce pe¢eni. Pokud
spodni ¢ast jesté neni dostatecné
upecena, polozte pecivo na spodni
polici pro dal§i pecen.

KolaGe na Jeden plech  gi . yargni plechs O™ @ spodni 3 180 30 ... 40
plechu na peceni ohrev
Kolacevve Jeden Qleqh Forrn:el na dort T*a Qhrev 5 180 30 ... 40
formé na peceni draténém grilu ventildtorem
Jedenplech g dardniplech oM @ spodni 3 160 25...35
na peceni ohrev
Modely s
draténymi
Jeden plech . " Ohrev policemi: 3
na peceni Standardnf plech ventilatorem Modely bez 150 25...35
draténych
x polic: 2
Kolack:
’ Modely s Modely S
dratgngmi  draténymi
. . policemi:
2plechyna 2 -Standardni plech” Ohirev policemi: 25 ... 40
M o o 2-4 150
pecent 4 —Plech na pecivo ventilatorem Modely bez Modely bez
dratsnych  dréténych
g polic: 30 ...
polic: 140 45
Kulata dortova forma
Jeden Qleqh o priméru 26,0[‘0 se Horni avspodm 5 160 30 .. 40
na peceni svorkou na draténém ohrev
Piskotové grilu™*
kolace Kulata dortova forma
Jeden Qleqh o priméru 26rc§n se Qhrev 5 160 30 .. 40
na peceni svorkou na draténém ventilatorem

grilu™*
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Jeden plech

Horni a spodni

na pedent Plech na pecivo ohfev 3 170 25...35
- Jeden plech - Ohrev
Kolacky na pedent Plech na pecivo ventilatorem 3 170 20...30
2plechyna 2 -Standardni plech* Ohrev _
peceni 4 —Plech na pecivo* ventilatorem 2-4 170 25...35
Jeden plech . . Horni a spodni
na pedent Standardni plech ohfev 2 200 35...45
Téstovino  Jeden plech . N Ohrev
vé pecivo na peceni Standardni plech ventildtorem 2 180 85...45
2plechyna 1 -Standardni plech* Ohrev _
peceni 4 —Plech na pecivo* ventilatorem 1-4 180 35...45
Jeden plech . . Horni a spodni
na pedent Standardni plech ohfev 2 200 20...30
Bohaté Jeden plech . N Ohrev
PO na pedent Standardni plech ventilatorem 3 180 20...30
2plechyna 2 -Standardni plech* Ohrev _
peceni 4 —Plech na pecivo* ventilatorem 2-4 180 20...30
Jedenplech g dardniplech oM @ spodni 3 200 30 ... 40
; . na peceni ohrev
Cely chieb Jeden plech Ohrev
na pedent Standardni plech ventilatorem 3 200 30 ... 40
Sklenéna / kovova . .
Lasagne "i‘ie”eg:fih obdéinikova forma Hor”éﬁfzsod”' 2 nebo 3 200 30... 40
P na draténém grilu™
Kulata ¢erna kovova . .
Jiie;eglee;h forma, pramér 20 cm Horn(l)ﬁfzsodnl 2 180 50...70
Jable¢ny na draténém grilu*
kolag Kulata ¢erna kovova .
Jiieneglee;h forma, pramér 20 cm ven(t)ilr;:(e)\:em 2 170 50...70
P na draténém grilu™
Jeden plech . . Horni a spodni
A na pecent Standardni plech ohfev 2 200 ... 220 10... 20
Pizza Jeden plech
na pecent Standardni plech Funkce Pizza 3 250 8...15

V pfipadé kazdého jidla se doporucuje predehrev.

* Toto pfisluSenstvi va$ spotrebi¢ nemusi obsahovat.

** Toto prisluSenstvi neni sou¢dsti produktu. Jsou to komeréné dostupné doplriky.

Varny stal pro Ekonomicky ohiev ventilatorem - provozni funkce

¢ Po zahajeni peCeni neménte teplotu peceni Ekonomicky ohfev ventilatorem -
provozni funkce.
¢ B&hem peceni neotvirejte dvitka Ekonomicky ohFev ventilatorem - provozni
funkce. Pokud se dvefe neotviraji, vnitini teplota je optimalizovana z divodu
Uspory energie a mize se liSit od zobrazené.

Jeden plech na

,

Neohfiveijte v rezimu Ekonomicky ohrev ventildtorem

Kolacky pedent Standardni plech* 160 25..35
Kolégky Jede;e'gfrfl,h M@ Standardni plech” 180 25 .35
Té;tggiicgvé Jede;e'é:ih na Standardni plech* 200 45 ...55
Bohaté pecivo Jede;e'é:ih na Standardni plech* 200 35...45

* Toto prisluSenstvi va$ spotiebi¢ nemusi obsahovat.
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Maso, ryby a dribez e Meli byste pocitat s dobou peceni asi

Kli¢ové body pfi peéeni 4 az 5 minut na centimetr tloustky

¢ Vysledek peCeni se zvysi ochucenim masa. ) .
vdech kufat, kriit a velkych kusti masa  ® Po uplynuti doby peceni nechte maso
pred pedenim citronovou $tavou a v troubé asi 10 minut. Stava z masa
peprem. se Iépe rozlozi ve smazeném mase a

* Pedeni vykosténého masa trva o 15 aZ pri kréjeni z masa nevyteka. ,
30 minut déle nez smazeni platkd * Ryby je tfeba umistit na plech odolny
masa. proti teplu ve stfedni nebo spodni

drovni police.

Varny stil na maso, ryby a driibez

) . . 15 minuty
(cely) / Jeden plech na , . Horni a spodni
Rosténé (1 pecent Standardni plech ohfev 3 250/max, v 60 ... 80
180 ... 190
kg)
Jehnéci )
. . . 15 minuty
kolinko —Jeden plech na g4 yarqng plech  HO™MI @ spodni 3 250/max, v 110...120
(1.5-2.0 peceni ohrev
170
kg)
Dratény gril )
. . 15 minuty
Jeden Qleqh na Jgden plech ) Horni avspodm 5 250/max, v 60 ... 80
peceni polozte na spodni ohrev 190
policku
N Dratény gril*
Pecené .
. ", Jeden plech na Jeden plech Ohrev
kurek(1).8 2 peceni polozte na spodni  ventilatorem 2 200 ... 220 60...80
9 policku
Dratény gril )
15 minuty
Jeden plech na Jeden plech "
pecent polozte na spodnf Funkce ,3D 2 250/max, v 60 ... 80
i 190
policku
. . 25 minuty
Jeden PIeh N2 tandardni plech® HO™ 2 Spodn! 1 250/max, v 150 ...210
Krita (5.5 P 180.... 190
kg) 25 minuty
Jeden PIGON N Standardni plech*  Funkce ,3D" 1 250/max, v 150 ..210
P 180 ... 190
Dratény gril
Jeden plech na Jeden plech Horni a spodni
peceni poloZte na spodni ohrev 8 200 20...30
policku
Ryby Dratény gri”
Jeden plech na Jeden plech "
pedent poloZte na spodni Funkce ,3D 3 200 20 ...30
policku

V pfipadé kazdého jidla se doporucuje predehrev.
* Toto prislusenstvi vas spotiebi¢ nemusi obsahovat.
** Toto prisluSenstvi neni sou¢asti produktu. Jsou to komeréné dostupné doplriky.
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Grilovani
Cervené maso, ryby a drlibeZf maso pri
grilovani rychle zhnédne, ma krasnou

e Umistéte kousky, které chcete grilovat,

na dratény rost nebo dratény grilovaci
rost tak, abyste jejich rozlozenim

kéirku a nevyschne. Pro grilovani jsou neprekroCili rozmery topneho clanku.

vhodné zejména platky masa, masona ~ ® Doby peceni uvedené v tabulce se

éprU, k|oba'sy a Stavnata zelenina mohou liSit v zavislosti na tloustce

(rajsata, cibule atd.). grilovanych kousku.

Obecna varovani e Zasunte dratény rost nebo dratény

e Jidlo nevhodné pro grilovani s sebou grilovaci rost do pozadovane trovné v
nese nebezpedi poZaru. Grilujte pouze troubé. Pokud grilujete na draténem
jidlo, které je vhodné pro grilovact rostu, zasurite do spodni police plech
ohen. Jidlo také nedavejte piilis daleko trouby, abyste zachytili olej. Plech -
do zadnf &asti grilu. Je to nejvice horka trouby, ktery budete zasouvat, by mél
oblast a mastna jidla se mohou vznitit. byt tak velky, aby pokryval celou

* B&hem grilovani méijte dvitka trouby plochu grilovant. Tento plech nemusi
zavrend. Nikdy negrilujte s byt soucasti vyrobku. Za ucelem
otevFenymi dvitky trouby. Horké snadného cisténi dejte na plech trouby
povrchy mohou zpéisobit popéleniny!  rochu vody.

Klicové body grilovani

¢ Na grilovani pfipravte jidlo podobné
tloustky a hmotnosti.

Grilovaci stul

Ryby Dratény gril 4-5 250 20...25

Kureci kousky Dratény gril 4-5 250 25...35

Fasirka (hovezj - 12 Dratény gril 4 250 20 ... 30

kousky

Jehné&&i kotlety Dratény gril 4-5 250 20 ...25
Biftek - (nakrajeny na SRS }

pléitky) Dratény gril 4-5 250 25...30

Teleci kotlety Dratény gril 4-5 250 25...30

Gratinovana zelenina Dratény gril 4-5 220 20 ...30

Toastovany chléb Dratény gril 4 250 1..3

U v8ech grilovanych jidel se doporucuje predehrat troubu na 5 minut.
Po 1/2 celkového Casu grilovani kousky jidla otocte.
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zavlazovani oznacuji dobu, ktera
uplynula po predehfati.

e Tabulka vareni obsahuje doporuceni k
varen( testovana vyrobcem. MliZete
ur&it mnozstvi vody, teplotu, funkci
vareni pomoci pary a ¢as vareni, které
nejsou uvedeny v tabulce.

e \afte pomoci pary pomoci jediného
plechu.

Vareni v pare

Obecné informace

e Vareni v pare Ize provadét pouze s
funkcemi varfeni v pafe uvedenymi v
pfirucce. Informace o funkcich vareni v
pére najdete v ¢asti"Provozni funkce
trouby”.

e Pokud je v tabulce vafeni doporuceno
predehrati, po pfedehrati viozte jidlo
do trouby. Casy uvedené v dobé&

Varny stul pro parni vareni

L s Standardni Funkce po
Cely chiéb plech* 3D~ 2 200 200 predehtéti 30 ...40 820
s Dratény gril 25
Pecené ;
. g Jeden plech Funkce minuty
kurek(1).8 2 polozte na 3D 2 250/max, 250 25 60 ... 70 2000
9 spodni policku v 190
Zebrovy .
steak(Jeden ~ Standardni - Funkce g 180 250 15 40..55 1000
plech »3D
kus)
Jehnéci .
i Standardni Funkce po
kolinko se . M 3 170 250+250"* N .o 90..110 2000
Zeleninou plech ,3D predehrati
Kvasnicovy .
domaoi  Steandardni - Futkee g 180 100 o i 25..35 1200
vdolecky P ” P
Tvarohovy Standardni Funkce pred
Kola plech* ,3D" s 120 150 redenratim 0060 1450
Kureci Standardni Funkce po
palicky plech* ,3D* S 200 150 predehrati 25...35 800
Peceny Standardni Funkce
brambor plech” 3D 3 190 150 25 45 ...55 500
Hamburger Standardni Funkce po
chiéb plech* ,3D" s 180 150 oredehratr 2030 800
Losos se Standardni Funkce po
zeleninou plech* ,3D" 3 180 100 predehrati 25 .35 500

* Toto prislusenstvi vas spotiebi¢ nemusi obsahovat.
** Zobrazuje ¢as, ktery uplynul po predehfivant.

*** Po poloving doby vareni pridejte dalSich 250 ml vody.
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Jidlo pro zkousky

Jidla v této tabulce peceni jsou pfipravena podle normy EN 60350-1, aby se
usnadnilo zkouSeni vyrobku ve zkuSebnich Ustavech.

Varny stul pro testovaci jidla

Horni a
Jiiene'é:ih Standardni plech* spodni 3 140 20...30
P ohfev
Modely s
Krehké pecivo draténymi
(slafike Jeden y?legh Standardni plech* Qhrev policemi: 3 140 15...25
pecivo) na pecent ventildtorem  Modely bez
draténych
polic: 2
2 ple(fhy,na 2-Standardni p!gch: Qhrev 2.4 140 15 ... 95
peceni 4-Plech na pecivo ventildtorem
Horni a
"i‘ie”eg:fih Standardni plech* spodni 3 160 25..35
P ohfev
Modely s
draténymi
Jeden plech . " Ohrev policemi: 3
na peceni Standardni plech ventildtorem  Modely bez 150 25...35
draténych
Kolacky polic: 2
Modely s
Modely s v
e draténymi
dﬁtigzml policemi:
2 plechy na 2-Standardni plech* Ohrev p ’ 25...40
20 o ) 2-4 150
pecent 4-Plech na pecivo ventilatorem Modely bez
Modely bez draténvch
dréténjch  STatenyo
L polic: 30 ...
polic: 140 15
Jeden plech Kuylafgam%?s %acf?r:rgea ° Homnia
na peceni svorkou na draténém Sgﬁg\?' 2 160 80...40
Piskotové grilu™*
kolace Kulata dortova forma o
Jeden plech pradméru 26 cm se Ohrev
na peceni svorkou na draténém ventildtorem 2 160 80...40
grilu™
Kulata ¢erna kovova Horni a
Jiieneglee;h forma, pramér 20 cm na spodni 2 180 50...70
Jablegny P draténém grilu™ ohfev
kolac Jeden plech Kulata ¢erna kovova Ohfev
na pedent forma, prdmér 20 cm na ventilétorem 2 170 50...70

draténém grilu™

V pfipadé kazdého jidla se doporucuje predehrev.

* Toto pfisluSenstvi va$ spotrebi¢ nemusi obsahovat.

** Toto prisluSenstvi neni sou¢dsti produktu. Jsou to komeréné dostupné doplriky.

Gril

Toastovany chléb Dratény gril 4 250 1..3

Fasirka (hovézi) - 12
kousky
Po 1/2 celkového Casu grilovani jidio otocte.
U v8ech grilovanych jidel se doporucuje predehrat troubu na 5 minut.
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Udrzba a péce
VsSeobecné informace o
cisténi

A vseobecna upozornéni

e Pred vyCisténim produktu vyckejte,
dokud produkt vychladne. Horké
povrchy mohou zptsobit popéleniny!

¢ Nenanasejte Cistici prostfedky pfimo
na horké povrchy. MliZe to zpUsobit
trvalé skvrny.

e Spotrebi¢ musi byt po kazdé operaci
ddkladné vycistén a vysusen. Zbytky
potravin se tak daji snadno vycistit a
zabran( se jejich spaleni pfi pozdéjsim
pouzitl spotfebice. Tim se prodiuzuje
zivotnost pfistroje a snizuji se Casto se
vyskytujici problémy.

e K Cisténi nepouzivejte pamni Cisticl
prostredky.

e Nékteré Cistici prostfedky nebo &istici
pFipravky mohou poSkodit povrch.
Beéhem cisténi nepouzivejte abrazivni
Cistici prostfedky, Cistici prasky, &istici
krémy, odvapriovaC nebo ostré
pfedmeéty.

e K gisténi po kazdém pouziti nenf
zapotrebi specidlni istici prostfedek.
Spotfebi¢ ocistéte mydlem, teplou
vodou a mékkym hadfikem nebo
houbou a osuste suchym hadfikem z
mikroviakna.

o Ujistéte se, Ze jste po vyCistén/ jste
UpIné setfeli veSkerou zbylou tekutinu
a okamzité vycistéte vSechny zbytky
jidla, které kolem vas vystfikne béhem
vareni.

¢ Nemyjte zadné Casti spotfebice v
mycce nadobi.

Inox a nerezavéjici povrchy

e K Cisténi nerezovych nebo
neoxidovanych povrchd a rukojeti
nepouzivejte Cistici prostfedky
obsahujici kyselinu nebo chldr.

¢ Nerezovy nebo Inoxovy povrch mize
¢asem zménit barvu. To je normalni.
Po kazdé operaci vycCistéte Cisticim
prostfedkem vhodnym na nerezovy
nebo Inoxovy povrch.

* Cistéte mékkym mydlovou hadfkem a
tekutym (neskrabajucim) Cisticim
prostfedkem vhodnym pro povrchy z
nerezavsjici oceli. Otirejte jednim
smeérem.

e Okamzité bez Cekani odstrante skvrmy
od vapna, oleje, Skrobu, miéka a
bilkovin z inox-nerezového a
sklenéného povrchu. Skvrmy mohou
po delSi dobe rezavét.

Smaltované povrchy

¢ Po kazdém pouZiti smaltované
povrchy ocCistéte Cisticim prostfedkem
na nadob, teplou vodou a mékkym
hadfikem nebo houbou a osuste je
suchym hadfikem.

e Pokud je vas vyrobek vybaven funkci
lehkého ¢isténi parou, mizete snadné
Cisténi parou provést i na lehkeé trvalé
necistoty. (Viz "Snadné Cisténi parou"”)

e U pretrvavajicich skvrn Ize pouzit Cistici
prostfedek na trouby a grily
doporuceny na webovych strankach
znacky vaseho produktu a Cisticl
neskrabaci podlozku. NepouZzivejte
externi Cisti¢ trouby.

¢ Oblast na peceni trouby musi byt pro
&isténi vychladla. Cigténi horkych
povrchi vede k nebezpedi pozaru a
poskozeni smaltovanym povrchem.

Katalytické povrchy

¢ Bocni stény v oblasti vafeni mohou byt
pokryty pouze smaltovanymi nebo
katalytickymi sténami. LiSi se v
zavislosti na modelu.

e Katalytické stény maji lehky matny a
porovity povrch. Katalytické stény
trouby se nemaji Cistit.
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e Katalytické povrchy absorbuiji olej diky
své porovité struktufe a zacnou se
lesknout, kdyz je povrch nasyceny
olejem, v takovém pfipadé se
doporucuje vymenit dily.

Sklenéné povrchy

* P¥i ¢isténi sklenénych povrchi
nepouzivejte Skrabky z tvrdého kovu a
abrazivni Cistici prostfedky. Mohou
poskodit povrch skla.

e Spotrebi¢ ocistéte Cisticim
prostfedkem na nadobi, teplou vodou
a hadfikem z mikrovlakna uréenou pro
sklenéné povrchy. Osuste jej suchym
hadfikem z mikroviakna.

* Pokud po vycisténi zlstanou zbytky
saponatu, otfete ho studenou vodou a
osuste Cistym a suchym hadfikem z
mikrovidkna. Zbytky saponatu mohou
pristé poskodit povrch skla.

e Zaschlé zbytky na povrchu skla za
zadnych okolnosti necistéte
vroubkovanymi nozi, draténou vatou
nebo podobnymi Skrabanci.

e Skvrny od vapniku (Zluté skvrmy) na
povrchu skla mizZete odstranit
komercné dostupnym odvapriovacim
prostfedkem, odvapriovacim
prostfedkem, jako je ocet nebo
citronova Stava.

e Pokud je povrch silné znecistén,
naneste houbou na skvrnu Cistici
prostfedek a pockejte dlouho, dokud
nebude spravné fungovat. Potom
povrch skla ocistéte vihkym hadfikem.

e /ména barvy a skvrny na povrchu skla
jsou normalni a nejde o chyby.

Plastové dily a lakované povrchy

¢ Plastové dily a lakované povrchy
oCistéte Cisticim prostfedkem na
nadobi, teplou vodou a mekkym
hadfikem nebo houbou a osuste je
suchym hadfikem.

40/CZ

* Nepouzivejte skrabky z tvrdého kovu a
drsné distici prostredky. Mize to
poskodit povrchy.

* Dbejte na to, aby klouby komponentd
spotrebice nezlistaly vihké a
saponatové. V opacném pripadé
mUZe na téchto spojich dojit ke korozi.

Cisténi prislusenstvi

Pokud neni v uzivatelské pfirucce

uvedeno jinak, nemyjte pfislusenstvi k

vyrobku v my¢ce na nadob.

Cisténi ovladaciho panelu

* P¥i ¢isténi panell pomoci ovladace
knoflik{ otfete panel a ovliadace
vihkym mékkym hadfikem a osuste
suchym hadfikem. Neodstraniujte
knofliky a tésnéni zespodu, abyste
vyCistili oviadaci panel. Mlze byt
poskozen ovliddaci panel a knofliky.

® Béhem d&isténi inox panell s
knoflikovym fizenim, kolem
gombikovnepouzivajte Cistici
prostfedky na inox. Kontrolky kolem
knoflikd mohou byt vymazany.

¢ Dotykové ovladaci panely oCistéte
vihkym mékkym hadfikem a osuste
suchym hadfikem. Pokud je vas
produkt vybaven funkci blokovani
klaves, pfed provedenim cisténi
ovladaciho panelu nastavte blokovani
klaves. V opacném pfipadé mdze dojit
k nespravné detekci kldves.

Cisténi vnitrni ¢asti trouby

(oblast peceni)

Postupujte podle krok{ cisténi

popsanych v ¢asti ,Obecné informace o

gisténi“ podle typl povrchl v troubsg.

Cisténi boénich stén trouby

Bocni stény v prostoru pro peceni

mohou byt pokryty pouze smaltovanymi

nebo katalytickymi sténami. Lisi se to
podle modelu. Pokud jsou v troubé

katalytické stény, naleznete informace v

Casti Katalytické stény*.



Pokud je vas vyrobek modelem s

draténymi rosty, vyjméte pred CiSténim

bocnich stén draténé rosty. Postupujte

podle krokl ¢isténi popsanych v Gasti

,Obecné informace o &isténi* pro typ

povrchu bocni stény.

Postup vyjmuti boénich draténych

rostu:

1.Vyjméte pFedni ¢ast draténého rostu
zatazenim za bocni sténu v opacném
smeru.

2.Vytahnéte dratény roSt smérem k

& a zcela jej vyjméete.

3.Pri opétovném nasazeni rostd je nutné
postupovat v opacném poradi.
Cisténi nadrze s vodou na dné
trouby
V zavislosti na frekvenci jednoduchého
parniho Cisténi parou a tvrdosti pouzité
vody se mohou v nadrzi na vodu ve
spodni ¢asti trouby vyskytnout vapenné
skvrny.
Odstranéni vodniho kamene, ktery se
mUZe vyskytnout v nadrzi na vodu na
dné trouby po parnim vareni - lehkém
Cisténi parou, po kazdych 2 nebo 3
operacich:
1.Pridejte 350 cm3 bilého octa (kyselost
octa nesmi byt vySsi nez 6%) do
nadrze s vodou na dné trouby.

2.Pockejte nejméné 30 minut, aby ocet
rozpustil Zbytky vapna pfi pokojové
teploté.

3.N&adrz s vodou ocistéte mékkym
vihkym hadfikem a suchym hadfikem.

K Cisténi nadrze na dné trouby
nepouzivejte Cistici prostfedky
obsahuijici kyseliny nebo chloridy.
Necistéte vodni kamen, ktery se
mUze tvofit v nadrzi ve spodni
Casti trouby, seskrabanim. V
opacném pfipadé se dno
produktu mlze poskodit.
Aby se zvySila ucinnost cisténi
vodniho kamene, ke kterému muZe
dojit v nadobéach s vodou na dné
trouby, po kazdych 10 pouzitich
kromé vy$e uvedenych krok(
odvapnéni:
Vyberte provozni funkci, pfi které je
aktivni spodni ohfivac, a nechte troubu
bé&zet 2 a7 3 minuty na 100 °C. Poté
troubu vypnéte a pouzijte Cisti¢ na grily a
vnitfek trouby, ktery se doporucuje na
webovych strankach znacky vaseho
produktu, do nadoby s vodou na dné
trouby a nechejte 5 minut odstat. Po 5
minutach otfete vodni bazén na dné
trouby vihkym hadfikem z mikrovidkna a
osuste.

41/CZ



Snadné cisténi parou B&hem rezimu snadného &isténi

Lisf se v zavislosti na modelu parou se voda, ktera je v bazénu
produktu. * Nemusf byt k dispozici ve ve spodni ¢asti trouby, aby
vasem produktu. zmékcila lehce vytvorené zbytky /
Zajistuje snadné &isténi, protoze necistoty v duting trouby,
nedistoty (pokud s &isténim nedekate odparuje a kondenzuje v dutiné
pilis dlouho) jsou zmak&eny parou, trouby a vnitinim skle dvifek
ktera se tvoff uvnitf trouby, a voda trouby, proto mize kapat voda pfi
kondenzuje na vnitfnich plochach trouby. otevreni dvifek trouby. Ihned po
1.Vyjméte z trouby veskeré piisludenstvi. otevfeni dvifek trouby otfete
2.Nadrzku vyjméte stisknutim nadrzky kondenzat.
na vodu na oviadacim panelu trouby. Lisi se v zavislosti na modelu produktu. *
Nalijte do nadrzky 200 ml vody. Nemusf byt k dispozici ve vagem
NepouZivejte destilovanou ani produktu. Po kondenzaci v troubé mize
filtrovanou vodu. PouZivejte pouze byt v kanalku mélkeé nadrzky pod
balenou vodu. Do nédobky na troubou voda nebo vihkost. Po pouziti
vodu nepfidavejte roztoky, které vycCistéte tento kandl bazénu vinkym
jsou hotlavé, obsahuiji alkohol hadfikem a poté jej osuste.

nebo pevné Eastice.

Gisténi dviFek trouby

a zatlacte ji dovnitf. Voda zaCne plnit K gigténi dvifek a skla trouby

bazén u dna trouby. nepouzivejte drsné abrazivni Sistici
4.Nastavte troubu do rezimu snadného prostfedky, kovové Skrabky,

cisténi parou a nechte ji spusténou draténku nebo bélici ¢inidla.

20 minut pfi 100 °C.
Otevrete dvitka a ihned otfete vnitfni
povrchy trouby vihkou houbou nebo
hadfikem. PFi otevirani dvifek dojde k
uniku péry. To mtze zpUsobit riziko
popdleni. Pfi otevirani dvifek trouby
budte opatrni.
Zbyvajici necistoty ocistéte teplou vodou
s mycim prostfedkem, mékkym
hadfikem nebo houbou a otfete je
suchym hadfikem.

Dvitka trouby a sklo dvitek mizete za
Ucelem Cisténi vyjmout. Postup vyjmuti
dvitek a skel je vysvétlen v Castech
»Vyjmuti dvifek trouby* a ,Vyjmuti
vnitfnich skel dvifek”. Vnitfni skla dvifek
po vyjmuti vyCistéte pomoci prostredku
na myti nadobi, teplé vody a mékkého
hadfiku nebo houby a osuste je suchym
hadfikem. Sklo otfete octem a poté ho
oplachnéte proti zbytkdm vépna, které
se mohou vyskytnout na skle trouby.
Vyjmuti dvifek trouby

1.0teviete dvitka trouby.
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2.0tevrete pfichytky v objimce zavésu
pFednich dvifek vpravo a vlevo
zatlaenim dold, jak je zndzornéno na
obréazku.

Typ zavésu (A), (B), (C) se lisi podle

modelu produktu. Nize uvedené obrazky

ukazuif, jak otevrit vSechny typy zavésu.

Zaves typu (A) je k dispozici u béznych

typl dverf.

Zavés typu (B) je k dispozici u typd dvefi

s mékkym zaviranim.

Zavés typu (C) je k dispozici u typl dveri

s mékkym oteviranim / zaviranim.

Zamek pantu - zavfena poloha
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Zamek pantu - otevfena poloha
3.0tevfete dvitka trouby do
polooteviené polohy.
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4.Polooteviené dvere vytahnéte smérem
nahoru a uvolnéte je z pravého a
levého zavésu a vyjméte je.
Pfi opétovném nasazeni dvifek je
nutné postupovat v opaéném
poradi. Pfi nasazeni dvifek
nezapomente zavfit pfichytky na
objimce zavésu.

Vyjmuti vnitinich skel dvirek

trouby
Vnitfni sklo pFednich dvifek vyrobku Ize
za Ucelem &isténi vyjmout.

1.Oteviete dvitka trouby.

2. Tahnéte soucast z plastu pfipevnénou
k homni Casti pFednich dvifek smérem k
sobé se souCasnym stisknutim
tlakovych bod( na obou stranéch
soucasti a vyjméte ji.

3.Jak je znazornéno na obrazku, jemné
zvednéte zcela vnitfni sklo (1) smérem
k ,A“ a poté jej vyjméte vytazenim
smérem k ,B“.



1 Nejvnitfnéjsi sklenény panel
2% Vnitini sklenény panel (Ve vasem
produktu nemusi byt pfitomen.)

4.Pokud ma vas vyrobek vnitini sklo (2),
opakujte stejny postup, abyste jgj
oddélili (2).

5.Prvnim krokem preskupeni dvifek je
opétovné sestaveni vnitiniho skla (2).
Umistéte zkosenou hranu skla tak, aby
odpovidala zkosené hrané plastové
Stérbing. (Pokud ma vas vyrobek
vnitfni sklo). Vnitfni sklo (2) musi byt
pfipevnéno k plastové Stérbiné co
nejblize ke zcela vnitfnimu sklu (1).

6.PFi opétovném sestaveni zcela
vnitiniho skla (1) vénujte pozornost
umisténi potisténé strany skla na
vnitfni sklo. Je ddlezité umistit spodni
rohy zcela vnitfniho skla (1) tak, aby
odpovidaly spodnim plastovym
Stérbinam.

7. Tlacte soucast z plastu smérem k
ramu, dokud neuslysite cvaknuti.

Cisténi svétla trouby

Pokud dojde ke znecisténi sklenénych

dvifek svétla v oblasti peceni, vyCistéte

jej pomoci prostfedku na myti nadobi,

teplé vody a mékkého hadfiku nebo

houby a osuste jej suchym hadfikem. V

pfipadé poruchy zarovky svétla trouby

jej mGzete vyménit nasledujicim

postupem.

Vyména zarovky svétla trouby

A Obecna varovani

¢ Aby nedoSlo k Urazu elektrickym
proudem, odpojte pfed vyménou
zarovky svétla trouby elektrické
pfipojeni a poCkejte, az trouba
vychladne. Horké povrchy mohou
zpUsobit popdleniny!

e \/ této troubé se pouziva Zarovka s
vykonem mensim nez 40 W, vyskou
mensi nez 60 mm, primérem mensim
nez 30 mm nebo halogenovou zarovkou
s objimkou typu G9, vykonem men§im
nez 60 W. Zarovky jsou vhodné pro
provoz pfi teplotach nad 300 ° C.
Lampy do trouby Ize ziskat od
autorizovanych servisnich zastupc(
nebo technikd s licenci.

¢ Poloha svétla se mUze lisit od polohy

znazorneéneé na obrazku.

Z4arovka svétla pouZita v tomto

vyrobku neni vhodna pro pouZziti pfi

osvétleni pokojd v domacnosti.

Ugelem tohoto svétla je pomoci

uzivateli vidét na pecené vyrobky.

e Z4rovky pouZité v tomto vyrobku musf
odolat extrémnim fyzickym
podminkam, jako jsou teploty nad
50 °C.

Pokud ma vase trouba kulaté

svétlo:

1.0dpojte vyrobek od napajeni ze sité.

2. Vyjméte sklenény kryt jeho otacenim
proti sméru hodinovych rucicek.

3.Pokud je zarovka vasi trouby typu (A)
zobrazeného na obrdzku nize, otacejte
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zérovkou svétla trouby podle obrazku 3.Pomoci Sroubovaku zvednéte

a vymeénte ji za novou. Pokud se jedna ochranny sklenény kryt zarovky.

o0 model s typem (B), vytdhnéte 4.Pokud je zarovka vasi trouby typu (A)
zarovku, jak je znazornéno na obrazku, zobrazeného na obrdzku nize, otacejte
a vymente ji za novou. zérovkou svétla trouby podle obrazku

a vymeénte ji za novou. Pokud se jedna
o0 model s typem (B), vytdhnéte
zarovku, jak je znazornéno na obrazku,
a vymente ji za novou.

4.Nasadte zpét sklenény kryt.

Pokud ma vase trouba ¢tyrhranné
svétlo:

1.0dpojte vyrobek od napajeni ze sité.
2.\lyjméte draténé police podle popisu.  ©.Nasadte zpét sklenény kryt a draténé

. police.
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E] Reseni problémiui

Pokud nemUiZete problém odstranit, prestoze jste postupovali podle pokynd v této
Casti, obratte se na autorizovany servis, technika s licenci nebo na prodejce u
kterého jste vy

pouzivani unika para. >>> Nejedna se o zavadu.

¢ Je normalni, ze béhem

. Para, ktera vznika béhem peceni, muze kondenzovat a vytvaret kapky vody, kdyz
se dostane na chladné povrchy vyrobku. >>> Nejedna se o zdvadu

* Pri ohfevu se mohou kovové ¢asti roztahovat a zplsobit zvuky. >>> Nejedna se

¢ Sitova pojistka je vadna nebo je vypnutd. >>> Zkontrolujte pojistky v pojistkové
skfirice. V pfipadé potreby je vymérite nebo znovu zapnéte.

¢ \/yrobek neni zapojen do (uzemnéné) zasuvky. >>> Zkontrolujte pripojeni
zastrcky.

e TlacCitka / ovliddaci knofliky / dotykové plosky na ovliadacim panelu nefunguiji.>>>
Pokud je vas vyrobek vybaven funkci uzamceni tlacitek, mize byt toto uzamdceni

" Zdrovka svétla troy je vadna. >>> Vlymerite Zarovku svetla trouby.
e Napajeni je pferuseno. >>> Zkontrolujte napdjeni. Zkontrolujte paojistky v

pojistkové skiirice. V piipadé potreby pojistky vymérite nebo znovu zapnéte.

¢ Nenf nastavena na urcitou funkci peceni a/nebo teplotu. >>> Nastavte troubu na
urcitou funkci peceni a/nebo teplotu.

¢ U modeld vybavenych ¢asovacem nenf nastaven casovac. >>> Nastavte
casovac.

e Napajeni je pferuseno. >>> Zkontrolujte napdjeni. Zkontrolujte paojistky v

pojistkove skrifice. V pfipadé potreby pojistky vymérite nebo znovu zapnéte.

B Doslo predtim k vypadku napéjeni. >>> Nastavte casovac / vypnéte vyrobek a
Znovu Jej zapnéte.
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ZAKAZNICKE CENTRUM BEKO

BEKO SPOLKA AKCYINA, organizagni slo¥ka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stod(lky

7 dniv tydnu od 8:00 do 18:00
poradi nebo pom(Ze vyresit zaruni, pfipadné pozarugni opravy vyrobkl Beko

tel, kontakt 222525222
tel. kontakt 800350 333
e-mail zakaznickecentrum@bekosa.cz

online objedndvka opravy spotfebile

5 let zdruky - podminky a registrace
ZARUCNIPODMINKY CR

Platny a Citelny prodejni doklad, ktery obsahuje datum prodeje, model spotfebite a oznateni prodejce,
opraviuje uzivatele vyuZit zéruku na vyrobek v souladu s ustanovenimi ObZanského zakonikuy, v platném znéni,
Neni-li stanoveno jinak, je zaru¢ni doba na vyrobek 24 masicli. Zatina plynout ode dne prevzeti véci kupujicim

vyjma pfipadu, kdy je nutné uvedeni do provozu opravnénou firmou. V tom pfipadé za€ne zaru¢ni doba plynout
ode dne uvedenf vyrobku do provozu.

Vyrobky vyZaduijici odborné zapojeni: plynové a kombinované sporaky a varné desky, dale v3echny spotfebice,
které nejsou vybaveny pfivodnim elektrickym kabelem zakonenym vidlici. Zapojeni spotfebite je sluZbou
hrazenou zakaznikem. Potvrzeni je nutné uschovat. Dovozce nezodpovida za poskozeni & Skody vzniklé
chybnou instalacl nebo chybnym zapojenim vyrobku.

Zaruka vyplyvajici z téchto zarutnich podminek maZe byt uplatnéna pouze ba dzemi Ceské republiky a tyka se
pouze a vyhradné spotfebicii dovezenych do CR prostfednictvim nasi spoleénosti, BEKO SPOLKA AKCYJNA,
organizatni slozka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stodulky, ktera je oficiainim zastoupenim znatky Beko
pro Ceskou republiku,

Zaruka je poskytovana kupujicimu (konetnému spotfebiteli) v souladu se zdkonem €. 634/1992 Sb., o ochrané
spotfebitele vplatném zn&ni, na vyrobek slouZici b&Znému pouZivani vdomdcnosti. Vyrobek neni urten
k primyslovému pouziti a poskytovani sluZeb. Spotfebite, které nejsou pouZivany vdomécnosti, nejsou
pfedmétem zaruky (hotelova, Skolskd a restauracni zatizeni, tklidové firmy atd.)

Prava ze zodpovédnosti za vady vyrobku se uplatfiuji u prodavajiciho. Zarutni oprava se vztahuje vyhradné na
zavady, které vzniknou vdobé platnosti zarutni thiity a to vyrobni vadou. Takto vzniklé zavady je opravnén
odstranit pouze autorizovany servis.

0 odstranéni vad vyrobku v zaruni Ihité je kupujici opravnény poZadat prodejce nebo Zakaznické centrum
Beko na telefonnim Cisle: 222525222, 800350333 nebo online na htt b {objed
QR RE %54
Zakaznik musi pro objednani opravy nahlasit datum zakoupeni, mode} spotfebite, vyrobni a produktové &islo,

které se nachdzi na vyrobpim &titku kaZdého spotfebife. Bez nahlaSeni téchto Gdajl nebude moci byt
poéadavek zakaznika na bezptatnou opravu vyfesen. Zakaznik je také date povinen poskytnout auterizovanému
servisu soucinnost potfebnou k ovéfeni existence pfipadné odstranéni reklamované vady.
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PFi navitéve servisntho technika kupujici prokdZe existenci zaruky pfedioZenim Citelného prodejniho dokladu
nebo certifikdtu 5 let zaruky Beko. Po provedeni zarulni opravy jsou autorizovana servisni stfediska nebo
prodéavajici povinni vydat kupujicimu Citetnou kopii opravného listu nebo doklad o uplatnéni prava zaruky a dobé
trvani opravy. Po dobu zdruky je kupujici povinen uschovat veskeré doklady souvisejici s koupi a servisem
vyrobku.

Opravni list slouzi k prokazovani prav kupujiciho, proto je ve vlastnim zdjmu kupujiciho si zkontrolovat pred
podpisem veskeré tidaje. Zarutni Ihita se v piipadech, kdy zavada znemoZnila pouZivani vyrobku, prodiuZuje o
dobu, kdy kupuifei uplatnil nérok na zarufni opravu u autorizovaného stfediska aZ do dne pfevzetf opravengho
vyrobku.

Vyrobek musi byt instalovdn a provozovén podle névodu k obsluze a platnych norem. Funkce chladnitek,
mraznitek a jejich kombinaci je zaru€ena pifi okolni teploté od +10°C do +32°C.

Touto zarukou nejsou dottena prava kupujiciho, kterd se ke koupi véci vazi podie zviaStnich pravnich predpist.
Spoletnost BEKO SPOLKA AKCYJNA, organizaZni stozka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stoddlky nabizi
spotfebitelim na vybrané modely prodlouZencu zdruku vcelkové délce trvani 5 let. Pfedmétem této
nadstandardni zaruky je bezplatné odstrafiovani vyrobnich vad po dobu nasledujicich 36 mésich od skonteni
zdkonné dvouleté zaruZni Ihiity. Podminkou ziskani certifikdtu prodiouzené zaruky je splnéni vedkerych

O odstrandni vad vyrobku v prodlouZené zaruni IhGté je kupujici opravnény poadat Zakaznické centrum Beko
na telefonnfm Eisle; 222 525222, 800 350 333 nebo online na hitpsyfwww bekooncz/ubiednavia-oniavy:
jixie ice
Pii opravé v ramci prodlouzené zaruky je uZivatel povinen autorizovanému servisu ptedloZit platny certifikat

prodiouZené zaruky a prodejni doklad.

V dobé trvani prodlouZené zaruky bude opravnéna reklamace Feena opravou nebo dodénim néhradniho dilu.
V piipadé neodstranitelné vady zajisti dovozce pfimo u zakaznika vyménu vyrobku za novy. Narok na vyménu
uplatfiuje zakaznik po zaslani viech potfebnych dokladd (platny certifikat, doklad o zakoupeni, vyjadieni
servisniho technika) na e-mail rpidamace®bekosarz nebo podtou na adresu BEKO SPOLKA AKCYJNA,
organizalni slozka, Bucharova 1423/6. 158 00 Praha 5 - Stodilky. Spotfebitel nema pravo vpriibéhu
prodicuZené zaruky na vréceni kupni £astky. Uplatnénf prava na bezplatné odstrariovani vyrobnich vad podiéha
zde uvedenym vieobecnym zaru¢nim podminkam.

Pravo na uplatnéni zaruky zanika pokud:

= Nenivyrobek pouZivanv souladu s ndvodem;

« Do3lo kmechanickému poSkozeni vyrobku cizim zavinénim, pri nespravné adrzbé nebo jinym zanedbanim
péce o vyrobek

« Byl navyrobku proveden neodborny zasah neopravnénou osobou;

» Plynové spottebite nebo spotfebite s napdjenim 400V nebyly uvedeny do provozu odbornou firmou;

+ Dodlo k mechanickému poSkozeni pfi prepravé;

» |evadazpisobend vnéjsimi podminkami, jako jsou napt. poruchy v elektrické siti nebo vadnd bytovd instalace,
nevhodnymi provozrimi podminkami, poskozeni Zivlem;

*  Jevyrobek vadny z divodu pouZitl neorigindintho piistusenstvi a ndhradnich dilly;

*  Kuchyriské linka, do které je vyrobek zabudovany, nespifiuje potfebné technické parametry;

«  Zé&ruka se déle nevztahuje na preventivni idrébu popsanou v ndvodu k obsluze, popfipadé zdvady zplisobené
nevhodnou manipulaci. na opotiebeni vznikié béznym pouZivanim, na mechanické poskozeni skienénych a
plastovych komponentt;

« Zéruka se nevztahuje na navitdvu technika za ulelem poradenstvi, preventivni kontrolu stavu spotiebice,

vyménu ndhradniho dilu, ktery nevyZaduje odborny zasah, zaména sméru otevirani dvefi chladnitek a
suSitek.
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Spostovani kupec,

Pred uporabo izdelka preberite ta priro¢nik.

Beko Hvala, ker ste izbrali ta izdelek. Upamo, da vam bo ta aparat, izdelan z visoko
kakovostjo in moderno tehnologijo, nudil najboljSo ucinkovitost. Zato pred uporabo
izdelka skrbno preberite ta prirocnik in vso ostalo prilozeno dokumentacijo ter shranite
dokumentacijo za kasnejso uporabo. Ce izdelek izrodite nekomu drugemu, priloZite
tudi navodila. Upostevajte vsa navodila, informacije in opozorila, ki jih vsebuje
uporabniski prirocnik.

Upostevajte vsa opozorila in opozorila v uporabniskem prirocniku. Na ta nacin boste
zascitili sebe in izdelek pred morebitnimi nevarnostmi.

Shranite uporabniski prirodnik Ce izdelek izrogite nekomu drugemu, priloZite tudi
navodila.

Uporabniski prirocnik uporablja naslednje simbole:

A Nevarmost, ki lahko privede do poskodb ali celo smirti.
OPOMBA Nevarnost, ki lahko privede do stvarmne Skode na izdelku ali okoljske Skode.

& Nevarnost, ki lahko privede do opeklin zaradi stika z vro€imi povrSinami.
ﬂ Pomembne informacije in Koristni nasveti za uporabo.

@ Preberite uporabniski prirocnik.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

C€ Made in TURKEY



VSEBINSKO KAZALO

ﬂ Varnostna navodila 4
Namen uporabe........ccooevvieiiiiiiee e 4
Varnost otrok, ranljivin oseb in domacih Zivali

........................................................ 4
Varnost pri uporabi elektrike..................... 5
Varnost pri transportu.............eevvveveveeennns 6
Varnost pri namestitvi ...........ccccccvvvvvviinnnns 7
Varnost pri uporabi...............eevvvvveviieinnnnns 7
Opozorila glede temperature.................... 8
Uporaba dodatkov ...........coeeiiiiiiiiiiinnnn. 8
Varnost pri peki..........eeveeeveeeiiiiiiiiiiiiiiiinns 8
Parni Sistem ... 9
Varnost pri vzdrzevanju in ¢is€enju.......... 10

E Navodila v zvezi z
varovanjem okolja 12

Uredba glede odpadkov .........cccoeeeeennnnn 12

Skladnost z direktivo OEEQO in
odstranjevanjem odpadnih izdelkov

.................................................. 12
Odstranjevanje embalaze....................... 12
Priporocila za varCevanje z energijo.......... 12
Mrava 13
Predstavitev izdelka..........ccccoooeiiiiiinnn. 13
Uvod v upravljalno plos¢o naprave in njena

UPOIaba ... 14
Upravijanje peCice...........ccccccuiinennnn. 14
Funkcije delovanja peCice ............c...c.. 15
Dodatki K napravi...........cccccvvvvveveennnnnnns 17
Uporaba dodatkov K napravi.................. 18
Tehnicni podatki..........ccooovviiiiiiiiinnin 21

ﬂ Pri prvi uporabi 22
Nastavitev pri prvi uporabi...................... 22
Prvo CiSCenje......cuuvvviiiiiiiii 22
5 Uporaba pedéice 24
Splosne informacije o uporabi pecice...... 24
Uporaba upravljalne plos¢e pecice.......... 24
Peka s pomogjo pare.........cccvvviieeeniinn. 27
Nastavitve ........ooovviiiiiii e 28

B Splosne informacije o peki31

Splosna opozorila glede peke................. 31
Pekovski izdelki in peCene jedi.......... 31
Meso, ribe in perutnina..................... 34
Zar35

Kuhanje s pomodgjo pare .................. 36
Jedi za preizkus.......ccooeeeiiiiiiiiiiinnnn. 37

Vzdrzevanje in éiséenje 38

Splodne informacije o CisCenju................ 38
Ciseenje dodatkov in pripomogkov ......... 39
Cis&enje upravijaine plodée.........c......... 39
Cig&enje notranjosti petice (obmogja za
PEKO). .t 39
Enostavno CiSCenje s paro...........cccoeeue 40
Cieenje vratc pedice...........cccevveeeena.. 41
Demontaza notranjega stekla vratc pecCice43
Ciséenje UG V PECIC......voveeeeeeeeeee, 43
E:! Odpravljanje tezav 45

3/SL



Hl varnostna navodila

 Ta razdelek vsebuje
varnostna navodila, ki vas
varujejo pred nevarnostjo
nastanka telesnih poskodb in
materialne Skode.

« Ce napravo predate drugi
osebi ali Ce kupite rablieno
napravo, morajo biti napravi
prilozeni uporabniski priroCnik,
nalepke na napravi, druga
pomembna dokumentacija in
pribor.

» NaSe podijetje ne bo
odgovorno za morebitno
Skodo, ki lahko nastane kot
posledica neupostevanja teh
navodil.

» Neupostevanje teh navodil
povzroCi prenehanje garancije.

« A Namestitev in popravila naj
vedno izvaja proizvajalec,
pooblasceni servis ali oseba,
ki jo doloCi uvoznik.

« A Uporabljajte samo
originalne rezervne dele in
pribor.

« A Ne izvajajte popravil ali
zamenjave nobenega dela
aparata, razen Ce je to
izrecno navedeno v navodilih
za uporabo.

« A Ne izvajajte tehnicnih
sprememb aparata.
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A Namen uporabe

« Ta aparat je namenjen za
domaco uporabo. Ni
primeren za komercialno
uporabo.

« Te naprave ne uporabljajte v
vrtovih, na balkonih ali drugih
okoljih na prostem. Naprava
je namenjena uporabi v
kuhinjskih prostorih
gospodinjstev in osebja v
trgovinah, pisarnah in drugih
delovnih okoljih.

« OPOZORILO: Ta naprava se
sme uporabljati le za kuhanje.
Uporaba v druge namene,
npr. za ogrevanje prostorov,
ni dovoljena.

« Pecica se lahko uporablja za
odmrzovanije, peko, cvrije in
pecenje na zaru.

» Ta naprava se ne sme
uporabljati za ogrevanije,
segrevanje kroznikov,
obeSanje brisaC na rocaj ali
susenje perila.

AVarnost otrok, ranljivih

oseb in domagdih zivali

» Napravo lahko uporabljajo
osebe, starejSe od 8 let, in
osebe z zmanjSanimi fizi€nimi,
senzoricnimi ali psihicnimi



sposobnostmi ali s
pomanjkanjem izkusen; ter
znanja, ¢e so pod nadzorom
oziroma so dobili navodila o
varni uporabi naprave ter
razumejo mozne nevarnosti.
Otroci se z napravo ne smejo
igrati. Otroci naprave ne
smejo Cistiti in vzdrzevati,
razen Ce SO pod nadzorom
odrasle osebe.

Te naprave naj ne uporabljajo
osebe (tudi otroci) z
zmanjSanimi telesnimi,
Cutilnimi ali dusevnimi
sposobnostmi, razen Ce so
pod nadzorom ali pa so jim
bili dani napotki glede varne
uporabe.

Otroci naj bodo pod
nadzorom, da se z napravo
ne bi igrali.

ElektriCni aparati so nevarni
za otroke in domace zivali.
Otroci in domace zivali se z
napravo ne smejo igrati,

plezati nanjo ali vstopati vanjo.

Na aparat ne postavijajte
predmetov, ki jin lahko
dosezejo otroci.
OPOZORILO: Med uporabo
SO povrSine, dosegljive na
dotik, lahko vrocCe. Otroci ngj
se ne zadrzujejo v blizini
naprave.

« Embalazo hranite izven
dosega otrok. Obstaja
nevarnost poskodb in
zadusSitve.

» Ko so vratca odprta, ne
postavijajte tezkih predmetov
nanje in ne dovolite otrokom,
da sedijo na njih. Pedica se
lanko prevrne ali pa se
poskodujejo tecaiji.

» Preden napravo zavrzete,
zaradi varnosti otrok
odklopite vti¢€ in poskrbite, da
naprava ne bo veC delovala.

AVarnost pri uporabi

elektrike

« Napravo prikljuCite v
ozemljeno vti¢nico, zasciteno
z varovalko z vrednostjo, ki je
navedena na tipski nalepki.
Ozemljitev naj izvede
kvalificirani elektriCar.
Naprave ne uporabljajte brez
ozemljitve v skladu z
lokalnimi/nacionalnimi
predpisi.

« V1€ ali elektricni prikljucek
naprave mora biti na dobro
dostopnem mestu (kjer ne bo
u¢inka vrodine iz pedice). Ce
to ni mogocCe, mora biti v
elektricno inStalacijo vgrajen
odklopnik (varovalka, stikalo
ipd.) za izklop naprave v
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skladu s predpisi za
elektricno napeljavo.
Odklopnik mora prekiniti vse
pole od omrezja.

» Med namesSCanjem, popravili
ali prenaSanjem naprava ne
sme biti prikljuCena na
elektricno omrezje.

» Naprave ne prikljuCuijte v
razrahljano, demontirano,
polomljeno, umazano,
mastno vticnico ali vticnico, ki
lahko pride v stik z vodo (npr.
Ce voda kaplja z delovne
povrsine).

» Ne dotikajte se vti¢a z
mokrimi rokami! Ko izvleCete
vti€ iz vtiCnice, vedno primite
za vtiC in ne za kabel.

« VVti€ mora biti trdno vstavijen
v vti¢nico, da ne pride do
iskrenja.

« Vi€ priklopite v vti¢nico, ki
ima enako napetost in
frekvenco, kot je navedeno
na tipski ploscici.

« Elektricni kabel ne sme biti
stisnjen pod aparatom ali
med aparatom in steno. Na
kabel ne postavijajte tezkih
predmetov. Kabla ne
prepogibajte, stiskajte in Naj
ne bo v stiku z vroCimi
povrsinami.
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» Med uporabo se hrbtna stran
pecice mocCno segreje. Kabel
se ne sme dotikati hrbtne
povrsine, saj se lahko
poskoduie.

« Kabel se ne sme zagozditi
med vratci pecice in ne sme
biti napeljan prek vrocih
povrgin. Ce se izolacija kabla
stali, lahko pride do kratkega
stika in celo pozara.

« Uporabljajte samo originalen
kabel. Ne uporabljajte
poskodovanih kablov in
kabelskih podaljskov.

« Ce je kabel poskodovan, ga
mora zamenjati proizvajalec,
pooblasceni servis ali oseba,
ki jo doloCi uvoznik, da se
preprecijo morebitne
nevarnosti.

« OPOZORILO: Pred
zamenjavo zarnice v pecic
odklopite napravo od
elektricnega napajanja, da
preprecite nevarnost
elektricnega udara. Odklopite
napravo ali izkljucite
varovalko.

AVarnos.t pri transportu

 Pred transportiranjem
aparata ga odklopite od
elektricnega omrezja.



« |zdelek je tezak, zato naj ga
prenasata najmanj dve osebi.

« Za prenasanje ali premikanje
aparata ne uporabljajte vrat
in/ali roCaja.

» Med prenasSanjem ne
postavijajte drugih predmetov
na aparat in prenasajte
aparat v pokoncni legi.
Aparata ne prenaSajte, Ce je v
njem Se voda. PrenaSate ga
lahko le, ko ste izpustili vso
vOdo.

« Pred prenaSanjem aparata ga
ovijte s penasto folijo ali
debelejSo lepenko ter ga
ovijte z lepilnim trakom.
Aparat tesno ovijte z lepilnim
trakom, da zascCitite premicne
dele aparata pred
poskodbami.

« V/se dele aparata preglejte
glede poskodb, nastalih med
transportom.

AVarnos.t pri namestitvi
» Pred namestitvijo aparata

preverite, ali je neposkodovan.

Ce je aparat posSkodovan, ga
ne namescajte.

« Aparata ne postavljajte poleg
virov toplote (radiatorjev, peci
itd.).

« Vse odprtine za
prezraCevanje morajo ostati
odprte.

 Aparat ne sme biti namesScen
za okrasnimi vrati, saj se
lanko v nasprotnem pregreje.

AVarnost pri uporabi

« Po vsaki uporabi izkljucite
napravo.

« Ce naprave dalj asa ne
boste uporabljali, izviecite vtic
iz vtiCnice ali odstranite
varovalko iz podnozja.

» Ne uporabljajte okvarjene ali
poskodovane naprave. V
primeru okvare ali poskodbe
naprave odklopite elektricne
in plinske povezave in
pokli¢ite pooblasCeni servis.

« Ce s0 steklena vratca
odstranjena ali zZlomljena,
naprave ne uporabljajte.

» Ne stopajte na napravo z
namenom, da bi dosegli visje
postavljene predmete.

» Naprave ne uporabljajte v
primerih neprisebnosti, npr.
pod vplivom alkohola in
mamil.

« V kuhinji ne hranite vnetljivin
snovi, saj lanko pride do
pozara. V kuhinji ne shranjujte
vnetljivin snovi.
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» RoCaj pecice ni susSilnik za
brisaCe. Pri uporabi naprave
na ro¢aj ne obesajte brisac,
rokavic in podobnih tekstilnih
izdelkov.

« TeCaji vratc naprave se
premikajo in pritrdijo vratca v
odprtem in zaprtem polozaju.
Pri odpiranju in zapiranju
vratc ne segajte v podrocje
teCajev.

AOpozorila glede

temperature

« OPOZORILO: Med
delovanjem aparata so
izpostavljeni deli vrocCi. Ne
dotikajte se aparata in grelcev.
Otroci, mlajSi od 8 let, naj se
ne zadrzujejo ob aparatu brez
prisotnosti odrasle osebe.

« V blizini naprave ne shranjujte
vnetljivih ali eksplozivnih snovi,
saj SO povrsine aparata med
delovanjem vrocCe.

« Ker se pri odpiranju vratc
sprosca vroCa para, se drzite
stran. Para lahko povzroCi
opekline dlani, obraza in oci.

» Aparat je med uporabo lahko
vroC. Ne dotikajte se vrocih
delov, delov v notranjosti
pecice, grelceyv itd.

Ko postavljate hrano v pecico
ali odstranjujete hrano iz
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pecice, vedno uporabljajte na
toploto odporne rokavice.

AUporaba dodatkov

« Pomembno je, da zi¢no
reSetko in pekace praviino
postavite na police. Za
podrobne informacije glejte
razdelek Uporaba dodatkov.

» Dodatki lanko med
zapiranjem vratc poskodujejo
steklena vratca. Dodatke
vedno potisnite v pecico do
konca.

AVarnos.t pri peki

« Bodite previdni pri uporabi
alkohola v jedeh. Alkohol pri
vi§jih temperaturah izhlapeva
in se ob stiku z vroCimi
povrSinami lahko vname.

« V kuhinji ne hranite ostankov
hrane, rabljenega olja itd., saj
lahko pride do pozara. Pred
peko odstranite vso grobo
umazanijo.

» Nevarnost zastrupitve s
hrano Ne hranite v pecici vec
kot eno uro pred in po peki. V
nasprotnem lahko pride do
zastrupitve s hrano ali bolezni.

« Ne segrevajte zaprtin konzerv
in steklenih kozarcev.
Ustvarjeni tlak lahko povzrodi,
da posoda eksplodira.



« Polozite papir za peko v
posodo ali v dodatek k pecici
(pekac, zicna reSetka itd.) z
nalozenimi jedmi v pecico.
Odrezite odvecni papir za
peko, ki visi Cez robove
pekaca ali posode, da se ne
more dotikati sten pecice in
grelcev. Ne uporabljajte
papirja za peko, Ce pecete pri
vi§ji temperaturi, kot je
predpisana najvisja
temperatura papirja za peko.
Papirja za peko nikoli ne
polagajte na dno pecice.

» Ne polagajte pekacev,
kroznikov ali aluminijaste folije
neposredno na dno pecice.
NakopiCena toplota lahko
poskoduje dno pecice.

« Med peko na zaru morajo biti
vratca pecice zaprta. VroCe
povrsine lahko povzrocijo
opekline!

« Jedi, ki niso primerne za
peko na zaru, predstavijajo
nevarnost pozara. Na zaru
pecite le jedi, ki so za visoko
temperaturo zara primerne.
Hrane prav tako ne
postavijajte preblizu grelca za
zar. To je najbolj vroCe
podrocje v pecici in mascobe
se lahko vnamejo.

A Parni sistem

« Pri peki s pomocjo pare bo
pri odpiranju vratc pecice
uhajala para, ki lahko
povzroCi opekline. Pri
odpiranju vratc bodite zelo
previdni.

» Ne uporabljajte destilirane ali
filtrirane vode. Uporabljajte
samo za ta namen
pripravljeno vodo. Namesto
vode ne uporabljajte vnetljivin
tekoCin ali tekocin, ki
vsebujejo alkohol ali trdne
delce.

« Ce po peki s pomogjo pare
vlaga ostane v pecici, lahko
povzroCi korozijo. Po peki se
naj pecica posusi. V pecici ne
shranjujte mokre hrane za
dalj Casa.

» Med peko ne uporabljajte
pripomockov, ki bi zaradi
pare lahko zaceli rjaveti.

« Pri vstavljanju posode za
vodo, pazite, da vode ne
polijete po pecici in drugih
delih.

« Pri odvzemanju hrane iz
pecice po peki s pomocjo
pare, lahko iz pripomockov
teCe vroCa tekocCina, bodite
previdni.
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« Pri peki s pomocjo pare je
priporocliivo dodati toliko
vode, kolikor je koliCina v
tabeli za peko.

AVarnos.t pri vzdrzevanju

in ¢is€enju

« Pred CiSCenjem pocakajte, da
se naprava ohladi. VroCe
povrsine lahko povzrocijo
opekline!

» Naprave ne Cistite z
razprSevanjem ali polivanjem
vode nanj. Obstaja nevarnost
elektricnega udara!

« Naprave ne Cistite s parnimi
Cistilniki, saj lahko to povzrodi
elektriCni udar.

« Za CiSCenje sprednjega oz.
zgornjega stekla vratc pecice
(Ce obstaja) ne uporabljajte
grobih abrazivnih Cistil,
kovinskih strgal, jeklene volne
ali belil. Ti materiali lahko na
steklu pustijo praske in
razpoke.

« Pri vsaki peki s pomocjo pare
je treba preostalo vodo v
posodi izpustiti in oCistiti
posodo za vodo. Ce
preostalo vodo v komori
uporabite pri naslednji peki,
lahko to privede do higienskih
tezav.
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» Posode za vodo ne pomivajte
v pomivalnem stroju. Posodo
za vodo obriSite s Cisto,
viazno krpo, jo obriSite Se s
suho krpo in jo shranite suho.
Posode za vodo nikoli ne
dajajte v pecico prazne.

« Da odstranite vodni kamen v
posodi za vodo, vanj nalijte
200 ml vode in eno ¢ajno
Zlicko limonske kisline ter
pustite delovati 1 uro. Nato
izperite z veliko vode in
posusite. Ta postopek je
priporocljivo izvajati po vsakih
4 do 5 uporabah.

« Za CisCenje dna pecice ne
uporabljajte Cistil, ki vsebuijejo
kisline ali kloride. Ne
odstranjujte vodnega kamna
na dnu pecice s strganjem.
Lahko poskodujete dno
izdelka.

« Ce Zelite odstraniti vodni
kamen, ki se lahko pojavi v
posodi za vodo na dnu
pecice po postopku peke s
pomocdjo pare ali parnega
CiSCenja, vlijte 350 ml belega
kisa (kislost kisa ne sme
presegati 6 %) v posodo za
vodo na dnu pecice pri sobni
temperaturi po vsakih 2 ali 3
zgoraj navedenih postopkih in
pocakajte 30 minut. Po 30



minutah ocistite to obmocCje z pare in parnega CiSCenja ter

mehko vlazno krpo in ga trdote uporabliene vode.
posusite s suho krpo.  Notranjost pecice je

» Na dnu pecice se lahko priporocCljivo ocistiti s kisovo
pojavijo madezi zaradi vodo in krpo za madeze apna,
vodnega kamna, odvisno od ki se lahko pojavijo na Sasiji
pogostosti peke s pomocjo po kuhanju s pomocjo pare.
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B Navodila v zvezi z varovanjem okolja

Uredba glede odpadkov
Skladnost z direktivo OEEO in
odstranjevanjem odpadnih
izdelkov

E Izdelek je v skladu z direktivo
it EU OEEO (2012/19/EU).
Izdelek vsebuje simbol za
razvrstitev odpadne
elektri¢ne in elektronske
opreme (OEEQ).
[zdelek je bil izdelan z
visokokakovostnimi sestavnimi deli in
materiali, ki jih je mogoc¢e ponovno
uporabiti in so primerni za recikliranje.
Odsluzenega odpadnega izdelka ne
odlagajte z obi¢ajnimi gospodinjskimi in
drugimi odpadki. Odnesite ga na center
za zbiranje in recikliranje elektricne in
elektronske opreme. Za informacije o
teh centrih za zbiranje se obrnite na
lokalne oblasti.
Ustrezno odstranjevanje uporablienega
aparata pomaga prepreciti morebitne
negativne posledice za okolje in zdravje
ljudi.
Skladnost z direktivo RoHS:
Izdelek, ki ste ga kupili, je v skladu z
direktivo EU RoHS (2011/65/EU). Ne
vsebuje Skodljivih in prepovedanih
materialov, ki so havedeni v direktivi.
Odstranjevanje embalaze
e Embalaza je nevamna za otroke.
Embalazo hranite na varnem, stran od
otrok. Embalazni material izdelka
sestoji iz reciklaznih materialov.
Odstranite jih v skladu s pravili za
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odstranjevanije reciklaznih odpadkov.
Ne odstranjujte jih z obi¢ajnimi
gospodinjskimi odpadki.

Priporocila za varéevanje z

energijo

Nasledniji predlogi vam bodo v pomoc¢

pri uporabi izdelka na ekoloski in

energijsko ucinkovit nacin.

e Zamrznjeno hrano pred peko
odmrznite.

¢ \/ pecCici uporabljajte temno ali
emajlirano posodo, ki bolje prevaja
toploto.

¢ 5 do 10 minut pred koncem peke
izkljucite aparat. Lahko prihranite do
20 % elektriCne energije, Ce uporabite
preostalo toploto.

* Ce recept ali uporabniski priro&nik
svetujeta predgrevanje, to vedno
upostevajte. Med peko ne odpirajte
vrat pecice prepogosto.

¢ Pri peki v nacinu »Grelec ventilatorja
Eko« ne odpirajte vrat pedice. Ce vratc
ne odpirate, je temperatura v
notranjosti optimizirana za varCevanje
z energijo v nacinu delovanja »Grelec
ventilatorja Eko« in ta temperatura se
lahko razlikuje od temperature,
prikazane na zaslonu.

¢ Poskusajte pripravijati ve¢ jedi hkrati v
pecici. Hkrati lahko pecete tako, da na
reSetko postavite dve posodi. Lahko
tudi pecCete dve jedi drugo za drugo, s
tem boste prihranili energijo, ker bo
pecica Se vroca.



E] vasa naprava
Predstavitev izdelka

Upravljalna plosCa

Lucka*

Zi¢ne police™™

Motor ventilatorja (za jekleno plos¢o)
Vratca

Rocaj

Vodna kad za pripravo jedi s paro
Polozaji polic

Zgoriji grelnik

10 Luknijice ventilatorja

11 Posoda za vodo

* Qdvisno od modela. Vas$ aparat
morda nima lucke, ali pa se tip in
mesto lucke razlikujeta od slike.

** Qdvisno od modela. Vas aparat je
morda brez zi¢nih polic. Na sliki so
prikazane ZiCne police kot primer.

0 ~NO O~ WN S
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Uvod v upravljalno plosc¢o

haprave in njena uporaba
Ta razdelek vsebuje opis upravijaine

plosCe in osnovne nacine njene uporabe.

V odvisnosti od tipa naprave se nekatere
slike lahko razlikujejo od dejanskega
izdelka.

Upravljanje pecice

Posoda za vodo

Gumb za izbiro funkcije
Casovnik
Gumb za nastavitev temperature

Pri nekaterih modelih so upravijaini
gumbi spusceni v upravijalno ploS¢o in
se prikazejo iz upravljaine plosce, ko
pritisnete na tipko. Pri teh modelih
najprej pritisnite na ustrezno tipko, da
boste lahko upravijali pecico. Ko
izvedete nastavitve, znova pritisnite na
tipko, da se gumbi umaknejo.

Gumb za izbiro funkcije

Z gumbom za izbiro funkcije izberete
nacin delovanja pecice (funkcijo). Za
izbiro funkcije zavrtite gumb v levo ali
desno od ni¢elnega polozaja (navzgor).
Gumb za nastavitev temperature
Z gumbom za nastavitev temperature
lahko nastavite temperaturo. Za izbiro
temperature zavrtite gumb v smeri
urinega kazalca od ni¢elnega polozaja
(navzgor).

Indikator temperature
Temperaturo v notranjosti pecice
nakazuje simbol za temperaturo. Ko
vklju€ite pecico, se prikaze simbol za
temperaturo, in ko pecica doseze
nastavljeno temperaturo, simbol za
temperaturo izgine. Ko temperatura v

A O N =
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pecici pade pod nastavljeno vrednost,
se simbol za temperaturo znova prikaze.

Casovnik
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Tipka za alarm

Tipka za nastavitev Casa
Tipka za zmanjSevanje
Tipka za poveCevanje
Tipka za nastavitve
Tipka za zaklepanje
Simbol na zaslonu

: Simbol za Cas peke

: Simbol za konec Casa peke*
: Simbol za alarm

: Simbol za svetlost

: Simbol za zaklepanje

: Simbol za temperaturo

: Simbol za glasnost

: Simbol za zaklepanje vrat*

* Odvisno od modela naprave. Morda
ni na voljo pri vasem aparatu.

D O WN
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Funkcije delovanja pecice

V tabeli funkcij pecice najdete nacine uporabe, ki jin lahko uporabite pri vasi pecici, in
najvisje in najnizje temperature, ki jih lahko proizvede vaSa pecica. Vsi tukaj prikazani
nacini delovanja morda ne veljajo za vas aparat.

-0~ Lucka v V pecici ne deluje noben grelec.
pedici Samo lucka v pecici sveti.

Pecica ni segreta. Deluje samo
ventilator (na zadnji steni pecCice).
Zmrznjena hrana v zmcih se pri
# Delovanje z sobni temperaturi poCasi odtaja,
0 ventilatorjem pedena hrana se ohladi. Cas,
potreben za odmrzovanje
celotnega kosa mesa, je daljSi kot
odmrzovanje mesa v koSckih.
Hrana se hkrati segreva od spoda;

— Zgomijiin in od zgoraj. Primerno za torte in
spodniji * obare v modelih za torte ali piskote
hauua grelec in pecivo. Peka se izvaja v samo

enem pekacu.
Vro¢ zrak, ki ga segreva spodniji

5% Spodhni grelec, se s pomogjo ventilatorja
o r%leojs enakomemo porazdeli po vse;
p— 9 * pecici. Peka se izvaja v samo enem
R4 pociporo pekadu
ventilatorja L - .
R To funkcijo uporabljajte tudi za

Vv v

enostavno CisCenje s paro.
Vro¢ zrak, ki ga segreva grelec
ventilatorja, se s pomocjo

® Grelec N ventilatorja enakomerno porazdeli
ventilatorja po vsej pecici. Primerno za peko z
ve¢ pekaci na policah na razlicnih
viSinah.
Da bi prihranili energijo, uporabite
T Grelec to funkcijo namesto "Grelec
@@ ventilatorja * ventilatorja" v obmodcju 160-220 °C.
e — Eko Vendar pa bo ¢as peke malce
daljsi.
® Funkcija za N Delujeta spodniji grelec in grelec
~ pico ventilatorja. Primerno za peko pice.
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Delujejo zgorniji grelec, spodniji
grelec in grelec ventilatorja. Vsi deli
hrane se segrevajo hitro in
enakomerno. Peka se izvaja v
samo enem pekacu.

Tudi ta funkcija se mora uporabljati
pri pripravi jedi s pomocjo pare.

—
® | Funkeia-ad:
wWwW
Poln zar

Deluje vediji zar grelec na zgorniji
povrsini pedice. Primerno za peko
na zaru vedjih koli¢in hrane.

* Naprava deluje pri temperaturi,
oznaceni na gumbu za nastavitev
temperature.
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Dodatki k napravi

Vasa naprava ima lahko razli¢ne dodatke. V tem razdelku bodo opisani dodatki in
njihova pravilna uporaba. Obseg dodatkov je odvisen od modela naprave. Vsi
dodatki, opisani v tem uporabniSkem priro€niku, morda za va$o napravo niso na
voljo.

OPOMBA : Zaradi temperature se pekaci lahko v napravi zvijejo. Vendar pa to ne
vpliva na njihovo uporabo. Ko se peka¢ ohladi, se vrne v osnovno obliko.

Standardni pekac¢
Uporablja se za pecivo, zmrznjeno hrano
in cvrtje vecjih kosov.

Globoki pekac¢

Uporablja se za pecivo, peko vedjih
kosov, so¢no hrano ali za prestrezanje
mascobe pri peki na zaru.

Zigna redetka

Uporablja se za peko ali postavijanje
posode za peko ali kuhanje na Zeleno
viSino resSetke.
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Uporaba dodatkov k napravi

Police za pekace

V pecici lahko postavite police na 5
razli¢nih visin. Oznake polic lahko vidite
tudi po Stevilkah na sprednjem okviru
pecice.

Modeli z Zi¢nimi policami

Postavitev ziéne resSetke na police
Modeli z Zi¢nimi policami:

Pomembno je, da reSetko pravilno
namestite v pecico. Ko postavljate
reSetko na zeleno polico, mora biti odprti
del spredaj. ReSetka mora biti pritrjena z
zaustavljalom na zi¢no polico. Ne sme
se premakniti Cez zaustavijalo in priti v
stik s hrbtno steno pecice.
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Modeli brez Zi¢nih polic:

Pomembno je, da reSetko pravilno
namestite v pecico. Pri vstavijanju
reSetke pazite na njeno orientacijo. Ko
postavijate reSetko na Zeleno polico,
biti odprti del daj

Postavitev pekaca na police
Modeli z Zi¢nimi policami:
Pomembno je, da pekac praviino
polozite v pecico.

Ko postavijate peka¢ na Zeleno polico,
mora biti del z ro€ajem spredaj.

Peka¢ mora biti pritrien z zaustavijalom
na zi¢no polico. Ne sme se premakaniti
Cez zaustavijalo in priti v stik s hrbtno
steno pecice.




Modeli brez zi¢nih polic:
Pomembno je, da pekac praviino
poloZite na stransko polico. Pri
vstavijanju pekaCa pazite na njegovo
orientacijo. Ko postavijate pekac na
zeleno polico, mora biti del z roCajem
spredaj.

Delovanje zaustavljala Zziéne
reSetke

Predvidena je funkcija zaustavijala, ki
prepreCuje, da bi ziCna reSetka zdrsnila z
Zi¢ne police. S to funkcijo je odvzemanije
jedi iz pecCice lazje in varmejse. Ko
odstranjujete zi¢no reSetko, jo potegnite
naprej, dokler ne doseze zaustavijala. Da
ga v celoti odstranite, jo poviecite Cez
zaustavljalo.

Modeli z Zi¢nimi policami

Delovanje zaustavljala Zziéne
resSetke - Modeli z Zi€énimi policami
Predvidena je funkcija zaustavijala, ki
prepreCuje, da bi pekac zdrsnil z Zi¢ne
police. Ko odstranjujete pekac, ga
sprostite z zadnjega zaustavljala in
povlecite proti sebi, dokler ne doseze
zaustavljala. Da ga v celoti odstranite, jo
povlecite Cez zaustavljalo.
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Pravilna postavitev Zicne resetke
in pekaéa na teleskopska vodila -
Modeli z Ziénimi policami in te-
leskopskimi vodili

S teleskopskimi vodili lahko preprosto
namestite in odstranite pekace ali zicne
reSetke. Ko uporabljate pekace ali zicne
reSetke s teleskopskimi vodili, pazite, da
zatiCi na sprednjem in zadnjem delu
teleskopskih vodil lezijo ob robovih
reSetke ali pekaca (glejte sliko).
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Tehniéni

Zunanje mere aparata (viSina x Sirina x

595 mm/594 mm/567 mm

globina)

gl%rgig;a mere aparata (visina x Sirina x 590 ali 600 mm/560 mm/min. 550 mm
Napetost in frekvenca 220-240 V~; 50 Hz

Vr;te |n.presek| uporabljenih kablov, min. HOSVWW-FG 3 x 1,5 mm?

primernih za uporabo z aparatom

Skupna poraba energije 3.3 KW

Vrsta pedice Vecfunkcijska pecica

#

Osnove: Podatki o energijski nalepki za elektricne pecice so v skladu s
standardom EN 60350-1 / IEC 60350-1. Te vrednosti so doloCene pri
standardni obremenitvi s spodnjim in zgornjim grelcem ali z gretiem s podporo
ventilatorja (Ce je funkcija vgrajena).

Energijski razred ucinkovitosti je doloCen glede na to, ali je dolocena funkcija
vgrajena v izdelek ali ne: 1-Grelec ventilatorja Eko, 2-Grelec ventilatorja 3- Delni
zar s podporo ventilatorja, 4-Zgomii in spodniji grelec.

Tehni¢ni podatki izdelka se lahko spremenijo brez poprejSnjega obvestila
zaradi izboljSanja kakovosti izdelka.

Slike v tem priro&niku so shematske in se morda ne ujemajo popolnoma z
izdelkom.

Vrednosti, navedene na nalepkah na izdelku ali v priloZzeni dokumentaciji, so
pridobliene v laboratorijskin pogojih v skladu z zadevnimi standardi. Glede na
pogoje delovanja in okoljske pogoje lahko te vrednosti odstopajo.
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ﬂ Pri prvi uporabi

Pred prvo uporabo vasega aparata
priporocamo, da izvedete postopke,
opisane v naslednjih razdelkih.

Nastavitev pri prvi uporabi

Pred uporabo pecice vedno
nastavite das dneva. Ce ga ne
nastavite, v nekaterih modelih
pecic ne morete kuhati.
1.Po prvem vklopu pecice bosta na
zaslonu utripala prikaz ¢asa »12:00«
in simbol ©.
2.Nastavite ¢as z dotikom na ®/O.

Q@@@@&a

3.Da aktivirate polje za minute, se
dotaknite  ali %,

CaN N

I
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4 Nastavite minute z dotikom na &/&.
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5.Potrdite nastavitev z dotikom na € ali
&,

» Zdaj je ¢as nastavljen in simbol £ na

zaslonu izgine.
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Ce ¢asa ne nastavite, bosta prikaz
Gasa »12:00« in simbol €9 utripala
in pecice ne bo mogoCe
uporabljati. Ce Zelite priceti
uporabljati pe€ico, nastavite Cas
ali se dotaknite tipke &, ko je
prikazani Gas »12:00«. Cas lahko
nastavite tudi kasneje, kot je
opisano v razdelku »Nastavitve«.

Ce pride do izpada elektrike, se
nastavitev Gasa izbrige. Cas je
treba znova nastaviti.
Prvo Cisc¢enje
1.Odstranite vso embalazo.
2.1z pecice odstranite vse prilozene
dodatke.
3.VkljuCite aparat za 30 minut in ga nato
izkljucite. Pri tem vsi ostanki in sloji, ki
so v pecici ostali po proizvodnii zgorijo
in se pecica odisti.
4.Ko vkljucite aparat, nastavite najvisjo
mozno temperaturo in nadin delovanja,
pri katerem so vklju€eni vsi grelci
vaSega aparata. Glejte razdelek
»Funkcije delovanja pecice«. V
naslednjem razdelku boste izvedeli,
kako lahko upravijate pecico.
5.PocCakajte, da se pecica ohladi.
6.0brisite povrsine aparata z vlazno
krpo ali gobico in jih nato obrisite s
suho krpo.
Pred uporabo dodatkov:
Ocistite dodatke, ki ste jih vzeli iz pecice,
7 raztopino vode in Cistila ter mehko
gobico.



OPOMBA Dolodena distila ali Sistilna

sredstva lahko
poskoduijejo povrsino. Za
Cis€enje ne uporabljajte
agresivnih Cistil, istilnih
praskov/krem ali ostrih
predmetov.

OPOMBA Med prvim delovanjem

lahko oddajanje vonja in
dima traja nekaj ur. To je
povsem obicajno. Prostor
naj bo dobro prezracen,
da ostranite dim in von;.
[zognite se
neposrednemu
vdihovanju dima in vonja,
ki ga oddaja naprava.
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B Uporaba peéice

Splosne informacije o
uporabi pecice

Ventilator za hlajenje (Morda ne
obstaja pri vasem aparatu.)

Va$ aparat je opremljen z ventilatorjem
za hlajenje. Ventilator za hlajenje se
vklju¢i samodejno in po potrebi ter hladi
spredniji del aparata in pohistvo. Po
izvedenem hlajenju se ventilator
samodejno izkljuci. Vro& zrak izstopa
nad vratci peCice. Teh odprtin za
prezraCevanje ne prekrivajte. V
nasprotnem se pecica lahko pregreje.
Ventilator za hlajenje deluje med
uporabo pecice in po tem, ko pecico
izkljucite (priblizno 20-30 minut po
izklopu). Ce uporabljate programsko uro
pecice, se ventilator za hlajenje izkljuCi
ob koncu peke skupaj z ostalimi
funkcijami. Uporabnik ne more
nastavljati asa delovanja ventilatorja za
hlajenje. Ta se izklju&i samodejno. To ni
napaka.

Lucka v pecici

Lucka v pecici se VKkljuci, ko vkljucite
grelce pecice. Pri nekaterih modelih
luCka med peko ves Cas sveti, pri drugih
pa po doloCenem Casu ugasne.

Ce zelite, da lucka ves &as sveti, z
gumbom za izbiranje funkcij izberite
nacin delovanja »Lucka v pecici«.
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Uporaba upravljalne plosce
pecice
Splosna opozorila za upravljaino
plo$¢o pedice
NajdaljSi Cas, ki ga lahko nastavite
za konec pecenja je 5 urin 59
minut.
Program se bo ob morebithem
izpadu elektricnega toka preklical.
Program morate ponovno
nastaviti.

Med prilagajanjem nastavitev
ustrezni simboli na zaslonu
utripajo. PoCakajte nekaj Casa, da
se nastavitve shranijo.

Ce ste izvedii katero od
nastavitev, ure ne bo mogoce
nastavijati.

Ce je ob zadetku peke nastavijen
¢as peke, bo na zaslonu prikazan
preostali as.

Ko je nastavljen Cas peke ali
koncni Cas peke, lahko preklicete
nastavitev, tako da pritisnete in za
nekaj Gasa zadrzite tipko .

Soopooe o
oo UL g0 g
e
1 2 3 4 5 6

Tipka za alarm

Tipka za nastavitev Casa
Tipka za zmanjSevanje
Tipka za poveCevanje
Tipka za nastavitve

o~ w2



6 Tipka za zaklepanje
Simbol na zaslonu

: Simbol za Cas peke

: Simbol za konec Casa peke*
: Simbol za alarm

: Simbol za svetlost

: Simbol za zaklepanje

: Simbol za temperaturo

: Simbol za glasnost

: Simbol za zaklepanje vrat*

* Odvisno od modela naprave. Morda
ni na voljo pri vasem aparatu.

Vklop pecice

Ko z gumbom za izbiranje funkcije
izberete zeleno funkcijo in nastavite
temperaturo, se pecica zaCne segrevati.
Izklop pecice

Gumb za izbiro funkcije in gumb za
temperaturo zavrtite v polozaj za izklop
(navzgor).

Roc¢na nastavitev temperature in
nacina delovanja pecice

Pecico lahko upravijate rocno, tako da
izberete temperaturo in nacin delovanja
(funkcijo), ki bosta primerna za vaso jed,
in pri tem ne uporabite programske ure.
Primer:

Pl &Pl O

1.Z gumbom za izbiro funkcije izberite
zeleni nacin delovanja.

2.Z gumbom za nastavitev temperature
nastavite Zeleno temperaturo.

» Takoj ko nastavite nacin delovanja in

temperaturo, se pecica priCne segrevati

in na zaslonu se prikaze simbol 8. Ko

temperatura v pecici doseze nastavljeno

vrednost, simbol § izgine. Pedica se ne
izkljuCi samodejno, saj pri roCni nastavitvi
ne vnesete Casa peke. Po koncani peki
jo morate izkljuciti sami. Ko je hrana
pecCena, gumb za izbiro funkcije in gumb
za temperaturo zavrtite v polozaj za
izklop (navzgor).
Uporaba pecice z nastavitvijo ¢asa
peke
Izberite temperaturo, nacin delovanja in
na programski uri nastavite ¢as peke.
Pecica se bo po izteCenem Casu peke
samodejno izkljucila.
1.1zberite zeleni nacin delovanja.
2.Pritiskajte na €, dokler se za
nastavitev Casa peke na zaslonu ne
prikaze simbol €3,

Q(@@@%ﬁ’@]

Ko ste nastavili nacin delovanja in
temperaturo, lahko s pritiskom na
tipko @ nastavite ¢as peke na 30
minut, nato pa s tipkama @/©
natancneje nastavite Cas peke.

3.S tipkama ®/O nastavite ¢as peke.

S M-
L HA
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V prvih 15 minutah &as peke
narasca v korakih po 1 minuto, po
15 minutah pa v korakih po 5
minut.

4. Vstavite hrano v pecico in z gumbom
za nastavitev temperature nastavite
zeleno temperaturo.

» Takoj ko nastavite naCin delovanja in

temperaturo, se pecica pricne segrevati.
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Nastavljeni as peke se pricne odstevati
in na zaslonu je prikazan simbol §. Ko
temperatura v pecici doseze nastavljeno
vrednost, simbol 8 izgine.
5.Ko je peka koncana, se na zaslonu
prikaze »End«, simbol © utripa in
oglasi se zvok programske ure.
6.0pozorilni zvok se oddaja dve minuti.
Za izklop opozorilnega zvoka pritisnite
katerokoli tipko. Opozorilni zvok se
utiSa in na zaslonu se prikaze trenutni
¢as.
Nastavitev konénega ¢asa peke
(Odvisno od modela naprave.
Morda ni na voljo pri vasem
aparatu.)
Ko izberete za vaso jed primemo
temperaturo in nacin delovanja pedice,
lahko nastavite Cas peke in kon¢ni Cas
peke, tako da se bo pecica vkljucila
kasneje in tudi samodejno izkljucila.
1.Izberite Zeleni nacin delovanja.
2.Pritiskajte na €, dokler se za
nastavitev Casa peke na zaslonu ne
prikaze simbol .

S Mrrr
I
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Ko ste nastavili nacin delovanja in
temperaturo, lahko s pritiskom na
tipko @ nastavite ¢as peke na 30
minut, nato pa s tipkama @/
natancneje nastavite Cas peke.

3.S tipkama ®/© nastavite Cas peke.

V prvih 15 minutah &as peke
narasca v korakih po 1 minuto, po
15 minutah pa v korakih po 5
minut.
» Ko je Cas peke nastavijen, je na
zaslonu stalno prikazan simbol €.
4.Pritiskajte na €, dokler se za
nastavitev kon¢nega Casa peke na
zaslonu ne prikaze simbol 9.
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5.8 tipkama @/O nastavite konéni Gas
peke.
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» Ko je nastavljen kon¢ni Cas peke, so
na zaslonu prikazani simbol €9, simbol 9
in simbol z nastavljenim casom. Ko
pecica priéne pedi, simbol <9 izgine.
6.Vstavite hrano v pecico in z gumbom
za nastavitev temperature nastavite
zeleno temperaturo.
» Programska ura samodejno izraGuna
zacetni Cas peke, tako da Cas peke
odSteje od nastavljenega kon¢nega
Casa. Ko je dosezen zaCetni Cas peke,
se aktivira izbrani naCin delovanja in
pecica se segreje na nastavljeno
temperaturo. Nastavljeni Cas peke se
pri¢ne odstevati in na zaslonu je
prikazan simbol 8. Ko temperatura v
pecici doseze nastavljeno vrednost,
simbol 8§ izgine.
7.Ko je peka konCana, se na zaslonu
prikaze »End«, simbol © utripa in
oglasi se zvok programske ure.




8.0pozorilni zvok se oddaja dve minuti.
Za izklop opozorilnega zvoka pritisnite
katerokoli tipko. Opozorilni zvok se
utiSa in na zaslonu se prikaze trenutni
¢as.
Ce ob koncu opozorilnega zvoka
pritisnete katero koli tipko, bo
pecica spet priela delovati. Da
preprecite ponovno delovanje
pecice ob koncu opozorila,
prestavite gumb za temperaturo in
gumb za izbiro funkcije v polozaj
»Q« (izkljuCeno) in izkljuCite pecico.

Peka s pomocjo pare
Va$a pecica ima funkcijo peke s
pomocjo pare. Med peko bo ta para
zagotavljala boljSe rezultate peke. Para
zagotavlja, da je povrSina peciva
svetlejSa, skorja bolj hrustljava in velikost
vecdja. Poleg tega para zmanjsa izgubo
vlage v mesu in poskrbi, da je bolj so¢no
in bolj okusno.
Peka s pomocjo pare je mogoce
samo Vv funkcijah peke s pomocjo
pare, ki so havedene v
uporabniskem prironiku.

Prostornina posode za vodo je
250 ml. Med peko v posodo za
vodo ne dajte ve¢ kot 250 m
vode.

Ko se vrata pecice odprejo, lahko
kondenz, ki nastane na vratih
pecice med peko s pomodjo pare,
kaplja naokoli. Takoj ko odprete
vrata pecice, obrisite kondenz.

DrZite se stran, ko odpirate vrata
pecice, saj lahko med in po peki s
pomocjo pare uhajata para in
toplota. Para, ki uhaja lahko
opece vaSe roke, obraz in/ali oci.

Ce voda ostane v pecici po vsaki
peki s paro, preostalo vodo
posusite s suho krpo, ko se
pecica ohladi. V nasprotnem
primeru lahko zaradi ostanka vode
pride do nastanka vodnega
kamna.

Za peko s pomocjo pare:
1.Glejte tabelo za peko s pomodjo pare,
da nastavite funkcijo, temperaturo in

¢as, primerno za ustrezno jed, in
zazenete postopek peke. Za jedi, ki
niso navedene v tabeli, lahko doloCite
koli¢ino vode, temperaturo, funkcijo
peke in Cas.
2.Postavite jed na priporoceno polico.
3.Ko je €as za dodajanje vode v skladu
s tabelo za peko, pritisnite rezervoar
za vodo na nadzorni plosci pecice

5.0dprite pokrov posode za vodo in jo
napolnite z vodo v koli¢ini, navedeni v
tabeli za peko.

Ne uporabljajte destilirane ali
filtrirane vode. Uporabite le
ustekleniCeno vodo. V rezervoar
za vodo ne dodajajte vnetljivih
raztopin, ki vsebuijejo alkohol ali
trdne delce.
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6.Zaprite pokrov posode za vodo in jo
postavite v reZzo. Posodo za vodo
potisnite do konca.
» Voda v posodi za vodo se bo zacela
pocasi izlivati na dno pecice za
zagotavljanje pare za hrano.
7.Na koncu postopka peke obrnite
gumba za funkcijo in temperaturo v
polozaj off, za izklop pecice.
Po vsakem ciklu peenju s
pomocjo pare preverite, ali je na
podstavku pecice voda. Ce je
tako, s suho krpo obrisite vodo,
ko se pecica ohladi. V
nasprotnem primeru lahko voda,
ki je ostala na osnovi pecice,
povzroCi vodni kamen.

Nastavitve

Aktiviranje varovala tipk

Upravljanje aparata lahko preprecite,

tako da aktivirate varovalo tipk.

1.Dotaknite se tipke & in jo drzite, dokler
se na zaslonu ne prikaze simbol .

0 O 0O © =

» PrikaZe se simbol & in na zaslonu
poteka odstevanje 3-2-1. Po
preteCenem odStevanju so tipke
zaklenjene. Ce se dotaknete katere koli
tipke, ko je varovalo tipk aktivno, se
zaslisi zvocni signal in simbol & utripa.
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ﬂ Ce spustite tipko & preden potece

odstevanje, varovalo tipk ne bo
aktivirano. Ce se dotaknete tipke,
varovalo tipk ne bo aktivirano.

Ko je varovalo tipk vklju¢eno, tipk
programske ure ni mogocCe
upravijati. Ce pride do izpada
elektrike, se nastavitev varovala
tipk ne preklice.

Deaktiviranje varovala tipk
1.Dotaknite se tipke & in jo drzite, dokler
se na zaslonu ne prikaze simbol &.
» Simbol &1 izgine in varovalo tipk je
onemogoceno.
Nastavitev alarma
Programsko uro aparata lahko uporabite
tudi za nastavitev opomnikov in ne le za
peko.
Programska ura nima vpliva na
delovanje pecice. Uporablja se za
nastavitev opozoril. Na primer, lahko
nastavite opomnik, da je treba po
doloCenem ¢asu obrniti meso v pecici.
Ko nastavijeni ¢as poteCe, se oglasi
zvoCno opozorilo.
NajdaljsSi Cas do vklopa alarma je
23 urin 59 minut.
1.Dotaknite se tipke £\ in jo drZite, dokler
se na zaslonu ne prikaze simbol L.
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2.@® S tipkama /@ nastavite ¢as
opozorila.
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» Ko ste nastavili alarm, bo simbol £

osvetljen in na zaslonu bo prikazano

odstevanje Sasa opozorila. Ce hkrati

nastavite €as opozorila in Cas peke, bo

na zaslonu prikazan Cas, ki je krajsi.

3.Ko nastavljeni Cas opozorila potece,
pricne simbol 2 utripati in oglasi se
zvocni signal.

Izklop opozorila

1.Ko se Cas opozorila izteCe, se zaslisi
zvocni signal. Za izklop opozorilnega
zvoka pritisnite katerokoli tipko.

» Opozorilni zvok se utiSa in na zaslonu

se prikaze trenutni ¢as.

Preklic opozorila

1.Pritiskajte na £, dokler se za
ponastavitev Casa opozorila na
zaslonu ne prikaze simbol 2.
Dotaknite se tipke © in jo drZite,
dokler zaslon ne kaze »00:00«.

2.0 Alarm lahko prekli¢ete tudi z dolgim
pritiskom na tipko.

Nastavitev glasnosti

1.Dotaknite se tipke % in jo drite,

dokler se na zaslonu ne prikaze simbol
LG
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2.8 tipkama @/O nastavite glasnost. (b
01-b-02-b-03)
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3.Za potrditev se dotaknite tipke ¥ ali
pa se nastavitev aktivira v kratkem
Casu brez dotika tipke.

Nastavitev svetlosti zaslona
1.Dotaknite se tipke £ in jo drZite,
dokler se na zaslonu ne prikaze simbol

d.
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2.8 tipkama @/© nastavite svetlost. (d-
01-d-02-d-03)
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» Za potrditev se dotaknite tipke %¢ ali pa

se nastavitev aktivira v kratkem Casu

brez dotika tipke.

Nastavitev ¢asa

Prilagoditev nastavljene ure na pecici

1.Dotaknite se tipke ¢ in jo drite,
dokler se na zaslonu ne prikaze simbol
Q.

2.Nastavite ¢as z dotikom na &/&.

Q@@@iﬂ%ﬁ

3.Da aktivirate polje za minute, se
dotaknite  ali .
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4 Nastavite minute z dotikom na &/C.
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5.Potrdite nastavitev z dotikom na €9 ali
£,

» Zdaj je ¢as nastavlien in simbol € na

zaslonu izgine.



[ Splosne informacije o peki

Ta razdelek vsebuje koristne namige za uporabljajte samo v zanj doloCenem
pripravo in peko jedi. temperaturnem obmodju.

Obenem lahko tukaj najdete jedi, kijihje e Za praviino pripravo jedi polozite
preizkusil proizvajalec, in najprimernejse posodo na priporoCeno visino police.
nastavitve zanje. Predstavljene so tudi Med peko ne spreminjajte visine police.
primerne nastavitve pecice za te jedi. Pekovski izdelki in pe¢ene jedi
Splos$na opozorila glede Splosne informacije

peke e Za najboljSe rezultate peke

¢ Ko odprete vratca pecice med ali po priporocamo uporabo aparatu

peki, iz nje uhaja vroCa para. Para
lahko povzroCi opekline dlani, obraza
in oci. Ko odpirate vratca pecice, se
drzite stran.

Intenzivna para, ki se ustvarja med
peko, lahko v notranjosti in izven
pecice ter na delih pohiStva nad
pecico kondenzira zaradli
temperaturne razlike. To je obi¢ajen
fizikalni pojav.

Temperatura in Cas peke sta odvisna
od vrste jedi, recepta in koli¢ine hrane.
Zato so te vrednosti navedene zgolj
kot priporocena obmodja.

Pred priCetkom peke iz pecice vedno
odstranite dodatke, ki jin ne
potrebujete. Ce v pedici pustite
dodatke, jed morda ne bo pripravijena
pravilno.

Za jedi, ki jih boste pripravili po lastnin
receptih, lahko upoStevate vrednosti v
tabeli za podobne jedi.

Z uporabo prilozenih dodatkov si
boste znatno olaj&ali pripravo jedi.
Vedno upostevajte opozorila in
informacije, ki jih podaja proizvajalec
posode.

Papir za peko odreZite na primemo
velikost glede na velikost posode, v
kateri ga boste uporabili. Papir za
peko, ki visi ez rob posode, se lahko
vname in poslabsa kakovost
pripravijenih jedi. Papir za peko

priloZenih dodatkov. Ce boste
uporabljali drugo posodo, izberite
temno posodo, odporno na
sprijemanije in na visoko temperaturo.

e Ce je za pripravo jedi v tabeli
predvideno predgrevanije, vstavite jed
v pecico, ko je ta segreta.

* Ce boste uporabili posodo na Ziéni
reSetki, polozite posodo na sredino
reSetke in ne preblizu zadnje stene.

e Za pripravo pekovskih izdelkov naj
bodo vse sestavine sveze in pri sobni
temperaturi.

e Postopek peke je odvisen od koali¢ine
hrane in velikosti posode.

¢ Kovinski, keramicni in stekleni kalupi
podaljSajo ¢as kuhanja in spodnja
povrsina peciva ne porjavi
enakomerno.

e Ce med kuhanjem uporabljate kuhalni
papir, lahko na spodnji povrsini hrane
opazite malo porjavenja. V tem
primeru boste morda morali Cas
kuhanja podalj$ati za priblizno 10
minut.

¢ Vrednosti, navedene v tabeli peke, so
doloCene na podlagi preizkusov,
izvedenih v naSem laboratoriju.
Vrednosti, primerne za vas, lahko
odstopajo od teh vrednosti.

e Postavite vaso jed na polico, ki jo
priporoCa tabela za peko. Spodnja
polica v pecici je oznacena kot polica
1.
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Nasveti za peko tort

* Ce je torta presuha, povisajte
temperaturo za 10 °C in skrajSajte Cas
peke.

* Ce je torta premokra, uporabite
manjso koli¢ino tekocine ali znizajte
temperaturo za 10 °C.

* Ce je zgomnja povrsina torte za¥gana,
znizajte temperaturo in podaljSajte Cas
peke.

* Ce je notranjost torte pedena, zunanja
povrsina pa lepljiva, uporabite manj
tekocine v testu, znizajte temperaturo
in podaljSajte Cas peke.

Namigi za pripravo pekovskih izdelkov

* Ce pecivo presuho, povisajte
temperaturo za 10 °C in skrajSajte Cas

Tabela za pripravo testenin in peke v pedéici

peke. Testo naviazite s prelivom iz
mleka, olja, jajc in jogurta.

Ce se pekovski izdelki pedejo posasi,
pazite, da pripravijeno testo ne prekipi
iz pekaca.

Ce je zgornja povréina jedi zapedena,
spodnja pa Se ni peCena, ste morda
na dno posode nanesli preve¢ namaza.
Za enakomerno porjavelost pekovskih
izdelkov nanesite namaz na testo
enakomerno.

Pekovske izdelke pecite v polozaju in
pri temperaturi, navedeni v tabeli za
peko. Ce spodnja povrsina peciva Se
ni dovolj zapecena, naslednji¢ pred
koncem peke postavite pekac za
nekaj Casa na spodnjo poalico.

Standardni

Zgornijiin

tortav pekadu  Enojni pekac o " 3 180 30...40
pekad spodniji grelec
tortavmodelu  Enojni pekas ~ Model zatorto arelec 2 180 30... 40
na ziéni polici ventilatorja
Enojni pekag ~ Standardni Zgormjiin 3 160 25..35
pekad spodniji grelec
Modeli z
) Ziénimi
. . Standardni Grelec " .
Enojni pekad pekad* ventilatorja pollca.ml. 3 150 25...35
Modeli brez
drobno pecivo Zi¢nih polic: 2 :
I Modeli z
Modeli z Fi&nimi
2 -Standardni Zi&nimi S
o h . policami:
2 pekata pekacv GrAeIecA o_4 pollcan.u. 150 o5 . 40
4 —Pekac za ventilatorja Modelibrez "
ecivo* Zi¢nih polic: .° .e| r?z
P 140 Zi¢nih polic:
30...45
Okrogli model
za torto, .
Enojni peka¢  premera 26 cm, s igg‘rin"rler}ec 2 160 30...40
s sponko za podniig
L ZiEno polico*™
iskvit Okrogli model
za torto,
Enojni peka&  premera 26 cm, Veﬁtr"e;l‘fgra 2 160 30...40
s sponko za }
ZiEno polico*™
Enojni pekac Peka¢ za Zgornijiin
- pecivo* spodniji grelec 3 170 25...35
piskoti — = -
Enojni pekac Peka¢ za Grelec 3 170 20 .30
pecivo* ventilatorja o
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2 —Standardni
pekac®

Grelec

2 pekaca 4 —Pekac za ventilatorja 2-4 170 25...35
pecivo*
. . Standardni Zgornijiin
Enojni pekac pekad spodnji grelec 2 200 35...45
Lo - - Standardni Grelec
pecwo iz Enojni pekad pekad ventilatorja 2 180 35...45
listnatega -
1 —Standardni
testa pekac® Grelec
2 pekaca 4 —Pekac za ventilatorja 1-4 180 85...45
pecivo*
. . Standardni Zgornijiin
Enojni pekac pekad spodnji grelec 2 200 20...30
. . Standardni Grelec
pecivo iz Enojni pekac pekac* ventilatorja S 180 20... 30
krhkega testa 2 —Standardni
< pekac” Crelec B
2 pekaca 4 —Pekac za ventilatorja 2-4 180 20...30
pecivo*
. . Standardni Zgornijiin
Enojni pekac pekad” spodnii grelec 3 200 30...40
Cel kruh -
Enojni pekas  Standardni crelec 3 200 30 ... 40
pekac* ventilatorja o
Steklen/kovinski
. . . pravokoten Zgornijiin .
lazanja Enojni pekac model na #ini spodnji grelec 24l 3 200 30...40
polici**
Crni kovinski
= ~ model, premera Zgornijiin
Enojni pekac 20 cm. za na spodnii grelec 2 180 50...70
iaboléna pita Zi¢no polico™
J P Crni kovinski
. ~ model, premera Grelec
Enojni pekac 20 cm. za na ventilatorja 2 170 50...70
Zi¢no polico™
. . Standardni Zgornijiin
) Enojni pekac pekad spodnji grelec 2 200 ... 220 10... 20
pica . Standardni Funkcija za
Enojni pekac pekad” bico 3 250 8..15

Za vse vrste hrane je priporocljivo predgrevanije.
* Ti dodatki vasi napravi morda niso prilozeni.
** Ti dodatki vadi napravi niso prilozeni. Na voljo so v trgovinah.
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Tabela za nacin delovanje Grelec ventilatorja Eko

¢ Ne spreminjajte temperature, potem ko se je priprava jedi pricela z nacinom delovanja
Grelec ventilatorja Eko.

e Pri pripravi jedi v naginu Grelec ventilatorja Eko ne odpirajte vrat pegice. Ce vrat ne
odpirate, je temperatura v notranjosti optimizirana za varCevanje z energijo in lahko
odstopa od prikaza na zaslonu.

® Ne ogrevajte v nacinu Grelec ventilatorja Eko

drobno pecivo Enojni pekad Standardni pekac* 3 160 25...35
piskoti Enojni pekad Standardni pekac* 3 180 25...35
pecivo iz listnatega testa Enojni pekac Standardni pekac* 3 200 45 ... 55
pecivo iz krhkega testa Enojni pekad Standardni pekac* 3 200 35 ...45
* Ti dodatki vasi napravi morda niso priloZeni.
Meso, ribe in perutnina ¢ Racunajte s priblizno 4 do 5 minutami
Kljuéne tocke pri prazenju peke na centimeter debeline mesa.
e Ce pistanca, purana ali vedje kose mesa  ® Po koncani peki pustite meso v pedici za
pred peko zadinite z limoninim sokom in priblizno 10 minut. Meso je
poprom, bo rezultat peke boljsi. enakomerneje socno in pri rezanju sok
e Kosi mesa s kostmi se pecejo 15 do 30 ne izteka iz mesa.
minut dlje kot kosi mesa v obliki filejev. * Ribe poloZite na sredinsko ali spodnjo

polico na pladenj, odporen na toploto.
Tabela za pripravo mesa, rib in perutnine

pecenka . . ) . Zgorniji in spodnii 15 minut
Enojni peka¢  Standardni pekac* 3 250/max, nato 60 ...80
(Tkg) grelec 180....190
n )
lagréceiga . “ ) “ Zgorniji in spodnii 15 minut
Enojni peka¢  Standardni pekac* 3 250/max, nato 110...120
(1.5- grelec 170
2.0 kg) i}
Zi¢na reSetka* - . 15 minut
Enojni pekac Postavite peka¢ Zgomji |n| spodnji 2 250/max, nato 60 ...80
. na spodnjo polico. greiec 190
pecen Ziéna resetka*
p'icgf‘gc Enojnipeka&  Postavite pekad  Grelec ventilatorja 2 200 ... 220 60 ... 80
( kg) navspodnjo polico.
Zi¢na reSetka* 15 minut
Enojni pekac Postavite peka¢ Funkcija »3d« 2 250/max, nato 60 ...80
na spodnjo polico. 190
- . ) “ Zgorniji in spodnii 25 minut
Enojni peka¢  Standardni pekac* 1 250/max, nato 150 ... 210
grelec
puran 180...190
(5.5 kg) 25 minut
Enojni peka¢  Standardni pekac* Funkcija »3d« 1 250/max, nato 150 ... 210
180 ... 190
Zi¢na reSetka* . "
Enoinipekad  Postavite pekas 299 11 $00dN) 3 200 20...30
ribe na spodnjo polico. 9

Ziéna resetka*
Enojni pekac Postavite peka¢ Funkcija »3d« 3 200 20...30
na spodnjo polico.
Za vse vrste hrane je priporocljivo predgrevanije.
* Ti dodatki vasi napravi morda niso priloZeni.
** Ti dodatki va$i napravi niso priloZeni. Na voljo so v trgovinah.
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Zar

Pri peki na zaru se rde€e meso, ribe in

perutnina hitro specejo, imajo hrustljavo

skorjo in se ne izsuSijo. Posebe;

primerne za peko so jedi, ki vsebujejo

meso Vv obliki filejev, nabodala, klobase

in soCna zelenjava (paradiznik, Cebula

itd.).

Splosna opozorila

e Jedi, ki niso primerne za peko na Zaru,
predstavijajo nevarnost pozara. Na
Zaru pecite le jedi, ki so za visoko
temperaturo zara primerne. Hrane
prav tako ne postavijajte preblizu
grelca za zar. To je najbolj vroce
podrocje v pecici in mascobe se lahko
vnamejo.

¢ Med peko na Zaru morajo biti vratca
pecice zaprta. Nikoli ne pecite na

zaru z odprtimi vratci pecice VroCe
povrsine lahko povzrodijo opekline!

Pomembno glede peke na zaru

¢ Pripravite kose jedi s podobno
debelino in tezo.

¢ Kose jedi, ki jin Zelite peci na zaru,
poloZite na zi¢no redetko ali pladenj z
Zi¢no resetko ter jih porazdelite tako,
da bodo v obmocju velikosti grelca za
zar.

e Cas peke na Zaru je odvisen od
debeline kosov hrane.

¢ Polozite reSetko ali pladenj z reSetko
na Zeleno visino police. Ce pedete na
reSetki, na najnizjo polico polozite
pekaC za zbiranje mascob. Pekac naj
pokriva celotno obmocje grelca za zar.
Ta pekac¢ vasi napravi morda ni

Vv v

prilozen. Za laZje Cis€enje v pekad

nalijte nekaj vode.

ks

Zi¢na reSetka 4-5 250

pig¢angii kosi Zitna regetka 4-5 250
mesne kroglice Ziéna redetka 4 250 20...30

(govedina) - 12 kosi
jagnjecje zarebrnice Zicna redetka 4-5 250 20...25
zrezki - (narezan) Ziéna redetka 4-5 250 25...30
teleCje zarebrnice Zi¢na redetka 4-5 250 25 ...30
pecena zelenjava Zicna redetka 4-5 220 20...30
toast Zitna regetka 4 250 1..3

Za pripravo hrane na Zaru priporo¢amo 5 minut predgrevanja.
Po 1/2 skupnega Casa peke na zaru obrnite kose hrane.
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Kuhanje s pomocjo pare Casu zalivanja, kazejo Cas, ki je

Splos$ne informacije potekel po predhodnem ogrevanju.

e Kuhanje s pomogjo pare je mogo&e e Tabela za kuhanje vsebuje priporocila
izvajati samo s funkcijami kuhanja s za kuhanie, ki jih je preizkusil
paro, dologenimi v prirocniku. Za proizvajalec. DoloCite lahko koli¢ino
funkcije kuhanja s pomodjo pare glejte vode, temperaturo, funkcijo kuhanja s
poglavie"Funkcije delovanja pe&ice". pomocjo pare in Cas kuhanja, ki ni

* Ce je v mizi za kuhanje predogrevanie, naveden v tapeli.
hrano po predhodnem segrevanju * Kuhajte s pomocjo pare z enim
poloZite v pedico. Casi, dologeni v pladnjem.

Tabela za kuhanje s paro

Standardni  Funkcija po
Cel kruh pekad »3de 2 200 200 predgrevaniu 30 ...40 820
Ziéna
. reSetka® .
pecen ) - 25 minut
pReaneo  hostate - Funkdla 250/max, 250 25 60..70 2000
(1.82kg  Peecr nato 190
spodnjo
polico.
Rebra(En Standa[i:inl Funkcija 3 180 250 15 40 ... 55 1000
kos) pekad »3d«
Jagnjediji . . -
krak z Stazs:g?m Fe}gl;iua s 170 25O+*2 * red prgvan‘u 9101 O 2000
zelenjavo P predag I
Krofi iz . "
« Standardni Funkcija po
kvaSenega pekad* 430 3 180 100 predgrevanju 25..35 1200
testa
Cheesecak  Standardni Funkcija pred
- I 3 120 150 predgrevanje 50 ... 60 1450
e pekac »3d« m
Piscancja Standardni Funkcija po
bedrca pekad® »3dk 3 200 150 predarevaniu 25...35 800
PeCen  Standardni - Funkcia g 190 150 25 45..55 500
krompir pekac »3d«
Hamburger ~ Standardni Funkcija po
kruh pekac” »3d« 8 180 150 predgrevanju 20...30 800
Losos z Standardni Funkcija po
zelenjavo pekac® »3d« S 180 100 predgrevanju 25...35 500

* Ti dodatki vasi napravi morda niso priloZeni.
** Prikazuje ¢as, ki je potekel po pregrevanju.
*** Po pol ¢asa priprave dodajte $e 250 ml vode.
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Jedi za preizkus

Jedi iz te tabele za peko so bile pripravijene v skladu s standardom EN 60350-1, ki
dolo¢a pogoje preizkuSanja aparatov v testnih laboratorijih.

Tabela za pripravo preizkusnih jedi

Zgornijiin

Enojni pekad Standardni pekac* spodni arelec 3 140 20...30
Modeli z
Ziénimi
piskoti = . ) - Grelec policami: 3
shortbread Enojni pekad Standardni peka¢ ventilatorja Modeli 140 15...25
brez Zi&nih
polic: 2
= 2-Standardni pekac* Crelec B
2 pekaca 4-Pekac za pecivo* ventilatorja 2-4 140 15..25
. . . - Zgornijiin
Enojni pekad Standardni peka¢ spodni arelec 3 160 25...35
Modeli z
Ziénimi
. N ) . Grelec policami: 3
Enojni pekad Standardni peka¢ ventiatorja Modeli 150 25...35
brez Zi&nih
drobno polic: 2
peee Modeli z Modeli z
#i&nimi Acnimi
2 pekaca 2-Standardni pekac* Grelec 2.4 policami: 150 25 40'
P 4-Pekac za pecivo* ventilatorja Modeli brez Mo deIl brez
Zi¢nih polic: %i&nih polic:
30...45
Okrogli model za torto, Zgomiiin
Enojni peka¢  premera 26 cm, s sponko " 2 160 30 ...40
NN spodnii grelec
o za Zi¢no polico
biskvit -
Okrogli model za torto, Grelec
Enojni peka¢  premera 26 cm, s sponko ventilatoria 2 160 30 ...40
za ziéno polico** !
Crni kovinski model, Zaomiiin
Enojni pekac premera 20 cm, za na s ogn‘i ]relec 2 180 50...70
jaboléna Zi¢no polico™ podnii g
pita Crni kovinski model, Greleo
Enojni pekac premera 20 cm, za na ventilatorja 2 170 50...70

ZiEno polico*™

Za vse vrste hrane je priporocljivo predgrevanije.
* Ti dodatki vasi napravi morda niso prilozeni.
** Ti dodatki va$i napravi niso priloZeni. Na voljo so v trgovinah.

Zar

toast

Ziéna redetka

250

mesne kroglice
(govedina) - 12 kosi

Ziéna redetka

250

Po 1/2 skupnega Casa peke na zaru obrnite hrano.
Za pripravo hrane na zaru priporoamo 5 minut predgrevanja.
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Vzdrzevanje in &iséenje

Splosne informacije o

c¢is¢enju

ASploéna opozorila

¢ Pred CisCenjem poCakajte, da se
naprava ohladi. VroCe povrsine lahko
povzrocijo opekline!

¢ Detergentov ne nanaSajte neposredno
na vroCe povrsine. To lahko povzroCi
trajne madeze.

¢ Aparat po vsaki uporabi temeljito
oCistite in posusite. Tako ostanke
hrane enostavno ocistite in preprecite,
da bi se ti ostanki sezgali, ko aparat
pozneje ponovno uporabite. Tako se
zivljienjska doba aparata podalj$a in
tezave, s katerimi se pogosto
sreCujemo, se zmanjsgjo.

e /a CiSCenje aparata ne uporabljajte
parnih &istilnikov.

* Nekateri detergenti ali Cistilna sredstva
lahko poskodujejo povrSino. Med
¢isCenjem ne uporabljajte abrazivnih
detergentov, Cistilnih praskov, Cistilnih
krem, sredstev za odstranjevanje
vodnega kamna ali ostrih predmetov.

¢ Po vsaki uporabi ni potrebno posebno
Cistilno sredstvo za Cis€enje plosE.
Aparat ogistite z milom za posodo,
toplo vodo in mehko krpo ali gobo ter
posusite s suho krpo iz mikrovlaken.

¢ Po &isCenju temeljito obriSite preostalo
tekocino in tudi takoj ocistite
morebitno prsenje, ki nastaja med
kuhanjem.

¢ Nobenega dela aparata ne pomivajte v
pomivalnem stroju.

Povrsine iz nerjaveéega jekla

e Za CiSCenje povrsin in roCajev iz
nerjaveCega jekla ne uporabljajte kislin
ali ¢istil, ki vsebuijejo klor.

¢ NerjavecCa ali inox povrsina lahko
sCasoma spremeni barvo. To je

38/SL

obi¢ajno. Po vsaki uporabi oistite z
detergentom, primernim za nerjaveco
ali inox povrsino.

¢ Ocistite z mehko krpo in teko¢im
detergentom (ki med Cis€enjem ne
povzroCa prask), primernim za inox
povrsine, pri Cemer pazite, da Cistite v
eno smer.

e Takoj odstranite madeze apna, olja,
Skroba, mleka in beljakovin z
nerjaveCe inox in steklene povrsine.
Madezi lahko &ez dalj Casa povzrodijo
rjavenje.

Emajlirane povrsine

¢ Po vsaki uporabi emajlirane povrSine
oCistite z detergentom za pomivanje
posode, toplo vodo in mehko krpo ali
gobo ter jih posusite s suho krpo.

e Ce ima vas$ aparat vgrajeno funkcijo
enostavnega Ciscenja s paro, lahko to
funkcijo uporabite za enostavno
Cis€enje svezin madezev. (Glejte
razdelek »Enostavno CisCenje s paro«.)

e /a trdovratne madeze lahko uporabite
Cistilo za pecico in zar, ki ga priporo¢a
spletna stran vaSe blagovne znamke,
in Cistilno gobico, ki ne povzro¢a
prask. Ne uporabljajte zunanjih
Cistilnikov.

¢ Pred CiSCenjem se mora pecica v
celoti ohladiti. Ci&enje vrodih povrsin
povzro¢a nevarnost poZara in
poskodbe emajlirane povrsine.

Katalitiéne povrsine

e Stranske stene pecice so lahko
emajlirane ali kataliticne. To je odvisno
od modela.

¢ Kataliticne povrsine imajo rahlo motno

in porozno povrsino. Teh povrsin ni
treba Cistiti.

e Zahvaljujo€ svoji porozni strukturi

lahko katalitiCne povrsine vpijajo olja in



se pricnejo svetiti, ko so nasiCene. V
tem primeru je treba te dele zamenjati.

Steklene povrsine

 Pri CiSCenju steklenih povrsin ne
uporabljajte trdih kovinskih strgal in
abrazivnih &istil. Ta lahko poskodujejo
steklene povrsine.

¢ Aparat ocistite z detergentom za
posodo, toplo vodo in krpo za
steklene povrsine iz mikroviaken ter
posusite s suho krpo iz mikroviaken.

* Ce po &i&enju ostane detergent, ga
obrisite s hladno vodo in posusite s
¢isto in suho krpo iz mikroviaken.
Ostanki Cistila lahko poskodujejo
steklene povrsine.

* |zsuSenih ostankov na stekleni povrsini
nikakor ne smete odistiti z nozi z
nazob&animi rezili, jekleno volno ali

podobnimi orodii, ki povzrocajo praske.

¢ Madeze kalcija (vodnega kamna) na
steklenih povrSinah lahko odstranite z
obi¢ajnimi sredstvi za odstranjevanje
vodnega kamna, kot sta na primer kis
in limonin sok.

* Ce je povrsina mo¢no umazana, z
gobico nanesite Cistilno sredstvo na
madez in poCakajte tako dolgo, da
deluje. Nato ocistite stekleno povrsino
z mokro Krpo.

e Razbarvanje in madezi na steklenih
povrsinah so obi¢ajni in ne pomenijo
okvare.

Plasti¢ni deli in barvane povrsine

e Po uporabi odistite plasti¢ne dele in
barvane povrsine aparata z obicajnim
Cistilom za pomivanje posode, toplo
vodo in mehko krpo ali gobico, nato
pa jih obriSite s suho krpo.

¢ Ne uporabljajte trdih kovinskih strgal in
abrazivnih Cistil. S tem lahko
poskoduijete povrSine.

¢ Pazite, da spoji komponent aparata ne
ostanejo viazni in z detergentom. V

nasprotnem primeru lahko na teh
spojih nastane korozija.

Cisc¢enje dodatkov in

pripomockov

Razen Ce je v uporabniSkem prirocniku

navedeno drugace, dodatkov ne

pomivajte v pomivalnem stroju.

Ciscenje upravljalne plosce

¢ Ko Cistite plos&e z gumbi, jih obrisite
plosCe in gumbe z vlazno, mehko krpo
in osusite s suho krpo. Za Cis¢enje
upravijaline plosce ne odstranjujte
gumbov in tesnil spodaj. Upravijalna
plos¢a in gumbi se lahko poskodujejo.

¢ Med cisCenjem inox plos¢ z
upravljalinimi gumbi, okoli gumbov ne
uporabljajte Cistilnih sredstev za inox.
Indikatoriji okoli gumbov so lahko
izbrisani.

e Upravljalno plos¢o o€istite z mehko,
vlazno krpo, nato pa jo posusite s
suho krpo. Ce ima va$ aparat funkcijo
varovala tipk, jo aktivirajte pred
Cis€enjem upravijalne plosce. V
nasprotnem primeru lahko pride do
sprozenja katere od tipk.

CiScéenje notranjosti pecice

(obmocja za peko)

Upostevajte korake CiSCenja, opisane v

razdelku »Splosne informacije o

Cis€enju« glede na vrste povrsin, ki so v

vasi pecici.

Ciséenje stranskih sten peéice

Stranske stene pecice so lahko

zaScitene z emajlom ali elektroforeticnim

lakom. To je odvisno od modela. Ce so

stene pecice zaSCitene z

elektroforeti¢nim lakom, si oglejte

razdelek Elekiroforeticno zascitene
stene.

Ce ima va$ model Zi¢ne police, jih pred

¢isCenjem sten odstranite. Nato

Vv v

dokoncajte CiSCenje, kot je opisano v
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razdelku »Splosne informacije o

Cis€enju« glede na vrste povrsin, ki so v

vasi pecici.

Odstranjevanje stranskih ziénih

polic

1.Odstranite sprednji nosilec polic, tako
da ga potegnete stran od stene
pecice.

2.0dstranite nosilce zi¢nih polic, tako da

ovieGete k sebi.

3.Da znova namestite nosilce polic,
izvedite postopek v obratnem vrstnem
redu.

Ciséenje posode za vodo na dnu
pecice
V posodi za vodo na dnu pecice se
lahko pojavijo madezi zaradi vodnega
kamna, odvisno od pogostosti peke s
pomocjo pare in parnega Ciscenja ter
trdote uporabliene vode.
Ce Zelite odstraniti vodni kamen, ki se
lahko pojavi v posodi za vodo na dnu
pecice po postopku peke s pomodjo
pare ali parnega CiCenja, po vsakih 2
ali 3 tak8nih postopkih:
1.vlijte 350 ml belega kisa (kislost kisa
ne sme presegati 6 %) v posodo za
vodo na dnu pecice.
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2.Pocakajte vsaj 30 minut, da kis
razgradi ostanke vodnega kamna pri
sobni temperaturi.

3.O¢istite posodo za vodo z mehko
vlazno krpo in suho krpo.

Vv v

Za CisCenje posode za vodo na
dnu pecice ne uporabljajte Cistil, ki
vsebuijejo kisline ali kloride.
Vodnega kamna, ki se lahko
pojavi v posodi za vodo na dnu
pecice, ne Cistite s strganjem.
Lahko poskodujete dno izdelka.
Da bi povecali uginkovitost ¢iSCenja
vodnega kamna, ki se lahko pojavi v
vodnem rezervoarju na dnu pecice, po
vsakih 10 uporabah poleg zgornjih
korakov za odstranjevanje vodnega
kamna:
[zberite funkcijo delovanja, pri kateri je
aktiven spodniji grelec, in zazenite pecico
2-3 minute pri 100 ° C. Zatem izklopite
pecico in stisnite Cistilo za notranjost in
zar, ki ga priporoCa spletna stran vase
blagovne znamke, v rezervoar za vodo
na dnu pecice in pustite stati 5 minut.
Po 5 minutah obrisite rezervoar za vodo
na dnu pecice z vlazno krpo iz
mikrovlaken in osusite.

Enostavno CiS¢enje s paro
Odvisno od modela naprave. Morda ni
na voljo pri vaSem aparatu.

Cis&enje je laZje, ker se stara sprijeta
umazanija zaradi pare, ki se ustvarja v
pecici, zmehca s pomocjo vodnih kapljic,
ki se nabirajo na stenah pecice.



1.1z pecice odstranite ves pribor.

2.Pritisnite tipko za posodo za vodo na
upravijalni plosci, da odstranite
posodo za vodo. V posodo za vodo
nalijte 200 ml vode.

Ne uporabljajte destilirane ali
filtrirane vode. Uporabite le
ustekleniCeno vodo. V rezervoar
za vodo ne dodajajte vnetljivih
raztopin, ki vsebuijejo alkohol ali
trdne delce.

3.Postavite rezervoar za vodo in ga
potisnite noter. Voda zacne polniti
bazen na dnu pecice.

4.Nastavite pecico na enostavno
¢isCenje s paro in naj 20 minut deluje
pri 100 °C.

Odprite vratca in takoj obriSite notranje

povrsine pecice z viazno krpo ali gobico.

Ko odprete vratca, bo iz peCice uhajala
para. Ta lahko povzroci opekline. Pri
odpiranju vratc bodite zelo previdni.
Preostale necistoCe odstranite s toplo
vodo in Cistilom, mehko krpo ali gobico,
na koncu pecico obrisite s suho krpo.

Vv v

V nacinu enostavnega ¢isCenja s
paro bo voda, ki je v bazenu na
dnu pecice, da zmehca rahlo
nastale ostanke / umazanijo v
notranjosti pecice, izhlapela in se
kondenzirala v notranjosti pecice
in na notranjem steklu vrat pecice,
zato lahko voda kaplja ko se vrata
pecice odprejo. Takoj ob
odpiranju vrat pecice obrisite
kondenzat.

Odvisno od modela naprave. Morda ni

na voljo pri vaSem aparatu.

Kondenzirana voda se lahko nabere tudi
v kanalu pod pecico. Po uporabi ta
kanal bazena ocistite z viazno krpo in ga

Ciséenje vratc peéice

Za CisCenje vratc in stekla pecice
ne uporabljajte grobih abrazivnih
¢istil, kovinskih strgal, jeklene
volne ali belil.

Za CisCenje lahko vrata pecice in stekla

vratc tudi demontirate. Demontaza vratc

pecice je opisana v razdelkih

»Demontaza vratc pecice« in

»Demontaza notranjega stekla vratce.

Ko odstranite notranja stekla vratc, jih

oCistite s &istilom za pomivanje posode,

toplo vodo in mehko krpo ali gobico,

nato pa jih obriSite s suho krpo. Steklo

oCistite s kisom in nato sperite, da s

stekla pecice odstranite mozne ostanke

vodnega kamna.

Demontaza vratc pecice

1.Odprite vrata pecice.

2.0Odprite sponke na sprednjem
podnoZzju teCaja vratc na levi in desni
strani, tako da jih pritisnete navzdol,
kot je prikazano na sliki.

Tip teaja (A), (B), (C) se razlikuje glede

na model izdelka. Spodnje slike kazejo,

kako odpreti vse tipe teCajev.

Sarnir tipa A je na voljo pri obi¢ajnih tipih

vrat.

Sarnir tipa (B) je na voljo v tipih vrat z

mehkim zapiranjem.

Sarnir tipa (C) je na voljo v tipih vrat z

mehkim odpiranjem / zapiranjem.
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Tec&aj - zaprti polozaj Tecaj - odprti poloza;
3.0dprit vratca v polodprti p
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4 Nratca povlecite navzgor, da jih
sprostite od levega in desnega teCaja,
ter jih odstranite.

Da znova namestite vratca,
izvedite postopek v obratnem
vrstnem redu. Pri montazi vratc ne
pozabite zapreti sponk na
podnoZzjih teCajev.

Demontaza notranjega

stekla vratc pecice

Za CisCenje lahko demontirate celotno
notranje steklo vratc aparata.
1.Odprite vrata pecice.

2.Povlecite plasti¢ni del, pritrien na
zgorniji del vratc, proti sebi, tako da
istoCasno pritiskate na pritisne tocke
na obeh straneh dela, in ga nato
odstranite.

3.Kot je prikazano na sliki, nezno
privzdignite prvo notranje steklo (1)
proti A in ga nato izvlecite v smeri B.

1 Prva notranja steklena plosca

2* Notranja steklena plos¢a (Morda ne
obstaja pri vasem aparatu.)

4.Ce ima va$ aparat notranje steklo (2),
ponovite isti postopek in ga
demontirajte (2).

5.Prvi korak demontaze vrat je menjava
notranjega stekla (2). Postavite
posevni rob stekla na poSevni rob
plastiénega utora. (Ce ima va$ aparat
notranje steklo.) Notranje steklo (2)
mora biti vstavljeno v plasticni utor,

6.Ko pritrjujete prvo notranje steklo (1),
pazite na smer tiskane strani na
notranjem steklu. Pomembno je, da so
vsi spodniji vogali prvega notranjega
stekla (1) v spodnjih plasti¢nih utorih.

7.Potisnite plasti¢ni del proti okvirju, da
se zaslisi »klik«,

Ciscenje luci v pecici

Ce se stekelce lugi v pedici umaze, ga

ocistite s Cistilom za posodo, toplo vodo

in mehko krpo ali gobico, nato ga

obrisite s suho krpo. Ce je treba

zamenjati zarnico, sledite korakom v

naslednjem razdelku.

Zamenjava zarnice v pecici

A Splosna opozorila

e Da preprecite elektriCni udar pri
menjavi zamice, odklopite pe€ico od
elektricnega omrezja in poCakajte, da
se ohladi. VroCe povrsine lahko
povzrocijo opekline!
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¢ V tej pecici se uporablja Zarnica z zarilno
nitko z mocjo manj kot 40 W, visino
manj kot 60 mm, premerom man;j kot 30
mm ali halogensko svetilko z vti¢nico
tipa G9, mo¢ manj kot 60 W. Svetilke so
primerne za delovanje pri temperaturah
nad 300 ° C. Svetilke za pecico lahko
dobite pri pooblastenem serviserju ali
tehniku z licenco.

e Polozaj Zzarnice se pri vasem aparatu
lahko razlikuje od slike.

e Zarnica za pedico ni primerna za
uporabo v stanovanjskih prostorih.
Namen te zamice je osvetljevati
prostor v pecici.

e Zamica za pe&ico mora zdrzati
ekstremne pogoje, kot je na primer
temperatura nad 50 °C.

Ce ima vasa pedéica okroglo luéko

1.0Odklopite aparat iz elektricnega
napajanja.

2.0dstranite zascitno steklo, tako da ga
zavrlite v nasprotni smeri urinega
kazalca.

3.Ce vasa Zarnica ustreza tipu A na
spodniji sliki, jo zavrtite, kot je
prikazano, in jo zamenjajte z novo. Ce
je vaSa zamica tipa B, jo izvlecite, kot
je prikazano, in jo zamenjajte z novo.
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4.7nova namestite stekleni pokrov.

Ce ima vasa peéica kvadratno

luéko

1.0Odklopite aparat iz elektricnega
napajanja.

2.QOdstranite Zi¢ne reSetke v skladu z

opisom.

3.Z izvijaCem privzdignite zascitno
stekelce.

4.Ce vasa Zarnica ustreza tipu A na
spodniji sliki, jo zavrtite, kot je
prikazano, in jo zamenjajte z novo. Ce
je vaSa zamica tipa B, jo izvlecite, kot
je prikazano, in jo zamenjajte z novo.

5.7Znova namestite zaSc¢itno stekelce in
Ziéne resetke.



E Odpravljanje tezav

Ce tezav ne morete odpraviti po navodilih v tem razdelku, se posvetuite s
pooblascenim serviserjem ali tehnikom iz podjetja, Kjer ste izdelek kupili. Nikoli ne
poskusajte sami popravijati okvarjenega aparata.

¢ Para med delovanjem uhaja, kar je normalen pojav. >>> To ni napaka.

. Para, ki nastaja med peko, lahko kondenzira in ob dotiku s hladnimi povrSinami
aparata tvori vodne kapljice. >>> To ni napaka

¢ Ko se kovinski deli segrevajo in ohlajajo, se Sirijo in krcijo ter proizvajajo

¢ Varovalka je pregorela ali izkljucila. >>> Preverite varovalke v omarici varovalk. Po
potrebi jih zamenjajte ali ponastavite.

* Aparat ni prikljucen v (ozemljeno) vticnico. >>> Preverite prikljucitev napajanja.

e Gumbi/tipke na upravijalni plosci ne delujejo. >>> Ce je vas aparat opremijen s
funkcijo varovala tipk, je ta funkcija morda omogocena. Onemogocite funkcijo.

e Zamica v pecici je okvarjena. >>> Zamenjajte Zarnico v pecici.
e |zpad elektricnega napajanja. >>> Preverite, ali je prisotno elektricno napajanje.

¢ Morda nacin delovanja in/ali temperatura ni nastavijena. >>> Nastavite ustrezen
nacin delovanja in/ali temperaturo.

* Pri modelih s programsko uro, morda ura ni nastavijena. >>> Nastavite uro.

* Izpad elekiriénega napajanja. >>> Preverite, ali je prisotno elektricno napajanje.
Preverite varovalke v omarici varovalk. Po potrebi jih zamenjajte ali ponastavite.

rislo je do izpada elektrike. >>> Nastavite cas / Izkljucite aparat in ga znova
vkijucite.
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