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Vazeny zakazniku,

Pred pouzitim produktu si pozorné prectéte tento navod k obsluze.

Beko dékuje, ze jste si vybrali tento vyrobek. Chceme, aby vam vase zafizeni, vyrobené
s vysokou kvalitou a Spickovou technologii, poskytovalo nejlepsi U¢innost. Pred
pouzitim vyrobku si peclivé preCtéte tento navod a veskerou dodanou dokumentaci a
uschovejte je jako referenci. Pokud vyrobek predate nékomu jinému, poskytnéte mu
tento navod. Postupuijte podle pokynl a vénujte pozornost véem informacim a
vystraham v navodu k obsluze.

Ridte se podle v&ech informaci a varovani v ndvodu k obsluze. Tim budete chranit
sebe a svij vyrobek pred nebezpedimi, kterd mohou nastat.

Navod k obsluze si uschovejte. Pokud vyrobek pfedate nékomu jinému, poskytnéte mu
tento navod.

Navod k obsluze obsahuje nasleduijici symboly:
A Nebezpedi, které mize mit za nasledek smrt nebo zranéni.

POZNAMKY Nebezpedi, které mize mit za nasledek vazné poskozeni vyrobku nebo
jeho okaoli.

& Nebezpedi, které miize zplsobit popdleni v disledku kontaktu s horkymi povrchy.
ﬂ Ddlezité informace nebo uZiteéné tipy pro pouZiti.

@ Navod k obsluze si precCtéte.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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Hl Bezpeénostni pokyny

« Tato Cast obsahuje
bezpeclnostni pokyny, které
vam pomohou predchazet
jakymkoli rizikm zranéni
0sob nebo skod na majetku.

« V pfipadé prevedeni vyrobku
na jinou osobu nebo pouziti z
druhé ruky je treba spolu s
vyrobkem dodat navod k
obsluze, produktoveé Stitky,
dalsi prislusné dokumenty a
prislusenstvi.

» NaSe spoleCnost neodpovida
za zadné Skody, které mohou
vzniknout nasledkem
nedodrzeni téchto pokynu.

« Nedodrzeni téchto pokyn(

zpUsobi ztratu jakékoli zaruky.

« AInstalacni a servisni prace
nechte vzdy provést
vyrobcem, autorizovanym
servisem nebo osobou,
kterou urCi dovozce.

« A PouZivejte pouze originaini
nahradni dily a prislusenstvi.

« A Nepokousejte se opravit
ani vymenit zadnou Cast
vyrobku, pokud to neni jasné
uvedeno v navodu k obsluze.

« A Na vyrobku neprovadsgjte
technicke Upravy.
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Al.'lc“:el pouziti

« Tento vyrobek je uréen pro
domaci pouziti. Neni vhodny
pro komercni pouziti.

» Nepouzivejte vyrobek na
zahradach, balkonech ani v
jinych venkovnich prostredich.
Zarfizeni je urCeno k pouziti v
kuchynskych linkach pro
domacnosti a zaméstnance v
obchodech, kancelarich a
dalSich pracovnich
prostredich.

« Tento vyrobek je vhodny pro
pouziti v nadmorskych
vySkach do 2500 metrd.

« VAROVANI: Tento vyrobek
by se mél pouzivat pouze pro
ucely vareni. Nemél by se
pouzivat pro jiné ucely,
napriklad pro vytapéni
mistnosti.

« Troubu Ize pouzit k
rozmrazovani, peceni,
smazeni a grilovani potravin.

« Tento vyrobek by se nemél
pouzivat pro vytapeéeni,
zahrivani talird, véseni ruéniku
nebo obleceni na drzadle za
ucelem suseni.



A Bezpecénost déti,
zranitelny?Zh osob a
domanlizlh zvirat
« Déti ve veku 8 let a starsi, a
lide, ktefi maji snizené fyzicke,
smyslové nebo mentalni
dovednosti nebo maji
nedostatek zkuSenosti a
znalosti, mohou tento
vyrobek pouzivat pouze
tehdy, kdyz jsou pod
dohledem nebo vyskoleni pro
bezpelné pouzivani a rizika
vyrobku.
« Déti by si s vyrobkem nemély
hrat. Citéni a uzivatelskou
udrzbu by nemély provadeét
déti, pokud nejsou pod
dohledem.
Tento vyrobek by neméli
pouzivat lidé s omezenou
fyzickou, smyslovou nebo
mentalni schopnosti (vCetné
déti), pokud nejsou stale pod
dohledem nebo pokud
nedostanou potrebné pokyny.
Déti by mély byt pod
dohledem, aby se zajistilo, ze
si s vyrobkem nebudou hrat.
Elektrické vyrobky jsou
nebezpecneé pro déti a
domaci zvirata. Déti a domaci
zvirata si s vyrobkem nesmeéji

hrat, lézt na vyrobek ani
dovnitt.

» Nepokladejte na vyrobek
predmeéty, na které by déti
mohly dosahnout.

« VAROVANI: B&hem
pouzivani jsou pristupné
povrchy vyrobku horkeé.
Udrzujte déti dale od vyrobku.

» Obalové materialy
uchovavejte mimo dosah déti.
Hrozi nebezpedi zranéni a
uduseni.

» Kdyz jsou dvirka otevrena,
nepokladejte na né zadné
tézkeé predmety ani nedovolte
détem, aby si na né sedaly.
Mohlo by to zpUsobit
prevraceni trouby nebo
poskozeni zavésU dvirek.

« (Pokud je vas produkt
vybaven zastrékou) Z ddvodu
bezpecnosti déti pred
likvidaci vyrobku odpojte
napajeci zastrCku a vyradte
vyrobek z provozu.

A ElektriZka bezpecnost

« Pripojte vyrobek k uzemnéené
zasuvce chranéné pojistkou,
ktera odpovida aktualinim
hodnotam uvedenym na
typovém Stitku. Instalaci
uzemneéni nechte provést
kvalifikovanym elektrikarem.
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Nepouzivejte vyrobek bez
uzemneni v souladu s
mistnimi / vnitrostatnimi
predpisy.

« ZastrCka nebo elektrické
pripojeni vyrobku by mélo byt
na snadno pfistupném misté
(kde nebude ovlivnéno
plamenem kamen). Pokud to
neni mozné, mél by byt na
elektrické instalaci, ke které je
produkt pripojen, k dispozici
mechanismus (pojistka,
spinac, vypinacC atd.) v
souladu s elektrickymi
predpisy, oddélujici vSechny
poly od sité.

« Béhem instalace, opravy a
prepravy nesmi byt produkt
zapojen do zasuvky.

 Zapojte vyrobek do zasuvky,
ktera splnuje hodnoty napéti
a frekvence uvedené na
typovem Stitku.

« (Pokud vas produkt nema
napajeci kabel) Pouzivejte
pouze propojovaci kabel,
ktery je uveden v Casti
»lechnickeé udaje”.

» Napajeci kabel nemackejte
pod vyrobek a za vyrobkem.
Na napajeci kabel
nepokladejte tézké predmeéty.
Napajeci kabel by se nemél
ohybat, mackat, a nesmi pfijit
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do kontaktu s zadnym
zdrojem tepla.

KdyZ je trouba v provozu, jeji
zadni povrch se také zahriva.
Napajeci kabely se nesmi
dotykat zadniho povrchu,
mohlo by se poskodit
pripojent.

Elektrické kabely nedavejte
do dvirek trouby a nevedte je
pres horké povrchy.
Roztaveni kabelu by mohlo
zpuUsobit zkrat trouby a
vzplanuti ohné.

Pouzivejte pouze originalni
kabel. Nepouzivejte
profiznuté nebo poskozené
kabely ani prodluzovaci
kabely.

Pokud je napajeci kabel
poskozen, musi jej vymenit
vyrobce, autorizovany servis
nebo osoba, kterou urCi
dovozce, aby se predeslo
moznym nebezpecim.
VAROVANI: Pred vyménou
svetla trouby se ujistéte, ze
jste produkt odpoaijili od sitg,
aby nedoslo k Urazu
elektrickym proudem.
Odpojte vyrobek nebo
vypnéte pojistku v pojistkove
skrince.



(Pokud je vas produkt vybaven

zastrCkou)

» Nezapojujte vyrobek do
zasuvky, ktera je volna,
dostala se ven ze své zdirky,
je rozbita, Spinava, mastna, v
nebezpeCi kontaktu s vodou
(napriklad voda, ktera mdze
vytéct z prepazky).

» Nikdy se nedotykejte zastrCky
mokryma rukama! Pi
odpojovani nedrzte kabel,
vzdy drzte zastrCku.

« Ujistéte se, ze zastrCka
vyrobku je bezpecné
zapojena do zasuvky, aby se
zabranilo vzniku elektrického
oblouku.

ABezpec“:nost pri preprave

» Pred prepravou vyrobku
odpojte vyrobek ze sité.

« \/yrobek je tézky, jeho
prepravu musi provadet
nejméne dva lidé.

» K prepraveé nebo
premistovani vyrobku
nepouzivejte dvirka ani
rukojet’.

» Nedavejte na vyrobek jiné
predmeéty a prenasejte jej ve
svislé poloze.

Vyrobek se nesmi
prepravovat, pokud je v ném
voda. MUzZe se prepravovat

az po uplném vypousténi
vody.

» Pokud potrebujete vyrobek
prepravit, zabalte jej do
baliciho materialu s
bublinkovou fdlii nebo silnou
lepenku a pevne ji prilepte.
Vyrobek pevné zajistéte
paskou, aby se zabranilo
poskozeni vyrobku a jeho
odnimatelnych nebo
pohyblivych Casti.

» Zkontrolujte celkovy vzhled
vyrobku, zda béhem prepravy
nedoslo k poskozeni.

A Bezpecénost instalale

« Pred instalaci vyrobek
zkontrolujte, zda neni
poskozeny. Pokud je vyrobek
poskozen, neinstaluijte jej.

« Neinstalujte vyrobek v
blizkosti zdroj tepla
(radiatory, kamna atd.).

« Udrzujte vSechny ventilacni
kanaly kolem vyrobku
otevrene.

» Aby nedoslo k prehrati,
nemél by se vyrobek
instalovat za dekorativni
dvere.

A Bezpecénost pouziti
« Po kazdém pouziti se ujistéte,
Ze vyrobek je vypnuty.
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» Pokud vyrobek delsi dobu
nepouzivate, odpojte jej nebo
vypnéte pojistku v pojistkove
skrince.

Vadny nebo poskozeny
vyrobek nepouzivejte.
Odpojte elektricka / plynova
pripojeni vyrobku, pokud jsou
k dispozici, a zavolejte
autorizovany servis.
Nepouzivejte vyrobek s
odstranénym nebo rozbitym
sklem prednich dvirek.
Nelezte na vyrobek, abyste
na néco dosahli, ani z jiného
ddvodu.

Nepouzivejte vyrobek v
situacich, které mohou
ovlivnit vas usudek, jako
napriklad po uziti drog nebo
alkoholu.

Horlaveé predmeéty
uchovavané v oblasti peceni
se mohou vznitit. Nikdy
neskladujte v oblasti peCeni
horlaveé predmety.

Rukojet’ trouby neni susSiCka
ru¢nikd. Pri pouzivani vyrobku
nezavesujte rucniky, rukavice
ani podobné textilie.

» Zavesy dvirek vyrobku se pfi
otevirani a zavirani dvirek
pohybuiji a utahuiji. Pri
otevirani / zavirani dvirek
nedrzte dvirka za zavesy.
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AVarové\nl’ o teploté

« VAROVANI: Béhem provozu
vyrobku budou exponované
Casti horké. Nedotykejte se
vyrobku a ohfivacich prvkd.
Déti mladsi 8 let by se nemély
priblizovat k vyrobku bez
dospélé osoby.

» Neumistujte do blizkosti
vyrobku horlavé / vybusné
materialy, protoze okraje
budou béhem provozu horké.

« Pri otevirani dvirek trouby se
drzte dale, aby nedoslo ke
vdechnuti pary. Para vam
mUZe popalit ruku, oblicej a /
nebo oci.

« Béhem pouzivani mize byt
vyrobek horky. Nedotykejte
se horkych prihradek,
vnitfnich Casti trouby,
ohfivacich prvkU atd.

« Pri ukladani potravin do horké
trouby, pri vyjimani potravin
atd. vzdy pouzivejte rukavice
odolné v{di teplu.

A Pouziti prislusenstvi

« Je dileZité, aby rost a misa
byly spravné umistény na
draténych policich. Podrobné
informace najdete v Casti
»Pouziti prislusenstvi®.



Prislusenstvi m0ze poskodit
sklo dvirek pri zavirani dvirek
vyrobku. Prislusenstvi
zatlaCte vzdy na konec
varného prostoru.

A Bezpecénost peceni

Pri uzivani alkoholu v jidle
dbejte na opatrnost. Alkohol
se pfi vysokych teplotach
odparuje, a pri vystaveni
horkym povrchdm se m(ze
vznitit a zpUsobit poZzar.
Odpad z potravin, olej atd. na
varné plose muze vzplanout.
Pred pecenim takové hrubé
necistoty odstrante.
Nebezpedi otravy jidlem:
Neskladuite jidlo v troubé
déle nez hodinu pred a po
vareni. Jinak mdze nastat
otrava jidlem nebo muzete
onemocneét.

Nezahrivejte uzavrené

plechovky a sklenéné nadoby.

Zvyseny tlak mdze zpUlsobit
prasknuti nadoby.

Vlozte do nadobi nebo na
prislusenstvi pro troubu s
jidlem (misa, rost, atd.)
nepromastitelny papir a
vlozte nadobi do predehraté
trouby. Odstrante
nadbytecné kousky
nepromastitelného papiru

presahuijici z prislusenstvi
nebo nadoby, aby se
zamezilo riziku doteku
ohfivacich prvk( trouby.
Nikdy nepouzivejte
nepromastitelny papir pfi
teploté vySSi nez maximalni
povolena teplota pouziti
uvedena na pouzivaném
nepromastitelného papiru.
Nikdy neumistujte
nepromastitelny papir na
zakladnu trouby.
Nepokladejte pekace, talire
ani hlinikovou folii pfimo na
dno trouby. Nahromadéné
teplo mUze poskodit dno
trouby.

Behem grilovani zavrete
dvirka trouby. Horké povrchy
mohou zpusobit popaleniny!
Potraviny nevhodné pro
grilovani vyvolavaji nebezpeci
pozaru. Grilujte pouze jidlo,
které je vhodné pro grilovaci
ohen. Jidlo také nedavejte
prilis daleko do zadni Casti
grilu. Je to nejvice horka
oblast a mastna jidla se
mohou vznitit.

A Parni systém
« Pri vareni pomoci pary mize

otevreni dvitek zpUsobit Unik
pary a zpusobit riziko
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popaleni. Pri otevirani dveri
budte opatrni.

» Nepouzivejte destilovanou
nebo filtrovanou vodu.
Pouzivejte pouze vody
urCené k pouziti.
Nepouzivejte namisto vody
horlave, alkoholické roztoky
nebo roztoky obsahuijici
Castice.

« Jestlize v troubé po vareni s
parou zUstava vihkost, mize
to zpUsobit korozi. Po
ukonceni vareni nechte
troubu vyschnout.
Neskladuijte vihkeé potraviny v
troubé delSi dobu.

« Béhem vareni nepouzivejte
prislusenstvi, které mdze
pusobenim pary korodovat.

« Pri vyjimani nebo umistovani
nadrze na vodu davejte pozor,
abyste newylili vodu na
povrch trouby nebo na
nechténé povrchy.

« Pri vybirani jidla po pfiprave
pomoci pary mize z
prislusenstvi vytékat horka
tekutina, budte opatrni.

« Pri vareni pomoci pary se
doporucCuje pridavat tolik
vody, jaké mnozstvi je
uvedeno ve varné tabulce.
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Al.'ldriba a gisténi

» Pred vycisténim produktu
vyCkejte, dokud produkt
vychladne. Horké povrchy
mohou zpusobit popaleniny!

» Nikdy nemyjte vyrobek

stfikanim nebo polévanim

vodou na ngj! Hrozi
nebezpeCi Urazu elektrickym
proudem!

Vyrobek necistéte parnimi

CistiCi, protoze by to mohlo

zpUsobit Uraz elektrickym

proudem.

K Cisténi skla prednich dveri

trouby / (pokud takoveé jsou)

skla hornich dveri trouby
nepouzivejte drsné abrazivni

Cistici prostredky, kovové

Skrabky, draténou vinu nebo

bélici materialy. Tyto

materialy mohou zpulsobit
poskrabani a rozbiti
sklenénych povrchd.

» Ovladaci panel udrzujte vzdy
Cisty a suchy. Vihky a
znedistény povrch mulze
zpUsobit problémy pri
ovladani funkci.

» Po kazdém vareni s parou

vypustte zbylou vodu z
nadrze na vodu a nadrz na
vodu vycCistéte. Pouziti vody,
ktera zUstane v komore pri



dal§im vareni, zplsobuje prostredky obsahuijici kyseliny
problémy z hlediska hygieny. nebo chloridy. NeCistéte

« Nadrzku na vodu nemyjte v vodni kémen, ktery mUze byt
mycCce nadobi. Nadrzku na na spodku trouby,
vodu otrete Cistym vihkym seSkrabanim. V opacném
hadrikem, osuste ji suchym pripadé se dno produktu
hadrikem a takto ji odlozte. mUZe poskodit.
Nadrzku nikdy nesuste v « V zavislosti na frekvenci
troubé. parniho Cisténi parou a

« Proti vodnimu kameni, ktery tvrdosti pouzité vody se

se muze tvorit ve vodni nddrzi, mohou v nddrzi na dné
do nadrze viozte 200 cc vody trouby vyskytnout skvrny od

a 1 Cajovou lziCku citronove vodniho kamene.

soli a nechte odstat asi 1 » Doporucuje se vycistit vnitrek
hodinu. Pak ji premyjte trouby octovou vodou a
velkym mnozstvim vody a hadrikem od vapennych
vysusSte. Tento postup se skvrn, které by se mohly na
doporucuje aplikovat po Sasi objevit po vareni pomoci
kazdych 4 - 5 pouzitich. pary.

« K Cisténi dna trouby
nepouzivejte Cistici
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H Pokyny tykajici se Zivotniho prostiedi

Narizeni o odpadech
Dodrzovani smérnice WEEE a o
likvidaci odpadt
Tento produkt splfiuje
smeérnici EU WEEE

== (2012/19/EV). Tento wyrobek
nese symbol pro tfidéni,
platny pro elektricky a
elektronicky odpad (WEEE).

Tento produkt byl vyroben z vysoce
kvalitnich soucéasti a materialQ, které Ize
znovu pouzit a které jsou vhodné pro
recyklaci. Produkt na konci zivotnosti
nevyhazujte do bézného domacho
odpadu. Odvezte ho do sbémého mista
pro recyklaci elektrickych a
elektronickych zafizeni. Informace o
téchto sbérnych mistech ziskate na
mistnich Uradech.

Spravna likvidace pouzitého zafizeni
pomaha predchazet moznym
negativnim dopadim na Zivotni prostfedi
a lidské zdravi.

Dodrzovani smérnice RoHS:

Produkt, ktery jste zakoupili splhuje
smérmicih EU RoHS (2011/65/EU).
Neobsahuje zadné skodlivé ani
zakdzané materidly, které jsou smérnici
zakazané.

Likvidace obalovych

materiala
¢ Obalové materidly jsou nebezpené
pro déti. Obalové materidly uschovejte

na bezpecném misté mimo dosah déti.

Obalové materidly vyrobku jsou
vyrobeny z recyklovatelnych materiald.
Zlikvidujte je spravné a tfidte je v
souladu s pokyny pro likvidaci
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recyklovaného odpadu. Nelikvidujte je
s béznym doméacim odpadem.
Doporuceni pro usporu
energie
Informace o energetické ucinnosti podle
EU 66/2014 naleznete na produktovém
listu uvedeném u vyrobku. Nasleduijici
doporuceni vam pomohou pouzivat vas
vyrobek ekologicky a energeticky ucinné:
e /mrazené jidlo pfed varfenim
rozmrazte.
¢ \/ troubé pouZivejte tmavé nebo
smaltované nadoby, které lépe
prenaseji teplo.
¢ V/ypnéte vyrobek 5 az 10 minut pred
koncem doby vareni, aby se vareni
prodlouZilo. Nyni miZete pomoci tepla
usetfit az 20 % elektfiny.
Pokud je to uvedeno v receptu nebo v
uzivatelské pfiruCce, potraviny vzdy
predehfejte. BEhem vareni neotevirejte
dvitka trouby Casto.
Neotevirejte dvitka trouby pfi vareni v
provozni funkci ,Ekonomicky ohfev
ventilatorem*. Pokud se dvitka
neoteviraji, vnitfni teplota se
optimalizuje za ucelem Uspory energie
pfi provozni ,,Ekonomicky ohfev
ventildatorem*” funkci, a tato teplota se
mUzZe ligit od teploty zobrazené na
obrazovce.
Zkuste v troubé valit vice nez jedno
jidlo najednou. Mdzete jidla varit
soucasné umisténim dvou varnych
nadob na dratény rost. Kromé toho,
pokud vafite jidla jedno po druhém,
usetfi to energii, protoze trouba
neztraci své teplo.



k] vas vyrobek

Predstaveni vyrobku

A W NN =

o N O O

9

Ovladaci panel

Svitidlo*

Draténé police™

Motor ventilatoru (za ocelovym
plechem)

Dvefe

Rukojet

Poloha police

Otvor pro vystup pary

Horni ohfivac

10 Ventilaéni otvory
11 Nadrz na vodu

V zavislosti na modelu Vas produkt
nemusi disponovat lampou nebo se
typ a umisténi lampy maze lisit od
ilustrace.

*%

V zavislosti na modelu Vas vyrobek
mUZe byt bez draténych polic. Na

obrazku jsou draténé police
zobrazeny jako pfiklady.
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Uvod do ovladaciho panelu vyrobku a jeho pouziti
V této Easti najdete prehled a zakladni pouziti oviadaciho panelu vyrobku. V zavislosti
na typu vyrobku se mohou obrazky a nékteré funkce lisit.

Ovladani trouby

I

1 2 3
Nadrz na vodu
Tlacitko Zapnuti/Vypnuti
Zobrazeni funkci
Knoflik fizeni trouby
Tlacitko nastaveni teploty
Zobrazeni teploty
Tlacitko uzavreni tlaCitek
Tladitko start / stop vareni
Tlacitko alarmu
10 Zobrazeni hodin/Casu
11 Tlagitko Casu a nastaven(
Pokud se vas vyrobek ovlada pomoci
ovladacich knoflikd, mohou byt tyto
knofliky zapustény do panelu, ze kterého
se u nékterych modell po stisknuti
vysouvaji. Cheete-li pomoci téchto
ovladacich knoflikdl provést nastaven,
nejprve zatlacte pfislusny ovladaci
knoflik dovnitf a ten se pak vysune ven.
Po provedeni nastaveni znovu zatlacte
na ovladaci knoflik a ten se vrati do
pavodni polohy.
Knoflik fizeni trouby
Pomoci ovladaciho knofliku trouby
mUZete ovladat nastaveni na displeji
hodin/Casu a na displeji teploty. Mezi
témito nastavenimi mdzete prechazet
oto€enim ovladaciho knofliku trouby

O©CO~NOOOT~WwWwnN =
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doprava nebo doleva. Nastaveni mizete
aktivovat a potvrdit jeho stisknutim.
Ukazatel teploty

Ze symbolu vnitini teploty na displeji
poznate, jaka je teplota uvnitf trouby.
Symbol se zobrazi na displeji pfi zahadjeni
peceni a jakmile teplota uvnitf trouby
dosahne nastavené teploty, bude svitit
kazdy stuper symbolu vnitini teploty.



Zobrazeni funkci
Funkeni displej obsahuje provozni
funkce trouby. Kazda funkce se aktivuje
dotykem na ni. VSechny funkce na
obrazovce jsou schematické; nemusi byt
k dispozici ve vasem produktu. Provozni
funkce, které jsou k dispozici na vasem
vyrobku, jsou vysvétleny v ¢asti
,,provoznl funkce trouby*

’.'B‘ ® {OZ% 7
P
‘C i
3 ‘] H H »i O

Z%&@
Tladitka:
o : Tladitko Gasu a nastaveni
°C : TlaCitko nastaventi teploty
il : Tlacditko uzavienr tlaGitek
A : Tlacitko alarmu
> : Tlacitko start / stop vareni

Zobrazeni hodin/Gasu :

: Symbol Cas vareni/Cas dne
: Symbol alarmu

: Symbol nastaveni

: Rozsvitl se Symbol Zamku
tlacitek

: Symbol vareni Eco ventilator
: Symbol nizké urovné pary*

: Symbol vysoké urovné pary*
: Symbol sondy na maso*

: Symbol dezinfekce*

* Lisi se v zavislosti na modelu

>HE BPHbDO

QN

produktu. * Nemusi byt k dispozici ve

vasem produktu.

Zobrazeni teploty:

> : Symbol vareni

°C : Symbol teploty

i : Symbol vnitini teploty trouby

A : Symbol rychlého ohfevu
(booster)

: Symbol zéamku dveri*

* Lisi se v zavislosti na modelu
produktu. * Nemusi byt k dispozici ve
vasem produktu.
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Provozni funkce trouby

V tabulce funkcf jsou uvedeny provozni funkce, které mizete v troubé& pouzit, a

Trouba se nezahfiva. Pracuje pouze
ventilator (na zadni sténé).
Zmrazené jidlo s granulemi se

Provoz s R o
# > pomalu rozmrazuje pi pokojové
pomoci - S o
0 o teplotg, varené jidlo se ochladi. Cas
ventilatoru L I
potfebny na rozmrazeni celého
kusu masa je delSi nez v pfipadé
potravin se zrny.
Jidlo se zahfiva shora a zespodu
soucasné. Vhodné pro kolaCe a
Horni a dusené maso v pekarskych
C 40 - 280 3 -« o
— spodni ohfev forméach nebo kolace a pecivo.
Peceni se provadi pomoci jediné
misy.
Spodni/hom Hork,y vzdgchvohraty hornim a
— ohfev s dolnim ohfivatem se rovnomémeé a
% omoct 40 - 280 rychle rozvadi po celé troubé
— porm: pomoci ventilatoru. PeCeni se
ventilatoru e S
provadi pomoci jediné misy.
Horky vzduch ohfaty ohfivacem s
ventilatorem se rovnoméme a
Ohrev rychle rozvadi po celé troubé
® 4 40 - 280 oevact ,
ventilatorem pomoci ventilatoru. Vhodné pro
vareni jidla ve vice misach na
rliznych Urovnich polic.
Pro Usporu energie mUzete tuto
funkci pouzit namisto pouziti
Ekonomicky ,Ohtev ventildtorem* v rozmezi
. y 160-220 °C. Doba peceni viak
® ohfiev 160 - 220 O
o bude o néco delsi.
ventilatorem M . .
Pouziti této funkce je popsano v
kapitole "Obsluha fidici jednotky
trouby".
® Funkee Pizza 40 - 280 Dolni ohfiva¢ a ohfev s ventilatorem

pracuji. Vhodné pro peceni pizzy.
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Horni ohfev, dolni ohfev a ohrev s
ventilatorem pracuiji. VSechny ¢asti

® Funkce ,3D" 40 - 280 vyrobku se pecou rovnomeérneg a
— rychle. PeCeni se provadi pomoci
jediné misy.
W Maly gril na stropé trouby pracuije.
Céstedny oril 40 - 280 Vhodné pro grilovani mensich
mnozstvi.
VW Velky gril na stropé trouby pracuje.
Uplny gril 40 - 280 Vhodné pro grilovani ve velkém
mnozstvi.
Uolny aril s Horky vzduch ohfaty velkym grilem
Wy piny gr se rychle rozvadi po celé troubé
58 pPOMOCH 40 - 280 AR .
ventilétoru pomoci ,ventllato,ru. Vhoglne pro
grilovani ve velkém mnozstvi.
Udrsovani Pouziva se pro udrzovani jidla pfi
222 tepla 40 - 100 teploté pfipravené k podavani po
dlouhou dobu.
+HH Funkce Pouziva se pro peCeni chleba.
O peceni - Nastavenou vstupni teplotu a ¢as
chleba nelze zménit.
J Aktiva funkce Pouév!'vé se’k aktivvacv:i f’unkci, ktere’u
000 navic - se pfi prvnim spusténi nezobrazuij
na displeji funkce.
/\ Pouziva se pro peceni s podporou
/I‘I\ Funkce pary - pary. Aktivuje funkce, diky kterym
! se pece s podporou pary.
Tato poloha se pouziva ke
Py Y 5 zmeékceni necistot vytvorenych v
see Cisténi parou 80 troubé ihned po dokonceni peceni
—— jidla. PreCtéte si vysvétleni k této
funkci v €asti 0 udrzbé a cisténi.
Troubu mizZete pouzit k dezinfekai
e' Funkce parni 70/120 mikroorganismd, které mohou byt

dezinfekce

na povrsich materiald odolnych 70
a 120°C pfi 100% relativni vihkosti.
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Prislusenstvi k vyrobku

Ve vasem vyrobku je rlizné prisluSenstvi. V této Casti je uveden popis piisluSenstvi a
popis jeho spravného pouziti. Dodavané pfislusenstvi se [isi v zavislosti na modelu
vyrobku. Ve vasem vyrobku nemusi byt dostupné veskeré pfisluSenstvi popsané v
uzivatelské prirucce.

POZNAMKY : Misy ve vagem wyrobku se mohou viivem teploty zdeformovat. To
nema zadny vliv na funkci. Deformace zmizi, kdyz misa vychladne.

Standardni plech
Pouziva se pro pecivo, mrazenad jidla a
smazeni velkych kus.

Hluboky podnos

Pouziva se pro pecivo, smazeni velkych
kusU, Stavnaté jidlo nebo pro sbér
tekoucich olejl pfi grilovani.

Modely s draténymi policemi:

Dréatény gril

Pouziva se pro smazeni nebo umisténi
jidla, které se ma péct, smazit a dusit, na
pozadované polici.
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Dratény gril v podnose

Umisténim do této misy (pokud je k
dispozici) se zajisti, ze oleje tekouci
béhem grilovani se shromazduiji v mise,
a tim se zamezi kontaminaci trouby.
Dratény gril v plechu neni vhodny pro
pouZziti s hlubokym plechem.

Vlastni skladaci ko$ na dezinfekci
nohou

Slouzi zejména k dezinfekci na draténé
mfizce a jedna se o pfisluSenstvi, které
Ize po pouziti snadno slozit a
ulozit.Pfed pouzitim se ujistéte, ze je
na draténé mfizce upevnéno.

Pouziti prislusenstvi vyrobku rostu napozadovanou polici musi byt

Varné police oteviena Cast na predni strané. Pro lepSi
V oblasti varen je 5 trovni polohy polic. ~ vareni musf byt rost zajistén na polici pro
Poradi polic miZete vidét také v islech ~ rost zarazkou. Nesmi projit pres zarazku
na prednim ramu trouby. a pfijit do kontaktu se zadni sténou

M mi policemi trouby.

Modely bez draténych polic:

bez draténych polic Je velmi dllezité sprévné umistit rost na
bocni police. Rost ma pifi umisténi na polici
jeden smér. PFi umistovani roStu na
pozadovanou polici musi byt oteviena cast

Modely

Umisténi rostu na varné police
Modely s draténymi policemi:

Je velmi dlleZité spravné umistit rost na
boéni police pro rost. Pfi umistovani
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Umisténi misy na varné police
Modely s draténymi policemi:

Je také velmi dllezité spravné umistit misy
na boc¢nich policich pro rost.

PFi umistovani misy na pozadovanou polici
musi byt jeji strana uréena k pfidrzovani na
predni strang.

Pro lepsi vafeni musi byt misa na polici pro
ro$t zajisténa zarazkou. Nesmi projit pres
zarazku a pfijit do kontaktu se zadni
sténou trouby.

Modely bez draténych polic:
Je také velmi dllezité spravné umistit misy
na bocnich policich. Misa ma pfi umisténi
na polici jeden smér. PFfi umistovani misy
na pozadovanou polici musi byt jeji strana
uréena k pfidrzovani na predni strané

Funkce zarazky rostu

K dispozici je funkce zarazky, ktera
zabranuje vyklopeni rostu z police pro
ro$t. Diky této funkci mizZete vyjmout
své jidlo snadno a bezpecné. PFi
odstranovani rostu jej mizete vytahnout
dopfedu, az dosahne zarazky. Musite jej
presunout pres zardzku, abyste jej mohli
zcela vyjmout.
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Modely s draténymi policemi

Y P
Modely s draténymi policemi

K dispozici je také funkce zarazky, ktera
zabranuje vyklopeni misy z rostu. PFi
vyjimani misy ji uvolnéte ze zadnho
zamku a tahnéte smérem k sobég, dokud
nedosahne zarazky. Musite ji pfesunout
pres zarazku, abyste ji mohli zcela
vyjmout.




Spravné umisténi rostu a misy na
teleskopickych listach -Modely s
draténymi policemi a
teleskopickymi liStami

Diky teleskopickym listdam mUzete
snadno instalovat a vyjimat misy nebo
rost. Pri pouZivani mis a rostd s
teleskopickou listou je tfeba dbat na to,
aby koliky na pfedni a zadni strané
teleskopickych list spocivaly na okrajich
roStu a misy (znazornéno na obrazku).
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Technické specifikace

VnéjSi rozméry vyrobku (vyska / Sitka /

595 mm/594 mm/567 mm
hloubka)
Instalacni rozméry trouby (vyska / Sitka/ 590 nebo 600 mm/560 mm/min. 550
hloubka) mm
Napéti / frekvence 220-240V ~ 50 Hz

Typ a prirez kabelu pouZity / vhodny

i 2
pro pouZiti ve wyrobku min. HOSWV-FG 3 x 1,5 mm

Celkova spotreba energie 3,4 kW
Typ trouby Multifunkeni trouba
#

Z&klady: Informace na energetickém Stitku elektrickych trub jsou uvedeny v
souladu s normou EN 60350-1 / [EC 60350-1. Tyto hodnoty se urduji pfi
standardnim zatizeni pomoci funkce dolniho - horniho ohfivace nebo funkce
ohfevu s pomoci ventilatoru (pokud jsou k dispozici).

Trida energetické ucinnosti je stanovena v souladu s nésledujicim fazenim v
zavislosti na tom, zda jsou pfislusné funkce na vyrobku k dispozici: 1-
Ekonomicky ohtev ventildtorem, 2-Ohfev ventilatorem 3- Céstedny gril s pomocf
ventilatoru, 4-Horni a spodni ohrev.

Technické specifikace se mohou zménit za Ucelem zlepSeni kvality vyrobku
bez pfedchoziho upozorméni.

Obrazky v této pfirucce jsou schematické a nemusi pfesné odpovidat
vasemu vyrobku.

Hodnoty uvedené na $titcich vyrobku nebo v privodni dokumentaci byly
ziskany v laboratornich podminkach v souladu s pfislusnymi normami. Tyto
hodnoty se mohou liSit v zavislosti na provoznich podminkach vyrobku a
podminkach prostredi.
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Bl Prvni pouziti
NezZ zadnete svlj vwyrobek pouZivat,
doporucujeme provést nasledujici kroky
v nasledujicich castech.

Prvni nastaveni ¢asu

Pred pouzitim trouby vzdy
nastavte denni dobu. Pokud jej
nenastavite, nemdZete u
nékterych modeld trouby vafit.

1.Kdyz je vaSe trouba v pohotovostnim
rezimu (na displeji se zobrazuje denni
Cas), aktivujte nabidku nastaveni
stisknutim tlagitka € na priblizné 3
sekundly.

» Zobrazi se odpoditavani 3- 2- 1. Po

dokonceni odpocitavani je nabidka

2.Jednim stisknutim ovladaciho knofliku
trouby nebo jednim dotknutim se
tlasitka O aktivujte dobu vafen.

» Na displeji hodin/Casu blika pole hodin

a symbol i3,

3.Nastavte minuty otacenim ovladaciho
knofliku trouby doprava/doleva a
stisknéte ovladaci knoflik trouby nebo
se jednou dotknéte tladitka ®, timto
aktivujete pole minut.

» Na displeji hodin/Casu blika pole minut

a symbol 8,

2 ° 0 s

4.Nastavte minuty otoCenim knofliku
ovladani trouby doprava/doleva.
Nastaveni Casu potvrdte stisknutim
ovlddaciho knofliku trouby nebo
dotknutim se tladitka .

» Cas dne je nastaven a na displeji

hodin/Casu se vzdy zobrazi symbol 8,

Pokud neni nastaven pocatecni
Cas, hodiny bézi od Casu
nastaveného ve vyrobé. Nastaveni
Sasu dne mUzete zménit pozdéji,
jak je popsano v ¢asti ,Nastaveni®.

V pfipadé dlouhodobého vypadku
napajeni se nastaveni Casu zrusi.
Je tfeba jej znovu upravit.
Prvni gisténi
1.0dstrante vSechny obalové materidly.
2. Vyjméte z trouby vesSkeré pfisluSenstvi
dodavané s vyrobkem.
3.Zapnéte vyrobek na 30 minut a poté
iej vypnéte. Timto zplsobem se spaéli a
vyCisti zbytky a vrstvy, které mohly
zUstat v troub& béhem vyroby.
4.Pfi praci s vyrobkem vyberte nejvySsi
teplotu a provozni funkci, kterou maj
v8echny ohfivaCe ve vasem vyrobku.
Viz ,Provozni funkce trouby”. V
nasledujici ¢asti se dozvite, jak troubu
ovladat.
5.Pockejte, az trouba vychladne.
6.0tfete povrchy vyrobku vihkym
hadfikem nebo houbou a osuste
hadfikem.
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Pred pouzitim prislusenstvi;
PrisluSenstvi, které vyjmete z trouby,
oCistéte vodou s &isticim prostfedkem a
jemnou myci houbou.

POZNAMKY Povrch se miize
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poskodit vlivem
nékterych saponatd
nebo Cisticich
materidld. Nepouzivejte
agresivni saponaty,
Cistici prasek/mléko ani
ostré predméty pfi
cistén.

POZNAMKY P¥i prvnim pouZiti se
mUZe na péar hodin
uvolfiovat kouf a
zépach. To je normalni.
Zkontrolujte, zda je
mistnost fadnée
odvétrana, abyste
odstranili KouF i
zédpach. Vyhnéte se
pfimému vdechovani
koure a zapachu.



E] Obsluha trouby

Obecné informace o
pouzivani trouby

Chladici ventilator (Ve vaSem pro-
duktu nemusi byt pritomen.)

Vas vyrobek ma chladici ventilator.
Chladici ventilator se v pfipadé potreby
aktivuje automaticky, a ochlazuje jak
predni stranu vyrobku, tak zafizeni. Po
ukon&eni procesu chlazeni se automaticky
deaktivuje. Nad dvitky trouby vychazi
horky vzduch. Nezakryveijte ni¢im tyto
vétraci otvory. Jinak se trouba mize
prehrat.

Chladici ventilator pokraCuje v ¢innosti
bé&hem provozu trouby nebo po vypnuti
trouby (pfiblizné 20-30 minut). Pokud
varite naprogramovanim casovace trouby,
na konci doby vareni se ventilator chlazeni
vypne se vSemi funkcemi. Dobu béhu
chladiciho ventilatoru nem0ze uzivatel urcit.
Zapina se a vypina automaticky. To neni
chyba.

Osvétleni trouby

Kdyz trouba zane vatrit, svétlo trouby se
rozsviti. U nékterych modeld je svétlo béhem
vareni zapnuté, zatimco u nékterych modeld
po urcité dobé zhasne.

Pokud se dvifka vyrobku oteviou béhem
provozu trouby nebo v zaviené poloze,
svétlo trouby se rozsviti automaticky.

Ovladani ridici jednotky
trouby

Obecna varovani pro fidici jednotku
trouby

Maximalni doba, kterou Ize nastavit
jako konec Casu, je 5:59 hodin. PFi
funkci udrzovani tepla je tato doba
23:59 hodin. V pfipadé vypadku
napajeni bude nastaveni doby
vareni a vafeni zruseno.

Pri provadéni jakychkoli Uprav blikaji
na displeji pfislusné symboly. Nez
se nastaveni uloZi, je nutné chvilku
pockat.

Pokud je doba vareni nastavena pfi
zahdjeni vareni, na displeji se
zobrazi zbyvajici Cas.

Pokud je na fidici jednotce
aktivovano nastaveni rychlého
predehfivani (posilovad), na displeji
se po zahajeni vareni zobrazi
symbol A a trouba rychle dosahne
teploty nastavené pro vareni.
Informace o nastaveni rychlého
predehfivani (posilovag) naleznete v
Céasti ,Nastaveni“ .

11

Nadrz na vodu

Tlacitko Zapnuti/Vypnuti
Zobrazeni funkci

Knoflik fizeni trouby

H~ON =2

l

|
O
<

4 5

Tlacitko nastaveni teploty
Zobrazeni teploty

Tlacitko uzavreni tlacitek
Tlacitko start / stop vareni

@ ~NO O
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9 Tlacitko alarmu
10 Zobrazeni hodin/&asu
11 Tlacitko ¢asu a nastaveni

W A P

)

C
Zobrazuje
Tladitka:
Q) : Tladitko Gasu a nastaveni
°C : TlaCitko nastaveni teploty
5 : Tladitko uzavienr tladitek
Q : Tlacitko alarmu
>l : Tlacitko start / stop vareni

Zobrazeni hodin/Gasu :

: Symbol Cas vareni/Cas dne
: Symbol alarmu

: Symbol nastaveni

: Rozsvitl se Symbol Zamku
tlacitek

: Symbol vareni Eco ventilator
: Symbol nizké urovné pary*

: Symbol vysoké urovné pary*
: Symbol sondy na maso*

/] : Symbol dezinfekce*

* Lisi se v zavislosti na modelu
produktu. * Nemusi byt k dispozici ve
vasem produktu.

DDE BPHOO
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Zobrazeni teploty:

> : Symbol vareni

°C : Symbol teploty

i : Symbol vnitini teploty trouby

Al : Symbol rychlého ohfevu
(booster)

: Symbol zéamku dveri*

* Lisi se v zavislosti na modelu

produktu. * Nemusi byt k dispozici ve
vasem produktu.

Zapnuti trouby

1. Troubu zapnete stisknutim tlagitka O.
» Po zapnuti trouby se na displeji zobrazi
prvni provozni funkce. Na tomto displeji
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Ize nastavit provozni funkci, teplotu,
dobu vareni, alarm.

Pokud se na tomto displeji
neprovadgji zadna nastaveni,
trouba se asi za 5 minut vypne a
na displeji se zobrazi denni doba.

Vypnuti trouby
Troubu vypnete stisknutim tladitka O.
Na displeji se zobrazi denni doba.
Ruéni vareni pro vybér teploty a
funkce ovladani trouby
MUzZete varit ruCnim oviadanim (vSe
ovladate vy sami) bez nastaveni doby
vareni, pouze vybérem teploty a
provozni funkce specifické pro
pfipravovany pokrm. Funkce ,Horni a
spodni ohfev* a nastaveni 180 °C jsou
zobrazeny na obrazcich jen jako pfiklad.
1. Troubu zapnete stisknutim tlagitka O.
2.Dotknéte se provozni funkce, kterou
chcete zvolit pro vareni na displeji

3.Dotknéte se provozni funkce, kterou
chcete zvolit pro vareni na displeji
funkce. Pokud funkce, kterou chcete
vybrat, nepatii mezi prvni provozni
funkce, které se zobrazuji na displeji
funkef, mdZete aktivovat dolni fadu
provoznich funkci dotknutim se
tlacitka ,Aktiva funkce navic”.
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4.Na displeji teploty se zobrazi pfedem
definovana teplota pro zvolenou
provozni funkci. Cheete-li tuto teplotu



zmenit, stisknéte oviadaci knoflik
trouby nebo stisknéte klavesu Ca
otocte oviadaci knoflik trouby doprava
/ doleva

Pokud zménite provozni funkci po
zmeéné preddefinované teploty pro
provozni funkce, na displeji se
zobrazi naposledy nastavena
teplota. Pokud v3ak nastavena
teplota neni v teplotnim rozsahu
zvolené provozni funkce, zobrazi
se nejvySSi nastavitelna teplota
dané provozni funkce.

5.Dotknutim se tlacitka "C potvrdte
nastavenou teplotu.
» Na displeji teploty se zobrazi symbol

6.Po nastaveni provozni funkce a teploty
spustte vareni dotknutim se tlacitka

» VaSe trouba zacne okamZit& pracovat
pfi zvolené funkci a teploté. Na displeji

teploty se zobrazi symboly | aP.Na
displeji zatne odpocet doby vareni.
Kazdy stupen symbolu { se rozsviti,

kdyz vnitfni teplota trouby dosahne
nastavené teploty. Trouba se nevypina
automaticky, protoze ruéni vareni
probihd bez nastaveni doby vareni.
Vareni musite ovladat sami a vypnout ho.
Kdyz je vase vareni hotové, stisknéte
tlagitko P Il k ukondent pripravy jidla
nebo stisknéte tladitko O na Uplné
vypnuti trouby.
Vareni nastavenim doby vareni;
Na konci doby mUzZete nechat troubu
automaticky vypnout vybérem teploty a
provozni funkce specifické pro
pfipravovany pokrm a nastavenim doby
vareni na Fidici jednotce. Funkce ,Horni
a spodni ohfev* a nastaveni 180 °C a 45
min jsou zobrazeny na obrazcich jen
jako priklad.
1. Troubu zapnete stisknutim tlagitka O.
2.Dotknéte se provozni funkce, kterou
chcete zvolit pro vareni na displeji

3.Dotknéte se provozni funkce, kterou
chcete zvolit pro vareni na displeji
funkce. Pokud funkce, kterou chcete
vybrat, nepatii mezi prvni provozni
funkce, které se zobrazuji na displeji
funkef, mdZete aktivovat dolni fadu

provoznich funkci dotknutim se

tlacitka ,Aktiva funkce navic”.
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definovana teplota pro zvolenou
provozni funkci. Cheete-li tuto teplotu
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zmenit, stisknéte oviadaci knoflik
trouby nebo stisknéte klavesu Ca
otocte oviadaci knoflik trouby doprava
/ doleva

Pokud zménite provozni funkci po
zmeéné preddefinované teploty pro
provozni funkce, na displeji se
zobrazi naposledy nastavena
teplota. Pokud v3ak nastavena
teplota neni v teplotnim rozsahu
zvolené provozni funkce, zobrazi
se nejvySSi nastavitelna teplota
dané provozni funkce.

5.Dotknutim se tlacitka "C potvrdte
nastavenou teplotu.
» Na displeji teploty se zobrazi symbol

6.Jednim stisknutim ovliadaciho knofliku
trouby nebo jednim dotknutim se
tladitka £ nastavte dobu varen.

» Na displeji blika symbol © a na displeji

hodin/&asu se zobrazi nastavena doba
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Po nastaveni provozni funkce a
teploty se doba vareni nastavi na
30 minut dotknutim se tlagitka &
nebo stisknutim ovladaciho
knofliku trouby pfimo pro rychlé
nastaveni doby vareni a zménu
Casu otoCenim ovladaciho knofliku
trouby doprava/doleva.

7.Nastavte dobu vareni otacenim
ovladaciho knofliku trouby. Dotknutim
se tlacitka potvrdte  dobu varent

P¥i nastavovani se doba vareni
zvySuje o 1 minutu béhem prvnich
15 minut, po 15 minutach se
zvySuje 0 5 minut.

8.Po nastaveni provozni funkce, teploty
a doby vareni spustte vareni
dotknutim se tlasitka Pl

» VaSe trouba zacne okamZit& pracovat
pfi zvolené funkci a teploté. Nastaveny
Cas vareni se za¢ne odpocitavat. Na
displeji teploty se zobrazi symboly {a

. Kazdy stuper symbolu | se rozsviti,
kdyz vnitfni teplota trouby dosahne
nastavené teploty. Po dokonceni
nastavené doby vareni, "End" na displeji
teploty se zobrazi ,,Konec*, Casovac
spusti zvukovou vystrahu a vareni se
zastavi.
9.Zvukova vystraha bude znit jednu

minutu. Pokud se dotknete tladitka P,

zatimco je zvukova vystraha aktivni a



"End" na displeji teploty je zobrazeno
»Konec”, trouba pokracuje v provozu
na dobu neurcitou. Pokud se dotknete
tlaCitka, trouba se vypne.Po stisknuti
tlagitka @ se trouba vypne. Pokud se
dotknete kteréhokoliv jiného tlaCitka
nez téchto, zvukovy signal se prerusi.
Eco peceni horkym vzduchem
Chcete-li uSetfit energii, mdZete tuto
funkci pouzit misto pouziti ,Ohfev
ventilatorem* v rozsahu 160-220 °C. Alg;
doba vareni bude o néco delsi.
1. Troubu zapnete stisknutim tlagitka O.
2.Na displeji funkce se dotknéte tlacitka
,Ohfev ventilatorem* a podrzte jgj.
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p .
vyprseni odpocitavani se zobrazi symbol
@a ,Eco pe&eni horkym vzduchem* je
aktivovano

@
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3.Muzete zmeénit nastavenou teplotu a
nastavit dobu varen, jak je popsano v
pfedchozich Castech. Pak zadnete
varit.

» P ,Eco pe€eni horkym

vzduchem"lampa sviti kratsi dobu nez u

ostatnich funkci vareni beéhem vareni

kvlli Uspore energie.

Funkce peceni chleba

Vase trouba je vybavena ,Funkce peceni

chleba“ specialné definovany pro vyrobu

chleba. Nastaveni teploty a ¢asu funkce
jsou dana.

5

Ingredience

¢ 500 g mouky

¢ 15 g cukru

¢ 10 g instantnich kvasnic

¢ 10 g slunecnicového oleje

® 8 g sOli

e 300 ml vody (35 °C)

Pro horni &4st tésta

e 2 kavoveé IZiCky slunecnicového oleje

Priprava

1.Do hluboké misy vsypte mouku.
Pridejte cukr a promichejte dokud
neziskate homogenni smés.

2.Uprostfed vytvorte dilek a pridejte do
ngj drozdi, sl a slunecnicovy olej.
Poté postupné pridavejte teplou vodu,
vlévat ji zacnéte od stran smérem ke
stfedu.

3.Tésto prohnéteme ru¢né nebo pomoci
robota asi 10-15 minut.

4. Tésto na ru¢né nékolikrat prohnétte a
vlozte do misy. Na ulozené tésto wylijte
1 1ziCku slunecnicového oleje a
zakryjte jej pruznou fdlii tak, ta se musi
dotykat tésta.

5.Tésto zakryjte pruznou fdlii, hustou
tkaninou a nechte kynout pfi pokojové
teploté.

6.Po 60 minut kynuti tésto vyjméte na
prkénko, 4-5 krat prelozte a odstranit
z néj vzduch. Na ulozené tésto wylijte 1
IZicku slunecnicového oleje a zakryjte
jej pruznou fdlii tak, ta se musi dotykat
tésta. Tésto nechte kynout pfi
pokojové teploté po dobu dalsich 30
minut.

7.Po dokonc&eni kynuti tésto vytvarujte
do tvaru lososa a polozte jej na plech
Pomoci noze udélejte do tésta 3-4
zarezy.

8.Plech s téstem viozte do trouby na
pozici 3.

9.Troubu zapnete stisknutim tladitka O.
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10. Stisknutim tlacCitka ,Aktiva
funkce navic* na displeji funkce
aktivujte funkce dolniho radku.

]

13. Na konci doby peceni se spusti

zvukova vystraha na dobu 1 minuty.
Pokud se dotknete tlacitka, trouba se
vypne.Po stisknuti tlagitka @ se trouba
vypne. Pokud se dotknete
kteréhokoliv jiného tladitka nez téchto,
zvukovy signal se zastawvi.
Vareni pomoci pary
Vase trouba ma funkci vafeni pomoci
pary. Béhem vareni tato para zajisti lepsi
vysledky vareni. Para zgjisti, Ze povrch
pediva bude svétlejdi, kira bude
kfupavgjsi a velikost bude vétsi. Pomoc
pary navic snizuje ztratu vihkosti v mase
a zajistuje, aby bylo Stavnatéjsi a
chutngjsi.
Existuji 2 rlizné drovné podpory pary:
nizka para a vysoka para. Béhem vareni
se do trouby v urcitych intervalech
pfivadi para. Obecné se nizka droven
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pary doporucuje pecici cukrarskych jidel,
jako jsou kolace, pecivo, chléb, vysoka
Uroven pary se doporucuje na vareni
masovych jidel (napfiklad velké kusy
masa, celé kure). Tato funkce mize
zaviset na jidle, které vafite. Za timto
ucelem zhlédnéte tabulku vareni.

Vareni pomoci pary se mize

provadét pouze pfi teplotach nad

80°C.

Objem nadrze na vodu je 250 ml.
Pri vafeni nepfidavejte do nadrze
na vodu vice nez 250 ml vody.
Kondenzace vytvorena na
dvitkach trouby po vafeny pomoci
pary po otevieni dvifek trouby
mUZe vykapat. Jakmile oteviete
dvitka trouby, kondenzaci otfete.

Pri otevirani dvifek trouby se drzte
dal, protoze béhem a po vareni
pomoci pary mize uniknout para
a teplo. Unikajici para mdze
zpUsobit popdleniny rukou,
obliCeje a / nebo odi.

Pokud po kazdém varfeni pomoci
pary zlstane uvnitt trouby voda,
zbylou vodu po vychladnuti
osuste suchym hadfikem. V
opacném piipadé mize zbytkova
voda vést k tvorbé vodniho
kamene.
Pro vareni pomoci pary:
1.Podle tabulky vafeni pomoci pary
nastavte funkci, teplotu a ¢as vhodny
pro pfislusné jidlo a spustte proces
vareni. Pfijidlech, které nejsou
uvedeny v tabulce, mUzZete urdit
mnozstvi vody, teplotu, funkci pecent
a Cas.
2.Stisknéte nadrzku na vodu na
ovladacim panelu trouby.



3.Vyberte nadrzku na vodu z jejiho
otvoru.,

4.0Oteviete viko nadrze na vodu a
napliite ji vodou v mnozstvi uvedeném
v tabulce na vareni.

Nepouzivejte destilovanou ani
filtrovanou vodu. Pouzivejte pouze
balenou vodu. Do nadobky na
vodu nepridavejte roztoky, které
jsou hotlavé, obsahuiji alkohol
nebo pevné Castice.

]

5.Zavrete viko nadrze na vodu a vioZte ji
do jejiho otvoru.

6.Polozte jidlo na doporucenou policku.

7.Troubu zapnete stisknutim tladitka @ .

8.Dotknéte se ,Funkce peceni chleba“ v

9 Dotknéte se ,Funkce pary” v dolnim
radku displeje funkce.

které u vareni nabizi podporu pary.

Aktivni provozni funkce se rozsviti jasnéji.

10.Dotknéte se provozni funkce, kterou
chcete zvolit pro vareni s parni
asistenc.

» Na displeji se zobrazi pfeddefinova
teplota specidlné pro tuto funkci a o
symbol (vysoka uroven pary).

nlzkou Uroven podle typu jidla.
Chcete-li provest zmeénu, stisknéte

12.Na displeji teploty se zobrazi
preddefinovana teplota pro zvolenou
provozni funkci. Cheete-li tuto teplotu
zménit, stisknéte tladitko "L a otocte
ovladaCem trouby doprava/doleva

» Na displeji teploty blika symbol C.
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Pokud zménite provozni funkci po

zmeéné preddefinované teploty pro
provozni funkce, na displeji se
zobrazi naposledy nastavena
teplota. Pokud v3ak nastavena
teplota neni v teplotnim rozsahu
zvolené provozni funkce, zobrazi
se nejvySSi nastavitelna teplota
dané provozni funkce.

13.Dotknutim se tlagitka "C potvrdte
nastavenou teplotu.
» Na displeji teploty se zobrazi symbol

14 MU zZete nastavit Sas vareni nebo
mazete varit ruéné, a to tak, Ze si ho

sami nastavite. Informace o nastaveni
Gasu peceni naleznete v &asti "Vareni

nastavenim &asu vafen("
15.Po nastaveni provozni funkce a
teploty spustte vareni dotknutim se

» Pokud neni nastaveny ¢as varent:
VasSe trouba zaCne okamzité pracovat
pfi zvolené funkci a teploté. Na displeji
teploty se zobrazi symboly | aP . Na
displeji zatne odpocet doby vareni.
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Kazdy stupen symbolu | se rozsviti,
kdyz vnitfni teplota trouby dosahne
nastavené teploty. Trouba se nevypina
automaticky, protoze ruéni vareni
probihd bez nastaveni doby vareni.
Vareni musite ovladat sami a vypnout ho.
Kdyz je vase vareni hotové, stisknéte
tlagitko P Il k ukondent pripravy jidla
nebo stisknéte tladitko O na Uplné
vypnuti trouby.

» Pokud je nastaven &as vareni: Vase

trouba zacne okamzité pracovat pfi

zvolené funkci a teploté. Nastaveny Cas
vareni se zaCne odpocitavat. Na displeji

teploty se zobrazi symboly | a

Kazdy stupen symbolu | se rozsvm

kdyz vnitfni teplota trouby dosahne

nastavené teploty. Po dokonceni
nastavené doby vareni se na displeji
teploty zobrazi ,End“ (Konec), Casovac
vyda zvukové varovani a vareni se
zastavi. Zvukova vystraha bude znit
jednu minutu. Pokud stisknete tladitko

Pl | dokud zaznf zvukové varovani a na

displeji teploty se zobrazi ,End* (Konec),

trouba bude pokracovat v ¢innosti na
neurcito. Pokud se dotknete tlacitka,
trouba se vypne.Po stisknuti tlagitka @
se trouba vypne. Pokud se dotknete
kteréhokoliv jiného tladitka nez téchto,
zvukovy signal se prerusi.

Béhem vareni pomoci pary:

e Pokud je v nadrzi na vodu dostatek
vody, trouba pokraCuje ve vareni s
parou, dokud se voda v nadrzi nemine.

e Pokud dojde voda v nadrzi na vodu
nebo pokud neni doCerpané
dostatecné mnozstvi vody, na displeji
zacne blikat symbol " nebo symbol
AP po chvili se vyda zvukové
varovani. Mezitim trouba déle vafi bez
pary.

e Chcete-li pokraCovat ve vafeni pomoci
pary, vyberte nadrzku na vodu,
naplite ji dostateCnym mnozstvim



vody a vlozte ji do zasuvky. Trouba
za¢ne poskytovat podporu pary
nasavanim vody z nadrze.

Po vareni pomoci pary:

¢ Po uréitém Case po dokonceni vareni
pomoci pary trouba nacerpa zbylou
vodu z generatoru zpét do nadrze.
Jinak, provozni zvuk Cerpadla, ktery
vychazi z trouby, je normalni.

¢ Po nasati zbytkové vody z
hygienickych divodU vypustte zbylou
vodu z nadrze na vodu.

e 7 dlvodu zdravotnich rizik
vyprazdnéte nadrz na vodu a vzdy
dolijte Cerstvou vodu pfed kazdym
varenim pomoci pary.

Proces parni dezinfekce

Diky dezinfekeni sile 100% syté pary

poskytované v prostfedi trouby je

dezinfekce provadéna s teplotni
podporou. Tento proces zabiji 99,9 % -

99,999 % mikroorganismU uvedenych v

tabulce.

Dezinfikovat miZete pomoci dvou

samostatnych programda.

Nikdy neotevirejte dvitka trouby
pred koncem dezinfekénich
programd.

Pri otevirani dvifek trouby se drzte
dél, protoze mize unikat para a
teplo.Unikajici para vam miize
popadlit ruce, obli¢ej a/nebo odi.

Nylon atd., ktery se mlze roztavit
v procesu dezinfekce.
Nedezinfikujte balené potraviny a
produkty.

P¥i otevieni dvitek trouby miZe na
dvitkach trouby odkapavat
kondenzat. Otfete kondenzat,
jakmile otevrete dvitka trouby.

1. Program dezinfekce 70 °C
Pomoci tohoto programu mdzete
dezinfikovat mikroorganismy, u kterych
mate podezreni, ze kontaminuji povrch
potravin, aniz byste je odstranili z obalu
balenych hotovych jidel (pizza atd.)
objednanych zvenci. Poskytuje také
hygienu na povrchu chleba a
podobného peciva. Tento program trva
15 minut a dosahne 100% relativni
vihkosti. V tomto programu se
doporucuje pouzit 200 ml vody.
Jak je popsano, pouzivejte pouze
k dezinfekci oballl hotovych jidel,
jako je pizza. Kromé toho mléko
atd., o kterém mate podezfeni, ze
je zkazené. Nevhodné pro pouziti
s krabickovymi potravinami.

Potraviny typu chleba, které
budete pouzivat v procesu
dezinfekce, musi byt
spotfebovany Cerstve.

V tomto programu musi byt
produkty a jejich obaly, které maji
byt dezinfikovany, odolné do

70 °C.

Ve

Bakterie ESCZirlliCh'a %99,99
Bakterie ~ S@PnYlococe g/ qq goq
us aureus
Houba Candida o/ 59 99
albicans
Pliseft Asﬁ%g'r”us %99,99
Virus P%'/'gg'qus 999,99
Virus Ad;gzvgus %99,99
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Murine PoliovirUs

Virus Norovirtis %99,99 Virus type 1 %99,99
Vius o DOe 940909 Vs Adenovitis - g.94 99
oronaviris type 5
Virus Murine .99 99
Testy odstranéni mikroorganismd NOFOerUS
byly provedeny na Yeditepe Virus Bovine 9%99.99
University v laboratornich Coronaviris '
podminkach.
2. Program dezinfekce 120 °C Testy odstranéni mikroorganism(
Pomoci tohoto programu mizete byly provedeny na Yeditepe
dezinfikovat mikroorganismy, u kterych University v laboratornich
méte podezient, ze infikuji povrchy podminkach.
materidld, jako jsou sklenéné lahve, dézy, Proces dezinfekce
porcelanové nebo kovove talife, 1.Ur&ete, ktery program budete
kojenecke lahve, dudliky, vidlicky a noze dezinfikovat, podle teplotni odolnosti
s vyS§i tepelnou odolnosti. Tento materidlu/balenych hotovych jidel,
program trva 20 minut a dosahne 100% které budete dezinfikovat.
relativni vihkosti. V tomto programu se 2.Umist&te materidl/balené hotové
doporucuje pouzit 250 ml vody. potraviny k dezinfekci na mrizku a
V tomto programu musi byt umistéte je na pozici 2. police.
produkty a jejich obaly, které maji 3.Pokud se chystate dezinfikovat malé
byt dezinfikovany, odoiné do mnozstvi materidlu/balenych hotovych
120 °C. potravin, mizete dezinfekdni ko

polozit na mfizku a materidl/balené
hotové potraviny polozit na toto
pfislusenstvi.
Dezinfekci provadgjte na mfizce
nebo v dezinfek&nim ko§i.
Nedezinfikujte pokladanim
jakéhokoli materidlu na dno

Ujistéte se, ze oteviena Cast
materidld, jako jsou sklenice a
lahve k dezinfekci, je umisténa
smérem doldl.

Tabulka odstrafiovani mikroorganisma:

trouby.

. Escherichia 4.Naplfite vodni nadrz trouby
Bakterie coli %699,99 doporucenym mnozstvim vody pro

. Staphylococc prislusnou funkci.
Bakterie us aureus %99,999 5.0 zapnéte troubu stisknutim tlacitka.

Candida 6.Klepnéte na ovladaci funkci "Funkce
Houba albicans %99,99 dezinfekce parou" na funkéni
; obrazovce.
Plisefs Aspgrglllus %99,99
niger
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program 120 °C, klepnéte na funkeni
obrazovce znovu na ,,Funkce
dezinfekce parou”.

D O [ﬂ? ot

» Na obrazovce se objevi nastaveni
dezinfekénih 120 °C

© °0020 s

© 1207 e

spustte proces dezinfekce
dotykem tladitka.

Kdyz béhem procesu dezinfekce
otevrete viko nebo vyjmete nadrz
na vodu, proces dezinfekce se
zrusi a na obrazovce se zobrazi -

9.Proces dezinfekce trva 15 minut pfi
70 °C a 20 minut pfi 120 °C. Kdyz je
proces dezinfekce dokoncen bez
jakychkoli problémd, na obrazovce
Cas/&as se zobrazf ,00:00“ a symbol
a na obrazovce teploty ,Konec*.

Pokud se v procesu dezinfekce
setkate s varovanim, ze voda
skoncila pfed dokoncenim obdobf
programu, a to i pfes spravné
dodrzeni vwySe uvedenych krokl a
pfidani doporuc¢eného mnozstvi
vody; Mdze hrozit riziko Uniku
vody nebo pary do vaseho
produktu. V takovém pfipadé
vyrobek nepouzivejte a
kontaktujte autorizovany servis.

Pokud béhem procesu dezinfekce
dojde k vypadku proudu, proces
dezinfekce bude zrusen. Po
navratu elektfiny zacne zbyvajici
voda odtékat do nadrze.

Po dezinfekci parou:

e Po chvili po dokon&eni procesu pamf
dezinfekce trouba nasaje zbyvajici
vodu z generatoru zpét do nadrze.
Mezitim je provozni zvuk Cerpadla
vychazejici z trouby normaini.

e Nadrz na vodu nesmi byt vyjmuta,

dokud je zbyvajici voda vypusténa do

nadrze. Pokud je odstranén, proces
evakuace se prerusi.

Po odebrani zbyvajici vody z

hygienickych dlvod( vyprazdnéte

zbyvajici vodu v nadrzce na vodu.

Z d@vodu zdravotniho rizika

vyprazdnéte nadrz na vodu a doplite

Cerstvou vodu pred zahdjenim

kazdého procesu parni dezinfekce.

e Pokud dojde k vypadku proudu
béhem vypousténi zbyvajici vody do
nadrze, proces vypousténi bude
zrusen. Po navratu elektfiny se znovu
spusti vypousténi zbyvajici vody do
nadrze.

Indikator teploty trouby

Po dezinfekénich programech, pokud

chcete spustit novy program, pokud je

trouba horka, na obrazovce se objevi
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,H" a trouba nepracuje. V tomto pfipadé
pockeijte, az trouba vychladne.

Dezinfekce - Pokud je nad
70 °C 70 °C
Intenzivni .
dezinfekce - Poﬁ%%fg ad
120 °C
Nastaveni

Nabidky nebo nastaveni, ktera
musite aktivovat delSim dotykem,
zobrazuji odpocitavani 3-2-1. Po
dokonceni odpocitavani je
relevantni nabidka nebo nastavenf
aktivovano.

Aktivace zamku tlaéitek

Pomoci funkce zamku tladitek mizZete
zabranit zasahdim do ovladaci jednotky.
1.Drzte tladitko &, dokud se na displeji

» Zobrazi se odpoditavani 3- 2- 1. Po
dobéhnuti odpoctu se na displeji
hodin/Casu objevi symbol (3 a zamek
tlaCitek je aktivovan. Kdyz stisknéte
jakékali tladitko nebo ovliadaci knoflik
trouby, kdyz je zamek tlacitek nastaven,
Casoval vyda zvukovy signal a symbol

V pfipadé preruseni dodavky
proudu se zamek tlaCitek nezrusi.
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Deaktivace zamku tlacitek
1.Drzte tladitko &, dokud se na displeji
hodin/€asu neobjevi symbol .

» Zobrazi se odpoditavani 3- 2- 1. Po

dobshnuti odpo&tu symbol (& zmizi a

zamek tlacitek je na displeji hodin/Casu

deaktivovan.

Nastaveni alarmu

Na ovladaci jednotce produktu Ize

nastavit jakakoliv jind upozornéni a

upominky nez vareni.

Alarm na provozni funkce trouby nema

vliv. Pouziva se pro Ucely vystrahy.

Alarm mUZete napriklad pouzit tehdly,

kdyz v urcitou dobu chcete obrdtit jidlo v

troubé. Jakmile nastaveny Cas vyprsi,

fidici jednotka vyda zvukové upozornéni.
Maximalini doba budiku méZe byt
23 hodin a 59 minut.

1.Chcete-li nastavit ¢as alarmu, jednou
stisknéte tlacitko L.

» Na displeji ¢asu/hodin zaCne blikat

symbol & a pole minut.

2.Nastavte minutu otoCenim ovladaciho
knofliku trouby doprava / doleva a
jednim stisknutim tlacitka Q aktivujte
pole hodin.

ovladani trouby doprava/doleva.
Nastaveni Casu potvrdte stisknutim
ovlddaciho knofliku trouby nebo
dotknutim se tladitka &



» Symbol £ se rozsviti a na displeji se
zacne odpoditavat Cas alarmu.
4.Po vyprSeni Sasu alarmu zacne
symbol 2 blikat a vyda zvukové
upozornéni.
Pokud zaroven nastavite Cas
alarmu a &as vareni, na displeji

hodin/Casu je zobrazen Cas kratsi.

Vypnuti alarmu

1.Na konci doby alarmu zni vystraha po
dobu jedné minuty. Zvukovou vystrahu
zastavite stisknutim jakéhokoliv tlacitka.

» Zvukova vystraha je zastavena.

Pokud chcete alarm zrusit;

1.Chcete-li zrusit Cas alarmu, jednou
stisknéte tladitko 2.

» Symbol L zagne na displeji

hodin/Casu blikat.

2. Nastavte Cas alarmu na
,00:00“ctoCenim knofliku ovladani
trouby doprava/doleva.

Nastaveni hlasitosti

MdZete nastavit hlasitost oviadaci

jednotky. Pfi této operaci musi byt

trouba vypnuta.

1.Kdyz je vase trouba vypnuta (na
displeji se zobrazuje denni Cas),
aktivujte nabidku nastaveni stisknutim
tlagitka ® na pfiblizné 3 sekundy.

» Zobrazi se odpoditavani 3- 2- 1. Po

dokonceni odpocitavani je nabidka

nastaveni aktivovana.

2.0tocte oviadaci knoflik trouby
doprava/doleva, dokud se na displeji
hodin/Gasu nezobrazi ,b-1“ nebo ,b-
2“.

3.Dotknutim se tladitka £ nebo
stisknutim oviadaciho knofliku trouby
aktivujte nastaveni hlasitosti.

» Symbol L zagne na displeji

hodin/Casu blikat.

4.Nastavte pozadovanou Uroven
hlasitosti otocenim knofliku ovladani

trouby doprava/doleva.

5.Dotknutim se tladitka £ nebo
stisknutim oviadaciho knofliku trouby
potvrdte nastaveni hlasitosti.

Nastaveni jasu displeje

MUzZete nastavit jas displeje fidici

jednotky. Pfi této operaci musi byt

trouba vypnuta.

1.Kdyz je vase trouba vypnuta (na
displeji se zobrazuje denni Cas),
aktivujte nabidku nastaveni stisknutim
tlagitka © na pfiblizné 3 sekundy.

» Zobrazi se odpoditavani 3- 2- 1. Po

dokonceni odpocitavani je nabidka

nastaveni aktivovana.

2.0tocte oviadaci knoflik trouby
doprava/doleva, dokud se na displeji
hodin/Gasu nezobrazi ,d-1“, ,d-
2" nebo ,,d-3“.
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2.0tocte oviadaci knoflik trouby
doprava/doleva, dokud se na displeji
hodin/€asu nezobrazi symbol A a

3.Dotknutim se tladitka £ nebo
stisknutim oviadaciho knofliku trouby
aktivujte nastaveni jasu.

» Symbol L zagne na displeji

hodin/Casu blikat.

stisknutim oviadaciho knofliku trouby
aktivujte nastaveni rychlého predehrati
(posilovag).

» Symbol L zagne na displeji

4.Nastavte pozadovanou Uroven jasu
oto€enim knofliku ovladani trouby
doprava/doleva.

5.Dotknutim se tlacitka & nebo
stisknutim oviadaciho knofliku trouby
potvrdte nastaven jasu. 4.0toCenim ovliadade trouby

Nastaveni funkce Rychlé doprava/doleva zménte nastaveni
predehrati (Bustr) +OFF" zobrazené na displeji

Vareni mUZete provozovat automaticky
pomoci funkce rychlého predehfevu na
vasem produktu. Za timto Uc¢elem
musite aktivovat nastaveni rychlého
predehrati. Pfi této operaci musi byt
trouba vypnuta. e N
1.Kdyz je vase trouba vypnuta (na
displeji se zobrazuje denni Cas),

hodin/¢asu na nasta:

aktivujte nabidku nastaven( stisknutim stisknutim ovladaciho knofliku trouby
tlasitka © na priblizné 3 sekundy. potvrdte nastaveni rychlého predehrati
» Zobrazi se odpocitavani 3- 2- 1. Po (posilovag).
dokonceni odpocitavani je nabidka Stejnym postupem mdZete

nastaveni aktivovana

nastaveni rychlého pfedehrati
vypnout. Nastavenim na
,OFF* m{Zete nastaveni rychlého
predehrati zrusit.
Zména denni doby
Chcete-li denni dobu, kterou jste dfive
nastavili, zménit,
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1.Kdyz je vaSe trouba v pohotovostnim
rezimu (na displeji se zobrazuje denni
Cas), aktivujte nabidku nastaveni
stisknutim tlagitka € na priblizné 3
sekundly.

» Zobrazi se odpoditavani 3- 2- 1. Po

dokonceni odpocitavani je nabidka

nastaveni aktivovana.

trouby nebo jednim dotknutim se
tlasitka O aktivujte dobu vafen.
» Na displ%i hodin/Casu blika pole hodin

3.Nastavte minuty otacenim ovladaciho
knofliku trouby doprava/doleva a
stisknéte ovladaci knoflik trouby nebo
se jednou dotknéte tladitka O, timto
aktivujete pole minut.

» Na dispI%'; hodin/Casu blika pole minut

a symbol

4.Nastavte minuty otoCenim knofliku
ovladani trouby doprava/doleva.
Nastaveni Casu potvrdte stisknutim
ovlddaciho knofliku trouby nebo
dotknutim se tladitka €.

» Cas dne je nastaven a na displeji

hodin/Casu se vzdy zobrazi symbol 8,
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E Obecné informace o peceni

Tato ¢ast popisuje tipy na pfipravu a
peceni jidia.

Kromé toho mdzete najit také nékteré
potraviny testované vyrobci a
nejvhodnéjsi nastaveni pro tyto potraviny.
Je také uvedeno vhodné nastaveni
trouby a pfislusenstvi pro tato jidla.
Obecna varovani pro vareni

v troubé

e P¥i otevirani dvifek trouby béhem
vareni nebo po ném se mlze objevit
horka péra. Para vam mdze popalit
ruku, obliCej a / nebo oci. Pri otevirani
dvifek trouby se drzte déle.

e Intenzivni para, ktera se vytvari béhem
vareni mdze v disledku teplotnich
rozdild zpUsobit kondenzaci vodnich
kapek na vnitfni a vnéjsi strané trouby
a na hornich ¢astech zafizeni. Toto je
normalni a fyzicky jev.

¢ Hodnoty teploty vareni a Casu

uvedené pro potraviny se mohou lisit v

zavislosti na receptu a mnozstvi. Proto

ddvodu jsou tyto hodnoty uvedeny
jako rozsahy.

Pred zahajenim vareni vzdy z trouby

vyjméte prislusenstvi, které

nepouzijete. PFislusenstvi, které
zlstane v troub&, miZze zamezit vareni
vaseho jidla na spravnych hodnotéach.

e U potravin, které budete vafit podle
vlastniho receptu, se mizZete
orientovat podle podobnych jidel
uvedenych v tabulkach varen.

¢ Pouzitim dodaného pfisluSenstvi pfi
vareni ziskate nejlepsi vykon. Vzdy
dodrzujte varovani a informace
uvedené vyrobcem pro externi nadobi,
které budete pouZivat.

¢ Nepromastitelny papir, ktery budete
pouzivat pfi vareni, vystfihnéte ve
vhodnych velikostech pro nadobu,
kterou budete vafit. Nepromastitelné
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papiry, které presahuji nadobu, mohou
predstavovat riziko popaleni a ovlivnit
kvalitu vareni. Pouzivejte papir odolny
proti mastnoté odpovidajici
specifikovaném teplotnim rozsahu.

e Chcete-li dosahnout dobrého vykonu,
umistéte jidlo na doporucenou
spravnou polici. BEhem vareni
neménte polohu police.

Pecivo a jidlo do trouby

Obecné informace

e Chcete-li dosahnout dobrého vykonu,
doporucujeme pfi peCeni pouZzivat
pfislusenstvi k vyrobku. Pokud hodlate
pouzivat externi nadobi, davejte
pfednost tmavému, nelepivému a
tepelné odolnému nadobi.

e Pokud se v tabulce peCeni doporucuje
predehrati, nezapomente viozit jidlo do
trouby az po predehfati.

e Pokud se chystate péct s nadobim na
grilovacim rostu, umistéte nadobf
doprostred grilovaciho rostu, ne blizko
zadni stény.

¢ \/Sechny suroviny pouzivané pfi vyrobé
peciva by mely byt Cerstvé a pfi
pokojové teploté.

e Stav pedeni vyrobk(d se mize ligit v
zavislosti na mnozstvi jidla a velikosti
nadobi.

e Kovové, keramické a sklenéné formy
prodluzuji dobu vareni a spodni
povrch cukrarskych pokrm( nehnédne
rovnomerne.

e Pokud b&hem vareni pouzijete papir
na vareni, mdZe se na spodnim
povrchu jidia objevit malé zhnédnuti. V
takovém pfipadé budete mozna
muset prodlouzit dobu vareni asi o 10
minut.

¢ Hodnoty uvedené v tabulkach peceni
jsou stanoveny na zékladé zkousek
provedenych v nasich laboratofich.



Hodnoty vhodné pro vas se mohou od

téchto hodnot lisit.

e Umistéte jidlo na vhodnou polici
doporucenou v tabulce peceni.
Spodni police trouby se oznaCuje jako
police 1.

Tipy pro peceni sladkého peciva

e Pokud je sladké pecivo pfili§ suché,
zvySte teplotu o 10 °C a zkratte dobu
peceni.

e Pokud je sladké pecivo vihké, pouZijte
malé mnozstvi tekutiny nebo snizte
teplotu 0 10 °C.

e Pokud je horni ¢ast sladkého pediva
spalend, polozte jej na spodni palici,
snizte teplotu a zvyste dobu peceni.

e Pokud je dobfe upeceno uvnitt, ale
vnéjsi strana je lepiva, pouZijte mensi
mnozstvi tekutiny, snizte teplotu a
zvySte dobu peceni.

Varny stil na pecéivo a jidlo v troubé

Navrhy na vareni s jednim podnosem

Tipy pro pec¢eni peciva

Pokud je pecivo pfilis suché, zvyste
teplotu 0 10 °C a zkratte dobu peceni.
Platy tésta navihCete polevou
sestavajici z mléka, oleje, vajec a
jogurtu.

Pokud se pecivo pece pomalu, ujistéte
se, ze tloustka pfipraveného tésta
nepretéka pres plech na pecen.
Pokud je pecivo na povrchu hnédé,
ale vespod neni upecené, ujistéte se,
ze mnozstvi polevy, kterou pouzijete
na pecivo, nestéka pfilis pod pecivo.
Pro rovnomérné zhnédnuti zkuste
polevu rovnomeérne rozprostfit mezi
platy tésta a pecivo.

Pecte pecivo v poloze a pfi teploté
odpovidajici tabulce peceni. Pokud
spodni ¢ast jeSté neni dostate¢né
upecena, polozte pecivo na spodni
polici pro dalsi peceni.

Kolace na Standardn plech* Horni a spodni 180 30 ... 40
plechu ohtev
Kolacevve Formva na dolrt T*a Qhrev 180 30 . 40
formé dréténém grilu ventilatorem
Standardn plech* Horni a spodni 160 05 .35
x ohrev
Kolacky Ohfev
Standardni plech* o 150 25...35
ventilatorem
Kulata dortovéa forma o
priméru 26 cm se Homni avspodnl 150 30 . 40
svorkou na draténém ohfev
Piskotové grilu**
kolaee Kulata dortovéa forma o
priméru 26 om se Ohrev 150 35 ... 45
svorkou na draténém ventilatorem
grilu™*
Plech na pedivo* Horni a spodn 170 25 .35
x ohrev
Kolacky Ohfev
Plech na pecivo* o 170 20 ... 30
ventilatorem
Téstovinové Spodni/homni
o Standardni plech* ohrev s pomoci 180 35 ...45
pecivo "
ventilatoru
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Standardni plech*

Bohaté
pecivo Standardni plech* Ohrev 3 180 20 ... 30
ventilgtorem
Standardn plech* Horni a spodni 3 200 30 ... 40
, . ohfev
Cely chléb Ohtev
Standardni plech* o 3 200 30 ...40
ventilgtorem
Sklenéna / kovova Homi a spodni
Lasagne obdélnikova forma na SP 2 nebo 3 200 30 ...40
v 2 — ohrev
dréténém grilu
Kulata ¢erna kovova Horni a spodni
forma, prdmér 20 cm na | SP 2 180 50 ...65
. fox o I ohrev
Jablecny draténém grilu
kolac Kulata ¢erna kovova Ohtev
forma, prdmér 20 cm na e 3 170 50 ...65
fox o I ventilatorem
draténém grilu
. Standardnf plech* Homi a spoan 3 280 5..9
Pizza ohfev
Standardni plech* Funkce Pizza 2 280 5...10

V pfipadé kazdého jidla se doporucuje predehrev.
* Toto prisluSenstvi vas spotiebi¢ nemusi obsahovat.
** Toto pfisluSenstvi neni soucasti produktu. Jsou to komeréné dostupné doplriky.

Navrhy na vareni se dvéma

plech

Koladky 2 ~Standardni plech Ohrev 0-4 150 05 .35
4 —Plech na pecivo ventilatorem
Koladky 2 ~Standardni plech Ohrev 0-4 170 05 .35
4 —Plech na pecivo ventilatorem
Testoyllnove 1 —Standardni pl(lach* Qhrev 1_a 180 40 . 50
pecCivo 4 —Plech na pecivo ventilatorem
Borvllate 2 —Standardni pl(lach* Qhrev o_4 180 20 .. 30
pecCivo 4 —Plech na pecivo ventilatorem

V pfipadé kazdého jidla se doporucuje predehrev.
* Toto prisluSenstvi vas spotiebi¢ nemusi obsahovat.
** Toto pfisluSenstvi neni soucasti produktu. Jsou to komeréné dostupné dopliky.

Varny stil pro Ekonomicky ohfev ventilatorem - provozni funkce
¢ Po zahajeni peceni neménte teplotu peceni Ekonomicky ohfev ventilatorem -

provozni funkce.

e Behem peceni neotvirejte dvitka Ekonomicky ohfev ventilatorem - provozni
funkce. Pokud se dvefe neotviraji, vnitini teplota je optimalizovana z ddvodu

Uspory energie a mUze se liit od zobrazené.
¢ Neohfivejte v rezimu Ekonomicky ohrev ventilatorem.
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Navrhy na vareni s jednim podnosem

Kolacky Standardni plech* 3 160 25..35
Kolacky Standardni plech* 3 180 25..35
Téstovinové Standardnf plech* 3 200 45 ... 55
pecCivo
Bohaté pecivo Standardni plech* 3 200 35..45
* Toto pfislusenstvi vas spotfebi¢ nemusi obsahovat.
Maso, ryby a dribez ¢ Po uplynuti doby peceni nechte maso
Klicové body pfri pe¢eni v troubé& asi 10 minut. Stava z masa
¢ \lysledek peCeni se zvysi ochucenim se lépe rozlozi ve smazeném mase a
v8ech kurat, krdt a velkych kus masa pii krdjeni z masa nevytéka.
pred pecenim citronovou $tavou a ¢ Ryby je tfeba umistit na plech odolny
peprem. proti teplu ve stfedni nebo spodni
e Peceni vykosténého masa trva o 15 az Urovni police.
30 minut déle neZz smazen platk{ ¢ Uvarte jidla doporucena ve varném
masa. stole na jednom plechu.

e Méli byste pocitat s dobou peceni asi
4 az 5 minut na centimetr tloustky
masa.

by a driibez

Spodni’homni

. M 15 minuty
Steak (cely) / Standardnf plech* ohrev s 3 250/max, v 60 ... 80
Rosténa (1 kg) pomoci
" 180 ... 190
ventilatoru
Jehna Spodni’homni
kolinko (1.5 - Standardni plech* ohrev's 3 170 85... 110
2.0 kg) pomoc
ventilatoru
s Spodni’homni
Dratény gril* M .
Jeden plech poloZte na og[ﬁg; 2 253/%2(”%% 9 60 ... 80
Pecené kure spodni policku pom ’
(1.8-2 k) ventilatoru
Dréatény gril* 15 minuty
Jeden plech poloZte na  Funkce ,3D" 2 60 ... 80
spodni policku 250/max, v 190
Spgﬁ%chgml 25 minuty
Standardni plech* f 1 250/max, v 150...210
pomact 180.... 190
Krdta (5.5 kg) ventilétoru
25 minuty
Standardni plech* Funkce ,3D“ 1 250/max, v 150...210
180 ... 190
Dréatény gril* Spgﬁ%chgml
Ryby Jeden plech poloZte na oMot 3 200 20...30
spodni policku pom
ventilatoru
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Dréatény gril*
Jeden plech poloZte na  Funkce ,3D" 3 200 20...30
spodni policku

V pfipadé kazdého jidla se doporucuje predehrev.
* Toto pfislusenstvi vas spotfebi¢ nemusi obsahovat.
** Toto pfisluSenstvi neni soucasti produktu. Jsou to komeréné dostupné dopliky.

Grilovani ¢ Umistéte kousky, které chcete grilovat,

Cervené maso, ryby a driibeZf maso pfi na dratény rost nebo dratény grilovaci

grilovani rychle zhnédne, ma krasnou ro$t tak, abyste jejich rozlozenim

kdrku a nevyschne. Pro grilovani jsou neprekrodili rozmeéry topného ¢lanku.

vhodné zejména platky masa, maso na e Doby peceni uvedené v tabulce se

Spizu, klobasy a Stavnata zelenina mohou liSit v zavislosti na tloustce

(rajCata, cibule atd.). grilovanych kouskd.

Obecna varovani e Zasunte dratény rost nebo dratény

¢ Jidlo nevhodné pro grilovani s sebou grilovaci rost do pozadované urovné v
nese nebezpeli pozaru. Grilujte pouze troubg. Pokud grilujete na draténém
jidlo, které je vhodné pro grilovaci roStu, zasunte do spodni police plech
ohen. Jidlo také nedaveijte pfilis daleko trouby, abyste zachvtili olej. Plech
do zadni &asti grilu. Je to nejvice horka trouby, ktery budete zasouvat, by mél
oblast a mastna jidla se mohou vznitit. byt tak velky, aby pokryval celou

e B&hem grilovani méjte dvirka trouby plochu grilovani. Tento plech nemusi
zaviena. Nikdy negrilujte s byt soucasti vyrobku. Za Ucelem
otevienymi dvitky trouby. Horké snadného cisténi dejte na plech trouby

povrchy mohou zpUisobit popéleniny! trochu vody.
Klicové body grilovani
¢ Na grilovani pfipravte jidlo podobné

tloustky a hmotnosti.
Grilovaci stil

Ryby Dréatény gril 4-5
Kureci kousky Dréatény gril 4-5 250 25...35
Fasirka (hovézi) - 12 kousky Dratény gril 4 250 20...30
Jehnédi kotlety Dréatény gril 4-5 250 20..25
Biftek - (nakréjeny na plétky) Dratény gril 4-5 250 25...30
Teleci kotlety Dréatény gril 4-5 250 25...30
Gratinovana zelenina Dratény gril 4-5 220 20...30
Toastovany chléb Dréatény gril 4 250 1..3
U v8ech grilovanych jidel se doporucuje pfedehfat troubu na 5 minut.
Po 1/2 celkového Casu grilovani kousky jidla otocte.
Vareni v pare pére najdete v Easti"Provozni funkce
Obecné informace trouby*.
e Vareni v pére Ize provadét pouze s e Pokud je v tabulce vafeni doporuceno
funkcemi vareni v pare uvedenymi v predehrati, po predehfati vioZte jidlo
pfirucce. Informace o funkcich vareni v do trouby. Casy uvedené v dobé
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zavlazovani oznacuiji dobu, ktera vareni pomoci pary a Cas vareni, které

uplynula po predehrati. nejsou uvedeny v tabulce.
¢ Tabulka vafeni obsahuje doporuceni k e Varte pomoci pary pomoci jediného
varen( testovana vyrobcem. M(Zete plechu.

urcit mnozstvi vody, teplotu, funkci
Varny stil pro parni vareni
Néavrh feni s jednil d

. . pred
. a2/ Standardni Ohfev A . e
Cely chléb plech* ventilatorem 180 200/ “i predrihran 30 ... 40 820
2 / Dratény
. gril* Spodni/hor 25
k;gc(?néa_Q Jeden plech ni ohfev s minuty A o5 60 .. 70 2000
. )' poloZte na pomoci  250/max 200/t
9 spodnf ventilatoru ,v 190
policku
Zebrovy 3/ Standardnf Funkce
steak(Jede . N 180 250/ "’:f*?‘ 15 40 ... 55 1000
plech 3D
n kus)
Jehnédi . - po
250+250
kolinko se O/ Standardni Funkce 170 "X piedehiati  80..100 2000
) plech »3D * /" )
zeleninou ihned
Kvasnicovy . . pred
domaci ~ °/Standardni - Ohiev 180 150/%>  predeniati  20..80 1200
< plech ventilatorem
vdoleCky m
3/ Kulata
dortova forma
, 0 priméru 26 .
Tvarohovy om se Ohrev 120 200/ @D 30 60 ... 70 1450
kolac ventilatorem
svorkou ha
draténém
grilu™**
Kureci 3/ Standardnf Funkce A po
o~ . .
palicky plech* 3D" 200 150/ “W prgdehraﬂ 20 ...30 800
ihned
Peceny 3/ Standardni Funkce A
brambor plech* ,3D* 190 100/ 25 45... 55 500
. . pred
Hamburger 3/ Standardni Ohfev o . e
chléb plech* ventldtorem 120 200/ 7 predrihran 20...30 800
. po
Losog se 3/ Stand?rdm Funk?e 200 100/ ',“?'\ pfedehtati 15 ... 25 500
zeleninou plech 3D ihned

* Toto pfislusenstvi vas spotfebi¢ nemusi obsahovat.

** Zobrazuje ¢as, ktery uplynul po pfedehfivan.

*** Po poloving doby vareni pridejte dalSich 250 ml vody.

**** Toto prislusenstvi neni soucasti produktu. Jsou to komeréné dostupné doplriky.
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Jidlo pro zkousky aby se usnadnilo zkouSeni vyrobku ve
e Jidla v této tabulce peceni jsou zkuSebnich ustavech.

pfipravena podle normy EN 60350-1,
Varny stul pro testovaci jidla
Navrhy na vareni s jednim podnosem

Standardnf plech* Homia 3 140 20 ... 30
spodni ohfev

Krehké pecivo
(sladké pecivo) Ohrev

Standardni plech* o 3 140 16...25
ventilgtorem
Standardnf plech* Homia 3 160 25 .35
Koléisky spodni ohfev
Standardnf plech* Ohrev 3 150 25 .35
ventilgtorem
Kulaté dortova forma o Homni a
priiméru 26 cm se svorkou spodni ohiev 2 150 30 ... 40
Piskotové na draténém grilu** P
kolace Kulaté dortova forma o Ohfev
priiméru 26 cm se svorkou 2 150 35...45

N ) ventilatorem
na draténém grilu™*

Kulaté ¢erna kovova forma, Homi a

primér 20 cm na draténém P 2 180 50...65
grilu™ spodni ohfev

Kulaté ¢erna kovova forma,

priimér 20 cm na draténém
grilu™*

V pfipadé kazdého jidla se doporucuje predehrev.

* Toto prisluSenstvi vas spotiebi¢ nemusi obsahovat.

** Toto pfisluSenstvi neni soucasti produktu. Jsou to komeréné dostupné dopliky.

Navrhy na vareni se dvéma plech

Jable¢ny kolac
Ohrev

o 3 170 50...65
ventilatorem

Krehk(? pecivo 2 —Standardni pl(lach: Qhrev o_4 140 15 . 05
(sladké pecivo) 4 —Plech na pecivo ventilatorem
Koladky 2 ~Standardni plech Ohrev 0-4 150 05 .35
4 —Plech na pecivo ventilatorem

V pfipadé kazdého jidla se doporucuje predehrev.
* Toto prisluSenstvi vas spotiebi¢ nemusi obsahovat.
** Toto pfisluSenstvi neni soucasti produktu. Jsou to komeréné dostupné dopliky.

Gril

Toastovany chléb
Fasirka (hovézi) - 12
kousky
Po 1/2 celkového Casu grilovani jidlo otocte.
U v8ech grilovanych jidel se doporucuje predehrat troubu na 5 minut.

Dratény gril
Dréatény gril 4 250 20...30
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Udrzba a péée

Vseobecné informace o

cisténi

A Vseobecna upozornéni

e Pfed vyCisténim produktu vyCkejte,
dokud produkt vychladne. Horké
povrchy mohou zpUsobit popéleniny!

¢ Nenanasejte Cistici prostfedky pfimo

na horké povrchy. MUzZe to zpUsobit

trvalé skvrny.

Spotrebi¢ musi byt po kazdé operaci

ddkladng vycCistén a vysusen. Zbytky

potravin se tak daji snadno vycistit a

zabrani se jgjich spaleni pfi pozdgjsim

pouziti spotfebice. Tim se prodluzuje

zivotnost pfistroje a snizuji se ¢asto se

vyskytujici problémy.

e K gisténi nepouzivejte pamni Cisticl

prostredky.

Nékteré Cistici prostfedky nebo disticl

pfipravky mohou poskodit povrch.

Béhem Cisténi nepouzivejte abrazivni

Cistici prostredky, Cistici prasky, Cistici

krémy, odvapnovac nebo ostré

predméty.

e K gisténi po kazdém pouziti neni
zapotrebi specidlni Cistici prostredek.
Spotrebi¢ ocistéte mydlem, teplou
vodou a mékkym hadfikem nebo
houbou a osuste suchym hadfikem z
mikrovlakna.

e Ujistéte se, Ze jste po vyCisténi jste
Uplné setreli veSkerou zbylou tekutinu
a okamyzité vycistéte vSechny zbytky
jidla, které kolem vas vysttikne béhem
vareni.

e Nemyijte zadné &asti spotfebice v
mycce nadobi.

Inox a nerezavéjici povrchy

e K gisténi nerezovych nebo
neoxidovanych povrchd a rukojeti
nepouzivejte Cisticl prostredky
obsahuijici kyselinu nebo chlar.

Nerezovy nebo Inoxovy povrch mize
Casem zménit barvu. To je normalni.
Po kazdé operaci vycCistéte Cisticim
prostfedkem vhodnym na nerezovy
nebo Inoxovy povrch.

Cistéte mékkym mydiovou hadfikem a
tekutym (nesSkrabajucim) Cisticim
prostfedkem vhodnym pro povrchy z
nerezavéjici oceli. Otirejte jednim
smérem.

OkamZité bez Cekani odstrante skvrny
od vapna, oleje, Skrobu, miéka a
bilkovin z inox-nerezového a
sklenéného povrchu. Skvrny mohou
po delsi dobé rezavét.

Smaltované povrchy

Po kazdém pouziti smaltované
povrchy oCistéte Cisticim prostfedkem
na nadobi, teplou vodou a mékkym
hadfikem nebo houbou a osuste je
suchym hadfikem.

Pokud je vas vyrobek vybaven funkci
lehkého disténi parou, mizete snadné
Cisténi parou provést i na lehkeé trvalé
necistoty. (Viz "Snadné &isténi parou")
U pretrvavajicich skvrn Ize pouzit Cistici
prostfedek na trouby a grily
doporuceny na webovych strankach
znacky vaseho produktu a Cistici
neskrabaci podlozku. Nepouzivejte
externi &istiC trouby.

Oblast na peceni trouby musi byt pro
&isténi vychladla. Cisténi horkych
povrchd vede k nebezpedi pozéru a
poskozeni smaltovanym povrchem.

Katalytické povrchy

Bocni stény v oblasti varfeni mohou byt
pokryty pouze smaltovanymi nebo
katalytickymi sténami. LiSi se v
zavislosti na modelu.

Katalytické stény maji lehky matny a
porovity povrch. Katalytické stény
trouby se nemaji Cistit.
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e Katalytické povrchy absorbuii olej diky
své porovité struktufe a zacnou se
lesknout, kdyz je povrch nasyceny
olejem, v takovém pfipadé se
doporucuje vymenit dily.

Sklenéné povrchy

e Pi gisténi sklenénych povrchd

nepouzivejte Skrabky z tvrdého kovu a

abrazivni Cistici prostfedky. Mohou

poskodit povrch skla.

Spotrebi¢ odistéte Cisticim

prostfedkem na nadobi, teplou vodou

a hadfikem z mikrovléakna urCenou pro

sklenéné povrchy. Osuste jej suchym

hadfikem z mikroviakna.

Pokud po vy&isténi zlstanou zbytky

saponatu, otfete ho studenou vodou a

osuste Sistym a suchym hadfikem z

mikrovlakna. Zbytky saponatu mohou

pristé poskodit povrch skla.

Zaschlé zbytky na povrchu skla za

z&dnych okolnosti necistéte

vroubkovanymi nozi, draténou vatou
nebo podobnymi Skrabanci.

Skvrny od vapniku (Zluté skvrny) na

povrchu skla miZete odstranit

komercné dostupnym odvapriovacim
prostfedkem, odvapriovacim
prostfedkem, jako je ocet nebo
citrénova Stava.

Pokud je povrch silné znedistén,

naneste houbou na skvrnu Cistici

prostfedek a pockejte dlouho, dokud
nebude spravné fungovat. Potom
povrch skla ocistéte vihkym hadfikem.

e /ména barvy a skvrmy na povrchu skla
jsou normalni a nejde o chyby.

Plastové dily a lakované povrchy

¢ Plastové dily a lakované povrchy
oCistéte Cisticim prostfedkem na
nadobi, teplou vodou a meékkym
hadfikem nebo houbou a osuste je
suchym hadfikem.
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¢ Nepouzivejte skrabky z tvrdého kovu a
drsné distici prostfedky. Mize to
poskodit povrchy.

¢ Dbejte na to, aby klouby komponentd
spotrebice nezlstaly vihké a
saponatové. V opacném pfipadé
mUZe na téchto spojich dojit ke korozi.

Cisténi prislusenstvi

Pokud neni v uzivatelské pfirucce

uvedeno jinak, nemyjte pfislusenstvi k

vyrobku v my&ce na nadobi.

Cisténi ovladaciho panelu

e Pi Cisténi paneld pomoci oviadade
knoflik( otfete panel a ovliadace
vihkym mékkym hadfikem a osuste
suchym hadfikem. Neodstranujte
knofliky a tésnéni zespodu, abyste
vyCistili oviadaci panel. Mze byt
poskozen ovladaci panel a knofliky.
Bé&hem disténi inox paneld s
knoflikovym Fizenim, kolem
gombikovnepouzivajte Cistici
prostfedky na inox. Kontrolky kolem
knoflikd mohou byt vymazany.
Dotykové ovladaci panely ocistéte
vihkym mékkym hadfikem a osuste
suchym hadfikem. Pokud je vas
produkt vybaven funkci blokovani
klaves, pred provedenim cisténi
ovladaciho panelu nastavte blokovani
klaves. V opacném pfipadé mdze dojit
k nespravné detekci klaves.
Cisténi vnitrni ¢asti trouby
(oblast peceni)

Postupujte podle krok{ Gisténi
popsanych v ¢asti ,Obecné informace o
gisténi“ podle typl povrchl v troubsd.
Cisténi boénich stén trouby

Boéni stény v prostoru pro peceni
mohou byt pokryty pouze smaltovanymi
nebo katalytickymi sténami. Lisi se to
podle modelu. Pokud jsou v troubé
katalytické stény, naleznete informace v
Casti ,Katalytické stény"”.



Pokud je vas vyrobek modelem s

draténymi rosty, vyjméte pred Cisténim

bocnich stén draténé rosty. Postupuijte

podle krokd Cidténi popsanych v Gasti

,Obecné informace o &isténi* pro typ

povrchu bocni stény.

Postup vyjmuti bo¢nich draténych

rosta:

1.Vyjméte predni East draténého rostu
zatazenim za bocni sténu v opacném
smeru.

2. Vytahnéte dratény rost smérem k

%

3.P¥i opétovném nasazeni rostd je nutné
postupovat v opacném poradi.
Cisténi parou
Zajistuje snadné c&isténi, protoze
necistoty (které nejsou pfilis staré) jsou
zjemnéné parou, ktera se vytvari uvnitf
trouby, a voda kondenzuje na vnitfnich
povrSich trouby.

A Vseobecna upozornéni

e Cas, teplotu a nastaveni péry nelze
zmenit.

e Pokud se voda mine béhem prvnich 5
minut po spusténi funkce &isténi parou,
pokud dojde k odstranéni nadrze na
vodu béhem Cisténi nebo k otevfeni
vika, funkce Cisténi se zrusi.

e Pokud je vnitfni teplota trouby nad
120°C, funkce Cisténi parou se
nespusti.

1.0Odstrante veskeré pfislusenstvi z
vnitfku trouby.

2.Stisknutim nadrze na vodu na
ovladacim panelu trouby nadrz vyberte.
Do nadrze nalijte 200 ml vody.

Nepouzivejte destilovanou ani
filtrovanou vodu. Pouzivejte pouze
balenou vodu. Do nadobky na
vodu nepridavejte roztoky, které
jsou hotlavé, obsahuiji alkohol
nebo pevné Castice

3.
zatlacte ji.

4. Troubu zapnete stisknutim tladitka O.

5.Stisknutim tlacitka ,Aktiva funkce
navic* na displeji funkce aktivujte
funkce dolniho Fadku.

6.Dotknéte se , Cisténi parou” v dolnim
radku displeje funkce.

7.Stisknutim tlacitka P H spustte gisténi.

» Spusti se Cisténi a na displeji se

zobrazi doba ¢&isténi parou. Tuto dobu

nelze zménit.

8.Po uplynuti Casu se na displeji zobrazi
"00:00".

9.0Otevrete dvitka a otfete vnitini povrchy
trouby navih&enou houbou nebo
hadfikem.

10.Na vycisténi pretrvavajicich necistot

pouzijte teplou vodu s Cisticim

prostfedkem, mékky hadfik nebo

houbu a otfete ji suchym hadfikem.
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Béhem rezimu &isténi parou se
voda, ktera je ve dné ve spodni
Casti trouby na zmék&eni snadno
vytvorenych zbytk( / nedistot v
otvoru trouby, odpafi a
kondenzuje v otvoru trouby a na
vnitfnim skle dvifek trouby, proto
mUZe voda kapat, kdyZ jsou dvere
trouby otevieny. lhned po otevieni
dvifek trouby otfete kondenzaci.

11.LiSi se v zavislosti na modelu
produktu. * Nemusi byt k dispozici ve
vasem produktu. Po kondenzaci v
troub& méze byt v kandlu dna pod
troubou voda nebo vihkost. Po pouzitf
tento kanal dna odistéte vihkym

hadfikem a poté osuste

Cisténi dvirek trouby

K &isténi dvifek a skla trouby
nepouzivejte drsné abrazivni Cistici
prostfedky, kovové Skrabky,
draténku nebo bélici Cinidla.

Vnitfni sklo dvifek trouby je
pokryto snadno distitelnym
materidlem. NepouZivejte
abrazivni Cisticl prostredky,
Skrabky z tvrdého kovu, draténku
nebo bélici Cinidla.
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Dvitka trouby a sklo dvitek mizete za
Ucelem cgisténi vyjmout. Postup vyjmuti
dvitek a skel je vysvétlen v Eastech
»Vyjmuti dvifek trouby” a ,Vyjmuti
vnitfnich skel dvifek®. Vnitfni skla dvifek
po vyjmuti vyCistéte pomoci prostfedku
na myti nadobi, teplé vody a mékkého
hadfiku nebo houby a osuste je suchym
hadfikem. Sklo otfete octem a poté ho
oplachnéte proti zbytk&m vapna, které
se mohou vyskytnout na skle trouby.
Vyjmuti dvirek trouby
1.0tevfete dvitka trouby.
2.0Otevrete prichytky v objimce zavésu
prednich dvifek vpravo a vlievo
zatlaGenim dold, jak je zndzornéno na
obrazku.
Typ zavésu (A), (B), (C) se lisi podle
modelu produktu. Nize uvedené obrazky
ukazuii, jak oteviit v8echny typy zavésd.
Zavés typu (A) je k dispozici u béznych
typl dverd.
Zavés typu (B) je k dispozici u typl dverfi
s mekkym zaviranim.
Zavés typu (C) je k dispozici u typl dvefi
s mekkym oteviranim / zaviranim.



Zamek pantu - zaviena poloha Zamek pantu - oteviena poloha
3.Otevrete dvitka trouby do
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4.Polooteviené dvefe vytahnéte smérem
nahoru a uvolnéte je z pravého a
levého zavésu a vyjméte je.
Pri op&tovném nasazeni dvifek je
nutné postupovat v opacném
poradi. Pfi nasazeni dvifek
nezapomente zavrit prichytky na
objimce zavésu.
Vyjmuti vnitFnich skel dvirek
trouby
Vnitfni sklo pfednich dvifek vyrobku Ize
za UCelem cisténi vyjmout.
1.0Otevrete dvitka trouby.

2. Tahnéte soudast z plastu pfipevnénou
k horni &asti pfednich dvifek smérem k
sobé se souCasnym stisknutim
tlakovych bodd na obou stranach
soucasti a vyjméete ji.

3.Jak je znazornéno na obrazku, jemné
zvednéte zcela vnitfni sklo (1) smérem
k ,A" a poté jej vyjméte vytazenim
smérem k ,B".
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1 Nejvnitingjsi sklenény panel
2% Vnitini sklenény panel (Ve vasem
produktu nemusi byt pfitomen.)

4.Pokud ma vas vyrobek vnitini sklo (2),
opakujte stejny postup, abyste jgj
oddélili (2).

5.Prvnim krokem preskupeni dvifek je
opétovné sestaveni vnitiniho skla (2).
Umistéte zkosenou hranu skla tak, aby
odpovidala zkosené hrané plastové
Stérbing. (Pokud ma vas vyrobek
vnitfni sklo). Vnitfni sklo (2) musi byt
pfipevnéno k plastové Stérbiné co
nejblize ke zcela vnitfnimu sklu (1).

6.PFi opétovném sestaveni zcela
vnitiniho skla (1) vénujte pozornost
umisténi potisténé strany skla na
vnitfni sklo. Je ddlezité umistit spodni
rohy zcela vnitfniho skla (1) tak, aby
odpovidaly spodnim plastovym
Stérbinam.

7. Tlacte soucast z plastu smérem k

_ramu, dokud neuslysite cvaknuti.

Cisténi svétla trouby

Pokud dojde ke znecisténi sklenénych

dvifek svétla v oblasti peceni, vyCistéte

jej pomoci prostfedku na myti nadobi,

teplé vody a mékkého hadfiku nebo

houby a osuste jej suchym hadfikem. V

pfipadé poruchy zarovky svétla trouby

jej mGzete vyménit nasledujicim

postupem.

Vyména zarovky svétla trouby

A Obecna varovani

¢ Aby nedoSlo k Urazu elektrickym

proudem, odpojte pfed vyménou



zarovky svétla trouby elektrické

pfipojeni a poCkejte, az trouba

vychladne. Horké povrchy mohou
zpUsobit popdleniny!

V této troubé se pouziva Zarovka s

vykonem mensim nez 40 W, vySkou

men&i nez 60 mm, prdmérem mensim
nez 30 mm nebo halogenovou
zarovkou s objimkou typu G9,
wkonem mensim neZ 60 W. Zarovky
jsou vhodné pro provoz pfi teplotach
nad 300 ° C. Lampy do trouby Ize
ziskat od autorizovanych servisnich
zastupcl nebo technikl s licenct.

¢ Poloha svétla se mUze lisit od polohy
znazorneéneé na obrazku.

e Z4rovka svétla pouZitd v tomto
vyrobku neni vhodna pro pouZziti pfi
osvétleni pokojd v domacnosti.
Ugelem tohoto svétla je pomoci
uzivateli vidét na pecené vyrobky.

e Z4rovky pouZité v tomto vyrobku musf
odolat extrémnim fyzickym
podminkam, jako jsou teploty nad
50 °C.

Pokud ma vase trouba kulaté

svétlo:

1.0dpojte vyrobek od napajeni ze sité.

2. Vyjméte sklenény kryt jeho otacenim
proti sméru hodinovych rucicek.

3.Pokud je zarovka vasi trouby typu (A)
zobrazeného na obrdzku nize, otacejte
zérovkou svétla trouby podle obrazku
a vymeénte ji za novou. Pokud se jedna
o0 model s typem (B), vytdhnéte

zarovku, jak je znazornéno na obrazku,
a vymente ji za novou.

4.Nasadte zpét sklenény kryt.

Pokud ma vase trouba ¢tyrhranné
svétlo:

1.0dpojte vyrobek od napajeni ze sité.
2. Vyjméte draténé police podle popisu.

3.Pomoci Sroubovaku zvednéte
ochranny sklenény kryt zarovky.

4.Pokud je zarovka vasi trouby typu (A)
zobrazeného na obrdzku nize, otacejte
zérovkou svétla trouby podle obrazku
a vymeénte ji za novou. Pokud se jedna
o0 model s typem (B), vytdhnéte
zarovku, jak je znazornéno na obrazku,
a vymente ji za novou.

5.Nasadte zpét sklenény kryt a draténé
police.
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E] Reseni problémui

Pokud nemUZete problém odstranit, pfestoze jste postupovali podle pokynd v této
Casti, obratte se na autorizovany servis, technika s licenci nebo na prodejce, u
kterého jste vyrobek zakoupili. Nikdy se nepokousejte opravit vadny vyrobek sami.

e Je normalni, ze béhem pouzivani unika para. >>> Nejedna se o zavadu.

. Para, ktera vznika béhem peceni, muze kondenzovat a vytvaret kapky vody, kdyz
se dostane na chladné povrchy vyrobku. >>> Nejedna se o zavadu.

¢ Pfi ohfevu se mohou kovové Casti roztahovat a zpusobit zvuky. >>> Negjedna se
0 zavadu.

¢ Sitova pojistka je vadna nebo je vypnuta. >>> Zkontrolujte pojistky v pojistkové
skrifice. V pfipadé potfeby je vymérite nebo znovu zapnéte.

¢ \/yrobek neni zapojen do (uzemnéné) zasuvky. >>> Zkontrolujte pripojeni
zastrcky.

¢ Tlacitka / ovladaci knofliky / dotykové plosky na oviddacim panelu nefunguiji.>>>
Pokud je vas vyrobek vybaven funkci uzamceni tlacitek, mize byt toto uzamceni

arovka svétla trouby je vadna. >>> Vymérite Zarovku svétla trouby.
¢ Napdjeni je pferuseno. >>> Zkontrolujte napajeni. Zkontrolujte pojistky v
pojistkové skiifice. V pfipadé potieby pajistky vymeérite nebo znovu zapnéte.

¢ Neni nastavena na urcitou funkci peCeni a/nebo teplotu. >>> Nastavte troubu na
urcitou funkci peceni a/nebo teplotu.

¢ U model( vybavenych ¢asovacem neni nastaven ¢asovac. >>> Nastavte
casovac.

¢ Napdjeni je pferuseno. >>> Zkontrolujte napajeni. Zkontrolujte pojistky v
pojistkové skiifice. V pfipadé potieby pojistky vymeérite nebo znovu zapnéte

¢ Doslo predtim k vypadku napéjeni. >>> Nastavte casovac / vypnéte vyrobek a
zZnovu jej zapnéte.
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