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Prosim, ¢téte nejprve tento ndvod.

VéZeny zakazniku,

Dékujeme za vybér produktu Beko. Doufame, Ze s timto produktem, ktery byl vyroben s vyuZitim vysoce kvalitni a
k pouZiti a jakékoli dopliiujici dokumenty a uchovejte je pro budouci pouZiti. Pokud produkt predate dalsi osobe,
rovnéZ ji predejte ndvod k pouZiti. DodrZte veskera varovani a informace obsaZené v navodu k pouZiti.
Nezapomerite, Ze tento navod se mliZe vztahovat i k nékolika jinym modelCim. Rozdily mezi modely jsou v névodu
vyslovné uvedeny.

Vysvétleni symbolii

V celém ndvodu k pouZiti jsou pouZity nasledujici symboly:

Dulezité informace o uZitecnych tipech k
pouZiti.

Varovani na nebezpecné situace v(ci
Zivotu a majetku.

Varovani na zasah elektrickym
6 proudem.
fz Nebezpedi vzniku poZaru.

Upozornéni na horké povrchy.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitliice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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U Diilezité pokyny a upozornéni tykajici se bezpecnosti a

zivotniho prostredi

Tento oddil obsahuje bezpecnostni
pokyny, které vam pomohou predejit
riziku zranéni a poskozeni.
NedodrZeni téchto pokyndl zrusi
platnost zaruky.

Obecna bezpecnost

e Toto zafizeni m0ze byt pouzivano
détmi starSimi 8 let a osobami se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo dusevnimi schopnostmi
nebo s nedostatkem zkuSenosti,
pokud je na né dohlizeno nebo
byly pouceny o pouziti zafizeni
bezpecnym zplsobem a rozumi
zahrutym rizik{im.

Déti si nesmi se zarizenim hrat.
Cisténi a Udrzba uzivatelem nesmi
byt provadéna détmi bez dozoru.

e SpotfebiC neni urcen k pouziti
osobami (vCetné déti) se
snizenymi fyzickymi, senzorickymi
nebo dusevnimi schopnostmi
nebo bez nedostatku zkusenosti,
aniz by byly pod dohledem nebo
proSkoleni.

Déti si nesmi se zarizenim hrat.

e Pokud je vyrobek predan jiné
0sobeé za ucelem soukromého
pouziti nebo nepfimeho pouziti, je
tfeba této osobé poskytnout také
uzivatelskou prirucku, Stitky k
vyrobku a dalSi nezbytné
dokumenty a dily.
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Instalaci a opravy museji vzdy
provadet pracovnici
autorizovaného servisu. Viyrobce
neodpovida za Skody vzniklé pfi
procesech provadenych
neopravnénymi osobami, mize
dojit i k propadnuti zaruky. Pred
instalaci si peClivé prectéte
pokyny.

Nepouzivejte vyrobek, pokud je
vadny nebo vykazuije viditelné
Skodly.

Po kazdém pouziti zkontrolujte,
zda jsou vSechna funkeni tlaCitka

vypnuta.

Elektricka bezpecnost

Dojde-li k selhani produktu, nesmi
byt pouzivan az do okamziku
opravy zastupcem autorizovaného
servisu. Hrozi riziko zasahu
elektrickym proudem!

Produkt zapojte pouze do
uzemneéneé zasuvky s danym
napétim a ochranou uvedenou v
"Technické Udaje". Uzemneéni
musi zajistit kvalifikovany
elektrikar, pokud pouzivate
vyrobek s transformatorem nebo
bez ngj. NaSe spoleCnost nenese
zadnou zodpovédnost za
problémy vyplyvajici z
neuzemneni produktu v souladu s
mistnimi smérnicemi.



Produkt nikdy nemyjte nalitim
vody na néj! Hrozi riziko zasahu
elektrickym proudem!

Z&suvky se nikdy nedotykejte
mokryma rukama! Zastréku nikdy
neodpojujte tahem za kabel, vzdy
za 7astreku.

Produkt musi byt béhem instalace,
udrzby, Cisténi nebo oprav
odpojen.

Pokud je napdjeci kabel poskozen,
musi jej vymenit vyrobce, jeho
servisni zastupce nebo obdobné
kvalifikovana osoba, aby se
predeslo riziku.

SpotrebiC musi byt nainstalovan
tak, aby byl ze sité zcela odpojen.
Oddeéleni musi byt zajiSténo bud
zastrckou nebo spinacem
vestavenym do fixni elektrické
instalace, v souladu se stavebnimi
smernicemi.

Zadni povrch trouby se pfi
pouzivani zahfiva. Zkontrolujte,
zda neni elektrické napojeni v
kontaktu se zadni sténou; jinak
miZe dojit k poSkozeni spojt.
Nezachycujte napajeci kabel mezi
dvirky trouby a ram a nevedte jej
po horkych plochdch. Jinak mize
dojit k roztaveni izolace kabelu a
nasledkem zkratu dojde k pozaru.
VSechny Cinnosti s elektrickym
zafizenim a systémy mohou
provadét jen autorizované osoby.

V pripadé jakychkoli poSkozeni
vypnéte pristroj a odpojte jej od
napajeni. Za timto ucelem
vypnéte domovni pojistku.
Zkontrolujte, zda je hodnota
pojistky kompatibilni s vyrobkem.

Bezpecnost produktu

VAROVANI: Spotfebi¢ a dostupné
Casti se pfi pouzivani zahfivaj.
Davejte pozor, abyste se nedotkli
topnych prvkd. Déti do 8 let véku
udrzujte mimo dosah nebo pod
stalym dohledem.

Nikdy nepouzivejte vyrobek,
pokud vas usudek nebo
koordinaci ovliviiuje pouziti
alkoholu a/nebo k.

Davejte pozor pfi pouzivani
alkoholu v pokrmech. Alkohol se
pi vysokych teplotach vyparuje a
miZe zplsobit poZar, jelikoZ se
vzniti, kdyz se dostane do
kontaktu s horkou plochou.
Nestavte zadné hoflavé materialy
vedle vyrobku, jelikoz jeho boky
se pii pouzivani zahreji.

Béhem poutiti se spotiebiC
zahteje. Davejte pozor, abyste se
nedotkli topnych prvkd.

VSechny vétraci otvory museji
zlstat bez prekazek.

Neohfivejte uzaviené plechovky a
sklenice v troubg. Tlak, ktery se
nahromadi ve sklenici/plechovce,
miZe vést k jejimu prasknuti.
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e Neumistujte pecici plechy,
nadoby Ci alobal pfimo na dno
trouby. Nahromadéné horko mize
poskodit dno trouby.

e Nepouzivejte drsné abrazivni
Cistici prostredky nebo ostré
kovove stérky na Cisténi skla
dvifek trouby, protoze mohou
poskrabat povrch, coz mlize vést
k poniceni skla.

e Na CiSténi spotiebiCe nepouzivejte
parni Cistice, mohlo by dojit k
zasahu elektrickym proudem.

e (LiSi se podle modelu vyrobku.)
Spravné umisténi draténé police a
plechu na draténé prihradky
Je nutné spravné umistit polici
a/nebo plech na prihradku.
Nasunte polici nebo plech mezi 2
kolejnice a zajistéte, aby byla v
rovnovaze, nez na ni umistite
pokrmy (viz nasledujici obrazek).
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prednich sklenénych dveri nebo s
prasklymi dvermi.

Madlo trouby neni susak pro
utérky. Nevéste na néj utérky,
rukavice nebo podobné textilni
vyrobky, kdyz je v provozu gril s
otevienymi dvirky.

Vzdy pouzivejte tepluvzdorné
rukavice pfi vkladani a vyjimani
nadob z horkeé trouby.

Pecici papir dejte do pekace nebo
do prisluSenstvi trouby (plech, gril,
atd.) spolecné s jidlem a potom
vSe zasunte do predehraté trouby.
Odstrante ¢asti peciciho papiru
precnivajici okraje pekace nebo
prisluSenstvi, abyste predesli
nebezpeCi kontaktu s topnymi
télesy v troubé. PeCici papir nikdy
nepouzivejte pri teplote
prekracujici uvedenou hodnotu na
obalu peciciho papiru. Pecici
papir nedavejte pfimo na dno
trouby.

VAROVANI: Ne7 zagnete Zarovku
vymeénovat, ujistéte se, ze
napajeci kabel spotfebice je
odpojen nebo jistic je vypnut,



abyste tak predesli moznosti
Urazu elektrickym proudem.

e SpotfebiC nesmi byt instalovan za
ozdobnymi dvirky, aby se
zabranilo prehrati.

Pro bezpeCny provoz:

e jistéte se, zda zastrucka zapadla
do zasuvky a nezplsobi vznik
jiskry.

e Nepouzivejte poSkozeny nebo
nalomeny prodluzovaci kabel ani
jiny nez originalni kabel.

e jistéte se, zda je pfi zapojeni
neni na zastrcce zadna vihkost
ani kapalina.

UrCené pouZziti

e Tento vyrobek je urcen pro
domaci pouziti. Komercni pouziti
neni pripustne.

e VAROVANI: Toto zafizeni je
urceno jen pro vareni. Nesmi se
pouzivat na jiné ucely, napriklad k
vytapéni mistnosti.

e Tento vyrobek nepouzivejte k
ohfivani talif{i pod grilem, suSeni
ruénikil a utérek atd. na rukojeti a
pro vytapeni.

e \lyrobce nezodpovida za zadné
Skody zpdsobené nespravnym
pouzitim nebo manipulaci.

e Troubu Ize pouzit k rozmrazeni,
peceni, rozneni a grilovani
pokrmd.

BezpecCnost déti

e VAROVANI: Piistupné Gasti se
mohou béhem pouzivani rozehrat.
Malé déti udrzujte mimo dosah.

e (balové materidly jsou pro déti
nebezpecné. Udrzujte déti mimo
dosah obalovych materidl.
VSechny Casti obalu prosim
likvidujte v souladu se standardy
ochrany zivotniho prostredi.

e Elektrické vyrobky jsou
nebezpecné pro déti. Udrzujte déti
mimo dosah tohoto vyrobku,
pokud je v provozu, nedovolte jim
hrat si s vyrobkem.

e Nad spotebi¢ nestavte zadné
pfedméty, na néz by déti mohly
dosahnout.

e Kdyz jsou oteviena dvirfka trouby,
nevkladejte na né zadny tézky
pfedmét a nedovolte détem, aby
na né sedaly. M{ize se prevratit

nebo by se poskodily zavesy dveri.
Likvidace starého vyrobku
Dodrzovani smérnice WEEE a o likvidaci odpadii:

Tento produkt splfiuje smérnici EU WEEE (2012/19/EU).
Tento vyrobek nese symbol pro tFidéni, platny pro
elektricky a elektronicky odpad (WEEE).

Tento produkt byl vyroben z vysoce kvalitnich soucasti
a materialll, které Ize znovu pouZit a které jsou vhodné
pro recyklaci. Produkt na konci Zivotnosti nevyhazujte
do héZného domaciho odpadu. Odvezte ho do
shérného mista pro recyklaci elektrickych a
elektronickych zafizeni. Informace o téchto shérnych
mistech ziskdte na mistnich Ufadech.

Dodrzovani smérnice RoHS:

Produkt, ktery jste zakoupili splfiuje smérnicih EU
RoHS (2011/65/EU). Neobsahuje Zadné Skodlivé ani
zakdzané materialy, které jsou smérnici zakdzané.
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Likvidace obalovych materialii

e (Obalové materidly jsou nebezpetné pro déti.
Obalové materialy uschovejte na bezpe¢ném
misté mimo dosah déti. Obalové materialy
vyrobku jsou vyrobeny z recyklovatelnych
materidl(l. Zlikvidujte je spravné a tridte je v
souladu s pokyny pro likvidaci recyklovaného
odpadu. Nelikvidujte je s béZnym domacim
odpadem.
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P Obecné informace
Prehled

1 Ovladaci panel 6 Svétlo
2 Madlo 7 Horni topny prvek
3 Predni dvefe 8 Motor ventildtoru v horni ¢asti (za deskou)
4 Polohy polic 9 Motor ventildtoru ve spodni ¢ésti (za deskou)
5 Stredni Cast
1 2 3 4 5
- )‘ o oror s 8 Lol

BEEN &] 12nne

HEk S 5% IE L

Bd:

=t |
kg )
14 13 12 1 10 9 8 7 6

1 Pole ukazatele teploty/hmotnosti 10 Tladitka Nahoru/Dolli (Krok v menu) (Vybér menu)
2 Zobrazeni funkce 11 Tladitko nastaveni teploty / hmotnosti / zrychleni
3 Pole ukazatele aktudlniho ¢asu 12 Tladitko Volba ¢asti trouby
4 Textovy displej 13 Tladitko Vybér funkce *
5 Symboly menu Nastavenf 14 Tladitko zapnout/vypnout
6 Tlacitko zacatku/konce pecent * V troubéch se samogisténim, napafovanim a
7 Tladitko volby nabidky pokrmd vlastnostmi mikrovinné trouby.
8 Tlagitko ¢asu a nastavenf
9 Tlagitko Potvrzeni
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Obsah baleni

Dodavané prislusenstvi se méiZe lisit podle
modelu vyrobku. VSechna prisluSenstvi

popisovand v navodu k pouZitl nemuseji byt
soucasti vaseho vyrobku.

—_

Névod k pouZiti

Standardni plech

PouZiva se na cukroviny, mrazené potraviny a
velké roznéné kusy.

Hluboky plech

SlouZi na cukroviny, velké roZznéné kusy, pokrmy
s vysokym obsahem tekutin a na shér tuku pfi
grilovani.

Draténa police

SlouZi k roznéni a pokladani pecenych,
roznénych nebo v hrci pecenych pokrm( na
poZadované rovni.
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Spréavné umisténi draténé police a plechu na
teleskopické prihradky

(Tato funkce je volitelnd. Nemusi byt soucasti
va$eho vyrobku.)

Teleskopické prihradky umoZiuji snadno vkladat
a vyjimat plechy a draténou polici.

PFi pouzivani plechu a draténé police s
teleskopickymi pihradkami, zkontrolujte, zda
jsou koliky v zadni ¢asti stojan(i na teleskopické
prihradky u okrajli draténé police a plechu.




Technickeé parametry

Typ kabelu/ prifez min.HOSW-FG 31,5 mm

Spotfeba energie grilu

" Z4Klady: Informace na energetickém Stitku elektrickych trub jsou uvedeny v souladu s normou EN 60350-1
/ IEC 60350-1. Tyto hodnoty jsou zjiStovany za standardniho zatiZeni s hornim-dolnim ohfevem nebo
horkovzduSném provozu (pokud existuje).

Trida energetické tcinnosti je stanovena v souladu s nasledujicimi prioritami podle toho, zda na vyrobku
existuiji prislusné funkce nebo ne. 1-Vareni s eko-ventilatorem, 2- Turbo pomalé peceni, 3- Turbo peceni, 4-
Horni/dolni ohfev s ventilatorem, 5- Horni a dolni ohfev.

Viz . MontdZ, strana 12.

echnické parametry se mohou ménit bez Hodnoty na Stitcich vyrobku nebo v doprovodné|
predchoziho upozornéni za Ucelem zvySovani dokumentaci jsou zjistovany v laboratornich
kvality vyrobku. podminkach podle pfislusnych norem. Podle
- - - — provoznich a okolnich podminek vyrobku se
mObrazkyly tomto navodu jsou schematicks a tyto hodnoty mohou mEntt
nemuseji se shodovat s vaSim vyrobkem.
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K] Montaz

Vlyrobek musi nainstalovat kvalifikovand osoba v
souladu s platnymi predpisy. Jinak neni mozné uznat
zéruku. Vyrobce neodpovida za Skody vzniklé pfi
procesech provadénych neopravnénymi osobami,
mize dojit i k propadnuti zaruky.

Za pifipravu mista a elektrické instalace
yrobku odpovida zékaznik.

NEBEZPECI:
Vyrobek musf byt instalovan v souladu se
Semi mistnimi a/nebo elektrickymi

vyhlaskami.

NEBEZPECI:

Pred instalaci zkontrolujte pfipadné vady na
yrobku. Pokud néjaké objevite, neinstalujte

jei.

Poskozené vyrobky mohou ohrozit vasi

bezpecnost.
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Pred montazi

Spottehi€ je urcen pro instalaci do héZné dostupnych

kuchyniskych skfini. Mezi pfistrojem a kuchyfiskymi

sténami a nabytkem musi zlistat bezpecnostni

vzdalenost. Viz obrazek (hodnoty v mm).

e Povrchy, syntetické laminaty a lepidia museji byt

tepluvzdorné (100 °C minimum).

e Kuchynské skfiné museji byt nastaveny rovné.

e Pokud je pod troubou zdsuvka, mezi troubou a

zasuvkou musi byt instalovana police.

SpotiebiC prenasejte nejméné ve dvou.
Neinstalujte pfistroj vedle chladnicek Ci
mraznicek. Teplo vyzafované vyrobkem zvysi
spotfebu energie chladicich zafizeni.

NepouZivejte dvitka nebo madio k prenaseni ¢i
presouvani vyrobku.

Pokud ma vyrobek draténa madla, zatlacte je
pét do stran vyrobku po presunuti.
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min.

Instalace a pripojeni

e Pristroj Ize instalovat a pfipojovat jen v souladu
se zakonnimi predpisy.

Elektrické zapojeni

Pfipojte vyrobek k uzemnéné zasuvce/vedeni

chranéného miniaturnim jisticem vhodného vykonu, jak

je uvedeno v tabulce , Technické specifikace".

Uzemnéni musi zajistit kvalifikovany elektrikar, pokud

pouZivate vyrobek s transformatorem nebo bez néj.

Nase spolec¢nost neodpovidd za Skody vznikié z dlivodu

pouZivani vyrobku bez spravného uzemnéni v souladu

s mistnimi predpisy.

—5 20

NEBEZPECI:
\yrobek smi pfipojit k napajeni pouze

autorizovany a kvalifikovany pracovnik. Zaruéni

Ihdita vrobku zacina béZet az po radné
instalaci.

\lyrobce neodpovida za Skody vzniklé pfi
procesech provadénych neopravnénymi
osobami.
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NEBEZPECI:
Napédjeci kabel je nutno nepfiskiipnout, ohnout

¢i zmacknout, nesmi pfijit do styku s horkymi
¢astmi zarizeni.
PoSkozeny napajeci kabel musi vyménit
kvalifikovany elektrikdr. Jinak je zde nebezpeCi
zasahu elektrickym proudem, zkratu nebo
pozaru!
Zapojeni musf spliiovat narodni predpisy.
Udaje napdjeni museji odpovidat tidajtim na
typovém §titku pristroje. Otevfete pfedni dvitka a
uvidite typovy Stitek.
e Napdjeci kabel vaSeho vyrobku musi odpovidat
hodnotdm v rabulce "Technické parametry".

NEBEZPECI:
NeZ zahdjite jakoukoli ¢innost na elektrické
instalaci, odpojte vyrobek od napajeni.

Hrozi riziko zasahu elektrickym proudem!

Zastrcka napdjeciho kabelu musi byt snadno
dosaZzitelnd i po instalaci (nevedte ji nad

arnou deskou).

Béhem zapdjenf je nutné pouZit narodni/mistni
elektrické predpisy a musi se pouZit prislusna
asuvka/vedent a zastréka pro troubu. V
pfipadé, Ze jsou limity vykonu produktu mimo
provozni schopnost zastréky a zasuvky/vedeni,
musi byt vyrobek pfipojen pres pevnou
elektrickou instalaci primo bez pouZiti zastréky

Vyrobky s chladicim ventilatorem (Nemusi byt
soucasti vaseho vyrobku.)

1 Chladici ventilator

2 Ovladaci panel

3 Predni dvefe

Vestavny ochlazovaci ventilator chladi vestavnou skfifi i
predni stranu zafizeni.

Chladici ventilator bézi jesté 20-30 minut, i
kdy? je trouba vypnuta.

Pokud jste pekli pomoci naprogramovani
¢asovace trouby, vypne se chladici ventilator
na konci doby pedenf zaroven se véemi

a zasuvky/vedeni. funkcemi.
Zapojte napdjeci kabel do zasuvky. Posledni kontrola
Instalace vyrobku 1. Obsluha vyrobku..

1. Nasurite troubu do skiing, vyrovnejte ji a zajistéte,
pitom kontrolujte, zda napajeci kabel neni
poskozeny a/nebo priskiipnuty.

Troubu zajistéte 2 Srouby podle obrazku.

Po instalaci zajistéte, aby vSechny Srouby byly
dostatetné utazeny a aby se trouba nehybala. Pokud
instalace nebyla provedena podle pokyn( nebo Srouby
nebyly dostatecné utazeny, za provozu se trouba miize
prevrhnout.
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2. Zkontrolujte funkce.

Likvidace starého vyrobku

e Uschovejte si originalni karton od vyrobku a
prepravujte vyrobek v ném. DodrZujte pokyny na
kartonu. Pokud nemate originaini karton, zabalte
vyrobek do bublin nebo silného kartonu a pevné
oblepte paskou.

e Aby draténd police a plech v troubé nepoSkodily

dvitka trouby, umistéte pasku kartonu na vnitrek

dvefi trouby v Castech, které odpovidaji poloze

plechil. Prilepte dvitka trouby k bocnim sténam.

NepouZivejte dvitka nebo madlo ke zvedani €i

presouvani wrobku.

Nevkladejte Zadné predméty na vyrobek a
posouvejte jej ve svislé poloze.

Zkontrolujte vzhled vyrobku, zda neobsahuje
Skody, k nimZ mohlo dojit pfi pfepravé.




B Priprava

Tipy pro usporu energie

Nasledujici informace vdam pomohou pouZivat zafizeni

ekologicky a uSetfit energii:

e PouZivejte tmavé a smaltované nadoby, prenos
tepla pak bude lepsi.

e Kdy? pfipravujete pokrmy, provadéjte
predehfivani, pokud je doporucuje navod k
pouZiti nebo recept.

e Béhem peceni neotevirejte Casto dvitka trouby.

Uvodni pouziti

Uvodni nastaveni éasu

‘é. )R oo poszod
l é :‘E.‘.

.g n -»a ‘ss 0
zl——J
4

14 13 12 1
1 Pole ukazatele teploty/hmotnosti
2 Zobrazenf funkce
3 Pole ukazatele aktudiniho ¢asu
4 Textovy displej
5 Symboly menu Nastavenf
6 Tlacitko zacatku/konce pecent
7 Tlagitko volby nabidky pokrm(i
8 Tlagitko ¢asu a nastavenf
9 Tlagitko Potvrzeni
10 Tladitka Nahoru/Dolli (Krok v menu) (Vybér menu)
11 Tladitko nastaveni teploty / hmotnosti / zrychleni
12 Tladitko Volba ¢asti trouby
13 Tladitko Vybér funkce *
14 Tladitko zapnout/vypnout

*

V troubéch se samogisténim, napafovanim a
vlastnostmi mikrovinné trouby.

Nastavit po¢atecni ¢as

1. Kdy? produkt poprvé zapnete, pole a symbol (®
hodin se rozblikaji. Zobrazi se text "Nastavit
aktudini ¢as".

e Zkuste péct vice nez jeden pokrm v troubé
soucasné, jakmile je to mozné. MiZete varit tak,
Ze na draténou polici umistite dvé nadoby.

e Pecte vice neZ jeden pokrm za druhym. Trouba
jiz bude horka.

e Energii uetfite, pokud troubu vypnete par minut
pred koncem doby peceni. Neotevirejte dvirka
trouby.

e Zmrazené potraviny pred varenim rozmrazte.

o
c' il

9 8 7 6
N, i
L LN J
000
Aktuginf fas i
2. Pole hodin nastavte pomoci ./~ tlacitek.
3. Stisknutim ] hodinu potrdite.
4. Pole a symbol & minut se rozblikaji. Minutu

nastavte pomoci AV tladitek. Stisknutim 7]
minutu potvrdite.

oo

Aktudlni fos |

» Znovu se zobrazi pohotovostni displej. Na displeji se
zobrazi pouze aktualni éas.

| K10

Nastaveni jazyka
Jazyk Ize nastavit pouze, je-li trouba v pohotovostnim
stavu.

15/CZ



1. Stisknéte (O tlacitko dokud se := v menu
nezobrazi symbol.

| {0

Language: English

2. = Symbol se na displeji rozbliké a zobrazi se
moznost nastaveného jazyka.

3. Stisknéte A/~ tlaitka pro vybér pozadovaného
jazyka.

4. Stisknéte [ a potvrdte nastavent.

» Znovu se zobrazi pohotovostni displej. Na displeji se

zobrazi pouze aktualni éas.

» Tladitka () a ( jsou funkeni pouze, je-li displej v

tomto stavu. V8echny akce milZete provést v menu

Nastaveni.

pfipadé vypadku napajeni nebo je-li produkt
odpojeny a znovu zapojeny se znovu zobrazi

nabidka nastaveni ¢asu.

Prvni ¢isténi produktu

Povrch se milZe poskodit viivem nékterych

saponatli nebo Cisticich materidld.

NepouZivejte agresivni saponéty, Cistici

prasek/mléko ani ostré predméty pri Cisténi.
1. Sejméte vSechny obaly.

2. Setfete povrch vyrobku vihkym hadfikem nebo
houbickou a osuste hadfikem.

16/CZ

Vychozi ohiev

Zahfivejte vyrobek cca 30 minut, pak je vypnéte. Tim
dojde k odpdleni a odstranéni zbytkil nebo vrstev z
vyroby.

VAROVANi!

Horké povrchy zplsobuji popaleniny!

\lyrobek miiZe byt béhem pouzivani horky.
Nikdy se nedotykejte horkych horakd, vnitfnich
Casti trouby, topnych prvki atd. UdrZujte déti
mimo dosah.

VZdy pouzivejte tepluvzdorné rukavice pii
vkladani a vyjimani nadob z horké trouby.

Elektricka trouba

1. Vyjméte vechny pecici plechy a draténou polici z
trouby.

2. Zavrete dvitka trouby.

3. Zvolte statickou pozici.

Trouba s grilem

1. Vyjméte vechny pecici plechy a draténou polici z
trouby.

Zaviete dvitka trouby.

Zvolte nejvySsi vykon grilu; viz .

Zapnéte troubu asi na 30 minut.

Vypinani grilu; viz

IS A

PFi prvnim pouZiti se mliZe na par hodin
uvolfiovat kouf a zapach. To je normalni.
Zkontrolujte, zda je mistnost fadné odvétrana,
abyste odstranili kour i zdpach. Vyhnéte se
pfimému vdechovéni koure a zapachu.




B Obsluha trouby

Obecné informace pro peceni, roznéni a
grilovani

VAROVANI!
Horké povrchy zplsobuji popaleniny!
\yrobek mlzZe byt béhem pouZivani horky.

Nikdy se nedotykejte horkych horakd, vnitfnich
Casti trouby, topnych prvki atd. UdrZujte déti
mimo dosah.

Vzdy pouzivejte tepluvzdorné rukavice pii
vkladani a vyjimani nadob z horké trouby.

NEBEZPECI:
Daveijte pozor pfi otevirani dvifek trouby, mlize

unikat para.
Unik pary vam miZe oparit ruce, oblicej a/nebo
o€i.

Tipy pro peceni

e PouZivejte nepfilnavé kovové plechy nebo
hlinikové nadoby nebo tepluvzdorné silikonové
formy.

e (o nejlépe vyufijte misto na polici.

e Pecici formu vkladejte doprostred prihradky.

e Zvolte spravnou pozici prihradky, nez troubu
nebo gril zapnete. Neméfite pozici prihradky,
kdy? je trouba horka.

e UdrZujte dvitka trouby zavfend.

Tipy na roznéni

e Pokud na celé kure, krocana a velké kusy masa
nanesete napf. citronovou 8tavu a ¢erny pepf
pred pecenim, zvysite Ucinnost peden.

e RoZnéni masa s kosti trva asi 0 15 a7 30 minut
déle neZ masa stejné velikosti bez kosti.

e Kazdy centimetr tioustky masa vwyZaduje asi 4 a7
5 minut peceni.

e Maso nechte v froubé jesté cca 10 minut po
dobé pecent. Stavy se pak Iépe rozmisti po celém
kusu masa a nevytékaji pfi nafiznuti.

e Ryby kladte na stfedni nebo dolni prihradku do
Zéaruvzdorného plechu.

Tipy na grilovani

KdyZ grilujete maso, ryby a drlibez, rychle zhnédnou,

maji péknou kirku a nevysusuiji se. Ploché kusy,

roznéné maso a klobasy jsou pro grilovani zviasté
MuZete varit pouze v
horni ¢asti. Hodf se pro

grilovani a vareni

malych porci.

vhodné, coZ plati | pro zeleninu s vysokym obsahem

vody, jako jsou rajCata a cibule.

e Pokrmy ke grilovani rozmistéte na draténé mfizce
nebo do plechu s draténou miizkou tak, aby
pokryta plocha neprekratovala rozméry ohrevu.

e Posunite draténou polici nebo plech s grilem na
pozZadovanou drove v troubé. Pokud grilujete na
draténé polici, posurite na dolni prihradku pedici
plech pro zachytavani mastnoty. Pecici plech
musf byt takové velikosti, aby zakryl celou
grilovaci plochu. Takovy plceh nemusi byt
soucasti produktu. Do peciciho plechu nalijte

trochu vody pro snadngjsi Cisténi.

Potraviny, které nejsou vhodné ke
grilovani, predstavuji nebezpeci pozaru.
PouZzivejte na grilovani jen ty potraviny,
které jsou vhodné pro intenzivni Zar
grilu.

Neumistujte potraviny pfili§ daleko
dozadu grilu. Je to nejteplejsi ¢ast a
mastné potraviny se mohou vznitit.

Pouzivani elektrické trouby

Polohy pfihradky

Ve vasi troubé je k dispozici 6 rostd, 3 z nich ve spodni
¢asti a 3 z nich v horni ¢4sti. V troubé je dalsi drazka,
do které se zasune deska stredni asti (A). Tento
rostor pi vareni nepouZzivejte.

- PN OO

MuzZete varit ve 4 riiznych ¢astech trouby.

Je-li horni &ast aktivni,
na displeji se zobrazi
hodnota teploty, pozice
rostu, symbol vareni,
symbol pohotovostniho
reZimu, symbol Casu
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vareni a symbol ¢asu
ukonéeni vareni.

Je-li spodni-horni Cast

horni ¢ast v horni i spodni Casti. aktivni, na displeji se
Hodi se pro vareni | zobrazi hodnota teploty,

dvou riznych Castf, EreTTT pozice rostu, symbol

vareni, symbol
pohotovostniho rezimu,
symbol ¢asu vareni a
symbol ¢asu ukonceni
vareni.

Funkce trouby
Poradi provoznich rezim{i uvedené zde se mdze lisit od
vybavy vaSeho pfistroje. Tyto funkce se tykaji pouze
trouby s jednou velkou Easti.

V této Casti jsou vysvétleny vSechny funkce trouby.

Rozmrazovani (s pouzitim Trouba se nezahfiva. Funguje pouze ventilator (v zadni

ventilatoru) sténg). Vhodné pro rozmraZovani mrazenych pokrmd, a to
pomalu pfi pokojové teploté, a pro ochlazovani varenych
pokrmdi.

18/CZ



Horni ohfev-+ventilator (horni Horni ohfev a ventilator v zadni sténé jsou zapnuté.
ohrev s pomoci ventilatoru) Ventilator I6pe rozhani horky vzduch oproti situaci, kdy je
zapnuty jen horni ohrev

Horni ohfev, spodni ohfev a ohfev ventilatorem jsou
spusténé soucasné. PouZivejte vZdy jen jeden plech.

nitfni a vnéjsi ¢asti horniho oh'evu jsou spusténé
soucasné. Vhodné pro grilovani stredné velkych porci
masa.

podavani. NepouZivejte k vareni potravin.

Y I .
je vhodna pro pozvolné peceni predem opecenych /
osmazenych kousk(i masa (telectho, jehnéciho, dribeze
atd.) v oteviené nadobé pfi nizke teploté. Je tak zajiSténo,
Ze bude maso Stavnate a mekke uvnitt. Pouzivejte prosim
hygienicky vhodné druhy masa. Na varné desce, grilu atd.
maso predem opecte / osmazte ze vSech stran na
rozpalené panvi. Péct predem opecené / osmaZené maso
pomoci funkce ,Varen pri nizké teploté” mizete po
dlouhou dobu. PouZivejte vZdy jen jeden plech.
Horni ¢ast Ohrev s ventilatorem PIny gril + S pomoci ventilatoru
Usporny ventilator Rozmrazovani+Rozmrazovani
5 Horni topny prvek + ventilator Ekonomicky gril + S pomoci
PIny gril + ventilator ventilatoru
Plny gril S pomoci ventilatoru + Spodni
Rozmrazeni topny prvek
Ek icky gril i ventilat

Spodni- S pomoci ventilatoru+S pomoci
horni ¢ast ventilatoru
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Horni topny 200 40-280
prvek +
ventilator

Piny gri 40-280

Tabulka funkei
Tabulka funkei uvadi funkce, které 1ze pouzivat v

Usporny 180 160-220
tilat
troubé, a jejich prislusné maximalni a minimalni teploty. Udrsovani 70100
Funkce se lisi podle modelu vyrobku. tepl m—

Pri nastavovani blikaji prislusné symboly na
displeji.

d)

Horni ¢ast

Program se zrusi v pfipadé vypadku energie.

roubu pak musite znovu naprogramovat. Doporudend | Rozsah teplot
(] (-}

ktudini ¢as nelze nastavit, zatimco trouba
pracuje v libovolné funkci nebo pokud na
roubé provedete poloautomatické nebo plné Horni topny
automatické nastaveni programu. prvek +
ventilator

cdcd

| kdyZ je trouba vypnutd, svétlo v troubé se
rozsviti, jakmile oteviete dvitka trouby.

T EEEE

Plny gril 40-280
Z bezpetnostnich dlvodd je maximaini doba,
jiZ Ize nastavit pro "Cas vareni" omezena na 6

hodin ve vSech pozicich kromé "Uchovani

. MR . Usporny 180 160-220
teplého pokrmu" a "Peceni pfi nizké teploté". tilat

Funkce vareni

=

7 bezpecnostnich divod( je maximalni doba,
jiZ Ize nastavit pro "Cas vareni" omezena na 6
hodin ve vSech pozicich kromé "Uchovani

teplého pokrmu" a "Pecent pfi nizké teploté".
o e et pr e feplele Doporutend | Rozsah teplot
teplota (°C) (°C)

@

Spodni ¢ast

Jedna velka ¢ast

Funkce Doporutena | Rozsah teplot

40-280

40-220

40-250 Ovladani fidici jednotky trouby
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14 13 12 11
Pole ukazatele teploty/hmotnosti
Zobrazenf funkce
Pole ukazatele aktudiniho ¢asu
Textovy displej
Symboly menu Nastavenf
Tlacitko zacatku/konce pecent
Tlagitko volby nabidky pokrm(i
Tlagitko ¢asu a nastavenf
Tlagitko Potvrzeni
Tlacitka Nahoru/Dolli (Krok v menu) (Vybér menu)
Tlacitko nastaveni teploty / hmotnosti / zrychlent
Tlacitko Volba ¢asti trouby
Tlacitko Vybér funkce *
Tlacitko zapnout/vypnout
V troubéch se samogisténim, napafovanim a
vlastnostmi mikrovinné trouby.
Symboly na displeji:

(e HENTNC NS, NGV R

—_ a4 a4 a4 ©
M w o = o

*

Symbol rychlého ohfevu (Urychleni)

Symbol doby peceni
Symbol konce ¢asu peceni
Symbol Alarm

Symbol pohotovostniho rezimu
Symbol peceni

Symbol aktudlniho ¢asu
Symbol nastaveni

Symbol ohfevu

Symbol Rozmrazovani
Symbol Zamek

Symbol Oteviené dvere
Symbol Nastaveni jasu
Symbol Nastaveni hlasitosti
Symbol Nastaveni jazyka

OV IDLTL

S

[[[EAESS

9 8 7 6
Symbol Sonda do masa *

Lisi se podle modelu vyrobku.

Provoz trouby jako jedné Gasti

Manualini provoz

Béhem manudiniho provozu bude trouba spusténa

nezavisle na ¢asu vareni po provedeni vybéru funkce a

teploty. Trouba se na konci ¢asu vareni automaticky

nevypne. Je teba, aby ji vypnul uZivatel.

Trouba se po prvnim zapnuti a nastaveni aktuainiho

¢asu vrati do pohatovostniho rezimu. Na displeji se

zobrazi pouze aktualni éas.

1. Z trouby vyjméte stfedni ¢ast. Pouze po vyjmuti
stfedni ¢asti bude ¢asovac trouby fungovat v
nastaveni jedné velké Gasti.

2. Troubu zapnéte stisknutim @ tlaitka po dobu
dvou sekund.

3. Kdy? je trouba zapnuta, zobrazi se prvni funkce
pro vwbér vareni v jedné velké Casti.

“ [0 Te] |0

Eeoturbo 1

4. PoZadovanou funkci vareni nastavte stisknutim
AN Haditek.

B @] | 100

Ohtev s ventildtorem

5. Chcete-li zménit teplotu, stisknéte “C jednou a

nastavte teplotu na displeji. °C Na displeji se
rozsviti symbol a zobrazi se text "Teplota".
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Teploty |

PoZzadovanou teplotu nastavte stisknutim ./~
tlacitek. Jakmile je dosaZeno poZadované hodnoty,

Pro nastaveni Urychlenf stisknéte °C tlagitko
dvakrat a aktivujte nastaveni urychleni. Na displeji

se zobrazi upozornéni —3& a symbol "Pasivni
urychleni".

stisknéte libovolné v nebo .\ tladitko a
nastaveni urychleni aktivujte. Na displeji se zobrazi

upozornéni E& a symbol "Aktivni urychleni".
Nastaveni potvrdte stisknutim (]

Jakmile je nastaveni urychleni provedeno,
trouba se spusti v maximalnim vykonu,
aby dosdhla nastavené teploty. Jakmile je

nastavené teploty dosazeno, <=® symbol
zmizi. Nastaveni urychleni je pro funkce

aktivni béhem kterého =® se zobrazi, C
je-li tlacitko stisknuto dvakrat.

VloZte pokrm do trouby a zaviete dvitka.

. Jsou-li hodnoty funkce a teploty vhodné, stisknéte

Pl tiaitko po dobu dvou sekund a zaénéte varit.
Vareni zapocne a na displeji se zobrazi "Vareni".

By (%) | 00

Peteni !

» Trouba se rozehfeje na nastavenou teplotu.

@ymbol vdech segmentdi vnitin teploty trouby
se rozsviti jakmile trouba dosahne nastavené

teploty.

Dojde-li k oteveni dveff trouby, na displeji se
obrazi varovani a/nebo B symbol "Dvere

otevieng".

11.

Kdy? se proces vareni dokondi, znovu P> i
stisknéte tladitko, na dvé sekundy, a vareni

ukoncete.
B[] | 40
Pozostoveno |

Poloautomaticky provoz

Trouba se po prvnim zapnuti a nastaveni aktuainiho
¢asu vrati do pohatovostniho rezimu. Na displeji se
zobrazi pouze aktualni éas.
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Pri poloautomatickém provozu miZete nastavit ¢as,
kdy se trouba zapne (Cas vareni).

1.

Z trouby vyjméte stfedni ¢ast. Pouze po vyjmuti
stfedni ¢asti bude ¢asovac trouby fungovat v
nastaveni jedné velké Gasti.

Troubu zapnéte stisknutim @ tlaitka po dobu
dvou sekund.

KdyZ je trouba zapnutd, zobrazi se prvni funkce
pro vwbér vareni v jedné velké Casti.

* [0 "T&) | K]0

Eeoturbo 1

PoZadovanou funkci vafeni nastavte stisknutim
AN Haditek.

B (=] | 100

Ohtev s ventildtorem

5.

Chcete-li zménit teplotu, stisknéte "C jednou a
°

nastavte teplotu na displeji. U Na displeji se
rozsviti symbol a zobrazi se text "Teplota".

B (%) | 0

Teplota i

6.

PoZzadovanou teplotu nastavte stisknutim v/~
tlacitek. Jakmile je dosaZeno poZadované hodnoty,
teplotu potvrdte stisknutim (] tlacitka.

Pro nastaveni Urychlen stisknéte C tlagitko
dvakrat a aktivujte nastaveni urychleni. Na displeji

se zobrazi upozornéni =
urychleni".

stisknéte libovolné v nebo . tladitko a
nastaveni urychleni aktivujte. Na displeji se zobrazi

a symbol "Aktivn{

upozornéni =@ a symbol "Aktivni urychleni”.
Nastaveni potvrdte stisknutim (1,

Jakmile je nastaveni urychleni provedeno,
rouba se spusti v maximdlnim vykonu,
laby dosdhla nastavené teploty. Jakmile je

nastavené teploty dosazeno, <=® symbol
zmizi. Nastaveni urychleni je pro funkce

aktivni béhem kterého <=® se zobrazi, C
je-li tlacitko stisknuto dvakrat.

Pro nastaveni ¢asu vareni () drte tlacitko dokud
se na displeji nezobrazi "Cas vareni". (el
soucasné se rozblika symbol.



. 3. Kdy? je trouba zapnuta, zobrazi se prvni funkce
= T8k @ I H_"_l pro wybér vareni v jedné velké Cast.
Doba pecent i &) 3 "@ I ”:"]
10. Stisknéte A/~ tlacitka a nastavte poZadovanou . !
dobu vareni a nastaveni potvrdte stisknutim
tlagitka. Jakmile je Cas vareni nastaveny, =4 4, Pozadovanou funkci vafeni nastavte stisknutim
symbol se zobrazi trvale. A\ tladitek.
11. VloZte pokrm do trouby a zaviete dvitka. = . -
12. Jsou-li hodnoty funkce, ¢asu a teploty vhodné, . "3':'t @ I["_I
stisknéte D [l tlacitko po dobu 2 sekund a zagnéte i
. . \ L Ohev s ventildtorem 1
vafit. Vafenf zapocne a na displeji se zobrazi : e
"“afeni". 5. Chcete-li zménit teplotu, stisknéte ‘C jednou a
°
nastavte teplotu na displeji. U Na displeji se
(& o
|E|:|b b @ I I[] [I rozsviti symbol a zobrazi se text "Teplota".
Peieni 00:30] IEDt * ® Il
» Trouba se zahfeje na pfednastavenou teplotu a D I I["'I
zachova tuto teplotu a7 do konce zvolené doby peden. Teplota ‘
‘ tlacitek. Jakmile je dosaZeno poZadované hodnoty,
L se rozsvitf jakmile trouba doséhne nastavené teplotu potwdte stisknutim <] tiacitka.
teploty. 7. Pro nastaveni Urychleni stiskngte °C tlacitko
dvakrat a aktivujte nastaveni urychleni. Na displeji
Dojde-li k otevfenf dveff trouby, na displeji se ; J - i e pic
obrazi varovani a/nebo B symbol "Dvere s€ zobragl upozoméni =& a symbol “Aktivn
teviene”. urychleni",
— — — | 8. stisknéte libovolné ~v nebo A\ tlacitko a
13. Po dovareni se na displeji zobrazi D°|Pr°u chut nastaveni urychleni aktivujte. Na displeji se zobrazi
a a "Pro pokraCovénf stisknéte start" a ozve se L o ’
2vukovy signdl. upozornéni =@ a symbol "Aktivni urychleni”.
14. Cheete-li zvukovy signal zastavit, staci stisknout Nastaveni poturdte stisknutim &1,
libovolnou kldvesu. Trouba se automaticky vypne. Jakmile je nastaveni urychlenf provedeno,
15. Cheete-li, aby trouba pokracovala v provozu, rouba se spusti v maximalnim vykonu,
stisknéte Dl tlacitko po dobu 2 sekund. Trouba aby dosahla nastavené teploty. Jakmile je
bude spusténa po neurcité Casové obdobi. nastavené teploty dosazenc, =0 symbol
Pokud chcete zrusit poloautomaticky nebo zmizi. Nastaveni urychleni je pro funkce
lautomaticky program po jejich nastaven, NV - . ©
musite obnovit ¢as vareni. Troubu miZete Iakt|lvn| ?,e hemlktereho =056 zobrezi, T
. ¢ stisknutm CD aita je-li tlacitko stisknuto dvakrat.
rf)vnfzz vy[.)nou : 9. Pro nastaveni ¢asu vafeni (%) stisknéte tlacitko
Piné gutomatlt_:ky,reilrrvl_ oy . "Cas varen" na displeji. [ soucasng se rozbliké
V pIné automatickém rezimu mlZete nastavit ¢as symbol
vareni a ¢as konce vareni. :
Trouba se po prvnim zapnuti a nastaveni aktuainiho @ Ehr [
¢asu vrati do pohatovostniho rezimu. Na displeji se IHD @ I I["]
zobrazi pouze a_ktuvélnl’ évas. o o Doba poteni |
1. Z trouby vyjméte stredn Cast. Pouze po vyjmutl 10. Stisknéte A/~ tladitka a nastavte poZadovanou

stfedni ¢asti bude ¢asovac trouby fungovat v
nastaveni jedné velké Gasti.

2. Troubu zapnéte stisknutim CD tlaitka po dobu
dvou sekund.

tlacitka. Jakmile je Cas vareni nastaveny, I
symbol se zobrazi trvale.
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11. Na konci ¢asu vareni stisknéte (5 v kratkych 5
intervalech, dokud se na displeji nezobrazi "Cas
konce vareni" = a soucasné se rozbliké symbol.

B (@] | WO
Doba konce pecent

12. Stisknéte v/~ tladitka pro nastaveni
poZadovaného konce ¢asu vareni a stisknutim
potvrdte nastaveni. Jakmile je ¢as konce vareni
nastaveny = zobrazi se.

13. Vlozte pokrm do trouby a zaviete dvitka.

14. Jsou-li hodnoty funkee, ¢asu a asu konce vareni
vhodné, stisknéte D Il tiacitko po dobu 2 sekund a
zaénéte varit,

» » Na displeji se zobrazi zprava "Pohotovostni rezim".

Casovat trouby automaticky vypogita &as spusténi

vareni odegtenim doby peceni od konce doby peceni,

které jste nastavili.

15. Vybrany provozni rezim se aktivuje jakmile se Cas
vareni zatne odpocitavat, a na displeji se zobrazi
"Vareni" a trouba se rozehfeje na nastavenou

teplotu. UdrZi tuto teplotu aZ do konce asu vareni.

Svétlo v troubé je béhem vareni po urcitou dobu
rozsviceng.

Symbol vSech segment vnitini teploty

trouby & se rozsviti jakmile trouba
dosahne nastavené teploty.

Dojde-Ii k otevfeni dveff trouby, na

displeji se zobrazi varovani a/nebo
symbol "Dvefe oteviené".

16. Po dovareni se na displeji zobrazi "Dobrou chut"
a a "Pro pokracovani stisknéte start" a ozve se
zvukovy signal.

17. Cheete-li zvukovy signal zastavit, staci stisknout
libovolnou klavesu. Trouba se automaticky vypne.

18. Cheete-li, aby trouba pokracovala v provozu,
stisknate > [l tlacitko po dobu 2 sekund. Trouba
bude spusténa po neurcité asové obdob.

Pokud cheete zrusit poloautomaticky nebo
lautomaticky program po jejich nastaveni,
musite obnovit ¢as vareni. Troubu miZete

rovnéz vypnout stisknutim (D tlacitka.

Pouziti trouby pouze s horni nebo spodni ¢asti
Manualini provoz

Béhem manudiniho provozu bude trouba spusténa
nezavisle na ¢asu vareni po provedeni vybéru funkce a
teploty. Trouba se na konci ¢asu vareni automaticky
nevypne. Je teba, aby ji vypnul uZivatel.
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Trouba se po prvnim zapnuti a nastaveni aktuainiho
¢asu vrati do pohatovostniho rezimu. Na displeji se
zobrazi pouze aktualni éas.
1. Plech ze stfedni ¢asti umistéte do krytu mezi 3. a
4. mrizkou.
Neni-li stfedni ¢ést vlozena, ¢asovac
rouby se spusti jako kdyby byla spusténa
cela Cést.
2. Troubu zapnéte stisknutim (_D tlaitka po dobu
dvou sekund.
3. Kdy? je trouba zapnuta, zobrazi se prvni funkce
pro vybér vareni v horni ¢ésti.

“ [0 "[@] | M
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4, Stisknéte Hjakmile aktivujete spodni ¢ést trouby.
V‘symbol se zobrazi vedle aktivni ¢asti trouby.
Nastaveni teploty a kroky pro zahajeni procesu vareni
jak pro spodni, tak horni ¢ast trouby se spusti
soucasné. (Na snimcich je vybrana spodni Cést trouby.

2] 0

Ohtev s ventildtorem
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PFi kazdém stisknuti = tlacitka se
aktivuje pouze spodni ¢ast, pouze horni
cast nebo spodni a horni ¢st.

5. PoZadovanou funkei vareni nastavte stisknutim
IS taditek.

. I
5 E | 10

6. Chcete-li zménit teplotu, stisknéte . jednou a

nastavte teplotu na displeji. °C Na displeji se
rozsviti symbol a zobrazi se text "Teplota".

| (=] ] HI
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7. PoZadovanou teplotu nastavte stisknutim v/~
tlacitek. Jakmile je dosaZeno poZadované hodnoty,
teplotu potvrdte stisknutim ] tlacitka.

VloZte pokrm do trouby a zaviete dvitka.

Jsou-li hodnoty funkce a teploty vhodné, stisknéte
DI tiaitko po dobu dvou sekund a zaénéte varit.
Vareni zapo¢ne a na displeji se zobrazi "Vareni".

© ©
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» Trouba se rozehfeje na nastavenou teplotu.

@iymbol vdech segmentdi vnitin teploty trouby
|
se rozsviti jakmile trouba dosahne nastavené

teploty.

Dojde-li k otevfeni dveff trouby, na displeji se
obrazi varovani a/nebo B symbol "Dvere

oteviené".

10. Kdy? se proces vareni dokonéf, znovu P ]
stisknéte tladitko, na dvé sekundy, a vareni
ukoncete.

& (s :
s

Pozostaveno

PTi pouZitf pouze spodni nebo horni ¢asti,
nechte nepouZitou ¢ast prazdnou, nebot
se zahfeje.

Poloautomaticky provoz

Pri poloautomatickém provozu miZete nastavit ¢as,

kdy se trouba zapne (Cas vareni).

Trouba se po prvnim zapnuti a nastaveni aktuainiho

¢asu vrati do pohatovostniho rezimu. Na displeji se

zobrazi pouze aktualni éas.

1. Plech ze stfedni ¢asti umistéte do krytu mezi 3. a
4. mrizkou.

Neni-li stfedni ¢ést vloZena, ¢asovac
trouby se spusti jako kdyby byla spusténa
cela Cést.
2. Troubu zapnéte stisknutim CD tlaitka po dobu
dvou sekund.
3. Kdy? je trouba zapnuta, zobrazi se prvni funkce
pro vybér vareni v horni ¢asti.

“ (80 =] | 0
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4, Stisknéte Eljakmile aktivujete spodni ¢ést trouby.
V‘symbol se zobrazi vedle aktivni ¢asti trouby.
Nastaveni teploty a kroky pro zahdjeni procesu vareni
jak pro spodni, tak horni ¢ast trouby se spusti
soucasné. (Na snimcich je vybrana spodni ¢ést trouby.)

PFi kazdém stisknuti =1 tlacitka se
aktivuje pouze spodni ¢ast, pouze horni
cast nebo spodni a horni ¢st.

5. PoZadovanou funkei vareni nastavte stisknutim
IS taditek.

@ .. ) !
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6. Chcete-li zménit teplotu, stisknéte éﬁjednou a
o

nastavte teplotu na displeji. L Na displeji se
rozsviti symbol a zobrazi se text "Teplota".

“ ] el O

E Iﬂb Teplota

7. PoZadovanou teplotu nastavte stisknutim ./~
tlacitek. Jakmile je dosaZeno poZadované hodnoty,

8. Pro nastaveni ¢asu vaFen[@ drzte tlacitko dokud
se na displeji nezobrazi "Cas vareni". [~a
soucasné se rozblika symbol.

| @000
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9. Stisknéte A/~ tlatitka a nastavte poZadovanou
dobu vareni a nastaveni potvrdte stisknutim
tlacitka. Jakmile je Cas vareni nastaveny, I
symbol se zobrazi trvale.

10. Vlozte pokrm do trouby a zaviete dvitka.

11. Jsou-li hodnoty funkce a teploty vhodné, stisknéte
DI tlaitko po dobu dvou sekund a zaénéte varit.
Vareni zapo¢ne a na displeji se zobrazi "Vareni".
™ symboly zmizi zatimeo & I symboly se zobrazi
na displeji.

“ ] el O

Naulig Peten 00:30.

» Trouba se zahfeje na pfednastavenou teplotu a
zachova tuto teplotu a7 do konce zvolené doby peceni.

Symbol vSech segmentd vnitini teploty trouby

4 se rozsviti jakmile trouba dosahne nastavené
teploty.
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Dojde-li k otevfenf dveff trouby, na displeji se
obrazi varovani a/nebo B symbol "Dvere

otevieng".

12. Po dovareni se na displeji zobrazi "Dobrou chut"
a a "Pro pokractovani stisknéte start" a ozve se
zvukovy signal.

13. Cheete-li zvukovy signal zastavit, staci stisknout
libovolnou klavesu. Trouba se automaticky vypne.

14. Cheete-li, aby trouba pokracovala v provozu,
stisknate I Il tlacitko po dobu 2 sekund. Trouba
bude spusténa po neurcité asové obdob.

PTi pouZit pouze horni nebo spodni ¢asti
nechte nepouZitou ¢ast prazdnou, nebot
se zahfeje.

Pokud chcete zrusit poloautomaticky nebo
lautomaticky program po jejich nastaveni,
musite obnovit ¢as vareni. Troubu miZete

rovnéz vypnout stisknutim CD tlacitka.

PIné automaticky rezim

V pIné automatickém rezimu mdzete nastavit ¢as

vareni a ¢as konce vareni.

Trouba se po prvnim zapnuti a nastaveni aktuainiho

¢asu vrati do pohatovostniho rezimu. Na displeji se

zobrazi pouze aktualni éas.

1. Plech ze stfedni ¢asti umistéte do krytu mezi 3. a
4. mrizkou.

Neni-li stfedni ¢ést vlozena, ¢asovac
trouby se spusti jako kdyby byla spusténa
cela Cést.
2. Troubu zapnéte stisknutim @ tlacitka po dobu
dvou sekund.
3. Kdy? je trouba zapnuta, zobrazi se prvni funkce
pro vybér vareni v horni ¢ésti.

* [80] "] | 0
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4, Stisknéte jakmile aktivujete spodni ¢ést trouby.

\“symbol se zobrazi vedle aktivni ¢asti trouby.
Nastaveni teploty a kroky pro zahdjeni procesu vareni
jak pro spodni, tak horni ¢ast trouby se spusti
soucasné. (Na snimcich je vybrana spodni €ést trouby.

“ [ [#] | {00
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Pfi kazdém stisknuti B tlacitka se
aktivuje pouze spodni ¢ast, pouze horni
Cast nebo spodni a horni ¢ast.
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5. PoZadovanou funkei vareni nastavte stisknutim
AN Haditek.

10 "o |

6. Chcete-li zménit teplotu, stisknéte °C jednou
©

nastavte teplotu na displeji. L Na displeji se
rozsviti symbol a zobrazi se text "Teplota".

1
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7. PoZadovanou teplotu nastavte stisknutim A/~
tlacitek. Jakmile je dosaZeno poZadované hodnoty,
teplotu potvrdte stisknutim 1+ tladitka.

8. Pro nastaveni Gasu vareni (9 stisknéte tlagitko
"Cas vareni" na displeji. =l a soucasné se
rozblika symbol.

5 -
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9. Stisknéte A/~ tlatitka a nastavte poZzadovanou

dobu va'eni a nastaveni potvrdte stisknutim ]

tlacitka. Jakmile je Cas vareni nastaveny, I

symbol se zobrazi trvale.

Na konci Gasu varen stisknéte (O v krtkych

intervalech, dokud se na displeji nezobrazi "Cas

konce vareni" = soucasné se rozblika.

SNaNIE
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11. Stisknéte A/~ tladitka pro nastaveni
poZadovaného konce ¢asu vareni a stisknutim
potvrdte nastaveni. Jakmile je ¢as konce vareni
nastaveny = zobrazi se.

12. Vlozte pokrm do trouby a zaviete dvitka.

13. Jsou-li hodnoty funkee, ¢asu a asu konce vareni
vhodné, stisknéte D Il tlacitko po dobu 2 sekund a
zaénéte varit,

» » Na displeji se zobrazi zprava "Pohotovostni rezim".

Casovac trouby automaticky vypocita ¢as spusténi

vareni odeGtenim doby peceni od konce doby peceni,

které jste nastavili.

14. Vybrany provozni rezim se aktivuje jakmile se Cas
vareni zaéne odpocitdvat, a na displeji se zobrazi
"Vareni" a trouba se rozehreje na nastavenou
teplotu. UdrZi tuto teplotu aZ do konce asu vareni.

10.




Svétlo v troubé je béhem vareni po urcitou dobu
rozsviceng.

Symbol vSech segment vnitini teploty

trouby & se rozsviti jakmile trouba
dosahne nastavené teploty.

Dojde-Ii k otevFeni dveff trouby, na

displeji se zobrazi varovani a/nebo
symbol "Dvefe oteviené".

15. Po dovareni se na displeji zobrazi "Dobrou chut"
a a "Pro pokracovani stisknéte start" a ozve se
zvukovy signal.

16. Cheete-li zvukovy signal zastavit, staci stisknout
libovolnou klavesu. Trouba se automaticky vypne.

17. Cheete-li, aby trouba pokracovala v provozu,
stisknate > Il tiacitko po dobu 2 sekund. Trouba
bude spusténa po neurcité asové obdob.

PTi pouZitf pouze horni nebo spodni ¢asti
nechte nepouZitou ¢ast prazdnou, nebot
se zahfeje.

PFi kazdém stisknuti =1 tlacitka se
aktivuje pouze spodni ¢ast, pouze horni
cast nebo spodni a horni ¢st.

4. Obé Casti aktivute tak, B tlacitko dvakrat. T
symbol se zobrazi vedle kazdé ¢asti trouby.

= (B0 =] | {0
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5. Stisknéte A/~ tlatitka a vyberte vhodnou
funkei varfeni mezi témi, které jsou nastavené pro
obé &asti trouby. Napfriklad, chcete-li grilovat v
horni Gasti a péct pecivo ve spodni ¢asti, mizete
vybrat funkci Gril + Ventilator.

Po vybéru funkce se zobrazi text a "Teplota" a

nastaveni |ze provést samostatné pro kazdou z ¢asti.

Pro tato nastaveni ™ se rozbliké symbol aktivni ¢sti.

o= Ry
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Pokud chcete zrusit poloautomaticky nebo
lautomaticky program po jejich nastaveni,
musite obnovit ¢as vareni. Troubu miZete

rovnéz vypnout stisknutim @ tlacitka.

Pouziti horni a spodni ¢asti soucasné
Manualini provoz
Béhem manudiniho provozu bude trouba spusténa
nezavisle na ¢asu vareni po provedeni vybéru funkce a
teploty. Trouba se na konci ¢asu vareni automaticky
nevypne. Je teba, aby ji vypnul uZivatel.
Trouba se po prvnim zapnuti a nastaveni aktualniho
¢asu vrati do pohatovostniho rezimu. Na displeji se
zobrazi pouze aktualni éas.
1. Plech ze stfedni ¢asti umistéte do krytu mezi 3. a
4. mrizkou.
Neni-li stfedni ¢ést vlozena, ¢asovac
trouby se spusti jako kdyby byla spusténa
cela Cést.
2. Troubu zapnéte stisknutim (D tagitka po dobu
dvou sekund.
3. Kdy? je trouba zapnuta, zobrazi se prvni funkce
pro vybér vareni v horni ¢ésti.

6. Cheete-li gménit teplotu horni ¢asti trouby,
stisknte C tlacitko jednou a ziskejte pristup k
teploté v horni éasti trouby. Ve vybrané ¢asti

trouby se °C rozblika symbol a zobrazi se text

"Teplota".
LD
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Teplota i
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7. PoZadovanou teplotu nastavte stisknutim A/~
tladitek. KdyZ dosahnete poZzadované hodnoty,
o
teplotu potvrdte stisknutim 7], C symbol se
rozsviti a ™ rozbliké se symbol aktivni ¢asti.

24 T ) ML
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8. Cheete-li zménit teplotu spodni ¢asti trouby,
aktivujte displej spodni Gasti trouby stisknutim
tlaitka. Symbol spodni ¢asti I trouby se rozblika.
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9. Stisknéte C jednou a ziskejte pristup k nastaveni
teploty ve ‘,seodnl' ¢asti trouby. Ve vybrané ¢asti

trouby se L rozblikd symbol a zobrazi se text
"Teplota".
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10. PoZadovanou teplotu nastavte stisknutim A/~
tlaitek. KdyZ dosahnete poiad(lvané hodnoty,
teplotu potwrdte stisknutim ], C symbol se
rozsviti a ™ rozbliké se symbol aktivni ¢asti.

Pri sou¢asném pouZiti horni a spodni ¢asti
trouby, chcete-1i zménit nastaveni teploty,
rozdil mezi ¢astmi nesmi byt vyssi nez

80 °C. A to proto, Ze ¢asti budou
ovlivnéné teplotou kazdé z ¢asti.

11. VloZte pokrm do trouby a zaviete dvitka.

12. Jsou-li hodnoty funkce a teploty vhodné, stisknéte
DIl tiaitko po dobu dvou sekund a zaénéte varit.
Vareni zapo¢ne a na displeji se zobrazi "Vareni".
™ symboly zmizi zatimeo I symboly se zobrazi
na displeji.
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Symbol vSech segmentl vnitini teploty

trouby & se rozsviti jakmile trouba
dosahne nastavené teploty.

2. Troubu zapnéte stisknutim @ tlaitka po dobu
dvou sekund.

3. Kdy? je trouba zapnuta, zobrazi se prvni funkce
pro vybér vareni v horni ¢asti.

< [0 "[@] | M
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PFi kazdém stisknuti =3 tlacitka se
aktivuje pouze spodni ¢ast, pouze horni
cast nebo spodni a horni ¢st.

4. (Obé Casti aktivujte tak, Ze tlacitko =1 stisknete
dvakrat, ™ symbol se zobrazi vedle kazdé ¢asti
trouby.
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5. Stisknéte A/~ tlatitka a vyberte vhodnou
funkei vareni mezi témi, které jsou nastavené pro
obé &asti trouby. Napfriklad, chcete-li grilovat v
horni Gasti a péct pecivo ve spodni ¢asti, mizete
vybrat funkci Gril + Ventilator.

Po provedeni vyhéru funkce se zobrazi text a "Cas

vaeni" a nastaveni Ize provést samostatné pro kazdou

7 &asti. Pro tato nastaveni ™ rozbliké se symbol

aktivni Casti.

Dojde-li k otevieni dveff trouby, na

displeji se zobrazi varovani a/nebo
'symbol "Dvefe oteviené".
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13. Kdy? se proces vareni dokonéf, znovu P i
stisknéte tladitko, na dvé sekundy, a vareni
ukoncete.
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Poloautomaticky provoz
Pri poloautomatickém provozu miZete nastavit ¢as,
kdy se trouba zapne (Cas vareni).
Trouba se po prvnim zapnuti a nastaveni aktuainiho
¢asu vrati do pohatovostniho rezimu. Na displeji se
zobrazi pouze aktualni éas.
1. Plech ze stfedni ¢asti umistéte do krytu mezi 3. a
4. mrizkou.
Neni-li stfedni ¢ést vloZena, ¢asovac
trouby se spusti jako kdyby byla spusténa
cela Cést.
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6. Cheete-li gménit teplotu horni ¢asti trouby,
stisknte C tladitko jednou a ziskejte pristup k
teploté v horni éasti trouby. Ve vybrané ¢asti

trouby se °C rozblika symbol a se zobrazi text
"Teplota".

B
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7. PoZadovanou teplotu nastavte stisknutim A/~
tlaitek. KdyZ dosahnete poZzadované hodnoty,

teplotu potvrdte stisknutim ], °C symbol se
rozsviti a ™ rozbliké se symbol aktivni ¢asti.

BT M
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8. Cheete-li zménit teplotu spodni ¢asti trouby,
aktivujte displej spodni Gasti trouby stisknutim
tlaitka. Symbol spodni ¢asti \ trouby se rozblika.
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9. Stisknéte "C jednou a ziskejte pistup k nastaveni
teploty ve °s&odm’ ¢asti trouby. Ve vybrané ¢asti
trouby se L rozblikd symbol a se zobrazi text
"Teplota".
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10. PoZadovanou teplotu nastavte stisknutim A/~
tlaitek. KdyZ dosahnete poiadg‘vané hodnoty,
teplotu potvrdte stisknutim 7, C symbol se
rozsviti a ™ rozbliké se symbol aktivni ¢asti.

Pri sou¢asném pouZiti horni a spodni ¢asti
trouby, chcete-1i zménit nastaveni teploty,
rozdil mezi ¢astmi nesmi byt vy$si nez

80 °C. A to proto, Ze ¢asti budou
ovlivnéné teplotou kazdé z ¢asti.

11. Pro Cas vareni v aktivované spodni ¢asti trouby
stisknéte a (® drite tlacitko dokud se na displeji
nezobrazi "Cas vareni". Soucasné se I rozblikaji
symboly.

20 [
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12. Stisknéte A/~ tladitka a nastavte poZadovanou
dobu va'eni a nastaveni potvrdte stisknutim [+
tlacitka. Jakmile je ¢as vareni nastaveny, (el
symboly se na obrazovce zobrazi soucasng.

13. Pfi vafeni v horni ¢ésti trouby nejprve ¢ast
aktivujte stisknutim <. I symbol v horni ¢asti se
rozblikd. Potom, stisknéte a (D drzte tlacitko
dokud se na displeji nezobrazi "Cas vareni".
Soutasné se P rozblikaji symboly.

14. Nastavte poZadovany ¢as vareni v horni ¢dsti
stisknutim ./~ tlacitek a potvrzenim []
tlacitka. Jakmile je ¢as vareni v horni ¢asti
nastaveny, =1 symboly se na obrazovce zobrazi
soucasné.

15. VloZte pokrm do trouby a zaviete dvitka.

16. Jsou-li hodnoty funkce, ¢asu a teploty vhodné,

stisknate D [l tiacitko po dobu 2 sekund a zatnéte

varit. Vareni zapotne a ™ symboly zmizi

zatimcolP symboly se zobrazi na displeji.
Nastaveny Gas vareni se zobrazi v horni ¢asti displeje.
Zde mizete sledovat zbyvajici ¢as.

“ D &) | ]
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» Trouba se zahfeje na pfednastavenou teplotu a
zachova tuto teplotu a7 do konce zvolené doby vareni.

Symbol vSech segmentd vnitini teploty trouby

se rozsviti jakmile trouba dosahne nastavené

teploty.

Dojde-li k otevfenf dveff trouby, na displeji se
zobrazi varovani a/nebo B symbol "Dvere
oteviené".

17. Na konci ¢asu vareni se na displeji zobrazi
"Dobrou chut" a a "Pro pokraCovani stisknéte
start" a ozve se zvukovy signdl.

18. Jakmile ¢as vareni skonci, vyjméte jidlo z trouby.
Jakmile dvefe znowu zaviete, vafeni v druhé ¢asti
s delsim ¢asem vareni bude pokracovat.

19. Jakmile je proces vareni dokoncen, na displeji se
zobrazi "Dobrou chut" a a "Pro pokraCovani
stisknéte start" a ozve se zvukovy signdl.

20. Cheete-li zvukovy signal zastavit, staci stisknout
libovolnou klavesu. Trouba se automaticky vypne.

21. Cheete-li, aby trouba pokracovala v provozu,
stisknéte D> Il tlacitko po dobu 2 sekund. Trouba
bude spusténa po neurcité asové obdob.

Pokud chcete zrusit poloautomaticky nebo

automaticky program po jejich nastaveni,
musite obnovit ¢as vareni. Troubu milZete

rovnéz vypnout stisknutim CD tlacitka po
dobu 2 sekund.
Vypnuti elekirické trouby

Stisknéte @ tla¢itko po dobu 2 sekund a vypnéte
troubu.

Pouziti zamku

Pouzitim tlacitek trouby mliZete zabranit aktivaci
funkce zamku.

Zamek tlacitek 1ze pouZit je-li trouba v
pohotovostnim rezimu.

Aktivace zamku
1. Stisknéte ( tlacitko v kratkych intervalech, dokud
se na displeji nezobrazi "Pasivni zdmek".
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Hidivni zdmek ! ':‘P:

» @ symbol se rozblika.

2. Zamek aktivujte stisknutim libovolného A/
symbolu. Zamek se aktiv% na displeji se
zobrazi "Aktivni zdmek". /7 symbol stdle blikd.

3. Stisknéte [ pro potvrzeni nastaveni.

» Text zmizi a % symbol se rozblika.
S vyjimkou A/~ tlacitek, jind tladitka nejsou
unkeni, je-li funkce zdmku aktivovana.

Deaktivace zamku

1. Zamek deaktivujte stisknutim libovolného ze A
/s symbold. "Pasivni zamek" se zobrazi na
displeji.

2. Stisknéte [ pro potvrzeni nastaveni.

g -

Push ik LK

» Zamek je deaktivovany a E’l symbol z displeje zmiz.

Pouzivani hodin jako budiku

Hodiny na pristroji miizete pouzivat k upozornéni nebo
pripomenuti i mimo peceni.

Budik nema Zadny vliv na funkce trouby. PouZiva se
jako upozornéni. Napriklad to mize byt uzitetné,
cheete-li pokrm v troubé v urcitou chvili obrétit. Budik
vyda signal, jakmile uplyne nastavena doba.

Maximalni doba budiku miiZe byt 23 hodin a
59 minut.

Zru$eni budiku:

1. Stisknéte (O tlacitko v kratkych intervalech, dokud
se symbol "Dvere otevieng".

2. Stisknéte s tlacitko dokud se na displeji
nezobrazi "00:00" a nastaveni potvrdte
stisknutim ] tlacitka.

» Budik se zrusi a L\ symbol zmizi.

Nastaveni jasu

Jas Ize nastavit pouze je-li trouba v pohotovostnim

stavu. i

1. Stisknéte (2 tlacitko v kratkych intervalech, dokud
se na displeji nezobrazi "Jas". 3% symbol blika
na displeji.

o v
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2. K dispozici je 5 stuprid jasu, konkrétné 1, 2, 3, 4
a b. Stisknéte A/~ tladitka a vyberte
poZadovanou Urove.

3. Stisknéte 7] pro potvrzeni nastaven.

Urove jasu klesé z divodu dspory
9 lenergie, kdyZ je trouba vypnutd. Uroveri se
po zapnuti trouby obnovi.

» Znovu se zobrazi pohotovostni displej. Na displeji se

zobrazi pouze aktualni éas.

Nastaveni Grovné hlasitosti

Uroveri hlasitosti Ize nastavit pouze je-li trouba v

pohotovostnim stavu.

1. Stisknéte (O tlacitko v kratkych intervalech, dokud
se €Y symbol "Dvere otevieng". Na displeji se
rozblika symbol.

[

Objom: wysoky \

Nastaveni budiku:
oo

‘_{Hudik |

1. Stisknéte (O tlacitko v kratkych intervalech dokud
se na displeji nezobrazi symbol. o symbol zatne
blikat

2. Stisknéte A/~ tladitka k nastaveni
poZadovaného ¢asu a nastaveni potvrdte
stisknutim [ lacitka. £ symbol zdistane po
nastaveni ¢asu budiku rozsviceny.

3. Ozve se alarm po uplynuti ¢asu alarmu.

4. Pro zastaveni budiku stisknéte jakékoli tlacitko.
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2. Kdispozici jsou 2 trovné hlasitosti, konkrétné
"Nizka hlasitost" a "Vysokd hlasitost". Stisknéte
AN\ tladitka a vyberte poZadovanou Uroven.

3. Stisknéte 1| pro potvrzeni nastaveni.

» Znovu se zobrazi pohotovostni displej. Na displeji se

zobrazi pouze aktualni éas.

Nastaveni jazyka

Jazyk Ize nastavit pouze je-li trouba v pohotovostnim

stavu.

1. Stisknéte O tlagitko dokud se $= menu
nastaveni nezobrazi symbol.
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Languoge: English ' Aktudini tus |
2. = symbol se na displeji rozblika a zobrazi se » Znovu se zobrazi pohotovostni displej. Na displeji se
moznost nastaveného jazyka. zobrazi pouze aktualni éas.

3. Stisknéte A/~ tladitka a vyberte poZadovany
Jazyk. - ) ) | |=|]|]

4. Stisknéte [ pro potvrzeni nastaven.

» Znovu se zobrazi pohotovostni displej. Na displeji se

zobrazi pouze aktualni éas. Tabulka casii vaFeni

Nastaveni aktualniho ¢asu

(:)asy v tto tabulce jsou minény jako privodce.

Aktudlni Cas Ize nastavit pouze je-li trouba vypnuta. Casy se mohou lisit v zavislosti na teploté
Chvogtte:hlﬁroves{ zménu Casu nastavenéno béhem notravin, tloustce, typu a vagich viastnich
pocate¢niho nastaveni: ich vareni
1. Stiskngte (O tlagitko v krétkych intervalech, dokud - preferencucvh'varem.v —
se na displeji nezobrazf text "Nastaveni Na jednu velkou ¢ast Peceni a roznéni
aktudiniho casu". Pole hodin a (9 symbol se Kdyz oteviete dvifka trouby, v piipads, Ze jsou
rozblikaji na displeji. areni tipy k dispozici na skle dvifek trouby

isou uplatnitelna pro jediny celém tseku.

oo e

Aktuginf tas

1. police v troubé je spodnf police.

Pole hodin nastavte pomoci A/~ tladitek.
Stisknéte [ pro potvrzeni nastaven.

Pole a symbol ( minut se rozblikaji. Minuty
nastavte pomoci v/~ tladitek. Stisknéte L2} pro
potvrzeni minut.

i

Kolat ve formé Jeden zasobnik Forma na kolag na 180 40 ... 50
dréaténé polici**

~ownn

3 zasobniky 1-Hluboky plech* 1-3-5 150 30...45
3-Standardni
plech*
5-Plech na
cukrovi*

Jeden zasobnik Kulata dortova E 2 150 30 .40
forma o priiméru
26 cm na draténé
polici**
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3 zdsobniky 1-Plech na
cukrovi®
3-Standardnf
plech®
5-Hluboky plech®

1-Plech na
cukrovi*
5-Standardni

3 zasobniky 1-Plech na
cukrovi*
3-Standardni

2 zasobniky 1-Standardni
plech®
3-Plech na

Jeden zasobnik Standardni plech

Hovgzi steak Jeden zasobnik Standardni plech* 3 25 min 100 ... 120
(cely) / Roznény — 250/max potom
Jeden zdsobnik Standardni plech 3 25 min. 70...90
250/max potom
190
Jeden zasobnik Standardni plech* . 15 min
e 250/max potom
Jeden zasobnik Standardni plech E 25 min,
250/max potom
180 ... 190
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Pouze pro spodni ¢ast Peceni a roznéni

Nédoba Potet zasobnlki Potfebné Poloha pfihrddky | Teplota (°C)
prisluenstvi reZim cca min.
Malg kolace Jeden zasobnik Standardni plech lml 35..45

Jeden zasobnik Kulata dortova E 1 150 25..35
forma o priiméru
26 cm na draténé

1-Plech na
cukrovi®

3-Standardnf
plech”®

250/max potom

Doporucujeme provadét predehfivani u v3ech potravin.
* Prislusenstvi se nemusi doddvat spolu se spotfebicem.
** PrisluSenstvi se nedoddva spolu se spotiebicem. Jsou to komercné dostupné vyrobky.

Pouze pro horni ¢ast Peceni a roznéni

Nédoba Potet zasobnikii Potfebné Provozn( | Poloha pfihrddky Teplota (°C) as pedenl
FisluSenstvl rezim min

Malé kolace Jeden zdsobnik Standardni plech*
o | Seedner | ol |+ | W | ®.®

Turquie (na Jeden zasobnik Standardni plech* m 25 min.
platky) 250/max potom
180 ... 190

Doporucujeme provadét predehfivani u vSech potravin.
* PrisluSenstvi se nemusi dodavat spolu se spotrebicem.
** PrisluSenstvi se nedoddva spolu se spotiebiem. Jsou to komercné dostupné vyrobky.

tsporny ohfev s ventildtorem 9 Neotevirejte dvifka béhem peceni v rezimu

Po zahajeni peceni v rezimu dsporny ohiev s (isporny ohrev s ventilatorem.
entilatorem neménte pecici teplotu.
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Nadoba Podet zdsobnikl Potfebné Poloha piihradky Teplota (°C) as petenf (cca
prisluSenstvi min.
plech*

Jeden zasobnik

velkou ¢ast)
Jidla v této tabulce jsou pipravena v souladu s

normou EN 60350-1, ¢imZ se zkouSky produktu pro
kontrolni instituce zjednodusuji

Tabulka pro pfipravu kontrolnich jidel (Na jednu 0 1. police v troubé je spodni police.

1-Standardni plech
3-Plech na cukrovi*
5-Hluboky plech®

3 zasobniky 1-Hluboky plech* 1-3-5 150 30..45
3-Standardni plech*
5-Plech Krovi®

Jableény kola¢ Kulaté ernd kovova
forma o priméru 20

forma o priméru 20
cm na draténé polici**
3-Kulatd Gernd kovové

forma o priméru 20

€m na plechu na
cukrovi**
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Tlpy pro peceni
pokud je kolac prilis suohy, zvyste teplotu o cca
10°C a zkratte dobu peceni.

e Pokud je kolac vihky, pouZijte méné tekutiny a
snizte teplotu o 10°C.

e Pokud je kola¢ na povrchu pfilis tmavy, polozte
ho na niZ3i polici, sniZte teplotu a prodiuzte dobu
peceni.

e Pokud je dobre pecen uvnitf, ale lepkavy na
povrchu, pouZijte méné tekutiny, snizte teplotu a
prodluzte dobu pegeni.

Tipy pro peceni peciva

e Pokud je pecivo prili§ suché, zvyste teplotu o cca
10°C a zkratte dobu peceni. Navihcete vrstvy
tésta omackou z mléka, oleje, vajec a jogurtu.

e Pokud se pecivo pece pfili§ diouho, davejte pozor,
aby tloustka tésta nepresahla hloubku plechu.

e Pokud je povrch peciva tmavne, ale spodni ¢ast
neni pecena, zkontrolujte, zda mnoZstvi omacky,
kterou jste pouZili, neni na spodni strané peciva
prili§ velké. Snazte se rozprostfit oméacku
rovnomerné mezi vrstvy tésta a na né pro
rovnomerné zbarveni.

Pecivo pecte v souladu s rezimem a teplotou
uvedenymi v tabulce peceni. Pokud spodni
Cast stdle nenf dostate¢né zabarvend, umistéte
je pristé o jednu Uroven nize.

Tipy na peceni zeleniny

e Pokud zeleninové jidlo ztraci Stavu a zacina byt
vysusené, varte ho v panvi s poklici misto na
plechu. v uzavienych nadobach jidlo zlistane
Stavnaté.

e Pokud se zeleninové jidlo nemdze dovafit, uvarte
zeleninu nebo ji pripravte jako konzervované jidlo
a pak ji dejte do trouby.

Funkce Pripravena jidla

Vybér funkce pfipravenych jidel

Nabidka pripravenych jidel obsahuje programy pokrmd,

které byly specialné pro vas pfipraveny profesionalnimi

kuchafi a uloZeny v paméti ovladaci jednotky.

v této nabidce je teplota, umisténi pokrmu na polici,

hmotnost a funkce peceni nastavena automaticky.

Hmotnost a dobu peceni miizete zménit podle pokrmu

a vasi chuti. Menu hotovych jidel jsou soucasti

kombinace jedné velké ¢asti, spodni ¢asti a spodni-

horni asti.

Pro vybér funkce hotovych jidel:

1. Stisknéte @ a troubu zapnéte.

Je-li deska stfedni Gasti zasunuta kdy? je trouba

zapnuta, zobrazi se prvni funkce specialni pro vareni v

horni asti.

PFi kazdém stisknuti =1 tlacitka se
9 aktivuje pouze spodni ¢ast, pouze horni
cast nebo spodni a horni ¢ést. Menu
hotovych jidel jsou soucésti kombinace
jedné velké ¢asti, spodni ¢asti a spodni-
hornf ¢asti.
2. Stisknéte = tladitko a vyberte ¢ast, v které
budete vafit.
3. Stisknéte &3 tlacitko a na displeji vyberte funkci
Hotova jidla. V této fazi se na displeji zobrazi hlavni
menu.

[0 e

Cakes&bruds&iars i

4, Stisknéte A/~ tlatitka a vyberte poZadovanou
funkei Hotova jidla.

5. Stisknéte I tlacitko a potvrdte vybrané menu
Hlavni jidla.

6. Stisknéte A/~ tladitko a vyberte poZadované
jidlo (suSenky, kolac, maly kolag, atd.).

SL0FRH0 e

Walnot cookios i

7. Pred zahdjenim peceni v nabidce pripravy pokrmd
mizete nastavit hmotnost v zavislosti na druhu
pokrmu ktery jste vybrali. Jak to udélat:

Stisknte C dokud se na displeji nezobrazi

"Hmotnost". Na displeji vybrané ¢asti trouby se

rozblikd symbol "kg" a zobrazi se "Hmotnost" .

8. Stisknutim tlaGitek vyberte odpovidajici hmotnost
AN\ jidla. KdyZ je dosaZeno poZadované
hodnoty, teplotu potvrdte stisknutim ] tlacitka.
symbolu "kg".

rouba zméni teplotu a dobu vareni
lautomaticky, podle zmény hmotnosti.

[Zménit miZete pouze hmotnost téch jidel,
u kterych je hmotnost uvedena.

9. Do trouby vioZte pokrm.

10. Stisknate >l tiagitko a zacnéte varit. Na displeji
se zobrazi "Vareni".

» Jakmile se vareni dokonci, na displeji se zobrazi

"Dobrou chut" a zazni zvukovy signal. Signal budiku

zastavite stiskem libovolného tlacitka.
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"Zpét" svitici na displeji pi navigaci v nabidce Menu Hotova jidla: .
pokrm(i vam umoznf vratit se do nadfazené Muze se liSit podle typu
nabidky. Plvodni funkci miZete vratit
stisknutim £,

Pro spodni ¢4st:

Civi m

kulicky
Dalyan

Bochnik
chleba
(kynuty)

VelikonoGni Semolinovy
kolac se
syrupem

Houska se
syrovou
i

Listové
tBsto se
syrem

ajove Masové Filet z Roznény Gratinované Zapeceny
pecivo kulicky kanice krocan brambory ryZovy nakyp
Dalyan
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Spodnf &ast

Creme Brlée Masové kulicky se
zeleninou

Fazolové ragu Citronowy kolac¢

Bageta s kurecim Spenatovy flan
masem

Recepty na pfedem pfipravené potraviny
PIZZA
INGREDIENCE

Tésto:

400 g mouky

15 g soli

3 g Cerstvého drozdi
20 g olivového oleje
250 g vlazné vody

Omécka:

e 2 rajCata, oloupand

e 1/2 lZice rajského protlaku
e 1 lZcka cukru

1 IZice olivového oleje

Népl:

PRIP

150 g strouhaného syra mozzarella nebo ¢edar
Salam, klobasy, kukufice, olivy, houby dle vaseho
vyhéru

RAVA

Drozdi rozmichejte ve vodé.

Do smési drozdi a vody pridejte polovinu mouky.
Pokracujte v hnéteni a pridejte sl a olivovy olej.
Po pridani zbytku mouky hnétte, dokud neziskate
hladkeé tésto.

Tésto dejte do vymazané misy a zakryjte
plastovym vikem. Tésto nechte pfi pokojové
teploté fermentovat 1 noc.

Tésto prendejte na val a prohnétte. Tésto
zakryjte misou a nechte odpocinout dalSich 30
minut.

Odpocinuté tésto prendejte na bézny pekac
pokryty pecicim papirem a rukou vyvalejte.

V hrnci smichejte vSechny prisady do omacky a
rozetfete po tésté, které jste vyvaleli na pekaci.
Pridejte naplri dle své volby a strouhanou
mozzarellu.

Nakonec naplfi trochu pokapejte olivovym olejem.
Pripravenou pizzu pecte na 1. roStu vasi trouby.
Podavejte horké.

LASAGNE
INGREDIENCE
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Bolofiskd omacka:

200 g mletého hovéziho masa s nizkym
obsahem tuku

1 stfedné velka cibule, nakrajena na kosticky
1 stfedné velka mrkev, nastrouhand

1/2 stfedné velkého celeru, nastrouhana
2 rajCata, oloupana

1 IZicka rajského protlaku

1 IZice olivového oleje

20 g masla

¥ sklenicky Cerveného vina

1 bobkovy list

Sal

Pepr

¥ muskatového ofisku, nastrouhana

Besamel:

2 sklenice miéka

2 IZice olivového oleje

40 g mésla

2 baleni suchych lasagni

200 g strouhaného parmazanu

PRIPRAVA
Pi‘Iprava boloriské omacky:

Na olivovém oleji a masle osmazte zeleninu, s
vyjimkou rajcat.

K zeleniné pridejte mleté maso a smazte dalSich
5 minut.

Pfidejte vino a nechte alkohol odpafit.

Do smési pridejte nakrajena rajcata s rajskym
protlakem. Smés varte, dokud se nezacne vafit,
potom pridejte bobkovy list a duste dalsi 1/2
hodinu. Je-li tfeba, pridejte vodu (zhruba 2,5
sklenice).

Poté co priddte sdl, Cerny pepr’ a muskatovy
oriSek, prestarite vafit. Ujistéte se, 7e omacka
zlistane Stavnata.

MASOVE KULICKY SE ZELENINOU
INGREDIENCE

500 g mletého hovéziho masa s nizkym
obsahem tuku

1 stfedné velka cibule, nakrajena na kosticky
2 lilku, nakrajeného na malé kosticky

1 cuketa, nakrajend na malé kosticky

1 barevna paprika, nakrajena na malé kosticky
1 rajCe malé velikosti, bez slupky, bez seminek,
nakrajené na kosticky

50 g syra parmazan, nastrouhaného

5 snitek petrZelky, nasekané na jemno

2 vajicka, rozmichana

1 §dlek strouhanky

1 IZicka Fimského kminu
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1 IZicka papriky pimento
1 IZicka Cerného pepre
1 IZicka soli

2 IZice olivového oleje

PRIPRAVA

Zeleninu osmahnéte na olivovém oleji.
Osmazenou zeleninu promichejte s dalSimi
prisadami.

Z pripravené smési udélejte bochanek a lehce
zakryjte plastovou fdlii. Smés nechte v chladnicce
2 hodiny odpocivat.

Ze smési, kterou vyjmete z chladnicky, sejméte
plastovou folii.

Pekac vymazte a dejte do néj smés.
Pripravenou smés pecte na 1. roStu vasi trouby.
Jidlo nechte pred poddvanim minimainé 10
minut odpodinout.

CREME BRULEE
INGREDIENCE

200 ml smetany
90 ml miéka

50 g cukru krupice
3 Zloutky

1 vanilkovy lusk
Hnédy cukr

PRIPRAVA

Smetanu, mléko, cukr a vanilku zahfejte v hrci
(nevarte).

V jiné nadobé vySlehejte Zloutky. Do Gasti zahfaté
smési pridejte vySlehané Zloutky a promichejte.
Pridejte zbytek smési, promichavejte, abyste
predesli tomu, Ze se Zloutky zaCnou varit.
Pripravenou smés nalijte do 4 nadob.

Nadoby na creme brulee dejte do norméainiho
pekace, do kterého nalijete vodu.

Dezert varte na 5. rozni predehiété trouby.

Po uvareni milZete na creme brulee nasypat
hnédy cukr a pomoci hofaku nebo grilu v troubé
ho rozehfejte.

HOVEZi WELLINGTON
INGREDIENCE

600 g hovéziho rosténce
400 g Zampion(l

1 mald cibule

5 snitek Cerstvého tymianu
2 IZice hoiCice v prasku

4 velké listy listového tésta
2 Zloutky

1 IZice sezamu

Sl/Gerny pepr

Olivovy olej

PRIPRAVA



Hovézi rozdélte na Gtyfi dily.

KaZdou ¢ast ochutte olivovym olejem, soli a
¢ernym pepfem, dejte na horkou panev, opecte a
nechte vychladnout.

Opecte cibuli, houby, tymian, stil a pepr.

Smés varte, dokud se neodpaii veskera voda,
potom nechte zchladnout.

Listové tésto vyvalejte na pomouceném valu,
konce tésta nafiznéte.

N&pli rozetfete na listové tésto, podle velikosti
hovéziho.

Hovézi maso dejte na naplil a posypte hofCici.
Hrany tésta preloZte, abyste hovézi zcela zakryli.
Konce tésta pres sebe prelozte.

Jidlo varte na 1. rostu vasi predehiaté trouby.
Po uvareni nechte 5 minut odpocivat, poté
podavejte.

ZELENINOVA POLEVKA
INGREDIENCE

Zeleninovd Stéva:

1 stfedné velka mrkev, oloupand a nakrdjena
1 stfedné velky celer, oloupany a nakrdjeny

1 stfedné velka mrkev, oloupand a nakrdjena
1 pérek, nasekany

2 bobkové listy

1 IZicka Cerného pepre

3 litry vlazné vody

Polévka:

1 stfedné velka cibule, oloupana a nakrdjend
1 cuketa, nakrajend

1 barevna paprika, nakrdjena

1 stfedné velké rajce, nakrdjené

1 celer, nakrajeny

4 strouzky ¢esneku, se slupkou

1 IZicka Cerného pepre

1 IZicka soli

2 IZice olivového oleje

1,5 litru zeleninového vyvaru

PRIPRAVA

Na zeleninovy vyvar varte vSechny pfisady zhruba
45-60 minut, na nizkém plameni.

Pripraveny wyvar Zfiltrujte.

Zeleninu do polévky ochutte olivovym olejem, soli
a peprem a dejte do béZného pekace.

Na stranu pekdace dejte ¢esnek zabaleny do
alobalu.

Jidlo varte na 5. rostu predehiaté trouby.
Pecenou zeleninu a oloupany ¢esnek smichejte s
vyvarem.

Doporucujeme podavat horké, po uvareni.

STEAK ZE ZADNIHO ROSTENCE
INGREDIENCE

700 g teleciho rosténce
1 IZice ¢erného pepre
¥ Salku smetany

5 Salku bilého vina
Olivovy olej

Sal

PRIPRAVA

Pepr namelte nahrubo.

Steaky z roSténce ochutte soli, potom posypte
nahrubo namletym pepiem.

Obé strany steaku opecte na panvi, v olivovém
oleji.

Jidlo pette na 2. rostu predehraté trouby.

Do panve, v které jste smaZili steaky, nalijte vino,
smetanu a s,

Omacku varte, dokud nezhoustne.

Poté, co nechdte uvarené maso 5-10 minut
odpocinou v troubg, nalijte na néj omacku a
podavejte.

GRATINOVANA ZELENINA
INGREDIENCE

150 g brokolice, pouze rlizicky

150 g kvétaku, pouze riizicky

150 g rlizickové kapusty

1 velka mrkev, stfedné velka, nakrdjend

1 velka brambora, stfedné velka, nakrajena
500 ml miéka

40 g mouky

40 g mésla

80 g syra parmazan, nastrouhaného

1 IZitka muskatového ofiSku, strouhaného
Sal

Pepf

PRIPRAVA

Zeleninu uvarte oddélené.

V panvi rozehrejte maslo, pridejte mouku a varte,
dokud neziska svétle hnédou barvu.

Po malych astech pridejte mléko pokojové
teploty, smés promichejte a michejte, dokud
nezhoustne. Ujistéte se, Ze omacka nebude prilis
hustd.

Uvarenou omacku posypte parmazanem, soli,
pepfem a muskatovym ofiSkem.

Do omacky pridejte varenou zeleninu a
promichejte.

Nalijte do sklenéného pekacku, zhruba o velikosti
30x20x7 cm.

Jidlo varte na 4. rostu predehiaté trouby.
Gratinovanou zeleninu nechte pred podavanim 5-
10 minut odpoCinout.
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TAHINI CHEESECAKE

INGREDIENCE

500 g smetanového syra

150 g cukru krupice

5 vajitek

35 g Skrobu

200 ml smetany

2 IZice olivového oleje

210 g suSenek

100 g masla

PRIPRAVA
SuSenky rozemelte na jemno.

e Rozpustte maslo, pfidejte k rozemletym
suSenkam a promichejte.

e Na plech dejte pecici papir, na néj polozte formu
0 priméru 24-27 cm a o vySce 5 cm.

e Do spodni ¢asti formy dejte suSenky smichané s

maslem. Smés nechte ve formé chladnout

zhruba 10 minut, v chladnicce.

V jiné mise vySlehejte smetanovy syr a cukr.

V jiné mise vySlehejte vajicka a Skrob.

V jiné mise vySlehejte smetanu.

VSechny smési promichejte, pfidejte tahini.

Pripravenou smés nalijte na korpus, ktery jste

vyndali z chladnicky.

Jidlo varte na 1. rostu vasi predehiaté trouby.

e  Kola€ nechte v chladniéce pres noc.

Pri krajeni doporucujeme pouZit niiz namoceny
do vody. Diky tomu nakrajite kola¢ snadngji.

DUSENE JEHNECI

INGREDIENCE

800 g jehnéciho, nakrajeného na plétky

2 IZice mouky

1 IZice mésla

1 IZice olivového oleje

2 stfedné velké cibule, nakrajené na malé

kosticky

1 IZicka rajského protlaku

e 2 stfedné velka rajCata, oloupana a nakrajena na
malé kosticky

e 2 stfedné velké mrkve, nakrajené na velké kostky

e 2 stfedné velké bramboary, nakrajené na velké
kostky

e 1 IZitka suSeného tymidnu

e 250 ml zeleninového vyvaru

e Sl

Zeleninovy vyvar

e 1 stfedné velkd mrkev, oloupand a nakrdjend

e 1 stfedné velky celer, oloupany a nakrdjeny
e 1 stfedné velka mrkev, oloupand a nakrajena
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1 pérek, nasekany

2 bobkové listy

1 IZicka Cerného pepre

3 litry vlazné vody

PRIPRAVA
Na zeleninovy vyvar varte vSechny pfisady zhruba
45-60 minut, na nizkém plameni.

e Pripraveny wvar Zfiltrujte.

e Platky jehné¢iho masa ochutte soli a pepfem,
moukou a nadbyte¢nou mouku oklepejte.
eV panvi rozehfejte maslo a olivovy olej a jehnédi

maso opecte.
e Cibuli opecte v panvi, v které jste smazili maso,
potom pridejte rajcata a rajsky protlak a varte.
e Do smési pridejte vyvar, stil a pepr.
e Platky jehnéciho masa viozZte do sklenéného
pekacku o rozmérech 30x20x7 cm3, potom
pridejte rajcatovou omacku a zeleninu.

CITRONOVY KOLAGC

INGREDIENCE

170 g mouky

170 g cukru krupice

3 vajitek

5 g kypficiho prasku do peciva

170 g méasla (pfi pokojové teploté)

Citrénova kilra ze 2 citrond

2 g vanilky

PRIPRAVA
V mise vyslehejte vajitka a cukr.

e Do smési pridejte mouku, kypfici praSek do
peciva a citronovou Kru.

e Pridejte maslo pokojové teploty a dobfe
promichejte.

e Teflonovou formu 27x15x6 cm3 vymazte
maslem a nalijte do ni smés.

e  Jidlo varte na 1. rostu vasi predehiaté trouby.

FAZOLOVE RAGU

INGREDIENCE

115 g fazoli

150 g pastrami, nakrdjené

2 stfedné velké cibule, nakrajené na malé

kosticky

4 zelené papriky, nakrajené na tenké kosticky

2 stfedné velka rajcata, oloupana a nakrdjend na

kosticky

1 IZice pasty z Gervené papriky

1 IZicka rajského protlaku

1,5 IZice masla

1 IZicka Cili papricky

500 ml zeleninového vyvaru (horkého)

1 IZicka kypriciho prasku do peciva

Sal



e  Pepl

PRIPRAVA

e Fazole dejte do vody s kypficim praSkem, noc

pred varenim.

Fazole uvarte ve vodé.

V troubé rozpalte pekac, dejte do néj méslo.

Pridejte cibule nakrajené na kosticky a osmatzte.

Pridejte pepf, rajcata, pastu z Gervené papriky a

rajsky protlak a uvarte.

e Pridejte pastrami, uvarené fazole, sl, pepr a Cili
papricku.

e Do smési pridejte zeleninovy vyvar, 10 minut
povarte na stfednim plamenu.

e Pekac zakryjte alobalem.

e Pekac dejte do horni Gasti predehraté trouby a
varte.

KUKURICNY CHLEB

INGREDIENCE

150 g kukuficné mouky

150 g mouky

10 g kypficiho praSku do peciva

7 g soli

5 g cukru krupice

2 vajicka

100 ml mléka

50 g masla, rozpusténého

50 g sterilované kukurice

PRIPRAVA

e Kukuricnou mouku, mouku, kyprici prasek, sdl a
cukr smichejte v mise.

eV druhé mise smichejte vajicka, maslo a kukufici,
dobfe promichejte.

e Tekutou smés pridejte k mouce a dobfe
promichejte.

e Maslem vymaZte teflonovou formu na kolac, a do
ni nalijte smés.

e  Jidlo varte na 1. rostu vasi predehiaté trouby.

KANIC V SOLI

INGREDIENCE

e 2 Kkanici (zhruba 2 kg)

e 1kg hrubé soli

e 1kgsoli

e 6 snitek Cerstvého tymianu, nasekané na jemno

e 6 snitek Gerstvého tymidnu

e 10 snitek petrZelky, nasekané na jemno

e 6 snitek kopru, nasekaného na jemno

e Citrénovd kiira z 1 citrénu

e 1 Cesnek

e 6 vajecnych bilkl

PRIPRAVA

e Rozetrete Cesnek. Pripravte napln z bylinek, kiry
a cesneku.

e Dvé IZice napiné si dejte stranou.

e Kanice oCistéte. Kanice naplite pfipravenou
naplni.

e Vajecné hilky vySlehejte, pridejte zbytek napiné a
soli, dob'e promichejte.

e  (ast smési dejte na plech, na né poloZte ryby a
zakryjte zbytkem smési.

e Jidlo varte na 4. rotu predehraté trouby.

e Qdstrante krustu a podavejte.

RYZE PERDE

INGREDIENCE

e 3 kufeci palicky

Népl:

e 2 sklenice ryZe

e 2lfice masla

e 2 l7ice piniovych ofiSka

e 2l7ice rybizu (ve viazné vodg)
e 4 1Zice mandli, sparenych a oloupanych
e 3 sklenice kufeciho vyvaru

e Sl

e Pepl

Tésto:

e 125 g masla, pokojové teploty
e 2vajitka

e 400 g mouky

e 1,51Zcky soli

e 100 gjogurtu

PRIPRAVA

e Palicky uvarte, odstrarite kiizi a po vychladnuti
nakrajejte na malé kousky.

e Kufeci vyvar Zfiltrujte a pouZijte v napini.

e Mandle, rybiz a piniové ofiSky uvarte v masle a
nalijte do misy.

e Omyjte ryZi a na pUl hodiny ji dejte do viazné,
osolené vody.

e Uvarte ryZi s maslem, v kterém jste uvafili
mandle, rybiz a piniové orisky.

e Pridejte horky kureci vyvar a stl, duste 10 minut
a dalSich 10 minut nechte odpocinout.

e Poté, co si naplii odpocine, pridejte mandle, rybiz
a piniové ofiSky a promichejte.

¢ Promichejte mouku, sl a maslo, vytvorte tésto,
za stalého michani pridejte vejce a jogurt a
hnétte.

e Na pomouceném valu vyvalejte tésto, rozdélte ho
na jednu velkou a jednu malou ¢ast.

e \lymazte sklenény pekacek o velikosti 25x36x6
cm, dovnitf dejte velky kus tésta tak, aby
prekryvalo i okraje pekacku.

e Na tésto dejte jednu vrstvu ryZové ndplné a jednu
vrstvu kufeciho masa.

41/CZ



e RyZovou naplii zakryjte mensim kusem tésta.

e Qdfiznéte prebyvajici tésto na okrajich a pfidejte
ho k téstu nahore.

e  Jidlo varte na 1. rostu vasi predehiaté trouby.

JEHNECi TANDORI

INGREDIENCE

e 2kg celé jehnédi kyty

e 3 snitky Cerstvého tymidnu

e 3 snitky Cerstvého rozmarynu

e 8 strouzkll Cesneku

PRIPRAVA

e Ostrym noZem odfiznéte tuéné Casti jehn&ci kyty
a do masa udélejte zarezy.

e Zdfezy napliite Cerstvymi bylinkami a ¢esnekem.

e Jehnéci kytu dejte na gril.

e Jidlo vafte na 4. ro$tu, na grilu, v pfedehraté
troubé.

VEGETARIANSKY QUICHE
INGREDIENCE

Tésto:

e 270 g mouky

e 1 lzcka soli

e 180 g masla, studeného, nakrajeného na kostky
e 50 g studené vody

Népl:

e 3vajitka

e 2 lZice smetany

e 70 g brokolice, pouze riizicky

e 1 mala cibule, nakrajena na malé kosticky

e 2 barevna paprika, nakrajena na malé kosticky
e 5snitek petrZelky, nakrajené na jemno

e Sl

e Pepl

PRIPRAVA

e Promichejte mouku, stil a maslo a vytvorte tésto.

e Kdy7 zaéne tésto tuhnout, pfidejte studenou vodu
a ddl hnétte.

e Tésto zabalte do plastové folie a nechte v lednici
1 hodinu odpoCinout.

e Zeleninu uvarte ve slané vodé, nechte ji ve vodg,
aby si zachovala barvu.

e Promichejte vajicka se smetanou. Pidejte
zeleninu, petrzelku, sl a Gemy pepr a
promichejte.

e Maslem wmazte formu o primeéru zhruba 25 cm,
vysokou 3 cm.

e Na pomouceném valu vyvalejte tésto, které jste
vyndali z chladnicky, dejte do formy, zarovnejte
okraje a do tésta udélejte vidlickou nékolik direk.

e  Jidlo varte na 1. rostu vasi predehiaté trouby.
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e Po 25 minutach vareni formu vyndejte, pfidejte
zeleninovou smés a pokracujte ve vareni.

BROWNIES CHEESECAKE
INGREDIENCE
Korpus:
e 30 g kakaa, prosetého
e 185 g masla, rozpusténého
e 130 g cukru krupice
e 2vajitka
e 130 g mouky
e 100 g Cokolady
Népl:
e 375gtvarohu

165 g cukru krupice

L]

e 3vajitka

e pil IZicky vanilky

Omacka:

e 100 g smetany

e 100 g horké cokolady

e pll IZicky medu

PRIPRAVA

e Promichejte kakao, cukr a mouku, potom pridejte
maslo, vajitka a kousky okolady, dobre
promichejte.

e Na plech dejte pecici papir, na néj polozte formu
0 priméru 24-27 cm a o vySce 5 cm.

e Smeés na korpus nalijte do formy, rozetfete.

e Na napli smichejte tvaroh, cukr a vanilku.
Postupné pridejte vajicka, michejte, dokud
neziskate hladkou smes.

e Pripravenou smés nalijte na Cokoladovy korpus.

e Jidlo varte na 4. rodtu predehraté trouby.

e Naomacku si ve vodni lazni rozehfejte smetanu,
¢okoladu a med.

e Pripravenou omacku pridejte na kolac, potom ho
nechte zchladnout pfi pokojové teploté.

e  Kola€ nechte v chladniéce zhruba 3-4 hodiny.

Pi krajeni doporucujeme pouZzit niiz namoceny
do vody. Diky tomu nakrajite kola¢ snadngji.

SPENATOVY FLAN
INGREDIENCE

Népl:
e 250 g Spendtu

4 vajicka

1 IZice mléka

100 g syra parmazan, nastrouhaného

1 IZitka muskatového ofiSku, strouhaného
1 IZice piniovych ofiSkd



e 2 lZice olivového oleje

e Pepl
e Sl
Omacka:

e 200 g koziho syra, nastrouhaného

e 150 ml miéka

PRIPRAVA

e Spendtové listy nasekejte, oplachnéte a osuste.

Do panve nalijte olivovy olej, pridejte Spenat.

e Spendt duste 5 minut.

e Uvareny Spenat dejte do sitka a scedte
prebyte¢nou vodu.

e VSechny pfisady smichejte do hladka, tak, aby
byla smés krémova.

e 4 malé nddobky vyloZte pedicim papirem.

¢ Do nadob rozdélte pfipravenou smés.

e Nadoby dejte do normalniho pekace, do kterého
nalijete vodu.

e  Jidlo varte na 1. rostu vasi predehiaté trouby.

e Naomacku si v panvi rozpustte kozi syr a mléko.

e Omacku nalijte na hotovy Spenatovy flan a
podavejte.

KURECI PALICKY

INGREDIENCE

e 4 kufeci palicky, bez kosti

e 6 stredné velkych brambor

e 3 snitek Gerstvého tymidnu

e Sl

Népl:

5 IZice olivového oleje

2 strouzky éesneku

5 IZic strouhanky

3 snitky Salvéje, nasekané na jemno

3 snitky Gerstvého tymidnu

3 snitky petrZelky, nakrajené na jemno

Sal

Pepr

PRIPRAVA

*  Vpénvi rozpalte olivovy olej.

e (esnek nasekejte na jemno, osmahnéte v panvi.

e Pridejte strouhanku a provarte.

e Pridejte Salvéj, tymian, petrzelku, stl a pepr,

pripravte naplf.

Napli dejte doprostied palicek, ty zabalte.

e Brambory nakrdjejte na velké kostky, ochutte
rozmarynem, olivovym olejem a soli.

e Brambory dejte do pekace. Pekac dejte do trouby,
palicky na gril.

e Jidlo varte na 4. rodtu predehraté trouby.

Ovladani grilu
VAROVANI!

Zavirejte dvitka trouby béhem grilovani.
Horké povrchy mohou zplisobovat popéleniny!

Grilovan Ize povést v jedné velké ¢asti, pouze
horni ¢asti nebo ve spodni-horni ¢asti.

Grilovani v jedné velké éasti

Po prvnim zapojeni a nastaveni aktualniho ¢asu se

trouba vrati do pohotovostniho nastaveni. Na displeji se

zobrazi pouze aktualni éas.

1. Z trouby vyjméte stfedni ¢ast. Po vyjmuti stredni
¢asti bude trouba fungovat jako jedna velkd Cast.

2. Troubu zapnéte stisknutim @ tlaitka po dobu
dvou sekund.

3. KdyZ troubu zapnete, zobrazi se prvni funkce
vlastni jedné velké ¢asti.

MLURCIRE

Eco turbo I

4, Stisknéte A/~ a vyberte poZadovanou funkci

grilu.
* 2] ") | O
Plny gril

5. Poté, co se funkce vyberte, Ize nastavit ,Teplota®,
L,Rychly ohfev (urychleni)*, ,Cas vareni“ a ,Cas
konce vareni“. (Provoz trouby jako jedné Casti)
Ovlddani fidici jednotky trouby, strana 20

6. Pokud funkce vareni, teplota a Cas jsou nastavené,
stisknéte > [l tlacitko a zaénéte varit. Vareni
zapocne a na displeji se zobrazi "Vareni".

7. Je-li tato funkce nastavena, trouba se automaticky
vypne. Na displeji se zobrazi "Dobrou chut a
dvakrat se ozve zvukovy signal. Trouba se vypne
automaticky. Neni-li Gas vareni nastaveny, jakmile
se vareni dokondi, znowu P> Il stisknéte tlacitko a
vareni ukonCete.

8. Stisknéte @ tlaitko a vypnéte troubu.

Rezim grilovani pouze v horni ¢asti

Trouba se vrati do pohotovostniho stavu, jakmile se

poprvé zapne a provede se nastaveni aktudiniho ¢asu.

Na displeji se zobrazi pouze aktualni ¢as.

1. Plech ze stfedni ¢asti umistéte do krytu mezi 3. a
4. mfizkou.
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2.

3.

Neni-li stfedni ¢ést vloZena, ¢asovac
trouby se spusti, jako kdyby byla spusténa
cela Cést.

Troubu zapnéte stisknutim CD tlaitka po dobu
dvou sekund.

KdyZ je trouba zapnutd, zobrazi se prvni funkce
pro vybér vareni v jedné velké Casti.

(&

B = | 0

7T 1 Obievs ventildtorom

4.

Stisknéte ./~ a vyberte pozadovanou funkci
grilu.

(&

cHl

Plng gril

5.

8.

Po whéru funkee Ize nastavit "Teplota", "Rychly
ohfev (urychleni)", "Cas vareni" a "Cas konce
vareni”. (PouZijte pouze horni nebo spodni ¢ast
trouby) Ovidadni Fidici jednotky trouby, strana 20
Jsou-li hodnoty funkce, €asu a teploty vhodné,
stisknéte D> Il tlacitko a zaénéte varit. Vareni
zapocne a na displeji se zobrazi "Vareni".

Je-li tato funkce nastavena, trouba se automaticky
vypne. Na displeji se zobrazi "Dobrou chut a
dvakrat se ozve zvukovy signal. Trouba se vypne
automaticky. Neni-li Gas vareni nastaveny, jakmile
se vareni dokondi, znowu I Il stisknéte tlacitko a
vareni ukonCete.

Stisknéte @ tlaitko a vypnéte troubu.

Spusti se grilovani pouze v horni ¢asti, zatimco
je spusténa horni i spodni ¢ast trouby

Trouba se vrati do pohotovostniho stavu, jakmile se
poprvé zapne a provede se nastaveni aktudiniho ¢asu.
Na displeji se zobrazi pouze aktualni ¢as.

1.

2.

3.

Plech ze stfedni ¢asti umistéte do krytu mezi 3. a
4. mrizkou.

Neni-li stfedni ¢ést vlozena, ¢asovac
trouby se spusti, jako kdyby byla spusténa
cela Cést.

Troubu zapnéte stisknutim CD tlaitka po dobu
dvou sekund.

KdyZ je trouba zapnutd, zobrazi se prvni funkce
pro vybér vareni v jedné velké Casti.
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JEIRRIN

Ohiov s ventildtorem

4.

PFi kazdém stisknuti tlacitka =3 se
aktivuje pouze spodni ¢ast, pouze horni
cast nebo spodni a horni ¢st.

Obé &asti aktivujte tak, E 7e tlagitko stisknete
dvakrat. ™ Vedle kazdé casti trouby se zobrazi

(@

symbol.
IR

| Ohrev s ventildtorem | Ohfev s ventildtorem |

1]

5.

Stisknutim A/~ tladitek vyberte poZadovanou
funkei, zatimco horni ¢ast funguje jako gril.

(&

S T | HO

|8 [ Ping gril | Ohfov s vontilgtorem 1

6.

9.

Po vybéru funkee Ize u kazdé funkce trouby vybrat
funkci "Teplota" a "Cas vareni" zcela samostatng.
U tichto nastaveni ™ se rozblik symbol aktivni
¢asti. Viz: (PouZiti horni a spodni ¢asti trouby
soucasné) Ovlddani fidici jednotky trouby,

strana 20

Jsou-li hodnoty funkce, €asu a teploty vhodné,
stisknéte P [l tlacitko a zaénéte varit. Vareni
zapocne a na displeji se zobrazi "Vareni".

Je-li tato funkce nastavena, trouba se automaticky
vypne. Na displeji se zobrazi "Dobrou chut a
dvakrat se ozve zvukovy signal. Trouba se vypne
automaticky. Neni-li Gas vareni nastaveny, jakmile
se vareni dokondi, znowu P> Il stisknéte tlacitko a
vareni ukoncete.

Stisknéte @ tlaitko a vypnéte troubu.

Potraviny, které nejsou vhodné ke
grilovani, predstavuji nebezpeci pozaru.
PouZzivejte na grilovani jen ty potraviny,
které jsou vhodné pro intenzivni Zar
grilu.

Neumistujte potraviny pfili§ daleko
dozadu grilu. Je to nejteplejsi ¢ast a
mastné potraviny se mohou vznitit.




Jedna velka ¢ast: tabulka ¢asu vareni pri grilovani

Potraviny Potfebné pfisluSenstvi Teplota (°C) as pedenl (cca
min.

% i
Toastov chigb

Pouze pro horni ¢ast: tabulka ¢asii vafeni pfi grllovam

Potraviny Potfebné pfisluSenstvl Teplota (°C) as pedenl (cca

%0

Jedna velka Gast: Gas vareni pro grilovani Jidla v této tabulce jsou pfipravena v souladu s
testovanych jidel normou EN 60350-1, ¢imZ se zkouSky produktu pro
kontrolni instituce zjednodusuji.

Potraviny Pottebné pfislugenstvi Teplota (°C) as pedenl (cca
min.

Masove kulicky
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[ Udrzba a péce

Obecné informace
Zivotnost vyrobku se prodlouZi a pfipadné problémy se
omezi, pokud je vyrobek pravidelné Cistén.

NEBEZPECI:
Odpojte zafizeni od napajeni, nez zacnete s
(drzbou a Cisténim.

Hrozi riziko zasahu elektrickym proudem!

2 NEBEZPECI:

Pred ¢isténim nechte pfistroj vychladnout.
Horké povrchy mohou zplsobovat popéleniny!

e \lyrobek po kazdém pouZiti peclivé vyGistéte.
Takto snadnéji odstranite necistoty z pecen,
které se takto nebudou pfi pristim pouZiti
piistroje dale pripalovat.

e Pro GiSténi pristroje nejsou potfeba Zadna zviastni
cistidla. Viyrobek omyjte vodou s mycim
pipravkem a hadfikem nebo houbou a osuste ji
suchym hadrem.

e Vidy zkontrolujte, zda byla jakakoli zbyla kapalina
po Cisténi peclivé otfena a a pripadna vylita
kapaliny vysusena.

e K(isténi nerezovych ploch a rukojeti nepouZivejte
Cistidla obsahujici kyselinu nebo chlorid. K otfeni
téchto ¢asti pouZijte mékky hadfrik s tekutym
rozpoustédlem (ne brusnym) a davejte pozor,
abyste Cistili jednim smérem.

Povrch se milZe poskodit viivem nékterych
saponatli nebo Cisticich materidld.
NepouZivejte agresivni saponéty, Cistici
prasek/mléko ani ostré predméty pri Cisténi.

Na ¢isténi spotfebice nepouZzivejte parni
CistiCe, mohlo by dojit k zdsahu elektrickym

proudem.

Cisténi ovladaciho panelu
VlyCistéte ovlddaci panel a tlacitka vihkym hadrikem a
otfete je do sucha.

Pokud je Vs vyrobek vybaven tlagitky/knofliky,
pfi ¢isténi ovlddaciho panelu oviadaci knofliky
nesundavejte.
Ovladaci panel by se mohl poSkodit.

Cisténi trouby
Cisténi boénich stén trouby
1. Z trouby vyjméte stfedni ¢ast.

2. Zasurite dratény drzak s horni ¢asti tak, aby doSlo
k propojeni a z krytu wjméte kolik €. (1).
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y drzak zasurite k boni sténé a drZak a
bocni sténu vyjméte z trouby. Ujistéte se, 7e kolik
¢. 2 je vyjmuty z krytu v zadni ¢asti a Ze hrot €. 3
je vyjmuty ze Sroubu v bocni sténé.

4, Vytahnéte draténou polici a vyj

méte ji z otvoru v
bocni sténé (4) a odpojte draténou polici od boéni
stény.

5. Drzak a bocni sténu vyCistéte pomocf Cisticiho
prostredku a vlazné vody a pomoci mékkého
hadfiku nebo houby a vysuste suchym hadrikem.

6. Po gisténi zasurite kolik €. 1 draténého drzaku do

otvoru (4), ktery se nachazi na bocni sténg.

Ujistéte se, zda je bocni sténa pfipevnéna v

prislusném krytu.



7. Bolni sténu a roSt pripevnéte k troubé tak, aby se
jejich koliky (2) vesly do krytli na konstrukci a hrot
¢. 3 se dostal do Sroubu na bocni strané.

8. Zasunte kolik draténého roStu (1) do krytu na

konstrukci.
Ujistéte se, zda je dratény drzak a bocni
sténa v krytu dobfe usazena.

Katalytické stény

(Tato funkce je volitelnd. Nemusi byt soucasti
va$eho vyrobku.)

Vnitfni bocni stény (A) a/nebo zadni sténa (B) vaSeho
vyrobku mohou byt potaZzené katalytickym smaltem.
Katalytické stény maji svétle matovanou barvu a
porézni povrch. Katalytické stény trouby se nesméji
Cistit. Porézni povrch katalytickych stén se Gisti sam
tim, Ze pohlcuje a pfeménuje prskajici tuk (para a oxid
uhlicity

Cisténi dvirek trouby

Cheeteli vycistit dvitka trouby, pouZijte teplou vodu se
sapondatem, mékky hadfik nebo houbicku a vyGistéte
vyrobek, pak jgj otfete suchym hadfikem.

K ¢isténi dvifek trouby nepouZzivejte Zadna
hrubd brusna distidla ani draténky. Mohou
poskrabat povrch a poskodit sklo.

nitfni sklo pfednich dvifek mé specidlni
(pravu pro snadné Gisténi. NepouZivejte Zadna
hrubd Cistidla, tvrdé kovové stérky, brusné
prostiedky ani $krob vnitfniho skla prednich
dvifek, mohlo by dojit k poskrabani. Tim by se
povrchova vrstva znicila.

Odstranéni dviika trouby.

1. Oteviete predni dvitka (1).

2. Oteviete svorky v krytu pantu (2) na pravé a levé
strané prednich dvefi tim, Ze zatlacite dle
zndzornéni na obrazku

Dvege
Zamek zavésu(uzaviena poloha)
trouba
Zamek zavésu(oteviend pozice)

3. Posurite predni dvere na plil cesty.
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4. Demontujte pfedni dvitka tak, Ze je zatlacite
nahoru, pokud je chcete uvolnit z pravého a
levého zavésu.

Pri instalaci dvifek postupujte podle stejnych
krok(i jako pfi jejich odstranéni, jen v

obraceném pofadi. Nezapomerite zaviit svorky
u krytu zavésu pri opétovné montazi dveri.

Odstranéni vnitiniho skla dvifek
(Tato funkce je volitelnd. Nemusi byt soucasti
va$eho vyrobku.)

Vnitfni tabuli skla dvifek trouby Ize demontovat z
ddvodu vycisténi.
Otevi ifka trouby

1 Ram
2 Plastovy dil

Pritahnéte k sobé a sejméte plastovou ¢ast na horni
¢asti prednich dvitek.
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Vnitfni sklenéna tabule
Vnitfni sklenéna tabule

Vngj$i sklenénd tabule

Plastovy otvor sklenéné tabule - dolnf

Podle obrazku zvednéte vnitni sklenénou tabuli (1) ve
sméru A a vytahnéte ji ve sméru B.

Tento postup zopakujte pfi demontazi vnitfni sklenéné
tabule (2).

S ow o =

Prvnim krokem pfi montaZi dvifek je nainstalovani
vnitfni sklenéné tabule (2).

Podle obrazku viozte skoseny rizek skienéné tabule
tal I ém rohu plastového otvoru.




Vnitfni sklenénou tabuli (2) je nutno instalovat do
plastového otvoru u nejvnitingjsi sklenéné tabule (1).
Pfi instalaci vnitfni sklenéné tabule (1), zkontrolujte,
zda potiSténa strana tabule sméfuje k nejvnitrngjsi
sklenéné tabuli.

Je nutné usadit dolni rohy vSech vnitfnich sklenénych
tabuli do dolnich plastovych otvord.

ZatlaGte plastovou ¢ast k ramu, dokud nezacvakne.

v s v

Vymeéna vnitini Zarovky

NEBEZPECI:
Pfed vyménou Zdrovky trouby zkontrolujte, zda
ie vyrobek odpojen a vychladl, aby nedoslo k

(razu elektrickym proudem.
Horké povrchy mohou zplisobovat popéleniny!

mZarovka je zvIadtni typ, ktery odoldvé teplotam

do 300 °C. Podrobnosti najdete v Technické

parametry, strana 11. Zarovky v troubé ziskate
od autorizovaného servisniho pracovnika.

@Poloha arovky se milZe ligit oproti obrazku.

74rovka pouZitd v tomto spotfebi&i neni vhodn|
k osvétleni mistnosti. ZamySlenym UGcelem této

7arovky je pomoci uZivateli vidét na potraviny.

74rovky pouzité v tomto spotfebici musf
drzet extrémni fyzické podminky, napf.

eploty nad 50 °C.

Pokud je vase trouba vybavena kulatou

Zarovkou:

1. Odpojte vyrobek na napdjeni.

2. Sejméte skienény kryt otocenim proti sméru
hodinovych rucicek.

3. JestliZe je vaSe svétlo v troubé typu (A), ktery je
vyobrazen nize, vyjméte svétlo otoCenim (viz

obrazek) a vyménite ho. Jestlize je svétio typu (B),

zatahnéte a vyjméte svétlo (viz obrazek) a vyménte

0

4. Nainstalujte skienény kryt.

Pokud je vase trouba vybavena ¢tvercovou
Zarovkou:

1. Odpojte vyrobek na napdjeni.

2. Sejméte draténé police podie popisu. Viz .

3. Sejméte ochranny sklenény kryt pomoci
Sroubovaku.

4. JestliZe je vaSe svétlo v troubé typu (A), ktery je
vyobrazen nize, vyjméte svétlo otocenim (viz
obrazek) a vyménite ho. Jestlize je svétio typu (B),
zatahnéte a vyjméte svétlo (viz obrazek) a vyménte

o

Nainstalujte sklenény kryt a pak draténé prihradky.
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Odstrafiovani potii

e Je normdlni, Ze pii provozu unikd para. >>> Nejde o zdvadlu.

Kdy? se zahfeji kovové soucastky, mohou se rozpinat a zplisobovat hiuk. >>> Nejde 0 zdvadu.

Hlavni pOJIStkE; je vadna nebo uvolnéna. >>> Zkontrolujte pojistky v pojistkové skiini. Pokud je to
nutng, vymerite je nebo znovu aktivujte.
y i zapojen do (uzemnéné) zasuvky. >>> Zkontrolujte zapojeni zdstrcky.

e Jevadna Zarovka v troubg. >>> Vymérite Zdrovku v troubs.
»  Elekifina je odpojena. >>> Zkontrolujte, zda je pfipojend elektfina. Zkontrolujte pojistky v
pojistkové skiini. Pokud je to nutné, vyméite je nebo znovu aktivujte.
Trouba nehfeje.
e MozZnd neni nastavena na uritou funkci peceni nebo teplotu. >>> Nastavie troubu na urcitou funkci
peceni nebo teplotu.
»  Elekifina je odpojena. >>> Zkontrolujte, zda je pfipojend elektfina. Zkontrolujte pojistky v
pojistkové skiini. Pokud je to nutné, vyméite je nebo znovu aktivujte.
m‘Pokud nem(iZete odstranit poruchu ani poté,
co jste postupovali podle pokynli obsazenych v
éto Casti, obratte se na autorizovaného
servisniho pracovnika nebo prodejce, u néhoz

jste vyrobek zakoupili. Nikdy se nepokousejte
opravovat vadny vyrobek sami.
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ZAKAZNICKE CENTRUM BEKO

BEKO Spolka Akcyjna, org. sl. LuZnd 716/2, 160 00 Praha 6 — Vokovice

7 dni v tydnu od 8:00 do 18:00
pomuze vyfesit zaruéni, piipadné pozdrucni opravy vyrobkl( BEKO

kontakt 220105 371

800 350 333

e-mail zakaznickecentrum@bekosa.cz

Objednavka opravy spotfebie online www.bekocr.cz

5 LET ZARUKY — podminky a registrace online www.bekocr.cz
ZARUCNI PODMINKY CR

a) Platny a Citelny prodejni doklad, ktery obsahuje datum prodeje, model spotfebife a oznaceni prodejce
opraviiuje ufivatele wvyuZit zéruku na wyrobek v souladu s ustanovenimi Ob&anského zakoniku, v platném  znéni.

b)  Neni-li stanoveno jinak, je zdruéni doba na wyrobek 24 mésich. Zatind plynout ode dne pfevzeti véci kupujicim
vyjma piipadu, kdy je nutné uvedeni do provozu opravnénou firmou. V tom piipadé zaéne zéruéni doba plynout ode
dne uvedeni vyrobku do provozu.

Vyrobky vyZadujici odborné zapojeni: plynové a kombinované spordky a varné desky, dale viechny spotfebice,
které nejsou vybaveny pFivodnim elektrickym kabelem zakoncenym vidlicl. Zapojeni spotfebile je sluZbou hrazenou
zékaznikem. Dovozce nezodpovidd za poskozeni vzniklé chybnou instalaci a chybnym zapojenim vyrobku.

c) Zéruka vyplyvajici z téchto zarugnich podminek miiZe byt uplatnéna pouze na tizemi Ceské republiky a tykd se
pouze a vyhradné spotfebiéli dovezenych do CR prostfednictvim nasi spolecnosti, BEKO Spolka Akcyjna, org. sl. LuZnd
716/2, 160 00 Praha 6 — Vokovice, kterd je oficialnim zastoupenim znagky BEKO pro Ceskou republiku.

d)  Zdruka je poskytovana kupujicimu (kone¢nému spotfebiteli) v souladu se zékonem ¢. 634/1992 Sb., o ochrané
spotiebitele v platném znéni, na wvyrobek slouZici bé&inému pouZivani v domdcnosti. Vyrobek neni uréen
k primyslovému pouliti a poskytovéani sluZeb. Spotfebiée, které nejsou poulivany v domdacnosti, nejsou predmétem
zéruky (hotelovd a restauraéni zafizeni, $kolskd zatizeni, aklidové firmy, atd..)

e) Préva ze zodpovédnosti za vady vyrobku se uplatiiuji u prodévajiciho. Zaruéni oprava se vztahuje vyhradné na
zévady, které vzniknou v dobé platnosti zdruéni Ihiity a to vyrobni vadou. Takto vzniklé zdvady je oprévnén odstranit
pouze autorizovany servis.

O odstranéni vad vyrobku v zéruéni |hité je kupujici opravnény poiddat prodejce nebo Zakaznické centrum BEKO
tel: 220 105 371 (800 350 333) httpy//www.bekocr.cz/oprava -spotrebice .

f)  Zakaznik musi pfi objednani opravy nahlasit datum prodeje, model spotfebice, vyrobni a produktové éislo, které
se nachazi na vyrobnim 3titku kaZdého spotfebice. Bez nahlaeni téchto Udaji nebude moci byt poZadavek zakaznika
na bezplatnou opravu vyfeden. Zakaznik je také déle povinen poskytnout autorizovanému servisu soucinnost
potfebnou k ovéfeni existence pfipadné odstranéni reklamované vady.
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g) PH navitévé servisniho technika kupujici prokéZe existenci zaruky pfedloZenim &itelného prodejniho dokladu
nebo certifikatu 5 let zaruky BEKO. Po provedeni zirucni opravy jsou autorizovand servisni stfediska nebo prodavajici
povinni vydat kupujicimu &itelnou kopii opravniho listu nebo doklad o uplatnéni prava zéruky a dobé trvani opravy.
Po dobu zéruky je kupujici povinen uschovat veskeré doklady souvisejici s koupi a servisem vyrobku.

Opravni list slouzi k prokazovani prav kupujictho, proto je ve vlastnim zéjmu kupujiciho si zkontrolovat pred

podpisem veskeré ddaje. Zaruéni Ihita se v pripadech, kdy zédvada znemoznila pouZivani vyrobku, prodluZuje o dobu,
kdy kupujici uplatnil ndrok na zaruéni opravu u autorizovaného stfediska az do dne pfevzeti opraveného vyrobku,

h)  Vyrobek musi byt instalovdn a provozovan podle navodu k obsluze a platnych norem. Funkce chladnicek,
mrazni¢ek a jinych kombinaci je zaruéena pfi okolni teploté od +10°C do +32°C,

i) Touto zdrukou nejsou dotfena prava kupujiciho, ktera se ke koupi véci vaZi podle zvldStnich pravnich ptedpisd.

j)  Spole¢nost BEKO Spolka Akcyjna, org. sl. LuZnd 716/2, 160 00 Praha 6 — Vokovice nabizi spotfebitelim na
vybrané modely prodlouzenou zéruku vcelkové délce trvani 5 let. Pfedmétem této nadstandardni zaruky je
bezplatné odstrafiovani vyrobnich vad po dobu nasledujicich 36 mésicl od skondeni zdkonné dvouleté zaruéni lhity.
Podminkou ziskani certifikatu prodlouZené zéruky je spinéni veskerych podminek uvedenych na www.bekocr.cz.
O odstranéni vad vyrobku v prodlouzené zérucni Ihité je kupujici oprédvnény pozadat Zakaznické centrum BEKO
tel: 220 105 371 (800 350 333) httpy/www.bekocr.cz/oprava -spotrebice .

PFi opravé vramci prodlouzené zaruky je uZivatel povinen autorizovanému servisu pFedloZit platny certifikdt
prodlouZené zaruky a prodejni doklad.

V dobé trvani prodlouZené zéruky bude opravnéna reklamace fe§ena opravou nebo doddnim nahradniho dilu.

V pfipadé neodstranitelné vady zajisti dovozce pifimo u zékaznika vyménu vyrobku za novy. Ndrok na vyménu
uplatiiuje zakaznik po zaslani viech potiebnych dokladl /platny certifikat, doklad o zakoupeni, vyjadieni servisniho
technika/ na e-mail: reklamace@bekosa.cz nebo postou na adresu BEKO Spolka Akcyjna, org. sl. LuZnd 716/2, 160 00
Praha 6 — Vokovice. Spotfebitel nema pravo v prib&hu prodlouzené zaruky na vraceni kupni &astky. Uplatnéni préva
na bezplatné odstrafiovani vyrobnich vad podléha zde uvedenym vieobecnym zaruénim podminkdm.

Pravo na uplatnéni zaruky zanikd pokud:

® neni vyrobek pouzivan v souladu s navodem

@® doslo k mechanickému pogkozeni vyrobku cizim zavinénim, pfi nespravné idrzbé nebo jinym zanedbanim péce
o vyrobek

byl na vyrobku proveden neodborny zdsah neopravnénou osobou

plynové spotfebice nebo spotiebice s napajenim 400V nebyly uvedeny do provozu odbornou firmou

doslo k mechanickému poskozeni p¥i piepravé

je vada zplsobend vnéjsimi podminkami, jako jsou napf. poruchy v elektrické siti nebo vadna bytova instalace,
nevhodnymi provoznimi podminkami, poskozenf Ziviem

je vyrobek vadny z diivodu pouiiti neoriginalniho pfislusenstvi a nahradnich dilG

kuchyiska linka, do které je vyrobek zabudovany, nesplfiuje technické parametry

zéruka se ddle nevztahuje na preventivni Gdribu popsanou v navodu k obsluze, popfipadé zdvady zpisobené
nevhodnou manipulaci, na opotfebeni vzniklé béinym pouZivinim, mechanické poSkozeni sklenénych a
plastovych komponent(

zaruka se nevztahuje na ndvstévu technika za tcelem poradenstvi, preventivni kontrolu stavu spotiebice,
vyménu nahradniho dilu, ktery nevyZaduje odborny zésah, zaména sméru otvirani dvefi chladniéek
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Tito prirucku si precitajte ako prvi!

Vézeny zakaznik,

Dakujeme, Ze ste si vybrali vyrobok Beko. Difame. Ze sa dockate tych najlepSich vysledkov od vyrobku, vyrobeného
vo vysokej kvalite a s najmodernej$imi technoldgiami. Preto vam odpori¢ame, aby ste si ttto pouZzivatelskd prirucku a
iné sprievodné dokumenty precitali pred pouZitim vyrobku celé a aby ste si ich odloZli pre referenciu v budtcnosti. Ak
rdru prevediete na ind osobu, dajte tejto osobe aj uZivatel'skl prirucku. Riadte sa vSetkymi varovaniami a
informéaciami uZivatel'skej prirucky.

Pamaétajte si, Ze tato uZivatelska prirucka sa moze vztahovat aj na niektoré dalie modely. Rozdiely medzi modelmi st
v prirucke presne vwwmedzené.

Vysvetlivky k symbolom
V celej uZivatel'skej prirucke sa pouzivajd nasledujlice symboly:

Dolezité informéacie alebo uZitoné tipy
pre pouZivanie.

Vlystrahy pred nebezpecnymi situdciami
tykajlice sa ohrozenia Zivota a majetku.

Vlystrahy pred zasahom elektrickym
pridom.

Vlystrahy pred nebezpetenstvom
poziaru.

Vlystrahy pred hortcimi povrchmi.

B B BB

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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ﬂ Dolezité pokyny tykajtice sa bezpecnosti a zivotného prostredia.

Tato Cast obsahuje bezpeCnostné
pokyny, ktoré vam pomozu predist
riziku zranenia a poSkodenia majetku.
PoruSenie tychto pokynov moze viest
k zruSeniu zaruky.

VSeobecna bezpecnost
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Tento spotrebi¢ nesmie byt
pouzivany detmi vo veku menej
ako 8 rokov a osobami so
znizenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo duSevnymi schopnostami
alebo osobami s nedostatkom
skusenosti a znalosti, ak nie su
pod dozorom zodpovednej osoby
alebo ak nedostanu pokyny
tykajuce sa bezpecného
pouzivania spotrebica alebo
nerozumeju moznym rizikam.
Deti sa so spotrebicom nesmu
hrat. Cistenie a uzivatelska
Udrzba stroja nesmie byt
vykonavana detmi bez dozoru.
Spotrebic nie je urCeny na
pouzitie osobami (vratane deti) so
znizenymi fyzickymi, senzorickymi
alebo duSevnymi schopnostami
alebo bez nedostatku skusenosti,
bez toho, aby boli pod dohladom
alebo preskolen.

Deti sa so spotrebiCom nesmu
hrat.

Ak vyrobok date niekomu inému
na osobné vyuzitie alebo vyuzitie z

druhej ruky, mali by ste mu dat aj
navod na pouzitie, Stitky
produktov a dalSie relevantné
dokumenty a sucasti.

Montaz a opravu musia vzdy
vykonavat autorizovani servisni
technici. Viyrobca nebude
zodpovedny za Skody, ktoré maju
povod v postupoch, ktoré
vykonaju neopravneng osoby a
moze to mat za nasledok zruSenie
zaruky. Pred montazou si pozorne
preCitajte tieto pokyny.

AK je vyrobok chybny alebo ak ma
akekolvek viditelné poSkodenie,
nepouzivajte ho.

Po kazdom pouziti skontrolujte,Ci
je funkény gombik vypnuty.

Elektricka bezpecnost

Ak méa produkt poruchu, nemal by
sa obsluhovat, kym ho neopravi
autorizovany servisny technik.
Hrozi riziko zasahu elektrickym
prudom!

Len pripojte vyrobok k uzemnene;
zasuvke/sieti s napatim a
ochranou ako je to uvedené v
Casti , Technické Specifikacie”. Ak
pouzivate vyrobok s
transformatorom alebo bez neho,
montaz uzemnenia prenechajte
na kvalifikovaného elektrikara.
Nasa spolocnost nebude niest



zodpovednost za ziadne problémy
spdsobené neuzemnenim v
sulade s miestnymi predpismi.
Vyrobok nikdy neumyvajte
rozptylenim alebo nalievanim vody
nan! Hrozi riziko zasahu
elektrickym pradom!

zastrcky sa nikdy nedotykajte
mokrymi rukami! Nikdy
neodpdjajte vytiahnutim kabla,
vzdy vytiahnite uchopenim
Z4strcky.

Vlyrobok sa pocas montaze,
Udrzby a postupov Cistenia a
opravy musi odpojit.

Ak je kabel sietoveho pripojenia
pre vyrobok poskodeny, musi ho
vymenit vyrobca, jeho servisny
agent alebo podobne
kvalifikovana osoba, aby sa
predislo rizikam.

Zariadenie sa musi namontovat
tak, aby sa Uplne mohlo odpojit
od siete. Oddelenie sa musi
zabezpecdit bud sietovou
zastrckou alebo spinacom
zabudovanym do pevnej
elektrickej inStalacie v sulade s
montaznymi predpismi.

PoCas pouzivania sa zadna stena
rary zohrieva. Uistite sa, 7e
pripojenie elektriny sa nedotyka
zadného povrchu, inak sa
spojenia mozu poskodit.
Nedovolte, aby sa sietovy kabel
zachytil medzi dvierka rary a ram,

ani ho nenasmerujte cez hortice
povrchy. Inak sa izolacia kablov
moze roztavit a sposobit poziar v
dosledku skratu.

VSetky prace na elektrickych
zariadeniach a systémoch by mali
vykonavat iba autorizovani
kvalifikovani odbornici.

V pripade akéhokolvek
poSkodenia vypnite pristroj a
odpojte ho od sietového zdroja.
Aby ste tak urobili, vypnite poistky
v domacnosti.

Uistite sa, Ze menovity vykon
hodnota poistky je kompatibilny s
vyrobkom.

Bezpecnost produktu
e VYSTRAHA: Spotrebi¢ a jeho

pristupné ¢asti sa mozu pocas
pouzivania velmi zohriat. Davajte
pozor, aby ste sa nedotkli
vyhrevnych prvkov. Deti vo veku
do 8 rokov udrziavajte mimo
dosah, okrem pripadu, Ze na ne
neustale dozerate.

Vyrobok nikdy nepouzivajte v
pripade, ked mate ovplyvneny
Usudok alebo koordinaciu po
poziti alkoholu a/alebo liekov.

Ak v riadoch pouzivate alkoholické
napoje, davajte pozor. Alkohol sa
pri vysokych teplotach vyparuje a
moze spdsobit poziar, pretoze sa
moze vznietit, ak pride do styku s
hordcimi povrchmi.
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e Nekladte ziadne horlave latky do
blizkosti produktu, pretoze boCné
strany sa pocas pouzivania
zohreju.

e Pocas pouzivania sa spotrebi¢
zohreje. Davajte pozor, aby ste sa
nedotkli vyhrevnych prvkov vo
vnutri rdry.

e Nezakryvajte ziadny z vetracich
otvorov.

e Vrdre neohrievajte uzatvorené
konzervy a sklené pohare. Tlak,
ktory sa v plechovke/pohari
nahromadi, moze sposobit, ze
pohar praskne.

e Nekladte pekace, riad alebo
hlinikové folie priamo na dno rdry.
Nahromadenie tepla moze
poskodit dno rary.

¢ Na Cistenie sklenenych dvierok
riry nepouzivajte silné abrazivne
Cistiace prostriedky ani ostré
kovove Skrabky, pretoze mozu
poskriabat povrch, Coho

dosledkom moze byt rozbitie skla.

e Na Cistenie zariadenia
nepouzivajte parné Cistice,
pretoze by to mohlo spdsobit
zasah elektrickym pradom.

e (LiSi sa v zavislosti od modelu
produktu.)

Spravne umiestnenie drotenej
policky a plechu na drotené
podstavce

Je dolezité, aby ste spravne
umiestnili drétent policku a/alebo
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Ak je sklo na prednych dvierkach

plech na podstavec. Drotenu
policku alebo plech zasunte medzi
2 vodiace liSty a skor, ako nari
polozite jedlo, uistite sa, ze je v
rovnovahe (pozrite si nasledujuci

odstranené alebo prasknute,
vyrobok nepouzivajte.

Rukovat rury nie je urCend na
suSenie utierok. PoCas pouzivania
funkcie grilovania nedavajte na
otvorené dvierka utierky, rukavice
ani podobné vyrobky.

Ked' vkladate alebo vyberate
nadoby do alebo z hortcej rury,
pouzivajte vzdy teplovzdorné
rukavice urcené na pouzitie v rure.



Papier na pecenie dajte do
pekaca alebo do prislusenstva
rary (plech, gril, atd.) spoloCne s
jedlom a potom vSetko zasurite do
predhriatej rary. Odstrante Casti
papiera na pecenie precnievajlce
okraje pekaca alebo prislusenstvo,
aby ste predisli nebezpecenstvu
kontaktu s vykurovacimi telesami
v rure. Papier na pecCenie nikdy
nepouzivajte pri teplote
prekracujuce uvedenut hodnotu na
obale papiera na pecenie. Papier
na pecenie nedavajte priamo na
dno rdry.

VYSTRAHA: Ne7 zatnete lampu
vymienat, uistite sa, ze napajaci
kabel spotrebica je odpojeny
alebo istic je vypnuty, aby ste tak
predisli moznosti elektrického
Soku.

SpotrebiC nesmie byt inStalovany
za ozdobnymi dvierkami, aby sa
zabranilo prehriatiu.

Zaruka produktu voCi poziaru

Uistite sa, Ze zastrCka zapojend v
zasuvke tak aby nedoSlo k
iskreniu.

Nepouzivajte poSkodeng, zrezané
alebo nadpojené kable, vynimkou
sU iba originalne kable.

Uistite sa, ze v zasuvke, do ktorej
bude produkt pripojeny nie je
vihko.

Zamyslané pouzitie

Tento vyrobok je navrhnuty na
pouzivanie v doméacnosti.
Komercné vyuzitie nie je pripustné.
UPOZORNENIE: Tento spotrebic je
urceny len na varenie. Nesmie sa
pouzivat na iné ucely, napriklad
na vykurovanie miestnosti.

Tento vyrobok sa nesmie pouzivat
na ohrievanie tanierov pod grilom,
na susenie uterakov, utierok atd'.
tak, ze ich zavesite na rucky a na
vykurovacie ucely.

Vlyrobca nebude zodpovedny za
Ziadne Skody spdsobené
nespravnym pouzivanim alebo
manipulaciou.

Rura sa moze pouzivat na
odmrazovanie, pecenie, opekanie
a grilovanie jedla.

Bezpecnost deti

VYSTRAHA: Pristupné ¢asti mozu
byt poCas pouzitia horuce.
Uchovajte z dosahu malych deti.
Obalové materialy su pre deti
nebezpecné. Obalové materialy
drzte mimo dosahu deti.
Likvidujte vSetky Casti balenia v
sulade s predpismi o zivotnom
prostredi.

Elektrické vyrobky su pre deti
nebezpecné. Drzte deti mimo
dosahu vyrobku, ked pracuje a
nedovolte detom, aby sa s
vyrobkom hrali.
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e Nad spotrebi¢ neukladajte ziadne
veci, na ktoré by deti mohli
dosiahnut.

e Ked sU dvierka otvorené,
nevkladajte na spotrebic Ziadne
tazké predmety a nedovolte
detom sediet na spotrebici. Moze
sa prevratit alebo sa mozu
poskodit panty dvierok.

Likvidacia starého vyrobku

V siilade so smernicou o odpadoch z

elektrickych a elektronickych zariadeni a

zneskodiovani odpadov:

Tento produkt je v stilade so smernicou o odpadoch z
elektrickych a elektronickych zariadeni EU
(2012/19/EU) Tento produkt obsahuje symbol
triedeného odpadu pre odpadové elektrické a
elektronické vybavenie (WEEE).

Tento produkt bol vyrobeny z vysoko kvalitnych ¢asti a
materidlov, ktoré mozu byt znovu pouZité a st vhodné
na recyklaciu. Na konci Zivotnosti odpad z produktu
neodstrariujte s beznym odpadom z domdcnosti ani s
inym odpadom. Recyklujte ho v zbernom mieste
uréenou na recyklaciu elektrického a elektronického
vybavenia. Pre zistenie informacii o zbernych miestach
kontaktujte miestne Urady.
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V stilade s Obmedzenim pouzivania niektorych
nebezpecnych latok v elektronickych a
elektrickych zariadeniach:

Tento produkt bol zakipeny v stlade so smernicou 0
odpadoch z elektrickych a elektronickych zariadeni EU
(2011/65/EU) Neobsahuje Ziadne nebezpecné alebo
zakazané materidly Specifikované smernicou.
Likvidacia obalového materialu

e (Obalové materialy st pre deti nebezpecné.
Obalové materialy uchovavajte na bezpecnom
mieste, mimo dosahu deti. Obalové materialy
vyrobku st vyrobené z recyklovatelnych
materidlov. Riadne ich zlikvidujte a roztriedte v
stlade s pokynmi na recyklaciu odpadu.
Nelikvidujte ich spolu s beznym odpadom z
doméacnosti.
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Ovladaci panel
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Poli¢ko indikatora teploty/hmotnosti
Zobrazenie funkeif
Policko indikatora aktualneho ¢asu
Textovy displej
Symboly menu Nastavenia
Tlacidlo zapnutia/vypnutia varenia
Tlacidlo komfortného vyberu ponuky jedla
Tlagidlo ¢asu a nastavenf
Tlagidlo Potvrdenie
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Svetlo

Horny ohrevny prvok

Motor ventildtora v hornej ¢asti (za doskou)
Motor ventildtora v spodnej ¢asti (za doskou)
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Tlacidla hore/dolu (Krok Menu) (Vyber menu)
Tlacidlo nastavenia teploty/hmotnosti/posilfiovaca
Tlacidlo Volba ¢asti riry
Tlacidlo Vyber funkcie *

Tlacidlo ZAP /VYP.

V rlrach sa samocistenim, naparovanim a
vlastnostami mikrovinnej riry.
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Obsah balenia

Dodané prislusenstvo sa méZe odliSovat v
avislosti od modelu produktu. Véetko
prisluSenstvo popisané v pouzivatel'skej

prirucke sa s vasim produktom nemusi
doddvat.

PouZivatelska prirucka

2. Standardny plech

Pouziva sa pre cestoviny, mrazeng jedld a velké
pecenie.

—_

3. Hiboky plech
PouZiva sa pre cestoviny, velké pecenie,
Stavnaté jedld a na zachytdvanie tuku pocas
grilovania.

4,  Drotend mriezka
PouZiva sa na opekanie a na poloZenie pokrmov,
ktoré budete piect, opekat alebo varit v misach
na poZadovany podstavec.
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Spréavne umiestnenie drotenej policky a
plechu na teleskopické podstavce

(Tato funkcia je volitefnd. Vo vaSom produkte
nemusf existovat.)

Teleskopické podstavce vam umoziuj
jednoduché vkladanie a vyberanie plechov a
drotenej policky.

Pri pouzivani plechu a drotenej policky s
teleskopickymi podstavcami sa ubezpette, 7e
koliky v zadnej Gasti teleskopického podstavca

zapadli na okraje drétenej policky a plechu.




Technickeé parametre

Typ kéla/prierez min.HOBW-FG 3 x 1,5 mm
VonkajSie rozmery (vySka/Sirka/hlbka, 595 mm/594 mm/567 mm

Prikon grilu

" Z4Klady: Informécie na energetickom Stitku elekirickych rir st udavané v stlade s normou EN 60350-1 /
IEC 60350-1. Tieto hodnoty st ur€ené pri Standardnom zataZeni s funkciami ohrievaca z dolnej a hornej
strany alebo ohrievania za pomoci ventilatora (ak je sti¢astou vyrobku).
Trieda energetickej €innosti je uréena v stlade s nasledujlicim stanovenim priorit, v zavislosti od toho, i
ma vyrobok podstatné funkcie, alebo nie. 1 - Varenie s ekologickym ventilatorom, 2- Varenie s
turboventilatorom, 3 - Turbovarenie, 4 - Dolné/horné ohrievanie za pomoci ventilatora, 5 - Horné a dolné

ohrievanie.
** Pozrite si Gast MontdZ, strana 12.
echnické parametre sa mézu zmenit bez Hodnoty uvedené na §titkoch produktov alebo vi
predchadzajliceho upozornenia za iéelom sprievodnej dokumentacii boli dosiahnuté v
lepSenia kvality vyrobku. laboratdrnych podmienkach v stlade s

prislu$nymi normami. V zavislosti od

Obrazky v tejto prirucke si schematické a prevadzkovych podmienok a podmienok
nemusia sa (pine zhodovat s vasim vjrobkom. okolitého prostredia vyrobku sa tieto hodnoty
mozu Iisit,
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K] Montaz

Vlyrobok musi namontovat kvalifikovana osoba podla
platnych predpisov. V opatnom pripade zaruka stratf
platnost. Viyrobca nebude zodpovedny za $kody, ktoré
majui pdvod v postupoch, ktoré vykonajli neopravnené
0soby a moZe to mat za nasledok zruSenie zaruky.

Priprava miesta a montaz privodov elektriny
pre vyrobok je na zodpovednosti zakaznika.

NEBEZPECENSTVO:
VWrobok musi byt namontovany v stlade so

Setkymi miestnymi plynovymi a/alebo
elektrickymi nariadeniami.

NEBEZPEGENSTVO:
Pred montaZou vizudine skontrolujte, ¢i na
yrobku nie st Ziadne zavady.

Ak s, vyrobok nemontujte. Poskodené
vyrobky predstavuju riziko pre vasu
bezpecnost.

Pred montazou

Spotrebi€ je uréeny na montaz v bezne dostupnych
kuchynskych skrinkach. Bezpecna vzdialenost musi
byt ponechand medzi spotrebitom a kuchynskymi
stenami a nabytkom. Pozrite si obrazok (hodnoty s v
mm).
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e Povrchy, syntetické lamindty a lepidla musia byt
teplovzdorné (minimalne 100 °C).

e Kuchynskeé skrinky musia zarovnané a upevneng.

e Akje za rdrou zasuvka, medzi riru a zasuvku
musf byt namontovana priehradka.

e Pristroj prenaSajte za pomoci najmenej dvoch
0s0b.

yrobok nemontujte do blizkosti chladniciek
alebo mrazniciek. Teplo, ktoré vyrobok

Zaruje, bude zvySovat spotrebu energie
chladiacich spotrebicov.

Na drZanie alebo prendsanie vyrobku
nepouzivajte dvierka a/ani ricku.

k méa vyrobok drotené rlicky, zatlaGte ricky
spat do bocnych stien potom, ako vyrobok
presuniete.




8

7 20

Loomn NEBEZPEGENSTVO:
Montaz a pripojenie \lyrobok musf k sietovému zdroju pripajit iba
*  Produkt moZete namontovat a pripojit jedine v autorizovand a kvalifikovand osoba. Zarugna

stlade so zakonnimi pravidlami pre montaz. doba vyrobku zacina plynt iba po spravnej
Elektrické pripojenie montazi.
Vyrobok pripojte k uzemnenej zésuvke/sieti, chranenej Vrobca nebude zodpovedny za Skody, ktoré
miniattirnym istiom s vhodnou kapacitou tak, ako je mej(i povod v postupoch, ktoré vykonaj
to uvedené v tabulke , Technické parametre”. Ak neopravnené osoby.

pouZivate vyrobok s transformatorom alebo bez neho,
montaz uzemnenia prenechajte na kvalifikovaného
elektrikara. NaSa spolocnost nezodpoveda za Ziadne
Skody, ktoré st spdsobené v dosledku pouZivania
vyrobku bez namontovaného uzemnenia v stlade s
miestnymi predpismi.
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NEBEZPEGENSTVO:
Sietovy kabel nesmie byt stisnuty, ohnuty, ani

stladeny, ani nesmie prist do styku s horticimi
¢astami vyrobku.

Poskodeny sietovy kabel musi vymenit
kvalifikovany elektrikdr. V opatnom pripade
existuje riziko zasahu elektrickym priidom,
skratu alebo poziaru!

e Pripojenie musi byt vykonané v stlade s
miestnymi predpismi.

e Udaje sietového napdjania sa musia zhodovat s
tidajmi uvedenymi na typovom §titku vyrobku.
Otvorte predné dvierka, aby ste videli typovy
Stitok.

e Sietovy kabel vasho vyrobku musi byt v stlade s
tabulkou , Technické parametre”.

NEBEZPEGENSTVO:
Pred zacatim akejkolvek prace na
elektroinstalacii odpojte vyrobok od sietového

zdroja.
Hrozi riziko zasahu elektrickym pridom!

Zastrcka sietového kdbla musi byt po montazi
[ahko dostupna (nenasmerujte ju ponad

platiiu).

Pri zapajani spotrebica treba dodrZiavat
narodné/miestne elektrické predpisy a je
potrebné pouzit prislusni zasuvku/konektor a
zastréku pre ruru. V pripade, Ze vykonové
limity spotrebica presahujli prenosovi kapacitu
zastréky a zasuvky/konektora, musi byt
vyrobok pripojeny priamo cez pevnu elektricky
inStaldciu bez pouZitia zastréky a
zasuvky/konektora.
Zasurite sietovy kabel do zasuvky.
In$taldcia produktu
1. Zasuiite ruru do skrinky, zarovnajte ju a zaistite,
pricom sa uistite, Ze sietovy kabel nie je ziomeny
a/alebo uviaznuty.

Ruru zaistite pomocou 2 skrutiek tak, ako je to
Znézornene.
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Po inStalacii zaistite, aby vSetky skrutky boli dostatocne
utiahnuté a aby sa rdra nehybala. Ak inStaldcia nebola
vykonana podla pokynov alebo skrutky neboli
dostatotne utiahnuté, za prevadzky sa rira moze
prevratit.

Per vyrobky s chladiacim ventilatorom (Vo
vasom produkte nemusi existovat'.)

1 Chladiaci ventilator
2 Ovladaci panel
3 Dvierka

Zabudovany chladiaci ventilator chladi tak zabudovan
skrinku, ako aj prednu stranu vyrobku.

Chladiaci ventildtor pokraduje v chode dalSich
20 - 30 minGt po vypnuti rary.

k varite naprogramovanim ¢asovaca riry, na
konci doby varenia sa spolu so vSetkymi
funkciami vypne aj chladiaci ventildtor.

Zaverecna kontrola
1. Ovlddanie spotrebica..
2. Skontrolujte funkcie.

Buduca preprava

e QdloZte si povodnu krabicu z vyrobku a vyrobok
prepravujte v nej. Postupujte podla pokynov na
krabici. Ak nemate povodnu krabicu, vyrobok
zabalte do bublinkového obalu alebo do hrubého
kartonu a bezpecne ho zalepte paskou.

e Aby ste drotenému grilu a podnosu v rire
zabranili poSkodeniu dvierok rury, na vnitornu
stranu dvierok rury viozte pas karténu, ktory sa
zhoduje s polohou podnosov. Zalepte paskou
dvierka rury s boénymi stenami.

¢ Na dvihanie alebo prenaSanie vyrobku
nepouZzivajte dvierka, ani ricku.




Na vyrobok nekladte Ziadne predmety a
prestvajte ho vo vzpriamenej polohe.

Skontrolujte celkovy vzhlad vyrobku, ¢i
neobsahuje akékolvek poskodenie, ktoré sa

mohlo vyskytnt pri preprave.
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B Pripravy

Tipy na Setrenie energiou e Vidy ked je to moZné, pokuste sa v rure varit

Nasleduijice informacie vam pomoZu pouZivat vas ¥£<C ;:?];egrggﬂg J;?ilgzitoaglr:);’tzﬂgigt\?a\ﬁgt
spotrebi¢ ekologicky a Setrit energiou: f p

f o, , . nadoby.
e Vrure pouZivajte tmavé alebo smaltované nadoby, R , L .
pretoze lepsie prendsaju teplo, e Varte jedld hned za sebou. Rira uZ bude hortca.

e Ked varite pokrmy, vykonaite predhriatie, ak to e Energiu moZete uSetrit aj tak, Ze rdru vypnete par

odportca pouzivatelska prirucka alebo pokyny na g:/';ﬁaprr%d dobou skonenia varenia. Neotvarajte
varenie. fy.

e Pocas varenia neotvdrajte dvierka rury prili$ *  Pred varenim mrazencho jedia ho rozmrazte.
¢asto.

Prvé pouzitie

PociatoGné nastavenie ¢asu

arila
il

&
&
2
3
2
a

:

N I A I B

14 13 12 11 10 9 8 7 6
1 Policko indikatora teploty/hmotnosti Nastavit pociatocny éas
2 Zobrazenie funkeif 1. Ked produkt prvykrat zapnete, pole a symbol &
3 Poli¢ko indikatora aktudlneho Casu hodin sa rozblikaju. Zobrazi sa text "Nastavit
4 Textovy displej aktuélny ¢as".
5 Symboly menu Nastavenia | |]|]|] RO
6 Tlacidlo zapnutia/vypnutia varenia "/:l \
7 Tlacidlo komfortného vyberu ponuky jedla Sef day fime !
8 Tlaéidlo Casu a ”?Sta"e”" 2. Pole hodin nastavte pomocou v/~ tiacidiel.
9 Thcidio Potvrdenie 3. Stlagenim | hodinu potvrdite.
10 Tlagidld hore/dolu (Krok Menu) (Vyber menu) 4. Polia a symbol ( min(t sa rozblikajti. Minttu
11 Tlacidlo nastavenia teploty/hmotnosti/posiliiovaca nastavte pomocou v~ tlacidiel. StiaCenim
12 Tiagidlo Volba asti riry mindtu potvrdite.
13 Tlacidlo Vyber funkcie * I ”:"]/_ A%
14 Tlacidlo ZAP./VYP. L
* V rlrach sa samocistenim, naparovanim a Set doy fime \

viastnostami mikrovinnej riry. » Znovu sa zobrazi pohotovostny displej. Na displeji sa

zobrazi len aktudlny ¢as.
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Nastavenie jazyka

Jazyk je mozZné nastavit len, ak je rirav

pohotovostnom stave.

1. Stlagte ( tlagidlo pokial sa:= v menu
nezobrazia symbol.

<

Language: English

2. = symbol sa na displeji rozblikd a zobrazi sa
moznost nastaveného jazyka.
3. Stlatte A/~ tladidla pre vyber pozadovaného

jazyka.
4. Stlatte [ a potvrdte nastavenie.

» Znovu sa zobrazi pohotovostny displej. Na displeji sa
zobrazi len aktudlny ¢as.

» Tlacidla @ a(® sl funkené len, ak je displej v
tomto stave. V8etky akcie mdZete vykonat v menu
Nastavenia.

pripade vypadku napajania alebo ak je
yrobok odpojeny a znovu zapojeny sa znova
obrazi ponuka nastavenia ¢asu.

Prvé Gistenie vyrobku

Niektoré saponéaty alebo Gistiace ldtky mozu
poSkodit povrch.
Pocas Cistenia nepouzivajte agresivne

saponaty, Gistiace prasky/krémy, ani Ziadne
ostré predmety.

Na cistenie skla na dvierkach riry nepouZivajte
hrubé drsné Cistiace prostriedky alebo ostré
kovové Skrabky, pretoZze mozu poSkriabat
povrch, ¢o moZe mat za nésledok rozbitie skla.

1. Odstrante vSetky obalové materidly.

2. \Vyutierajte povrchy produktu vihkou tkaninou
alebo Spongiou a utrite ich tkaninou.

Prvé zahriatie

Vlyrobok zahrievajte asi 30 min(t a potom ho vypnite.

Déjde tak k spaleniu a odstraneniu v3etkych vyrobnych
zvySkov alebo vrstiev.

VAROVANIE

Hortice povrchy spdsobuijti popdleniny!
\lyrobok mdZe byt pocas pouzivania hortici.
Nikdy sa nedotykajte hortcich horakov,
vnltornych Gasti rdry, ohrievacov atd’. Drzte
mimo dosahu deti,

Ked vkladate alebo vyberate nadoby do alebo z
horticej riry, pouzivajte vzdy teplovzdorné
rukavice urcené na pouzitie v rire.

Elektricka rira

1. Vyberte z riry v3etky plechy na pecenie a droteny
gril.

2. Zatvorte dvierka rry.

3. Vyberte polohu Static (Statickd).

Grilovacia rira

1. Vyberte z riry v3etky plechy na pecenie a droteny

gril.

Zatvorte dvierka rdry.

Vlyberte najvy$Si vykon grilu. Pozrite si Gast .

Nechajte rdru bezat po dobu 30 minit.

Vlypnutie grilu si pozrite v ¢asti

O

Dym a zapach sa mozu $irit niekolko hodin
pocas prvej prevadzky. Toto je Uplne normalne.
Zaistite, aby bola miestnost dobre vetrana, aby
ste odstranili dym a zapach. Zabréarite
priamemu vdychovaniu dymu a zapachu, ktory

sa vytvra.
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B Praca s riirou

Vseobecné informacie o peceni,
opekani a grilovani

VAROVANIE
Hortce povrchy spdsobuji popéleniny!
\yrobok mdZe byt poCas pouzivania horci.

Nikdy sa nedotykajte hortcich horéakov,
vnltornych Gasti rdry, ohrievacov atd’. Drzte
mimo dosahu deti,

Ked vkladate alebo vyberate nadoby do alebo z
horticej riry, pouzivajte vzdy teplovzdorné
rukavice urcené na pouzitie v rire.

NEBEZPECENSTVO:
Dévajte pozor pri otvarani dvierok rury, pretoze

moze unikat para.
Unikajlica para vam moze obarit ruky, tvar
a/alebo odi.

Tipy na pecenie

e Pouivajte vhodné kovové plechy s nelepivym
naterom alebo hlinikové nadoby alebo
teplovzdorné silikdnoveé formy.

e (o najlepSie vyuZite priestor podstavca.

e Formu na pedenie polozte do stredu podstavca.

e Pred zapnutim rdry alebo grilu vyberte spravnu
polohu podstavca. Ked' je rira hortica, nemerite
polohu podstavca.

e Dvierka na rire nechajte zatvorené.

Tipy na opekanie

e Spracovanie celého kurata, moriaka a velkych
kusov mésa pomocou dresingov, ako napriklad
citrénovej Stavy a Gierneho korenia pred varenim
zvySi vykon varenia.

e Maso s kostami opekajte o priblizne 15 az 30

mindt dihsie, ako rovnaku porciu mésa bez kosti.

e Kazdy centimeter hriibky mésa si vyZaduje dobu
varenia priblizne 4 az 5 mintt.

»  Po dopeceni nechajte maso odpoCivat v rire asi
na 10 mint. Stava sa lepSie rozloZi po celom
pecenom mase a pri krdjani nevytekd z masa.

e Ryby by ste mali poloZit na stredny alebo dolny
podstavec do teplovzdorného plechu.

Tipy na grilovanie

Ked grilujete méaso, ryby a hydinu, rychlo zhnednd, su

chrumkavé a nevysusia sa. Pre grilovanie st obzviast

vhodné ploché kusky, ihlice na méaso a omacky, ako aj
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zelenina s vysokym obsahom vody, ako napriklad

paradajky a cibule.

e Kusky, ktoré idete grilovat, rozloZte po drotenej
mriezke alebo po plechu na pecenie s drotenou
mriezkou takym spsobom, aby pokryty priestor
nepresahoval velkost ohrievaca.

e Drotend policu alebo plech na pecenie s grilom
zasurite do riry na poZadovanui Urovef. Ak
grilujete na drétenej polici, zasurite plech na
pecenie do dolného podstavca, aby zachytaval
mast. Plech na pedenie, ktory pouZivate na
zachytavanie masti, musi pokryt cell grilovaciu
plochu. Tento plech sa nemusi doddvat spolu so
spotrebicom. Do plechu na pecenie pridajte
trochu vody kvoli [ahSiemu Cisteniu.

Potraviny, ktoré nie st vhodné na
grilovanie, predstavujl riziko poZiaru.
Grilujte iba jedlo, ktoré je vhodné na
intenzivne teplo pri grilovani.

Jedlo neumiestriujte prili$ daleko do
zadnej Casti grilu. Toto je najhortcejSie
miesto a mastné jedlo sa mdze vznietit.

Praca s elektrickou rirou

Pozicie stojana

Vo vaSej rdre je k dispozicii 6 roStov, 3 z nich v
spodnej asti a 3 z nich v homej Casti. V rdre je dalsi
drazka, do ktorej sa zasunie doska strednej ¢asti (A).
Tento priestor pri vareni nepouZivajte.

- W OO

MbzZete varit vo 4 roznych Castiach rdry.



Mozete varit len v Ak je horna Cast
hornej Gasti. Hodi sa aktivny, na displeji
pre grilovanie a varenie - sa zobrazi hodnota
malych porcii. : ; teploty, pozicie
rostu, symbol
varenia, symbol
pohotovostného
reZimu, symbol Casu
varenia a symbol
¢asu ukoncenia
varenia

Je sp

hornej i spodnej ¢asti. Cast aktivny, na
Hodi sa pre varenie displeji sa zobrazi
dvoch roznych Casti. | T hodnota teploty,
pozicie rostu,
symbol varenia,
symbol
pohotovostného
reZimu, symbol Casu
varenia a symbol
¢asu ukoncenia
varenia.
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Funkcie rury vyrobku. Tieto funkcie sa tykaju iba rdry s jednou

Poradie prevadzkovych rezimov znazorené na tychto velkou Castou. o o
obrdzkoch sa moZe lisit od usporiadania na vasom V tejto Casti st vysvetlené vSetky funkcie rtry.

Nézov

Pracuje len spodny ohrev. Je to vhodné na pizzu a na
nasledné stmavnutie jeddl z dolnej Casti.

Rozmrazovanie Rura sa nehreje. V prevadzke je len ventildtor (v zadnej
ventilatora) stene). Vhodné na pomalé rozmrazenie zmrazeného zrnitého
jedla pri izbovej teplote a ochladenie uvareneho jedla

Horny ohrev + ventilator Horny ohrev a ventilator v zadnej stene su zapnute.
(horny ohrev s pomocou Ventilator lepSie rozhana hortici vzduch oproti situacii, ked je
ventilatora) zapnuty len horny ohrev

y , spodny
sticasne. Varte len s jednym plechom.

Vnutorné a vonkajSie ¢asti horného ohrevu st spustené
sticasne. Vhodné pre grilovanie stredne velkych porcii méasa.

Pouziva sa na uchovanie jedla v teplote urCenej na
servirovanie na dihé Casove obdobie. NepouZivajte na
varenie potravin

otraviny sa zahrievajll sicasne zhora i zdola. Tato funkcia
je vhodna pre pozvolné pecenie vopred opecenych /
osmazenych kiiskov méasa (telacie, jahnacie, hydina atd) V




otvorenej nadobe pri nizkej teplote. Je tak zaisteng, Ze je

maso Stavnaté a makkeé vnutri. Pouzivajte prosim hygienicky
vhodné druhy masa. Na varnej doske, grilu atd. predom
opecte / osmazte maso zo vSetkych stran na rozpalene;
panvici. Piect vopred opecené / osmazené maso pomocou
funkcie "varenie pri nizkej teplote" moZete po dihd dobu.
Varte len s jednym plechom.

e
[i]
[i]

Horna Cast

Vyhrievanie ventilatorom
Usporny ventilator
Horny vykurovaci prvok +

’ ventilator

UpIné grilovanie -+ ventilator
Uplné grilovanie
Rozmrazovanie
Ekonomicky gril

Funkcie sa liSia v zavislosti od modelu vyrobku.

Pocas vykondvania akychkolvek nastaveni
budu blikat na displeji prislusné symboly.

Program sa zrusi v pripade vypadku energie.
Riru musite preprogramovat.

ktudlny ¢as sa nedd nastavit, kym rira
pracuje v ktorejkolvek funkcii alebo ak je na
rdre vykonané poloautomatické alebo plne

Spodna-horna
Cast

S pomocou ventildtora + S
pomocou ventilatora
PIny gril + S pomocou
ventilatora
Rozmrazovanie +
Rozmrazovanie

automatické programovanie.

Dokonca aj ked je rdra vypnuta, svetlo v rire
sa rozsvieti, ked otvorite dvierka rdry.

(]

Ekonomicky gril + S
pomocou ventilatora
S pomocou ventilatora +
Spodné vykurovaci prvok
S pomocou ventilatora +
Pizza

Usporny ventilator Z bezpegnostnych ddvodov
je maximélna doba, uz mozno nastavit pre
"Cas varenia" obmedzend na 6 hodin vo

vSetkych pozicidch okrem "Uchovanie teplého
pokrmu" a "Pecenie pri nizkej teplote”.

Funkcie varenia Z bezpecnostnych dovodov je
maximalna doba, uz mozno nastavit pre "Cas
varenia" obmedzend na 6 hodin vo vetkych

poziciach okrem "Uchovanie teplého pokrmu"
a "Pecenie pri nizkej teplote".

Jedna velka Gast

teplota (°C) teploty (°C)
Staticka + 175 40 - 280
ventilator

3D

40-320 40 - 280
Tabul'ka funkcii

Tabulka funkcii oznacuje funkcie, ktoré mézete pouZit
v rure a ich prislusné maximalne a minimalne teploty.
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grilovanie grilovanie

Spodné Gast 160 - 220 Spodné Gast 160 - 220

Uchovanie 40-100 L
teploty Spodné ¢ast
Odporiand | Rozsah
| Rozmrazovenie | - - toplota ('G) | tepioty (G
Horna Gast

Obsluha riadiacej jednotky rary

k
L

14 13 12 1 10 9 8 7 6
1 Poli¢ko indikatora teploty/hmotnosti 8 Tlacidlo ¢asu a nastavent
2 Zobrazenie funkeif 9 Tlagidlo Potvrdenie
3 Policko indikatora aktualneho ¢asu 10 Tlacidla hore/dolu (Krok Menu) (Vyber menu)
4 Textovy displej 11 Tlacidlo nastavenia teploty/hmotnosti/posilfiovaca
5 Symboly menu Nastavenia 12 Tlacidlo Volba Casti riry
6 Tlacidlo zapnutia/vypnutia varenia 13 Tlacidlo Vyber funkcie *
7 Tlacidlo komfortného vyberu ponuky jedla 14 Tlacidlo ZAP /VYP.
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*

V rlrach sa samocistenim, naparovanim a
vlastnostami mikrovinnej riry.

Symboly na displeji:

Symbol rychleho ohrevu (Urychlenie)

Symbol ¢asu varenia

Symbol ¢asu skoncenia varenia
Symbol Alarm

Symbol pohotovostného rezimu
Symbol varenia

Symbol aktudineho ¢asu
Symbol nastaveni

Symbol ohrevu

Symbol Rozmrazovanie
Symbol Zamok

Symbol Otvorené dvere
Symbol Nastavenie jasu
Symbol Nastavenie hlasitosti
Symbol Nastavenie jazyka
Symbol Sonda do mésa *

LiSi sa v zavislosti od modelu produktu.

LTU,

M SFIIERSHIIOY PP

Prevadzka riry ako jednej ¢asti

Manuélna prevadzka

Pocas manualnej prevadzky bude rira spustend

nezavisle na ¢asu varenia po vykonani vybere funkcie a

teploty. Rira sa na konci ¢asu varenia automaticky

nevypne. Je potrebné, aby ju vypol uZivatel.

Rura sa po prvom zapnuti a nastaveni aktudlneho ¢asu

vrati do pohotovostného rezimu. Na displeji sa zobrazi

len aktudlny ¢as.

1. Zrlry wberte stredn(l ¢ast. Iba po vybrati strednej
¢asti bude ¢asovac rury fungovat v nastaveni
jednej velkej Gasti.

2. Rdru zapnite stladenim @ tlacidla po dobu
dvoch seknd.

3. Ked je rira zapnuta, zobrazi sa prva funkcia pre
vyber varenie v jednej velkej Casti.

< 0] &) | 4]0

Eco Fan Heating

4. PoZadovanu funkciu varenia nastavte stlacenim
N\ tadidiel.

B &) | K0

Fan heating

5. Ak chcete zmenit teplotu, stladte °C raz a nastavte

teplotu na displeji. °C Na displeji sa rozsvieti
symbol a zobrazi sa text "Teplota".

= [i|o] e | I

Tomperature |

6. PoZadovanu teplotu nastavte stlaenim A/~
tlacidiel. Ako ndhle je dosiahnuta poZzadovane;
hodnoty, teplotu potvrdte stlatenim L« .

7. Pre nastavenie Urjchlenie stiacte °C tlacidlo
dvakrat a aktivujte nastavenie urychlenie. Na

displeji sa zobrazi upozornenie E& a symbol
"Pasivny urychlenie".

8. stlacte lubovolné s alebo .\ tlacidlo a
nastavenie urychlenie aktivujte. Na displeji sa

zobrazi upozornenie =@ a symbol "Aktivne
urychlenie". Nastavenie potvrdte stiatenim [+,

Ako nahle je nastavenie urychlenie
9 konang, rlra sa spusti v maximalnom
ykone, aby dosiahla nastavent teplotu.
Ako nahle je nastavenej teploty

dosiahnutd, =@ symbol zmizne.
Nastavenie urychlenie je pre funkcie

aktivny pocas ktorého =@ sa zobrazi, C
ak je tladidlo stlacené dvakrat.

9. VloZte nadobu do rdry a zatvorte dvierka.

10. Ked st hodnoty teploty a funkcie vhodné, stlate
Dl tiagidlo po dobu dvoch sektind a za&nite varit.
Varenie zacne a na displeji sa zobrazi "Varenie".

= [0y (o] | 10
| Cooking
» Rlra sa rozohreje na nastavenu teplotu.

Symbol vetkych segmentov vnitornej teploty
|

rdry 4 sa rozsvieti ako néhle rira dosiahne

nastaven teplotu.

k dojde k otvoreniu dverf r% na displeji sa

obrazi varovanie a / alebo symbol "Dvere
otvorené”.

11. Ked sa proces varenia dokonéi, znovu D stlacte
tlacidlo, na dve sekundy, a varenie ukoncite.

B [#) | M

Paused
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Poloautomaticka prevadzka

Rura sa po prvom zapnuti a nastaveni aktudlneho ¢asu

vrati do pohotovostného rezimu. Na displeji sa zobrazi

len aktudlny ¢as.

Pri poloautomatickej prevadzke moZete nastavit Cas,

kedy sa rdra zapne (€as varenia).

1. Zrlry wberte stredn(l ¢ast. Iba po vybrati strednej
¢asti bude ¢asovac rury fungovat v nastaveni
jednej velkej Gasti.

2. Rdru zapnite stladenim (D tlacidla po dobu
dvoch seknd.

3. Ked je rira zapnuta, zobrazi sa prva funkcia pre
vyber varenie v jednej velkej Casti.

® [0 T=] | 00

Eco Fan Heating

4. PoZadovanu funkciu varenia nastavte stlacenim
AN\ tadidiel.

“ [160] (e | 4O

Fan heating ;

5. Ak cheete zmenit teplotu, stiacte *C'raz a nastavte
teplotu na displeji. L Na displeji sa rozsvieti
symbol a zobrazi sa text "Teplota".

9. Pre nastavenie &asu varenia (® drzte tlaidlo
pokial sa na displeji nezobrazi "Cas varenia". [=1
sti¢asne sa rozblika symbol.

= [BTF(E] | 400
Cook time |

10. Stladte A/~ tlaidld a nastavte poZadovanu
dobu varenia a nastavenie potvrdte stladenim ]
Ako néhle je Gas varenia nastaveny, [= symbol
sa zobrazi natrvalo.

11. VloZte nadobu do rury a zatvorte dvierka.

12. Ked st hodnoty funkcie, ¢asu a teploty vhodné,
stlagte D> Il tlagidlo po dobu 2 sekiind a zagnite
varit. Varenie zatne a na displeji sa zobrazi
"Varenie".

= (B0 (=] | W0
Cooking 00:30/

» Rura sa predhreje na nastavenu teplotu a udrziava
tlto teplotu aZ do konca zvoleného ¢asu varenia.

Symbol vetkych segmentov vntornej teploty

rdry & sa rozsvieti ako nahle rdra dosiahne
nastaven teplotu.

= Nan| el | HIO |

Temperature i

k dojde k otvoreniu dverf r% na displeji sa

obrazi varovanie a / alebo symbol "Dvere
otvorené”.

6. PoZadovanu teplotu nastavte stlacenim A/~
tlacidiel. Ako ndhle je dosiahnuta poZzadovane;
hodnoty, teplotu potvrdte stlatenim 171 .

7. Pre nastavenie Urjchlenie stiacte °C tlacidlo
dvakrat a aktivujte nastavenie urychlenie. Na

displeji sa zobrazi upozornenie =@ a symbol
"Aktivne urychlenie".

8. stlacte lubovolné s alebo A\ tlacidlo a
nastavenie urychlenie aktivujte. Na displeji sa

zobrazi upozornenie =@® a symbol "Aktivne
urychlenie". Nastavenie potvrdte stlatenim (],

[Ako nahle je nastavenie urychlenie
vykonané, rira sa spusti v maximalnom
vkone, aby dosiahla nastavenu teplotu.
Ako nahle je nastavenej teploty

dosiahnutd, =@ symbol zmizne.
Nastavenie urychlenie je pre funkcie

aktivny pocas ktorého =@ sa zobrazi, C
ak je tladidlo stlacené dvakrat.

24/5K

13. Po dovareni sa na displeji zobrazi "Dobrd chut"
a a "Pre pokracovanie stladte start" a ozve sa
zvukovy signal.

14. Ak chcete zvukovy signdl zastavit, stadi stladit
[ubovolnu klavesu. Rura sa automaticky vypne.

15. Ak chcete, aby rira pokracovala v prevadzke,
stlagte P> Il tlagidlo po dobu 2 sekind. Rera bude
spustend po neurcité ¢asové obdobie.

k cheete zrusit poloautomaticky alebo
automaticky program po ich nastaven,
musite obnovit ¢as varenia. Riru méZete

vypnUt aj stlacenim @ tlacidla.

Plne automaticky rezim

V plne automatickom rezime moZete nastavit ¢as

varenia a ¢as konca varenia.

Rura sa po prvom zapnuti a nastaveni aktudlneho ¢asu

vrati do pohotovostného rezimu. Na displeji sa zobrazi

len aktudlny ¢as.

1. Zrlry wberte stredn(l ¢ast. Iba po vybrati strednej
¢asti bude ¢asovac rury fungovat v nastaveni
jednej velkej Gasti.




2. Rdru zapnite stladenim ® tlacidla po dobu
dvoch seknd.

3. Ked je rira zapnuta, zobrazi sa prva funkcia pre
vyber varenie v jednej velkej Casti.

* [H0]"(@] | {0

to Fn Hiing

4. PoZadovanu funkciu varenia nastavte stlacenim
AN\ tadidiel.

RLURCIRN T

Fon heating |
5. Ak chcete zmenit teplotu, stladte *C'raz a nastavte

teplotu na displeji. °C Na displeji sa rozsvieti
symbol a zobrazi sa text "Teplota".

= ] "le] | HIO |

Temperature 1

6. PoZadovanu teplotu nastavte stlacenim A/~
tlacidiel. Ako ndhle je dosiahnuta poZzadovanej
hodnoty, teplotu potvrdte stlagenim [ .

7. Pre nastavenie Urjchlenie stiacte °C tlacidlo
dvakrat a aktivujte nastavenie urychlenie. Na

displeji sa zobrazi upozornenie -3& a symbol
"Aktivne urychlenie".

8. stlacte lubovolné s alebo A\ tlacidlo a
nastavenie urychlenie aktivujte. Na displeji sa

zobrazi upozornenie =® a symbol "Aktivne
urychlenie". Nastavenie potvrdte stiatenim (],

Ako nahle je nastavenie urychlenie
vykonané, rira sa spusti v maximalnom
vkone, aby dosiahla nastavenu teplotu.
Ako nahle je nastavenej teploty

dosiahnutd, =@ symbol zmizne.
Nastavenie urychlenie je pre funkcie

aktivny pocas ktorého =@ sa zobrazi, T
ak je tladidlo stlacené dvakrat.

9. Pre nastavenie Gasu varenia () stladte tlagidlo
"Cas varenia" na displeji. = sucasne sa rozblika
symbol.

= A0 ] | M0
Cook fime {

10. Stladte A/~ tlaCidld a nastavte poZadovanu
dobu varenia a nastavenie potvrdte stlagenim (1 .

Ako néhle je Gas varenia nastaveny, 1= symbol
sa zobrazi natrvalo.

11. Na konci ¢asu varenia stlaéte ( v kratkych 5
intervaloch, kym sa na displeji nezobrazi "Cas
konca varenia" =3 a siasne sa rozbliké symbol.

* [BT:Te) | 4]
Cook end fime

12. Stladte A/~ tlacidla pre nastavenie
poZadovaného konca ¢asu varenia a stlaenim
potvrdte nastavenie. Ako nahle je ¢as konca
varenia nastaveny = z0brazi sa.

13. Vlozte nadobu do rury a zatvorte dvierka.

14, Ked st hodnoty funkcie, ¢asu a ¢asu konca
varenia vhodné, stiacte Il tiacidio po dobu 2
sekund a zacnite varit.

» » Na displeji sa zobrazi spréava "Pohotovostny

rezim". Casovac rury automaticky prepocita ¢as

spustenia varenia tak, Ze odpocCita ¢as varenia od ¢asu
skondenia varenia, ktory ste nastavili.

15. Vybrany prevadzkovy reZim sa aktivuje ako nahle
sa Cas varenia zacne odpocitavat, a na displeji sa
zobrazi "Varenie" a rira sa rozohreje na
nastavenu teplotu. Uchovava tito teplotu a7 do
skoncenia ¢asu varenia. Svetlo v rdre je pocas
varenia po urcittl dobu rozsvieteng.

Symbol vSetkych segmentov vnltornej

|
eploty rlry & sa rozsvieti ako nahle rira
dosiahne nastavenu teplotu.

k dojde k otvoreniu dveri riry, na

ispleji sa zobrazi varovanie a / alebo B
symbol "Dvere otvorené".

16. Po dovareni sa na displeji zobrazi "Dobrd chut"
a a "Pre pokracovanie stladte start" a ozve sa
zvukovy signal.

17. Ak chcete zvukovy signdl zastavit, stadi stladit
[ubovolnu klavesu. Rura sa automaticky vypne.

18. Ak chcete, aby rira pokracovala v prevadzke,
stlagte D> Il tlagidlo po dobu 2 sekiind. Rera bude
spustend po neurcité ¢asové obdobie.

Ak chcete zrusit poloautomaticky alebo
automaticky program po ich nastaven,
musite obnovit ¢as varenia. Riru méZete
vypnUt aj stlacenim (D tlacidla.

Pouzitie rary iba s hornou alebo spodnou ¢astou
Manuélna prevadzka

Pocas manualnej prevadzky bude rira spustend
nezavisle na ¢asu varenia po vykonani vybere funkcie a
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teploty. Rira sa na konci ¢asu varenia automaticky

nevypne. Je potrebné, aby ju vypol uZivatel.

Rura sa po prvom zapnuti a nastaveni aktudineho ¢asu

vrati do pohotovostného rezimu. Na displeji sa zobrazi

len aktudlny ¢as.

1. Plech zo strednej Casti umiestnite do krytu medzi
3. a 4. mriezkou.

Ak nie je strednd Cast vioZena, Gasovac
rdry sa spusti ako keby bola spustena celd
Cast.

2. Rdru zapnite stladenim (D tlacidla po dobu
dvoch seknd.

3. Ked je rira zapnuta, zobrazi sa prva funkcia pre
vyber varenie v hornej Casti.

B =) | 00

— Fan heating !

4. Stlacte & ako néhle aktivujete spodna Gast rdry.
V‘symbol sa zobrazi vedla aktivnej Casti rdry.
Nastavenie teploty a kroky pre zacatie procesu varenia
ako pre spodné, tak horna ¢ast riry sa spusti stiéasne.
Na snimkach je vybrana spodna Cast rdry.)

2] (@] |}
i FEWI 10

Pri kazdom stlacenf =l tlacidla sa aktivuje
len spodnd Cast, iba hornd ¢ast alebo
spodnd a hornti ¢ast.

5. PoZadovanu funkciu varenia nastavte stlacenim
/N tadidiel.

:
c |0 “ﬁ..,lm!“[][l

6. Ak chcete zmenit teplotu, stlacte °Craz a nastavte

teplotu na displeji. ° Na displeji sa rozsvieti
symbol a zobrazi sa text "Teplota".

e 10

Temperature !

(&

(&

c I

7. PoZadovanu teplotu nastavte stlacenim A/~
tlacidiel. Ako ndhle je dosiahnuta poZzadovane;
hodnoty, teplotu potvrdte stlatenim v .

8. VloZte nadobu do rdry a zatvorte dvierka.

9. Ked st hodnoty teploty a funkcie vhodné, stlate
Dl tiaidlo po dobu dvoch sektind a za&nite varit.
Varenie zacne a na displeji sa zobrazi "Varenie".
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® [o.s nr
s=Roflh

» Rlra sa rozohreje na nastavenu teplotu.
9 Symbol vetkych segmentov vntornej teploty
|
rdry ﬂ sa rozsvieti ako nahle rdra dosiahne

nastaven teplotu.

Cooking

k dojde k otvoreniu dverf r% na displeji sa

obrazi varovanie a / alebo symbol "Dvere
otvorené”.

10. Ked sa proces varenia dokongi, znovu > M stlacte
tlacidlo, na dve sekundy, a varenie ukonGite.

il I
SEnm

Pri pouZitf iba spodnd alebo hornej ¢asti,
6 nechajte nepouzitli ¢ast prazdnu, pretoze
sa zahreje.

Poloautomaticka prevadzka

Pri poloautomatickej prevadzke moZete nastavit Cas,

kedy sa rdra zapne (€as varenia).

Rura sa po prvom zapnuti a nastaveni aktudlneho ¢asu

vrati do pohotovostného rezimu. Na displeji sa zobrazi

len aktudlny ¢as.

1. Plech zo strednej Casti umiestnite do krytu medzi
3. a 4. mrieZkou.

Ak nie je stredna Gast vloZend, asovat
rdry sa spusti ako keby bola spustena celd

Cast.

2. Rdru zapnite stladenim (D tlacidla po dobu
dvoch seknd.

3. Ked je rira zapnuta, zobrazi sa prva funkcia pre
vyber varenie v hornej Casti.

“ [80] "] | |00

. Fan heating |

4. Stlacte E ako néhle aktivujete spodna Gast rdry.
Y‘symbol sa zobrazi vedla aktivnej Casti rdry.
Nastavenie teploty a kroky pre zacatie procesu varenia
ako pre spodné, tak horna ¢ast riry sa spusti stiéasne.
Na snimkach je vybrana spodna Cast rdry.)

=[] [e] | M0
& J;MMI HiO |




Pri kazdom stlageni B tiacidla sa aktivuje
len spodnd Cast, iba hornd ¢ast alebo
spodnd a hornti ¢ast.
5. PoZadovanu funkciu varenia nastavte stlaenim
A\ tadidiel.

@ [ '
E I[]t Pﬁwbloﬂnlm[][l |

6. Ak chcete zmenit teplotu, stlacte *Craz a nastavte

teplotu na displeji. °C Na displeji sa rozsvieti
symbol a zobrazi sa text "Teplota".

@ [ '
51D

7. PoZadovanu teplotu nastavte stlacenim A/~
tlacidiel. Ako ndhle je dosiahnuta poZzadovane;
hodnoty, teplotu potvrdte stlatenim v .

8. Pre nastavenie asu varenia ™ drzte tlagidlo
pokial sa na displeji nezobrazi "Gas varenia”. [Pl
a sticasne sa rozblika symbol.

? ] =000

L cakimg |

Tomperature ]

9. Stlatte A/~ tladidla a nastavte poZadovanu
dobu varenia a nastavenie potvrdte stladenim (1 .
Ako néhle je Gas varenia nastaveny, 1= symbol
sa zobrazi natrvalo.

10. VloZte nadobu do rury a zatvorte dvierka.

11. Ked st hodnoty teploty a funkcie vhodné, stlate
DIl tiaidlo po dobu dvoch sektind a za&nite varit.
Varenie zacne a na displeji sa zobrazi "Varenie".
™ symboly zmizne kym Il symboly sa zobrazi
na displeji.

—| [® | 10
gl Cooking 10:30

» Rura sa predhreje na nastavenu teplotu a udrziava
tlto teplotu aZ do konca zvoleného ¢asu varenia.

mSymbol vietkych segmentov vndtornej teploty
rdry l sa rozsvieti ako nahle rdra dosiahne

nastavenu teplotu.

Ak ddjde k otvoreniu dverf r% na displeji sa
zobrazi varovanie a / alebo symbol "Dvere

otvoreng".

12. Po dovareni sa na displeji zobrazi "Dobrd chut"
a a "Pre pokracovanie stladte start" a ozve sa
zvukovy signal.

13. Ak chcete zvukovy signdl zastavit, stadi stladit
[ubovolnu klavesu. Rura sa automaticky vypne.

14. Ak chcete, aby rira pokracovala v prevadzke,
stlagte P> Il tlagidlo po dobu 2 sekiind. Rera bude
spustend po neurcité ¢asové obdobie.

Pri pouZitf iba hornej alebo spodnej asti
nechajte nepouzitli ¢ast prazdnu, pretoze
sa zahreje.

k cheete zrusit poloautomaticky alebo
automaticky program po ich nastaven,
musite obnovit ¢as varenia. Riru méZete

vypnUt aj stlacenim @ tlacidla.

Plne automaticky rezim

V plne automatickom rezime moZete nastavit ¢as

varenia a ¢as konca varenia.

Rura sa po prvom zapnuti a nastaveni aktudlneho ¢asu

vrati do pohotovostného rezimu. Na displeji sa zobrazi

len aktudlny ¢as.

1. Plech zo strednej Casti umiestnite do krytu medzi
3. a 4. mrieZkou.

k nie je strednd Cast vloZend, ¢asovac
rdry sa spusti ako keby bola spustena celd
Cast.

2. Rdru zapnite stladenim (D tlacidla po dobu
dvoch seknd.

3. Ked je rira zapnuta, zobrazi sa prva funkcia pre
vyber varenie v hornej Casti.

“ [80] "] | |0

T Fan heafing |

4. Stlacte & ako nahle aktivujete spodna Gast rdry.
V‘symbol sa zobrazi vedla aktivnej Casti rdry.
Nastavenie teploty a kroky pre zacatie procesu varenia
ako pre spodné, tak horna ¢ast riry sa spusti stiéasne.
Na snimkach je vybrana spodna Cast rdry.)

=[] [e] | IO
& ,l;mml Hi0 |

Pri kazdom stlagen B tiacidia sa aktivuje
len spodnd Cast, iba hornd ¢ast alebo
Ispodnd a hornti ¢ast.
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5. PoZadovanu funkciu varenia nastavte stlacenim
/N tadidiel.

* [ [&] | MO

E "]b Fan heat.+hottom

6. Ak chcete zmenit teplotu, stlacte *Craz a nastavte

teplotu na displeji. °C Na displeji sa rozsvieti
symbol a zobrazi sa text "Teplota".

:
S Eml il |

7. PoZadovanu teplotu nastavte stlaenim A/~
tlacidiel. Ako ndhle je dosiahnuta poZzadovane;
hodnoty, teplotu potvrdte stlatenim 1 .

8. Pre nastavenie &asu varenia (® stlatte tlacidlo
"Cas varenia" na displeji. =1 a sucasne sa
rozblika symbol.

© ] =000

EEl[lb ™ ook time |

9. Stlatte A/~ tladidla a nastavte poZadovanu
dobu varenia a nastavenie potvrdte stladenim ] .
Ako nahle je Gas varenia nastaveny, [= symbol
sa zobrazi natrvalo.

10. Na konci ¢asu varenia stlacte ( v kratkych 5
intervaloch, kym sa na displeji nezobrazi "Cas
konca varenia” = sucasne sa rozblika.

] (@] |

EEII]E *3'r Cook end fime

11. Stladte A/~ tlacidld pre nastavenie
poZadovaného konca ¢asu varenia a stlaenim
potvrdte nastavenie. Ako nahle je ¢as konca
varenia nastaveny = zobrazi sa.

12. Vlozte nadobu do rury a zatvorte dvierka.

13. Ked st hodnoty funkcie, ¢asu a ¢asu konca
varenia vhodné, stiacte D Il tiacidio po dobu 2
sekund a zacnite varit.

» » Na displeji sa zobrazi sprava "Pohotovostny

rezim". Casovac rury automaticky prepoCita ¢as

spustenia varenia tak, Ze odpocCita ¢as varenia od ¢asu
skondenia varenia, ktory ste nastavili.

14. Vybrany prevadzkovy reZim sa aktivuje ako nahle
sa Cas varenia zaCne odpocitavat, a na displeji sa
zobrazi "Varenie" a rira sa rozohreje na
nastavenu teplotu. Uchovava tito teplotu a7 do
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skoncenia ¢asu varenia. Svetlo v rdre je pocas
varenia po ur€ittl dobu rozsvieteng.

9 Symbol vSetkych segmentov vnitornej
|
eploty rlry JL sa rozsvieti ako nahle rira

dosiahne nastavenu teplotu.

k dojde k otvoreniu dveri riry, na

ispleji sa zobrazi varovanie a / alebo B
symbol "Dvere otvorené".

15. Po dovareni sa na displeji zobrazi "Dobrd chut"
a a "Pre pokracovanie stladte start" a ozve sa
zvukovy signal.

16. Ak chcete zvukovy signal zastavit, stadi stladit
[ubovolnu klavesu. Rura sa automaticky vypne.

17. Ak chcete, aby rira pokracovala v prevadzke,
stlagte P> [l tiagidlo po dobu 2 sekind. Rera bude
spustend po neurcité ¢asové obdobie.

Pri pouZitf iba hornej alebo spodnej asti
nechajte nepouzitli ¢ast prazdnu, pretoze
sa zahreje.

k cheete zrusit poloautomaticky alebo
automaticky program po ich nastaven,
musite obnovit ¢as varenia. Riru méZete

vypnUt aj stlacenim @ tlacidla.

Pouzitie hornej a spodnej Casti sticasne

Manuélna prevadzka

Pocas manualnej prevadzky bude rira spustend

nezavisle na ¢asu varenia po vykonani vybere funkcie a

teploty. Rira sa na konci ¢asu varenia automaticky

nevypne. Je potrebné, aby ju vypol uZivatel.

Rura sa po prvom zapnuti a nastaveni aktudlneho ¢asu

vrati do pohotovostného rezimu. Na displeji sa zobrazi

len aktudlny ¢as.

1. Plech zo strednej Casti umiestnite do krytu medzi
3. a 4. mriezkou.

k nie je strednd Cast vloZend, ¢asovac
rdry sa spusti ako keby bola spustena celd
Cast.

2. Rdru zapnite stladenim C_D tlacidla po dobu
dvoch seknd.

3. Ked je rira zapnuta, zobrazi sa prva funkcia pre
vyber varenie v hornej Casti.

B0 =] | K0

"7 1 Fonheating




Pri kazdom stlagen B tiacidia sa aktivuje
len spodnd Cast, iba hornd ¢ast alebo
spodnd a hornti ¢ast.

4. Obe Gasti aktivujte tak, & tiagidlo dvakrét. =
symbol sa zobrazi vedla kazdej ¢asti riry.

“ [0 Te] | K]0
I []t 1™ Ean heating wiFan heating |

5. Stlatte A/~ tladidla a vyberte vhodn( funkciu
varenia medzi tymi, ktoré st nastavené pre obe
¢asti rury. Napriklad, ak chcete grilovat v hornej

Casti a piect peivo v spodnej Casti, moZete vybrat

funkeiu Gril + Ventilator.
Po vybere funkcie sa zobrazi text a "Teplota" a
nastavenia mozno vykonat samostatne pre kazdu z
Gasti. Pre tieto nastavenia T sa rozbliké symbol
aktivnej asti.

= 25017 | |00
|50 F\‘E]I“ull grillllFon heating

6. i—\k chcete zmenit teplotu hornej asti rry, stlacte
C tlagidlo raz a ziskajte pristup k teplote v homej
°

¢asti rury. Vo vybranej Gasti rdry sa L rozblika
symbol a zobrazi sa text "Teplota".

50T | )
BT ,ml HD |

7. PoZadovanu teplotu nastavte stlacenim A/~
tlacidiel. Ked' dosiahnete poZadované hodnoty,
o
teplotu potvrdte stlacenim (], C symbol sa
rozsvieti a T rozblikd sa symbol aktivnej Casti.

_EH_II_:\‘: !
al Hml 10 |

8. Ak chcete zmenit teplotu spodnej ¢asti rdry,
aktivujte displej spodnej Gasti rtiry stladenim [ .
Symbol spodnej Casti ™ rlry sa rozblika.

a=NCIRE T

IE []t fE] Full grill e/ Fan heating 1

9. Stladte C raz a ziskajte pristup k nastaveniu
teploty v spodnej Casti riry. Vo vybranej Casti riry

sa L rozblikd symbol a zobrazi sa text "Teplota".

iy

_IEF Tfemparnium \

10. PoZadovanu teplotu nastavte stladenim A/~
tlacidiel. Ked' dosiahnete poZadované hodnoty,

teplotu potvrdte stlacenim (. oC symbol sa

rozsvieti a ® rozblikd sa symbol aktivnej Casti.
Pri sticasnom pouZiti hornej a spodnej
Casti rlry, ak chcete zmenit nastavenie
eploty, rozdiel medzi ¢astami nesmie byt
vy$Sia ako 80 ° C. A to preto, Ze Gasti
budu ovplyvnené teplotou kazdej z Casti.

11. VloZte nadobu do rury a zatvorte dvierka.

12. Ked st hodnoty teploty a funkcie vhodné, stlate
Dl tiagidlo po dobu dvoch sektind a za&nite varit.
Varenie zacne a na displeji sa zobrazi "Varenie".
- symboly zmizne kym & I symboly sa zobrazi
na displeji.

cd0P (@] | |

135 ™ Full grill fw Fan heafing

Symbol vSetkych segmentov vnitornej

eploty rlry & sa rozsvieti ako nahle rira
dosiahne nastavenu teplotu.

k dojde k otvoreniu dveri riry, na

ispleji sa zobrazi varovanie a / alebo B
symbol "Dvere otvorené".

13. Ked sa proces varenia dokondi, znovu M stlacte
tlacidlo, na dve sekundy, a varenie ukonGite.

a0y (=] | IO
": EI ™ Full grill [ Fon heoting

Poloautomaticka prevadzka

Pri poloautomatickej prevadzke moZete nastavit Cas,

kedy sa rdra zapne (€as varenia).

Rura sa po prvom zapnuti a nastaveni aktudlneho ¢asu

vrati do pohotovostného rezimu. Na displeji sa zobrazi

len aktudlny ¢as.

1. Plech zo strednej Casti umiestnite do krytu medzi
3. a 4. mrieZkou.

Ak nie je stredna Gast vloZend, asovat
rdry sa spusti ako keby bola spustena celd

Cast.

2. Rdru zapnite stladenim (D tlacidla po dobu
dvoch seknd.
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3. Ked je rira zapnuta, zobrazi sa prva funkcia pre
vyber varenie v hornej Casti.
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Fan heating

Pri kazdom stlageni B tiagidla sa aktivuje
len spodnd Cast, iba horn(i ¢ast alebo
spodnd a hornti ¢ast.
4. QObe Casti aktivujte tak, Ze tlacidlo &= stladite
dvakrat, ™ symbol sa zobrazi vedla kazdej ¢asti
rary.
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5. Stlatte A/~ tladidla a vyberte vhodnu funkciu
varenia medzi tymi, ktoré st nastavené pre obe
¢asti rury. Napriklad, ak chcete grilovat v hornej
Casti a piect peivo v spodnej Casti, moZete vybrat
funkeiu Gril + Ventilator.

Po vykonani vjberu funkcie sa zobrazf text a "Cas

varenia" a nastavenia mozno vykonat samostatne pre

kazd( z Gasti. Pre tieto nastavenia ™ rozblikd sa
symbol aktivnej Casti.
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6. oAk chcete zmenit teplotu hornej asti rry, stlacte
C tlagidlo raz a ziskajte pristup k teplote v homej
o

¢asti rury. Vo vybranej Gasti rdry sa U rozblika
symbol a sa zobrazi text "Teplota".
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7. PoZadovanu teplotu nastavte stlacenim A/~
tlacidiel. Ked' dosiahnete poiadoované hodnoty,
teplotu potvrdte stlacenim 7] C symbol sa

rozsvieti a T rozblikd sa symbol aktivnej Casti.
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8. Ak chcete zmenit teplotu spodnej Gasti rdry,
aktivujte displej spodnej Gasti rdry stlacenim v .
Symbol spodnej Casti ™ rlry sa rozblika.
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9. Stladte ioC raz a ziskajte pristup k nastaveniu
teploty v spodnej Gasti rry. Vo vybranej Gasti riry

sa °C rozblika symbol a sa zobrazi text "Teplota".
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10. PoZadovanu teplotu nastavte stladenim A/~
tlacidiel. Ked' dosiahnete poZadované hodnoty,

o
teplotu potvrdte stlacenim (. C symbol sa
rozsvieti a ™ rozblikd sa symbol aktivnej Casti.
Pri sticasnom pouZiti hornej a spodnej
Casti rlry, ak chcete zmenit nastavenie
eploty, rozdiel medzi ¢astami nesmie byt
vy$Sia ako 80 ° C. A to preto, Ze Gasti
budu ovplyvnené teplotou kazdej z Casti.
11. Pre Cas varenia v aktivovanej spodnej Gasti riry
stlagte a © drzte tlagidlo pokial sa na displeji
nezobrazi "Cas varenia". Stcasne sa 2
rozblikaju symboly.
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12. Stladte A/~ tlaidld a nastavte poZadovanu
dobu varenia a nastavenie potvrdte stladenim (7] .
Ako nahle je Gas varenia nastaveny, [=1 symboly
sa na obrazovke zobrazi st¢asne.

13. Privareni v hornej Gasti riry najprv ¢ast aktivujte
stiacenim [, ™ symbol v hornej Casti sa rozblikd.
Potom, stlacte a (® drzte tlacidlo pokial sa na
displeji nezobrazi "Cas varenia". Stcasne sa !
rozblikaju symboly.

14. Nastavte poZadovany ¢as varenia v hornej Casti
stladenim A/~ tlacidiel a potvrdenim 171 . Ako
nahle je as varenia v hornej Casti nastaveny, =
symboly sa na obrazovke zobrazi stucasne.

15. Vlozte nadobu do rury a zatvorte dvierka.

16. Ked st hodnoty funkcie, ¢asu a teploty vhodné,
stlagte P> [l tlagidlo po dobu 2 sekiind a zagnite
varit. Varenie zatne a ™ symboly zmizne kym>
symboly sa zobrazi na displeji.

Nastaveny Gas varenia sa zobrazi v hornej ¢asti

displeja. Tu mdZete sledovat zostavajlici Cas.
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» Rura sa zahreje na prednastavenu teplotu a zachova
tlto teplotu a7 do konca zvolenej doby varenia.

mSymbol vietkych segmentov vndtornej teploty
rdry l sa rozsvieti ako nahle rdra dosiahne
nastavenu teplotu.
k dojde k otvoreniu dverf rgq, na displeji sa
obrazi varovanie a / alebo I symbol "Dvere

otvoreng".

2. Zamok aktivujte stlaenim [ubovolného A/~
symbolu. Zamok sa aktivu@na displeji sa
zobraz "Aktivny zdmok". 7 symbol stdle blikd.

3. Stlagte [ pre potvrdenie nastavenia.

» Text zmizne a l_J symbol sa rozblikd.
S vynimkou /v tladidiel, iné tlacidld nie
st funkéné, ak je funkcia zamku aktivovand.

Vypnutie zamky tlacidiel

1. Zamok deaktivujte stiacenim [ubovolného zo A\
/N symbolov. "Pasivny zdmok" sa zobrazi na
displeji.

2. Stlate ! pre potvrdenie nastavenia.

17. Na konci asu varenia sa na displeji zobrazi
"Dobri chut" a a "Pre pokracovanie stlatte
start" a ozve sa zvukovy signdl.

18. Ako nahle Cas varenia skongi, vyberte jedlo z rry.
Ako nahle dvere znova zatvorte, varenie v druhej
¢asti s dihsim ¢asom varenia bude pokracovat.

19. Ako nahle je proces varenia dokonceny, na displeji
sa zobrazi "Dobr( chut" a a "Pre pokracovanie
stlaCte start" a ozve sa zvukovy signal.

20. Ak chcete zvukovy signdl zastavit, stai stladit
[ubovolnu klavesu. Rura sa automaticky vypne.

21. Ak chcete, aby rira pokracovala v prevadzke,
stlagte D> Il tlagidlo po dobu 2 sekind. Rera bude
spustend po neurcité ¢asové obdobie.

Ak cheete zrusit poloautomaticky alebo

automaticky program po ich nastaven,
musite obnovit ¢as varenia. Rdru moZete

vypnUt aj stlacenim @ tlacidla po dobu 2
sekund.

Vypnutie elektrickej rary
Stlacte @ tlacidlo po dobu 2 sekind a vypnite rdru.
Pouzivanie zamku tlacidiel

Aktivovanim funkcie zamky tlacidiel moZete predist
pouZivaniu rdry.

7amok tlacidiel je mozZné pouZit ak je rira v
pohotovostnom rezime.

Aktivacia zamku
1. Stlaéte ( tlagidlo v kratkych intervaloch, kym sa
na displeji nezobrazi "Pasivny zamok".
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» @ symbol sa rozblika.

o

Key lock passive \'\,@i‘

» Zamok je deaktivovany a E’I symbol z displeja
zZmizne.

PouzZivanie hodin ako budika

Casovac produktu mdzete pouZzivat na akékolvek
vystrahy alebo pripomienky, mimo programov varenia.
Budik nema Ziaden vplyv na funkcie riry. PouZiva sa
iba ako forma varovania. Toto je napriklad uZitotné
vtedy, ked' chcete jedlo v rire otoit v uréenom
¢asovom bode. Budik vyda signal po uplynuti
nastaveného ¢asu.

Maximalny ¢as alarmu méZe byt 23 hodin a
59 mindit.

Nastavenie alarmu:

Alorm

1. Stlaéte O tlagidlo v kratkych intervaloch pokym sa
na displeji nezobrazi symbol. JAY symbol zaéne
blikat

2. Stlatte A/~ tlacidia na nastavenie
poZadovaného ¢asu a nastavenia potvrdte
stlagenim [, L2 symbol zostane po nastaveni
¢asu budika rozsvieteny.

3. Alarm zaznie po uplynuti ¢asu alarmu.

4. Alarm vypnete stlacenim [ubovolného tladidla.

ZruSenie alarmu:

1. Stlagte ( tlagidlo v krétkych intervaloch, kym sa

YA symbol "Dvere otvoreng".
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2. Stlacte s tlacidlo pokial sa na displeji
nezobrazi "00:00" a nastavenie potvrdte
stlagenim ] .

» Budik sa zrusi a L) symbol zmizne.

Nastavenie jasu

Jas je mozZné nastavit len ak je rira v pohotovostnom

stave.

1. Stlagte (© tlagidlo v kratkych intervaloch, kym sa
na displeji nezobrazi "Jas", ¥ symbol bliké na
displeji.

L1

Brightness 5

2. iZ symbol sa na displeji rozbliké a zobrazi sa
moznost nastaveného jazyka.

3. Stlatte A/~ tlacidla a vyberte poZadovany jazyk.

4. Stlagte [¥] pre potvrdenie nastavenia.

» Znovu sa zobrazi pohotovostny displej. Na displeji sa

zobrazi len aktudlny ¢as.

Nastavenie aktualneho ¢éasu

Aktudlny ¢as je mozZné nastavit len ak je rira vypnuta.

Ak chcete vykonat zmenu ¢asu nastaveného pocas

pociatoéného nastavenia:

1. Stlagte (9 tlagidlo v krétkych intervaloch, kym sa
na displeji nezobrazi text "Nastavenie
aktudlneho &asu". Polia hodin a & symbol sa
rozblikaju na displeji.

2. Kdispozicii je 5 stupriov jasu, konkrétne 1, 2, 3, 4
a 5. Stlacte A/~ tlacidla a vyberte poZadovanu
Uroven.

3. Stlatte [~ pre potvrdenie nastavenia.

Urovei jasu sa po vypnuti rdry znizi, &im
sa Setri energia. Po zapnuti rdry sa znovu
vrati na nastavend drover.

» Znovu sa zobrazi pohotovostny displej. Na displeji sa

zobrazi len aktudlny ¢as.

Nastavenie urovne hlasitosti

Uroven hlasitosti je mozné nastavit len ak je rira v

pohotovostnom stave.

1. Stlagte  tlagidlo v kratkych intervaloch, kym sa
Jn symbol "Dvere otvoreng". Na displeji sa
rozblika symbol.
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Yolume low

2. K dispozicii st 2 Urovne hlasitosti, konkrétne
“Nizka hlasitost" a "Vysok4 hlasitost". Stlacte
AN\ tladidla a vyberte poZadovany drover.

3. Stlagte (4] pre potvrdenie nastavenia.

» Znovu sa zobrazi pohotovostny displej. Na displeji sa

zobrazi len aktudlny ¢as.

Nastavenie jazyka

Jazyk je moZné nastavit len ak je rirav

pohotovostnom stave.

1. Stlagte O tlagidlo pokial sa i=
nezobrazi symbol.

£ menu nastavenia

<

Language: English
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Pole hodin nastavte pomocou ./~ tlacidiel.
Stlacte 1) pre potvrdenie nastavenia.

Polia a symbol (5 mintt sa rozblikaju. Mim’%
nastavte pomocou A/~ tlacidiel. Stladte [ pre
potvrdenie minut.

oo o

St doy fime |

~wn

» Znovu sa zobrazi pohotovostny displej. Na displeji s:
zobrazi len aktudlny ¢as.
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Harmonogramy varenia

QO

Casy uvedené v tejto tabulke si myslené ako
usmernenie. Casy sa mozu odliSovat v
zavislosti od teploty jedla, hribky, typu a
vaSich vlastnych preferencii varenia.

Na jednu velku ¢ast Pecenie a opekanie

Ked otvorite dvierka riry, v pripade, Ze je
arenie tipy k dispozicii na sklo dver riry, to
plat pre jednotné celom Useku.

1. podstavec rdry je spodny podstavec.




Jedlo Potet zasobnlkov Potrebné Prevadzkowy | Pozicia stojana Teplota (°C) as varenia
prisluSenstvo rezim (priblizne v
min.

Kolage vo Jeden zasobnik Forma na kolaG na E 180 40...50
forme drotené mriezke**
e Swwee | Jo] |5 | W | a®

yp
3-Standardny

plech*
5-Plech pre

priemerom 26 cm
na drotené
mriezke™

Kolaciky Jeden zasobnik Plech pre pecivo*

1-Plech pre
pecivo”
3-Standardny

pecivo”
5-Standardny
plech®

pecivo”®
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3-Standardny
plech*
5-Hlboky plech*
2 zasobniky 1-Standardny @ 1-3 190 35..45
plech® .
3-Plech pre

Jeden zasobnik andardny plech* -i- 200 ... 220 15..20
&

Hovédzi stejk Jeden zdsobnik S i 25 min. . 120
(cely)/opekang 250/max
maso potom 180 ...

25 min.
250/max
potom 190

Jeden zasobnik y
250/max
potom 180

Jeden zasobnik 25 min. 150 210
250/max

potom 180 ...
190

forma s
priemerom 26 cm
na drotené
mriezke™®




3-Standardny
plech*

25 min.
250/max
potom 180 ...
190

Odportica sa, aby ste vSetky potraviny predhriali.
* PrisluSenstvo sa nemusi dodavat spolocne so spotrebicom,
** PrisluSenstvo sa nedoddva spoloCne so spotrebi¢om. St to komeréne dostupné vyrobky.

Iba pre hornii ¢ast Pecenie a opekanie
Potet zasobnikov Potrebné Prevédzkovy | Pozicia stojana Teplota (°C) as varenia
prisluSenstvo rezim (priblizne v
min.
Malg kolaCe Jeden zdsobnik tandardny plech
Bohaté pecivo Jeden zasobnik Standardny plech* - @ - 35..45

25 min.
250/max
potom 180 ...
190

Odportica sa, aby ste vSetky potraviny predhriali.
* PrisluSenstvo sa nemusi dodavat spolocne so spotrebicom,
** PrisluSenstvo sa nedoddva spoloCne so spotrebicom. St to komeréne dostupné vyrobky.

Ekonomické vyhrievanie ventildtorom 6 Potas varenia v reime Ekonomické

Potom, ako sa varenie zacne v rezime hrigvanie ventildtorom neotvdrajte dvierka.
Ekonomické vyhrievanie ventilatorom, nemerite
eplotu varenia.

Jedlo Potet zdsobnikov Potrebné Pozlcia stojana Teplota (°C) as varenia
prisludenstvo priblizne v min.
Kol&giky Jeden zasobnik tandardny 30..35
plech”

Bohaté pecivo Jeden zasobnik tandardny 40 .. 45
plech®

Tabul'ka na pripravu kontrolnych jedal (Na jednu 6 1. podstavec rdry je spodny podstavec.

velki éast')

Jedla v tejto tabulke st pripravené v stlade s normou
EN 60350-1, &im sa skusky produktu pre kontrolné
institlcie zjednoduSuju
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Jedlo Potet Potrebné Prevadzkovy | Pozicia stojana Teplota (°C)
zésobnfkov prisluSenstvo rezim (
min.

as varenia
priblizne v

Jeden tandardny plech® @ 140 20 .30
— =, | e el

- .

Jablkovy kolag

1-Standardny plech”
3-Plech pre pecivo®
5-Hiboky plech*

“ 25 .“ 35

Jeden tandardny plech* 150 25..35
2 | e e e

Jeden Okrtihla tortova forma s 150
zasobnik priemerom 26 cm na
drotené mriezke™*

1-Hiboky plech
3-Standardny plech®
5-Plech pre pecivo®

Okruhla Gierna kovova
forma s priemerom 20
cm na drotené
mrieZke™*

Jeden
zasobnik

2 zésobniky 1-Okrihla Cierna
kovové forma s
priemerom 20 cm na
drétené mriezke™
3-Okrthla Gierna
kovova forma s

priemerom 20 cm na
i

Tipy na pecenie kolacov

Ak je kolac prili§ suchy, zvyste teplotu 0 10 °C a
skratte dobu varenia.

Ak je kolac vihky, pouZite menej tekutiny alebo
znizte teplotu o 10 °C.

Ak je kolac na hornej strane prili§ tmavy, poloZte
ho na niZ8i podstavec, znizte teplotu a predizte
dobu varenia.

Ak je dobre upedeny zvntitra, ale je lepkavy na
vonkajSej strane, pouzite menej kvapaliny, znizte
teplotu a prediZte dobu pecenia.
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Tipy pre pecenie pediva

Ak je pecivo prili§ suché, zvyste teplotu o cca
10° C a skrétte dobu pecenia. Navlh¢ite vrstvy
cesta omackou zloZenou z mlieka, oleja, vajicok
ajogurtu.

Ak pecenie peciva trva prili§ diho, davajte pozor,
aby hribka peciva, ktoré ste si pripravili,
nepresahuje hibku plechu.

Ak horna strana peciva zhnedne, ale dolnd nie je
upedena, uistite sa, Ze mnozstvo Stavy, ktoré ste
pouZili na pecivo nie je na dolngj strane peciva



prili§ velké. Pokuste sa rozmiestnit omacku
rovnomerne medzi vrstvami cesta a na horngj
strane peciva, aby pecivo rovnomerne zhnedlo.

Pecivo pecte v stlade s rezimom a teplotou
uvedenou v tabulke varenia. Ak spodné strana
nie je stale dostatocne hnedd, umiestnite ho

Tipy pre varenie zeleniny

e Aksa jedlu zo zeleniny mifia Stava a zacina byt
suché, uvarte ho v panvici s vekom namiesto
plechu. Uzatvorené nadoby uchovaju Stavu v
jedle.

e Ak sa zeleninové jedlo neuvari, prevarte si
zeleninu vopred alebo ho pripravte ako jedlo z
konzervy a vloZte ho do rdry.

Funkcie Pripravené jedla

Vyber funkcie pripravenych jedal

[Ponuka pripravenych jedal obsahuje programy

pokrmov, ktoré boli pecidine pre vas pripravené

profesionalnymi kuchdrmi a uloZené v pamati
ovladacej jednotky.

V tejto ponuke sa teplota, poloha podstavca, hmotnost

a funkcie varenia nastavujl automaticky.

Hmotnost a ¢as varenia si moZete zmenit podlia vasho

jedla a chuti. Menu hotovych jedal st stcastou

kombindcie jednej velkej ¢asti, spodnej asti a

spodnej-hornej asti.

Pre vyber funkcie hotovych jedal:

1. Stla¢te \.L/ a riru zapnite.

Ak je doska strednej ¢asti zasunutd ked' je rira

zapnutd, zobrazi sa prva funkcia $pecialny pre varenie

v hornej Casti.

Pri kazdom stlagen B tiagidia sa aktivuje
len spodnd Cast, iba hornd ¢ast alebo
spodnd a hornti ¢ast. Menu hotovych
jeddl st stcastou kombindcie jednej
velkej Casti, spodnej ¢asti a spodnej-
hornej Gasti.

2. Stlacte & tiagidlo a vyberte &ast, v ktorej budete
varit,

3. Stlacte & tlagidlo a na displeji vyberte funkciu
Hotové jedla. V tejto faze sa na displeji zobrazi
hlavné menu.

[0 oe

4, Stlatte A/~ tladidla a vyberte poZadovanu
funkciu Hotové jedla.

5. Stlagte (4] tlagidlo a potvrdte vybrané menu
Hlavné jedla.

6. Stlatte v/~ tlacidlo a vyberte pozadované jedlo
(keksy, kolac, maly kolac, atd').

el 110 .-

Walnut cookies |
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7. Pred zaCatim pecenia v ponuke pripravy pokrmov
mdZete nastavit hmotnost v zvislosti na druhu
pokrmu, ktory ste vybrali. Urobite to nasledovne:

Stlacte °C kym sa na displeji nezobrazi "Hmotnost™.

Na displeji vybrané Gasti rury sa rozblikd symbol "kg"

a zobrazi sa "Hmotnost" .

8. Stlacenim tlacidiel vyberte zodpovedajlicu
hmotnost ./~ jedla. Ked je dosiahnutd
F_o]iadovanej hodnoty, teplotu potvrdte stlatenim
Z|. symbolu "Kg".

Rura zmenf teplotu a dobu varenia
automaticky, podla zmeny hmotnosti.

Zmenit moZete len hmotnost tych jedal, u
ktorych je hmotnost uvedend.

9. Do rry viozZte pokrm.
10. Stiagte > M tiagidlo a zacnite varit. Na displeji sa
zobrazi "Varenie".
» Ako ndhle sa varenie dokongi, na displeji sa zobrazi
"Dobrdi chut" a zaznie zvukovy signal. Ak chcete signdl
alarmu wpnUt, stlacte [ubovolné tladidlo.
"Spat" svietiace na displeji pri navigacii v
ponuke pokrmov vam umozni vratit sa do
nadradenej ponuky. Pévodnu funkciu moZete
vratit stla¢enim L,

Menu Hotové jedla:
Mbze sa liSit v zavislosti od modelov
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Pre spodnd Cast:
Kolage a ervené Ryby
pecivo maso

Susienky Pedend Kanic Makarony
jahiacina S0 syrom

Plnend
Jjahtiacie
stehno

Kysnutie
cesta

peciality

Ryba so
zeleninou

oleny erstvd azane
losos gratinovand
zelenina

syrovou
plnkou

Cesto
Phyllo so

chlieb

Peteng
méso

Pstruh v Filet z Kastrol
mise morlaka
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Jablkovy
koldé

Susené
Jedlo

Susend dula

Mrazené
Jedla

rupicovy
koldg v
sirupe

hortcej
cokolady




Masové gulky so Zeleninova polievka
zeleninou

Creme Briilée Gratinovana zelenina

Citrénovy kolécik

Kuracia bageta Spendtovy flan

Recepty na vopred pripravené potraviny

PIZZA
INGREDIENCIE

Cesto:

e 0o 0 0 06 O

400 g muky

15 g soli

3 g Gerstvého drozdia
20 g olivového oleja
250 g vlaZnej vody

méacka:

2 paradajky, olipané

1/2 lyZice paradajkového pretlaku
1 lyZicka cukru

1 lyZicka soli

1 lyZica olivového oleja

Népl:

150 g strihaného syra mozzarella alebo Cedar

Salamu, klobdsy, kukurica, olivy, huby podla
vasho vyberu

PRIPRAVA

e DroZdie rozmieSajte vo vode.

e Do zmesi drozdia a vody pridajte polovicu muky.

e Pokracujte v hnetenie a pridajte sol a olivovy olgj.

e Po pridanf zvySku muky hnetie, kym neziskate
hladkeé cesto.

e (Cesto dajte do vymastenej misy a zakryte
plastovym vekom. Cesto nechajte pri izbovej
teplote fermentovat 1 noc.

e (Cesto prelozte na dosku a vymieste. Cesto
zakryte misou a nechajte odpocintt dalsich 30
minut.

e Qdpocinuté cesto preloZte na bezny pekac
pokryty papierom na pecenie a rukou vyvalkajte.

e Vhrnci zmieSajte vSetky prisady do omacky a
rozotrite po ceste, ktoré ste vyvalkali na pekadi.

e Pridajte naplfi podla svojej volby a strihanou
mozzarellu.

e Nakoniec naplri trochu pokvapkajte olivovym
olejom.

e Pripravenl pizzu pecte na 1. roste vaSej rury.

e Podavajte hortce.

LASAGNE

INGREDIENCIE

Bolonska omécka:

e 200 g mletého hovéadzieho mésa s nizkym
obsahom tuku

1 stredne velkd cibula, nakrajana na kocky
1 stredne velka mrkva, nastrihana

1/2 stredne velkého zeleru, nastrihana

2 paradajky, olipané

1 lyZicka paradajkového pretlaku

1 lyZica olivového oleja

20 g masla
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¥ pohdre Gerveného vina

1 bobkovy list

Sol

Korenie

1/2 muskatového orieSka, nastrihana

Besamel:

2 pohére mlieka

2 lyZice olivového oleja

40 g masla

2 balenia suchych Iasagnl'
200 g strihaného parmezanu

PRIPRAVA
PrIprava bolonskej omacky:

Na olivovom oleji a masle osmazte zeleninu, s
vynimkou paradajok.

K zelenine pridajte mleté maso a smazte dalSich
5 mint.

Pridajte vino a nechajte alkohol odparit.

Do zmesi pridajte nakrajané paradajky s
paradajkovym pretlakom. Zmes varte, kym sa
nezacne varit, potom pridajte bobkovy list a
duste dalSie 1/2 hodinu. Ak je potrebné, pridajte
vodu (priblizne 2,5 pohére).

Potom ¢o pridate sol, ierne korenie a muskatovy
orieSok, prestarite varit. Uistite sa, 7e omacka
zostane Stavnatd.

MASOVE GULKY SO ZELENINOU:
INGREDIENCIE

500 g mletého hovéadzieho mésa s nizkym
obsahom tuku

1 stredne velkd cibula, nakrajana na kocky
2 baklazanu, nakrdjaného na malé kocky

1 cuketa, nakrajand na malé kocky

1 farebnd paprika, nakrajana na malé kocky
1 paradajka malej velkosti, bez Supky, bez
semienok, nakrajané na kocky

50 g syra parmezan, nastrihaného

5 vetviGiek petrZlenovej viate, nasekanej na
jemno

2 vajicka, rozmieSané

1 §dlka strihanky

1 lyZicka rimskej rasce

1 lyZicka papriky pimento

1 lyZiéka Cierneho korenia

1 lyZicka soli

2 lyZice olivového oleja

PRIPRAVA

Zeleninu oprazte na olivovom oleji.
OpraZenou zeleninu premieSajte s dalSimi
prisadami.
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Z pripravenej zmesi urobte bochnitek a zfahka
zakryte plastovou féliou. Zmes nechajte v
chladnicke 2 hodiny odpodivat.

Zo zmesi, ktort vyberiete z chladnicky, odstrarite
plastovd foliu.

Pekac¢ vymazte a dajte do neho zmes.
Pripraven zmes pecte na 1. roste vaej rury.
Jedlo nechajte pred poddvanim minimalne 10
mindt odpodindt.

Créme briilée
INGREDIENCIE

200 ml smotany
90 ml mlieka

50 g cukru krupice
3 Zltky

1 vanilkovy struk
Hnedy cukor

PRIPRAVA

Smotanu, mlieko, cukor a vanilku zohrejte v hrnci
(nevarte). )

V inej nédobe vyslahajte Zitky. Do Casti zahriate
zmesi pridajte vySlahané Zltky a premieSajte.
Pridajte zvySok zmesi, premieSavajte, aby ste
predisli tomu, Ze sa Zltky zatnu varit.

Pripravent zmes nalejte do 4 nadob.

Nadoby na creme brulee dajte do normalneho
pekaca, do ktorého nalejete vodu.

Dezert varte na 5. razni predhriatej rdry.

Po uvareni moZete na creme brulee nasypat
hnedy cukor a pomocou horaka alebo grile v rire
ho rozohrejte.

HOVADZIE WELLINGTON
INGREDIENCIE

600 g hovédzieho rotenky
400 g Sampindnov

1 mald cibula

5 vetviiek erstvého tymianu
2 lyZice horcice v prasku

4 velké listy listkového cesta
2 Zltky

1 lyZica sezamu

Sol' / Gierne korenie

Olivovy olej

PRIPRAVA

Hovédzie rozdelte na Styri diely.

Kazdu Cast ochutte olivovym olejom, solou a
¢iernym korenim, dajte na horticu panvicu,
opecCte a nechajte vychladndt.

Opecte cibulu, huby, tymian, sol a korenie.
Zmes varte, kym sa neodpari vSetka voda, potom
nechajte vychladndt.



e Listkové cesto vyvalkajte na pomtcenej doske,
konce cesta narezte.
e Naplfi rozotrite na listkové cesto, podla velkosti

hovadzieho.

e Hovadzie maso dajte na naplii a posypte
horcicou.

e Hrany cesta prelozte, aby ste hovadzie Uplne
zakryli.

e Konce cesta cez seba preloZte.

e Jedlo varte na 1. roste vaSej predhriatej rry.

e Po uvareni nechajte 5 mindt odpocivat, potom
podavajte.

ZELENINOVA POLIEVKA

INGREDIENCIE

Zeleninovy vyvar:

1 stredne velka mrkva, oliipané a nakrdjané
1 stredne velky zeler, olipany a nakrajany

1 stredne velka mrkva, oliipané a nakrdjané
1 pér, nasekany

2 bobkové listy

1 lyZiéka Cierneho korenia

3 litre vlaznej vody

Polievka:

1 stredne velka cibula, olipané a nakréajané

1 cuketa, nakrajand

1 farebnd paprika, nakrajana

1 stredne velké paradajka, nakrajané

1 zeler, nakrajany

4 striciky cesnaku, so Supkou

1 lyZiéka Cierneho korenia

1 lyZicka soli

2 lyZice olivového oleja

1,5 litra zeleninového vyvaru

PRIPRAVA

¢ Na zeleninovy vyvar varte vSetky prisady zhruba
45-60 mindt, na nizkom plameni.

e Pripraveny wvar prefiltruje.

e Zeleninu do polievky ochutte olivovym olejom,
solou a korenim a dajte do beZného pekaca.

e Nastranu pekaca dajte cesnak zabaleny do
alobalu.

e Jedlo varte na 5. roste predhriatej rdry.

e Pecenl zeleninu a olipany cesnak zmieSajte s
vyvarom.

e QOdport¢ame podavat hortice, po uvareni.

STEAK Z0 ZADNEJ ROSTENKY

INGREDIENCIE

700 g telacieho rostenky

1 lyZica Gierneho korenia

5 Salky smotany

¥ Salky bieleho vina

e Olivowy olej
e Sof
PRIPRAVA

e Korenie namelte nahrubo.

e Steaky z roStenky ochutte solou, potom posypte
nahrubo namletym korenim.

e (Qbe strany steaku opecte na panvici, v olivovom
oleji.

e Jedlo pecte na 2. roste predhriatej rdry.

e Do panvice, v ktorej ste varili steaky, nalgjte vino,
smotanu a sol.

e Omacku varte, kym nezhustne.

e Potom, ¢o nechate uvarené maso 5-10 mindt
oddychnu v rire, nalejte nan omacku a podavajte.

GRATINOVANA ZELENINA

INGREDIENCIE

150 g brokolice, len ruzicky

150 g karfiolu, len ruZicky

150 g ruzickového kelu

1 velka mrkva, stredne velkd, nakrdjana

1 velky zemiak, stredne velka, nakrajana

500 ml mlieka

40 g maky

40 g masla

80 g syra parmezan, nastrihaného

1 lyZicka muskatového orieSka, strihaného

Sol

Korenie

PRIPRAVA

e Zeleninu uvarte oddelene.

eV panvici rozohrejte maslo, pridajte miku a varte,
kym neziska svetlohnedu farbu.

e Po malych ¢astiach pridajte mlieko izbovej teploty,

zmes premieSajte a mieSajte, kym nezhustne.

Uistite sa, Ze omacka nebude prili§ husta.

Uvarent omacku posypte parmezanom, solou,

korenim a muskatovym orieSkom.

e Do omacky pridajte varen( zeleninu a
premieSajte.

e Nalejte do skieneného pekaca, zhruba o velkosti
30x20x7 cm.

e Jedlo varte na 4. roste predhriatej rdry.

e Gratinovanu zeleninu nechajte pred podavanim
5-10 minGt odpoginut.

TAHINI CHEESECAKE

INGREDIENCIE

500 g smotanového syra

150 g cukru krupice

5 vajitok

35 g Skrobu

200 ml smotany

2 lyZice olivového oleja
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e 210 g suSienok

e 100 g masla

PRIPRAVA

e SuSienky zomelte najemno.

e Rozpustite maslo, pridajte k rozomletym
suSienkam a premieSajte.

e Na plech dajte papier na pecenie, naf poloZte
formu o priemere 24-27 cm a vySkou 5 cm.

e Do spodnej ¢asti formy dajte suSienky zmie$ané

s maslom. Zmes nechajte vo forme chladnut

priblizne 10 mindt, v chladnicke.

V inej mise vySlahajte smotanovy syr a cukor.

V inej mise vySlahajte vajicka a Skrob.

V inej mise vySlahajte smotanu.

VSetky zmesi premiesajte, pridajte tahini.

Pripravenu zmes nalejte na korpus, ktory ste

vybrali z chladnicky.

Jedlo varte na 1. roSte vaSej predhriatej riry.

e Kolac nechajte v chladnicke cez noc.

Pri krdjani odpord¢ame pouZit ndZ namoceny
do vody. Vdaka tomu nakrajate kold¢ ahsie.

DUSENE JAHNACIE

INGREDIENCIE

800 g jahnacieho, nakrajaného na platky

2 lyZice muky

1 lyZica masla

1 lyZica olivového oleja

2 stredne velké cibule, nakrdjané na malé kocky

1 lyZicka paradajkového pretlaku

2 stredne velké paradajky, olipané a nakrdjané

na malé kocky

e 2 stredne velké mrkvy, nakrajané na velké kocky

e 2 stredne velké zemiaky, nakrajané na velké
kocky

e 1 lyZitka suSeného tymianu

e 250 ml zeleninového vyvaru

e Sof

Zeleninovy vyvar

1 stredne velka mrkva, oliipané a nakrdjané

1 stredne velky zeler, olipany a nakrajany

1 stredne velka mrkva, oliipané a nakrdjané

1 pér, nasekany

2 bobkové listy

1 lyZiéka Cierneho korenia

3 litre vlaznej vody

PRIPRAVA

¢ Na zeleninovy vyvar varte vSetky prisady zhruba
45-60 mindt, na nizkom plameni.

e Pripraveny wvar prefiltruje.
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e Platky jahnacieho mésa ochutte solou a korenim,
mukou a nadbytoént muku oklepte.

eV panvici rozohrejte maslo a olivovy olej a
jahnacie maso opecte.

e Cibulu opecte v panvici, v ktorej ste varili maso,
potom pridajte paradajky a paradajkovy pretlak a
varte.

e Do zmesi pridajte vyvar, sol a korenie.

e Platky jahnacieho méasa vloZte do skleneného
pekaca s rozmermi 30x20x7 cm, potom pridajte
paradajkovi omacku a zeleninu.

CITRONOVY KOLAGC

INGREDIENCIE

170 g miky

170 g cukru krupice

3 vajitok

5 g kypriaceho prasku do peciva

170 g masla (pri izbovej teplote)

Citrénova kora z 2 citrénov

2 g vanilky

PRIPRAVA

eV mise vySlahajte vajitka a cukor.

e Do zmesi pridajte miku, kypriaci prasok do
peciva a citrénovl koru.

e Pridajte maslo izbovej teploty a dobre
premieSajte.

e Teflénovou formu 27x15x6 cm vymazte maslom
a nalejte do nej zmes.

e Jedlo varte na 1. roste vaSej predhriatej rry.

FAZULOVE RAGU

INGREDIENCIE

115 g fazule

150 g pastrami, nakrdjané

2 stredne velké cibule, nakrdjané na malé kocky

4 zelené papriky, nakrajané na tenké kocky

2 stredne velké paradajky, olipané a nakrdjané

na kocky

1 lyZica pasty z Cervenej papriky

1 lyZicka paradajkového pretlaku

1,5 lyZice masla

1 lyZicka Cili papricky

500 ml zeleninového vyvaru (horticeho)

1 lyZicka kypriaceho prasku do peciva

Sol

Korenie

PRIPRAVA

e Fazula dajte do vody s kypriacim praSkom, noc
pred varenim.

e Fazula uvarte vo vode.

e Vrlrerozpalte pekac, dajte do neho maslo.

e Pridajte cibule nakrdjané na kocky a osmazte.



e Pridajte korenie, paradajky, pastu z Cervenej
papriky a paradajkovy pretlak a uvarte.

e Pridajte pastrami, uvarend fazulu, sol, korenie a
¢ili papricku.

e Do zmesi pridajte zeleninovy vyvar, 10 mindt
povarte na strednom plameni.

e Pekad zakryte alobalom.

e Pekac dajte do hornej asti predhriatej riry a
varte.

KUKURICNY CHLIEB

INGREDIENCIE

150 g kukuricnej muky

150 g miky

10 g kypriaceho prasku do peciva

7 g soli

5 g cukru krupica

2 vajicka

100 ml mlieka

50 g masla, rozpusteného

50 g sterilizovanej kukurice

PRIPRAVA
Kukuriénu muku, muku, kypriaci prasok, sol a
cukor zmieSajte v mise.

eV druhej mise zmieSajte vajicka, maslo a
kukuricu, dobre premiesajte.

e Tekutl zmes pridajte k muke a dobre
premieSajte.

e Maslom vymaZte teflonovi formu na kolag, a do
nej nalejte zmes.

e Jedlo varte na 1. roste vaSej predhriatej rry.

KANIC V SOLI

INGREDIENCIE

2 kanice (priblizne 2 kg)

1 kg hrubej soli

1 kg soli

6 vetviCiek erstvého tymianu, nasekané na
jemno

6 vetviCiek erstvého tymianu

10 vetviCiek petrZlenovej viiate, nasekanej na
jemno

e 6 vetviciek kdpru, nasekaného najemno

e (Citrénova kora z 1 citréna

e 1 cesnak

e 6 vajecnych bielkov

PRIPRAVA
Rozotrite cesnak. Pripravte ndplii z byliniek, kory
a cesnaku.

e Dve lyZice naplne si dajte bokom.

e Kanice oCistite. Kanice napliite pripravenou
napliiou.

e Vajecné hielky vySlahajte, pridajte zvySok napine
a soli, dobre premieSajte.

o Cast zmesi dajte na plech, na ne poloZte ryby a
zakryte zvySkom zmesi.

e Jedlo varte na 4. roste predhriatej rdry.

e (dstrante krustu a podavajte.

RYZA PERDU

INGREDIENCIE
e 3 kuracie palicky

Népl:

2 pohdre ryze

2 lyZice masla

2 lyZice piniovych orieSkov

2 lyZice ribezli (vo vlaznej vode)

4 lyZice mandli, sparenych a olGpanych
3 pohdre kuracieho wvaru

Sol

Korenie

Cesto:

e 125 g masla, izbovej teploty

e 2vajitka

e 400 g muky

e 1,5lyZicky soli

e 100 gjogurtu

PRIPRAVA
Palicky uvarte, odstrarite kozu a po vychladnuti
nakrajajte na malé kusky.

e Kuraci vyvar prefiltruje a pouZite v naplni.

e Mandle, ribezle a piniové orieSky uvarte v masle
a nalejte do misy.

e Umyte ry2u a na pol hodiny ju dajte do viaznej,
osolenej vody.

e Uvarte ryZu s maslom, v ktorom ste uvarili
mandle, ribezle a piniové oriesky.

e Pridajte hortci kuraci vyvar a sol, duste 10 mindt
a dalSich 10 mindt nechajte odpodinUt.

e Potom, ¢o si naplii odpocinie, pridajte mandle,
ribezle a piniové orieSky a premieSajte.

e PremieSajte miku, sol a maslo, vytvorte cesto,
za staleho mieSania pridajte vajce a jogurt a
hnetieme.

e Na pomucenej doske vyvalkajte cesto, rozdelte
ho na jednu velku a jednu mall Cast.

e \lymazte skleneny pekacik o velkosti 25x36x6
cm, dovnltra dajte velky kus cesta tak, aby
prekryvalo aj okraje pekaca.

e Na cesto dajte jednu vrstvu ryZovej napine a
jednu vrstvu kuracieho mésa.

e RyZovu naplil zakryte menSim kusom cesta.

e Qdrezte prebytocné cesto na okrajoch a pridajte
ho k cestu hore.

e Jedlo varte na 1. roste vaSej predhriatej rry.
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JAHNACIE TANDORI

INGREDIENCIE

e 2 kg celej jahriacieho stehna

e 3 vetvicky Cerstvého tymianu

e 3 vetvicky erstvého rozmarinu

e 8stricikov cesnaku

PRIPRAVA

e Ostrym noZom odreZte tuéné Casti jahfiacieho
stehna a do mésa urobte zarezy.

e Zdrezy napliite Cerstvymi bylinkami a cesnakom.

e Jahnacie stehno dajte na gril.

e Jedlo varte na 4. roste, na grile, v predhriatej
rdre.

VETARIANSKY QUICHE
INGREDIENCIE

Cesto:

e 270 g miky

e 1 lyZitka soli

e 180 g masla, studeného, nakrajaného na kocky
e 50 g studenej vody

Népl:

e 3vajitka

e 2 lyZice smotany

e 70 g brokolice, len ruzicky

e 1 mala cibula, nakrajand na malé kocky

e 2 farebna paprika, nakrajana na malé kocky

e 5 vetviCiek petrZlenovej viate, nakrajané na
jemno

e Sof

e Korenie

PRIPRAVA

e PremieSajte miku, sol a maslo a vytvorte cesto.

e Ked zacne cesto tuhndt, pridajte studenti vodu a
dalej hnetie.

e (esto zabalte do plastovej fdlie a nechajte v
chladnic¢ke 1 hodinu odpodindit.

e Zeleninu uvarte v slanej vode, nechajte ju vo
vode, aby si zachovala farbu.

e PremieSajte vajicka so smotanou. Pridajte
zeleninu, petrzlenovd viat, sol a Gierne korenie a
premieSajte.

e Maslom vymazte formu s priemerom priblizne 25
cm, vysoku 3 cm.

e Na pomucenej doske vyvalkajte cesto, ktoré ste
vybrali z chladnicky, dajte do formy, zarovnajte

okraje a do cesta urobte vidlickou niekolko dierok.

e Jedlo varte na 1. roste vaSej predhriatej rry.

e Po 25 mindtach varenia formu vyberieme,
pridajte zeleninovi zmes a pokracujte vo vareni.

BROWNIES CHEESECAKE

INGREDIENCIE
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Korpus:

30 g kakaa, preosiateho
185 g masla, rozpusteného
130 g cukru krupice

2 vajicka

130 g miky

100 g Cokolady

Népl:

e 375gtvarohu

e 165 g cukru krupice

e 3vajitka

e Pol lyZicky vanilky
Omécka:
L]

L]

L]

100 g smotany
100 g horkej Gokolady
Pol lyzZicky medu

PRIPRAVA

e PremieSajte kakao, cukor a muku, potom pridajte
maslo, vajitka a kusky Cokolady, dobre
premieSajte.

e Na plech dajte papier na pecenie, naf poloZte
formu o priemere 24-27 cm a vySkou 5 cm.

e Zmes na korpus nalejte do formy, rozotrite.

e Na napli zmieSajte tvaroh, cukor a vanilku.
Postupne pridajte vajicka, mieSajte, kym
neziskate hladku zmes.

e Pripravent zmes nalejte na Cokoladovy korpus.

e Jedlo varte na 4. roste predhriatej rdry.

e Naomacku si vo vodnom kupeli rozohrejte
smotanu, ¢okolddu a med.

e Pripraventi omacku pridajte na kolac, potom ho
nechajte vychladndt pri izbovej teplote.

e Kolac nechajte v chladnicke priblizne 3-4 hodiny.

Pri krdjani odpord¢ame pouZit ndZ namoceny
do vody. Vdaka tomu nakrajate kold¢ ahsie.

SPENATOVY FLAN
INGREDIENCIE

Népl:

250 g $pendtu

4 vajicka

1 lyZica mlieka

100 g syra parmezan, nastrihaného

1 lyZicka muskatového orieSka, strihaného
1 lyZica piniovych orieSkov

2 lyZice olivového oleja

Korenie

Sol

Omacka:
e 200 g kozieho syra, postrihaného



e 150 ml mlieka

PRIPRAVA

e Spendtové listy nasekajte, oplachnite a osuste.

Do panvice nalejte olivovy olej, pridajte Spenat.

e Spendt duste 5 mindt.

e Uvareny Spenat dajte do sitka a scedte
prebytoénu vodu.

e V3etky prisady zmieSajte do hladka, tak, aby bola
zmes krémova.

e 4 malé nadobky vyloZte papierom na pecenie.

¢ Do nadob rozdelte pripravent zmes.

e Nadoby dajte do normalneho pekaca, do ktorého
nalgjete vodu.

e Jedlo varte na 1. roste vaSej predhriatej rry.

e Naomacku si v panvici rozpustite kozi syr a
mlieko.

e Omacku nalejte na hotovy Spenatovy flan a
podavajte.

KURACIE PALICKY

INGREDIENCIE

e 4 kuracie paliky, bez kostf

e 6 stredne velkych zemiakov

e 3vetvidiek cerstvého tymianu

e Sof

Népl:

5 lyZice olivového oleja

2 striciky cesnaku

5 lyZic strihanky

3 vetvicky Salvie, nasekané na jemno

3 vetvitky Cerstvého tymianu

3 vetvicky petrZlenovej vilate, nakrajané na

jemno

e Sof

e Korenie

PRIPRAVA

eV panvici rozpdlte olivovy olej.

e (esnak nasekajte najemno, osmazte v panvici.

e Pridajte strihanku a povarime.

e Pridajte Salvia, tymian, petrZlenovi viiat, sol a

korenie, pripravte naplii.

Naplri dajte doprostred paliciek, ty zabalte.

e Zemiaky nakrajajte na velké kocky, ochutte
rozmarinom, olivovym olejom a solou.

e Zemiaky dajte do pekaca. Pekac dajte do rdry,
palicky na gril.

e Jedlo varte na 4. roste predhriatej rdry.

Prevadzka grilu

VAROVANIE
Pocas grilovania zatvorte dvierka rdry.
Horlice povrchy mozu spdsobit popéleniny!

Grilovanie mozno podarit v jednej velkej Casti,
len v hornej Gasti alebo v spodnej-hornej ¢asti.

Grilovanie v jednej velkej ¢asti

Po prvom zapojeni a nastaveni aktualneho ¢asu sa

rdra vrati do pohotovostného nastavenia. Na displeji sa

zobrazi len aktudlny ¢as.

1. Zrlry wherte strednu ast. Po vybrati strednej
¢asti bude rdra fungovat ako jedna velkd Cast.

2. Rdru zapnite stladenim @ tlacidla po dobu
dvoch seknd.

3. Ked rlru zapnete, zobrazi sa prva funkcia vlastni
jednej velkej Casti.

8] s | 10

Eco Fan Heating |

4, Stlatte A/~ a poZadovanu funkciu grilu.

e8] T 0

Full grill I

5. Potom, Co sa funkcie vyberte, mozno nastavit
“Teplota", "Rychly ohrev (urychlenie)", "Cas
varenia" a "Cas konca varenia". (Prevadzka rury
ako jednej Gasti) Obsluha riadiacej jednotky rdry,
Strana 22

6. Ak funkcia varenia, teplota a ¢as st nastavené,
stlacte [l tiagidlo a zagnite varit. Varenie zaéne a
na displeji sa zobrazi "Varenie",

7. Ak je tato funkcia nastavend, rdra sa automaticky
vypne. Na displeji sa zobrazi "Dobri chut a
dvakrat sa ozve zvukovy signal. Rura sa vypne
automaticky. Ak nie je Cas varenia nastaveny, ako
nahle sa varenie dokonéi, znowu P> Il stlacte
tlacidlo a varenie ukondite.

8. Stladte @ tlacidlo a vypnite ruru.

Rezim grilovania len v hornej ¢asti
Rura sa vrati do pohotovostného stavu, ako ndhle sa
prvykrédt zapne a vykona sa nastavenie aktualneho
¢asu. Na displeji sa zobrazi len aktualny Cas.
1. Plech zo strednej Casti umiestnite do krytu medzi
3. a 4. mriezkou.
k nie je strednd Cast vloZend, ¢asovac

rdry sa spusti, ako keby bola spustend
cela Cast.

2. Rdru zapnite stladenim @ tlacidla po dobu
dvoch seknd.
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3. Ked je rira zapnuta, zobrazi sa prva funkcia pre
vyber varenie v jednej velkej Casti.

BT @] | HI0

— |

Fan heating
4, Stlatte A/~ a poZadovanu funkciu grilu.

Pri kazdom stlagent tlagidla & sa aktivuje
len spodnd Cast, iba hornd ¢ast alebo
spodnd a hornti ¢ast.

4. Obe &asti aktivujte tak, 5 7e tlagidlo stiadite
dvakrat, ™ Vedra kazdej Casti riry sa zobrazi

“ pen] T 1400

Full grill

= [1a0

IE T ™ Fan heating w/Fan heating

symbol.
IR

5. Po vybere funkcie mozno nastavit "Teplota”,
"Rychly ohrev (urychlenie)", "Cas varenia" a "Cas
konca varenia". (Pouite len hornu alebo spodnu
Cast rlry) Obsluha riadiacej jednotky rdry,

Strana 22

6. Ked st hodnoty funkcie, ¢asu a teploty vhodné,
stlacte [l tiagidlo a zagnite varit. Varenie zaéne a
na displeji sa zobrazi "Varenie",

7. Ak je tato funkcia nastavend, rdra sa automaticky
vypne. Na displeji sa zobrazi "Dobri chut a
dvakrat sa ozve zvukovy signal. Rura sa vypne
automaticky. Ak nie je Cas varenia nastaveny, ako
nahle sa varenie dokonéi, znowu P [l stlacte
tlacidlo a varenie ukondite.

8. Stladte @ tlacidlo a vypnite ruru.

Spusti sa grilovanie len v hornej ¢asti, zatial' ¢o

je spustena horna aj spodna cast rary

Rura sa vrati do pohotovostného stavu, ako ndhle sa

prvykrédt zapne a vykona sa nastavenie aktualneho

¢asu. Na displeji sa zobrazi len aktualny Cas.

1. Plech zo strednej Casti umiestnite do krytu medzi

3. a 4. mrieZkou.

Ak nie je strednd Cast vioZena, Gasovac

rdry sa spusti, ako keby bola spustend
cela Gast.

2. Rdru zapnite stladenim @ tlacidla po dobu
dvoch seknd.

3. Ked je rira zapnuta, zobrazi sa prva funkcia pre
vyber varenie v jednej velkej Casti.

BT @] | K0

77 1 Fonheoting
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5. Stlaenim A/~ tladidiel vyberte poZadovanu
funkeiu, zatial' €o horna Gast funguje ako gril.

20T 0
B0 [ Full grll i Fan heating |

Po vybere funkcie mozno u kazdej funkcie rury
vybrat funkciu "“Teplota" a "Cas varenia" Uplne
samostatne. U tychto nastaven ™ sa rozblika
symbol aktivnej ¢asti. Pozri: (PouZitie hornej a
spodnej Gasti riry stcasne) Obsluha riadiacej
jednotky riry, strana 22
7. Ked st hodnoty funkcie, ¢asu a teploty vhodné,
stlacte [l tiagidlo a zagnite varit. Varenie zaéne a
na displeji sa zobrazi "Varenie",
8. Ak je tato funkcia nastavend, rira sa automaticky
vypne. Na displeji sa zobrazi "Dobri chut a
dvakrat sa ozve zvukovy signal. Rura sa vypne
automaticky. Ak nie je Cas varenia nastaveny, ako
nahle sa varenie dokonéi, znowu I [l stlacte
tlacidlo a varenie ukondite.

9. Stladte @ tlacidlo a vypnite ruru.

ISH

Potraviny, ktoré nie st vhodné na
grilovanie, predstavujl riziko poZiaru.
Grilujte iba jedlo, ktoré je vhodné na
intenzivne teplo pri grilovani.

Jedlo neumiestriujte prili$ daleko do
zadnej Casti grilu. Toto je najhortcejSie
miesto a mastné jedlo sa mdze vznietit.

.




Jedna velka cast" tabulka éasu varenia pri grilovani

Potrebné prislugenstvo Urovefi vsunutia Teplota (°C)
priblizne v min.

% i
Hriankowy chlieb

Iba pre horni ¢ast: tabulka Gasov varenia pri grilovani

Potrebné prislugenstvo Urovef vsunutia Teplota (°C)

%0

Jedna velka Gast: Gas varenia pre riIovanie Jedld v tejto tabulke su pripraveng v stlade s normou
testovanych jedal EN 60350-1, ¢im sa skusky produktu pre kontrolné
inStitlicie ziednoduSuju.

priblizne v min.

Mésoveé gulicky Drotend mriezka 4 25...35 min.
(hovédzina) - 12
kuisky
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[ Udrzba a starostlivost

Vseobecné informacie
V pripade pravidelného Cistenia sa Zivotnost produktu
predlZi a zniZi sa mnoZstvo astych problémov.

NEBEZPEGENSTVO:
Pred zacatim (drzby a Cistenia odpojte vyrobok|

od zdroja napdjania.
Hrozi riziko zasahu elektrickym pridom!

NEBEZPECENSTVO:
Pred gistenim vyrobku ho nechaijte vychladnut.

Horlice povrchy mozu spdsobit popdleniny!

e Po kazdom pouZiti produkt dokladne vyCistite.
Tymto spdsobom moZete ovela [ahSie odstranit
mozné zvySky jedal, pretoZe zabranite ich
pripaleniu pri dalSom pouZiti spotrebica.

¢ Na Cistenie produktu nie st potrebné Ziadne
zvlastne Gistiace pripravky. Na Cistenie produktu
pouZite teplt vodu s Cistiacim prostriedkom,
jemn latku alebo Spongiu a utrite ju suchou
latkou.

e Po Cisteni sa vzdy ubezpette, Ze ste dokladne
zotreli vSetku nadmerny kvapalinu a okamZite
dosucha utrite vSetky rozliatia.

e Na cistenie nehrdzavejlicich alebo neoxidujcich
povrchov a ricky nepouZivajte Cistiace
prostriedky, ktoré obsahuju kyseliny alebo
chloridy. Tieto Casti odistite tak, Ze ich utriete
jemnou latkou s tekutym saponatom (nie drsnym),
priom musite davat pozor, aby ste ich utierali
jednym smerom.

Niektoré saponéaty alebo Gistiace ldtky mozu
poSkodit povrch.
Pocas Cistenia nepouzivajte agresivne

saponaty, Gistiace prasky/krémy, ani Ziadne
ostré predmety.

Na cistenie skla na dvierkach riry nepouZivajte
hrubé drsné Cistiace prostriedky alebo ostré
kovové Skrabky, pretoZze mozu poSkriabat
povrch, ¢o moZe mat za nésledok rozbitie skla.

Na Cistenie zariadenia nepouZivajte parné
CistiCe, pretoZe by to mohlo spdsobit zasah

elektrickym pradom.

Cistenie ovladacieho panela
Ovladaci panel a gombiky vyCistite vihkou tkaninou a
utrite ich dosucha.
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k je vas produkt vybaveny
lacidlami/gombikmi, pri &isteni ovladacieho
panela neodstrariujte oviddacie gombiky.
Ovladaci panel by sa mohol poskodit!

Cistenie rary
Cistenie boénych stien rary
1. Z rlry wberte stredn( Cast.

2. Zasuiite droteny drziak s homnej Casti tak, aby
doslo k prepojeniu a z krytu vyberte kolik €. (1)

bocnl stenu vyberte z rury. Uistite sa, Ze kolik ¢. 2
je vyhaty z krytu v zadnej Casti a Ze hrot €. 3 je
vytiahnuty zo skrutky v bocnej stene.

2

4. Vytiahnite dréten(i policu a vyberte ju z otvoru v
bocnej stene (4) a odpojte drotend policu od
bocnej steny.



5. Drziak a boénu stenu vyCistite pomocou istiaceho
prostriedku a vlaznej vody a pomocou méakkej
handricky alebo Spongie a vysuste suchou
handrickou.

6. Po gisteni zasurite kolik ¢. 1 droteného drziaka do
otvoru (4), ktory sa nachadza na bocnej stene.
Uistite sa, ¢i je bocna stena pripevnena v
prisluSnom kryte

7 Bocénu stenu a rost pripevnite K rire tak, aby sa ‘
ich koliky (2) zmestili do krytov na konStrukciu a
hrot €. 3 sa do skrutky na boCnej strane.

do krytu na

8. Zasunte kolik dréteného rostu (1)
konStrukciu.
Uistite sa, Ci je dréteny drZiak a bocna
stena v kryte dobre usadena.

Katalytické steny
(Tato funkcia je volitefnd. Vo vaSom produkte
nemusf existovat.)

Vnutorné bocné steny (A) a/alebo zadna stena (B)
vasho produktu mdzu byt pokryté katalytickym
smaltom. Katalytické steny majli svetiomatni farbu a
porovity povrch. Katalytické steny riry by sa nemali
Cistit. Porovité povrchy katalytickych stien sa
automaticky vycistia absorbovanim a konvertovanim
rozliateho oleja (para a kyslicnik uhlicity)

Cistenie dvierok ruary
Ak chcete odistit dvierka riry, produkt oistite
pomocou teplej vody s Cistiacim prostriedkom, jemnej
latky alebo Spongie a utrite ho suchou latkou.
Na Cistenie dvierok riry nepouZivajte Ziadne
drsné, abrazivne Cistiace prostriedky, ani
kovové Skrabky. M6Zu poskriabat povrch a
poskodit sklo.

nitorné sklo prednych dvierok ma povrchovd
(pravu na zaistenie lahkého Cistenia materialu.
Na Cistenie skleneného veka nepouZivajte
Ziadne ostré drsné Cistiace prostriedky, tvrdé
kovové Skrabky, drétenky alebo bielidld,
pretoze mdzu poskriabat povrch. Toto méZe
zZnicit povrchovy materidl.

Odstranenie dvierok riry

1. Otvorte predné dvierka (1).

2. Otvorte svorky na kryte pantov (2) na pravej a
[avej strane prednych dvierok tak, Ze ich stlacite
nadol tak, ako je to zndzornené na obrazku.
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1 Ram

1 Dvierka 2 Plastovy diel

2 Zamok zavesu(zatvorena poloha) Tahajte smerom k vam a vyberte plastovd &ast
3 Rira primontovantl k hornej Casti prednych dvierok.
4 Zamok zavesu(otvorend poloha)

4 123

Najvntornejsi skleneny panel

Vndtorny skleneny panel

Vonkajsi skleneny panel

Plastovy otvor na skleneny panel - dolny

Podla zobrazenia na obrazku mierne zdvihnite
e o~ . najvnitornejsi skleneny panel (1) v smere A a
4. Predné dvierka vyberte tak, Ze ich vytiahnete wytiahnite ho von v smere B.

nahor, aby sa uvolnili z praveho a faveho pantu. Vnitorny skleneny panel (2) vyberte zopakovanim tohto
Kroky vykonané pocas procesu odstranenia postupu.
dvierok vykonajte pri montazi dvierok v
opacnom poradi. Nezabudnite zatvorit svorky

na kryte pantov, ked' znovu nasadzujete
dvierka.

S w o =

Odstranenie vnitorného skla dvierok
(Tato funkcia je volitefnd. Vo vaSom produkte
nemusi existovat.)

Panel vnutorného skla dvierok riry sa da vybrat kvoli
Cisteniu.

Otvorte dvierka rdry.
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Prvym krokom pri preskupeni dvierok je opatovné
namontovanie vnitorného skieneného panelu (2).
Podla zobrazenia na obrazku umiestnite skoseny okraj
skleneného panelu tak, aby bol na skosenom okraji
plastového

Vnutorny skieneny panel (2) musite namontovat do
plastového otvoru v blizkosti najvnitornejSieho
skleneného panelu (1).

Pri montaZi najvnatornejSieho skleneného panelu (1) sa
ubezpette, Ze potlacena strana panelu smeruje ¢elom
k vnitornému sklenenému panelu.

Je doleZité, aby ste dolny okraj vnitorného skleneného
panelu umiestnili do dolného plastového otvoru.
Plastovii Gast tladte smerom k ramu, pokym nebudete
pocut ,cvaknutie”,

Vymena Ziarovky v rire

NEBEZPEGENSTVO:
Pred vymenou Ziarovky v rire sa uistite, Ze
yrobok je odpojeny zo siete a Ze je

vychladnuty, aby ste predisli riziku zasahu
elektrickym pradom.
Hortce povrchy mozu spdsobit popéleniny!

parametre, strana 11. Svetla do riry mozete
ziskat' u vasho autorizovaného servisného
zastupcu.

Osvetlenie riry je Specidlna elektrickd Ziarovka,
ktord odoldva teplotam aZ do 300 °C.
Podrobnosti ndjdete v ¢asti Technické

Poloha svetla sa mdZe liSit od toho, ktoré je
obrazené na obrazku.

/iarovka pouzité v tomto spotrebici nie je

hodna na osvetlenie miestnosti. Zamyslanym
(iGelom tejto Ziarovky je pomdct uZivatelovi
vidiet na potraviny.

Ziarovky pouZité v tomto spotrebici musf
drzat extrémne fyzické podmienky, napr.
eploty nad 50 ° C.

AK je vaSa riira vybavena okrihlym svetiom:

1. Vyrobok odpojte zo siete.

2. Skleny kryt vyberte otacanim proti smeru
hodinovych ruciciek.

si obrazok) a vymerite ho. Ak je svetlo typu (B),
zatiahnite a vyberte svetlo (pozrite si obrazok) a
vymerite ho.

4. Namontujte skleny kryt.

AK je vasSa riira vybavena Stvorcovym svetiom:

1. Vyrobok odpojte zo siete.

2. Odstrante drétené podstavce tak, ako je to
popisané. Pozrite si Cast .
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3. Pomocou skrutkovaca odmontujte ochranny
skleny kryt.
4. Ak je vaSe svetlo v rire typu (A), ktory je

si obrazok) a vymerite ho. Ak je svetlo typu (B),
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zatiahnite a vyberte svetlo (pozrite si obrazok) a
vymerite ho.

Namontujte skleny kryt a potom drétené
podstavce.



RieSenie problémov

ely zahrejd, moZu sa roztiahnut a vydavat zvuky."'>>> Nejde o poruchu.

Produkt nepracuje.

e Sietova poistka je chybna alebo sa prepalila. >>> Skontrolujte poistky v poistkovej skrinke. AK je to
nutné, vymerite ich alebo ich prepnite.

*  Viyrobok nie je zapojeny do (uzemnenej) zasuvky. >>> Skontrolujte pripojenie zastrcky.

e Svetlo v rire je chybné. >>> Vymerite svetlo v rire.
e Doslo k vypadku pridu. >>> Skontrolujte, ¢i je pritomny prid. Skontrolujte poistky v poistkovej
skrinke. AK je to nutné, poistky vymeiite alebo ich prepnite.
e Mozno nie je nastavena konkrétna funkcia varenia a/alebo teplota. >>> Nastavie riru na konkrétnu
funkeiu varenia a/alebo teplotu.
e Doslo k vypadku pridu. >>> Skontrolujte, ¢i je pritomny prid. Skontrolujte poistky v poistkovej
skrinke. Ak je to nuiné, poistky vymerite alebo ich prepnite.
mAk problém nedokaZete odstranit, hoci ste
postupovali podla pokynov uvedenych v tejto
Casti, obratte sa na autorizovaného servisného
technika alebo predajcu, u ktorého ste si

zakupili vyrobok. Nikdy sa nepokusajte sami
opravit pokazeny vyrobok.
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