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Prosim, ¢téte nejprve tento navod.

Cher client,

Dékujeme za vybér produktu Beko. Doufdme, Ze s timto produktem, ktery byl vyroben s vyuzitim vysoce kvalitni a
k pouziti a jakékoli doplfiujici dokumenty a uchovejte je pro budouci pouZziti. Pokud produkt preddte dalSi osobé,
rovnéZ ji predejte navod k pouZiti. DodrZte veSkera varovani a informace obsazené v navodu k pouZiti.
Nezapomerite, Ze tento ndvod se mliZe vztahovat i k nékolika jingm modellim. Rozdily mezi modely jsou v ndvodu
vyslovné uvedeny.

Signification des symboles

Tout au long de ce manuel, les symboles suivants sont utilisés:

Diilezité informace o uZitecnych tipech k
pouziti.

Varovani na nebezpecné situace vici
Zivotu a majetku.

Varovani na zasah elektrickym
proudem.

Avertissement de risque d'incendie.

Avertissement de surfaces chaudes.
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Made in TURKEY
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This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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ﬂ Dulezité pokyny a upozornéni tykajici se bezpecnosti a
zZivotniho prostredi

Tento oddil obsahuje bezpeCnostni
pokyny, které vam pomohou predejit
riziku zranéni a poskozen.
NedodrZeni téchto pokynd zrusf
platnost zaruky.

Obecna bezpecnost

4/CL

Toto zafizeni m{Ze byt pouZivano
détmi starSimi 8 let a osobami se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo duSevnimi schopnostmi
nebo s nedostatkem zkuSenosti,
pokud je na né dohlizeno nebo
byly poucCeny o pouziti zafizeni
bezpecnym zplisobem a rozumi
zahrnutym rizikdim.

Deti si nesmi se zafizenim hrat.
CiSténi a udrzba uzivatelem nesmi
byt provadéna détmi bez dozoru.
Instalaci a opravy museji vzdy
provadet pracovnici
autorizovaného servisu. Viyrobce
neodpovida za Skody vzniklé pfi
procesech provadénych
neopravnénymi osobami, miize
dojit i k propadnuti zaruky. Pred
instalaci si pecClivé prectéte
pokyny.

Nepouzivejte vyrobek, pokud je
vadny nebo vykazuije viditelné
Skody.

Po kazdém poutziti zkontrolujte,
zda jsou vSechna funkeni tlaCitka

vypnuta.

Elektricka bezpe€nost

Dojde-li k selhani produktu, nesmi
byt pouzivan az do okamziku
opravy zastupcemm
autorizovaného servisu. Hrozi
riziko zasahu elektrickym
proudem!

Produkt zapojte pouze do
uzemneéng zasuvky s danym
napétim a ochranou uvedenou v
"Technické udaje". Uzemnéni
musi zajistit kvalifikovany
elektrikaf, pokud pouzivate
vyrobek s transformatorem nebo
bez ngj. NaSe spolecnost nenese
Z4dnou zodpovédnost za
problémy vyplyvajici z
neuzemneéni produktu v souladu s
mistnimi smérnicemi.

Produkt nikdy nemyjte nalitim
vody na néj! Hrozi riziko zasahu
elektrickym proudem!

Z&suvky se nikdy nedotykejte
mokryma rukama! Zastr¢ku nikdy
neodpojujte tahem za kabel, vzdy
za zastrcku.

Produkt musi byt béhem instalace,
udrzby, Cisténi nebo oprav
odpojen.

Pokud je napajeci kabel poskozen,
musi jej vyménit vyrobce, jeho
servisni zastupce nebo obdobné



kvalifikovana osoba, aby se
predeslo riziku.

Spotrebi¢ musi byt nainstalovan
tak, aby byl ze sité zcela odpojen.
Oddéleni musi byt zajisténo bud
zastrCkou nebo spinacem
vestavénym do fixni elektrické
instalace, v souladu se stavebnimi
smérnicemi.

La surface arriére du four devient
chaude lors de I'utilisation.
Zkontrolujte, zda neni elektrické
napojeni v kontaktu se zadni
sténou; jinak mize dojit k
poSkozeni spojdl.

Nezachycujte napajeci kabel mezi
dvirky trouby a ram a nevedte jej
po horkych plochdch. Jinak miize
dojit k roztaveni izolace kabelu a
nasledkem zkratu dojde k pozaru.
V8echny Cinnosti s elektrickym
zafizenim a systémy mohou
provadet jen autorizované osoby.
V pripadé jakychkoli poskozeni
vypnéte pristroj a odpojte jej od
napajeni. Za timto ucelem
vypnéte domovni pojistku.
Zkontrolujte, zda je hodnota
pojistky kompatibilni s vyrobkem.

Bezpecnost produktu

SpotrebiC a dostupné Casti se pri
pouzivani zahrivaji. Davejte pozor,
abyste se nedotkli topnych prvka.
Déti do 8 let véku udrzujte mimo

dosah nebo pod stalym dohledem.

Nikdy nepouzivejte vyrobek,
pokud vas usudek nebo
koordinaci ovliviiuje pouziti
alkoholu a/nebo I1ék0.

Soyez prudent lors de I'utilisation
d'alcool dans vos plats. Alkohol
se pfi vysokych teplotach vyparuje
a mlZe zpUsobit pozdr, jelikoz se
vzniti, kdyz se dostane do
kontaktu s horkou plochou.
Nestavte zadné horlavé materidly
vedle vyrobku, jelikoz jeho boky
se pli pouzivani zahreji.

Béhem pouziti se spotiebic
zahfeje. Davejte pozor, abyste se
nedotkli topnych prvka.

V8echny vétraci otvory museji
zUstat bez prekazek.

Neohfivejte uzaviené plechovky a
sklenice v troubg. Tlak, ktery se
nahromadi ve sklenici/plechovce,
mUZe vést K jejimu prasknuti.
Neumistujte pecici plechy,
nadoby Ci alobal pfimo na dno
trouby. Nahromadéné horko mUize
poSkodit dno trouby.
Nepouzivejte drsné abrazivni
Cistici prostredky nebo ostré
kovové stérky na Cisténi skla
dvifek trouby, protoze mohou
poSkrabat povrch, coz milZe vést
k poniceni skla.

Na Cisténi spotrebice nepouzivejte
parni CistiCe, mohlo by dojit k
zasahu elektrickym proudem.
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Spravné umisténi draténé police a

plechu na draténé prihradky

Je nutné spravné umistit polici
a/nebo plech na prihradku.
Nasunte polici nebo plech mezi 2
kolejnice a zajistéte, aby byla v
rovnovaze, nez na ni umistite
pokrmy (viz nasledujici obrazek).

NepouZivejte vyrobek bez
prednich sklenénych dvefi nebo s
prasklymi dvermi.

Madlo trouby neni susak pro
utérky. Nevéste na néj utérky,
rukavice nebo podobné textilni
vyrobky, kdyz je v provozu gril s
otevienymi dvirky.

Vzdy pouzivejte tepluvzdorné
rukavice pfi vkladani a vyjimani
nadob z horké trouby.

Nez zaCnete Zarovku vyménovat,
Ujistéte se, zda je spotrebic
vypnuty, abyste tak predesli
moznosti Urazu elektrickym
proudem.

Pro spolehlivost ohné:

Ujistéte se, zda zastruCka zapadla
do zasuvky a nezp(isobi vznik
jiskry.

Nepouzivejte poSkozeny nebo
nalomeny prodluzovaci kabel ani
jiny nez originalni kabel.

Ujistéte se, zda je pfi zapojeni
neni na zastrcce zadna vihkost
ani kapalina.

Urcené pouZziti

Tento vyrobek je urcen pro
domaci pouziti. Komercni pouziti
neni pfipustné.

Toto zafizeni je ur€eno jen pro
vareni. Nesmi se pouzivat na jiné
ucely, napriklad k vytapéni
mistnosti.

Tento vyrobek nepouzivejte k
ohfivani talifd pod grilem, suseni
rucniki a utérek atd. na rukojeti a
pro vytapéni.

\Vlyrobce nezodpovida za zadné
Skody zplisobené nespravnym
pouZitim nebo manipulaci.
Troubu Ize pouzit k rozmrazeni,
peceni, roznéni a grilovani
pokrmd.

Mises en garde pour les enfants

Pristupné Casti se mohou béhem
pouzivani rozehrat. Malé déti
udrzujte mimo dosah.

Obalové materialy jsou pro déti
nebezpecné. Udrzujte déti mimo
dosah obalovych materiald.
Veuillez jeter les fournitures



d'emballage en respectant les
normes relatives &
I'environnement.

e Elekirické vyrobky jsou
nebezpecné pro déti. Udrzujte déti
mimo tento vyrobek, pokud je v
provozu, nedovolte jim hrat si s
vyrobkem.

e Nad spotrebiC nestavte 7adné
predméty, na néz by déti mohly
dosahnout.

e Kdyz jsou oteviend dvirka trouby,
nevkladejte na né zadny tézky
pfedmét a nedovolte détem, aby
na né sedaly. Miize se prevratit

nebo by se poskodily zavésy dveri.

Likvidace starého vyrobku
DodrZovani smérnice WEEE a o likvidaci odpadu:

B

Tento produkt spifiuje smérnici EU WEEE (2012/19/EU).
Tento vyrobek nese symbol pro tfidéni, platny pro
elektricky a elektronicky odpad (WEEE).

Tento produkt byl vyroben z vysoce kvalitnich soucasti
a materialli, které Ize znovu pouzit a které jsou vhodné
pro recyklaci. Produkt na konci Zivotnosti nevyhazujte
do bézného domédciho odpadu. Odvezte ho do
shérného mista pro recyklaci elektrickych a
elektronickych zarizeni. Informace o téchto sbémych
mistech ziskate na mistnich Uradech.

Dodrzovani smérnice RoHS:

Produkt, ktery jste zakoupili spifiuje sméricih EU
RoHS (2011/65/EU). Neobsahuje Zadné Skodlivé ani
zakazané materialy, které jsou smémici zakazang.
Likvidace obalovych materialt

e (Obalové materidly jsou nebezpe¢né pro déti.
Obalové materily uschovejte na bezpeCném
misté mimo dosah déti. Obalové materily
vyrobku jsou vyrobeny z recyklovatelnych
materialll. Zlikvidujte je spravné a tidte je v
souladu s pokyny pro likvidaci recyklovaného
odpadu. Nelikvidujte je s béznym domacim
odpadem.
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7 Obecné informace

Piehled

Ovladaci panel
Madlo

Pfedni dvefe
Polohy polic
Stredni ¢ast

O~ w NN =

G, G
T Bosleal forifo

14 13 12
Pole ukazatele teploty/hmotnosti
Zobrazeni funkce
Pole ukazatele aktualniho ¢asu
Textovy disple]

Symboly menu Nastaveni
Tlacitko zacatku/konce peceni
Tlacitko volby nabidky pokrm(i
Tlagitko Casu a nastaveni
Tlagitko Potvrzeni

O© 00 N O O W N —
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Svétlo

Horni topny prvek

Motor ventilatoru v horni ¢ésti (za deskou)
Motor ventiltoru ve spodni ¢asti (za deskou)

LLAnA #| N0 %0=0)
I LI

10

10
1
12
13
14

5]
8]

9 8 7 6
Tlacftka Nahoru/Dol( (Krok v menu) (Vybér menu)
Tlagitko nastavent teploty / hmotnosti / zrychleni
Tlacitko Volba Gasti trouby
Tlagitko Vybér funkce *

Tlagitko zapnout/vypnout

V troubdch se samogisténim, napafovanim a
vlastnostmi mikrovinné trouby.



Obsah baleni

Dodavané prislusenstvi se maze lisit podle
modelu vyrobku. V8echna prislusenstvi
popisovana v navodu k pouziti nemuseji byt
soucasti vaseho vyrobku.

—_

Manuel d<utilisation

Plech do trouby

PouZiva se na cukroviny, mrazené potraviny a
velké roznéné kusy.

Hluboky plech

Slouzi na cukroviny, velké roznéné kusy, pokrmy
s vysokym obsahem tekutin a na sbér tuku pfi
grilovani.

Draténa police

Slouzi k roznéni a pokladani pecenych,
roznénych nebo v hrnci pecenych pokrmd na
poZadované Urovni.

Spravné umisténi draténé police a plechu na
teleskopické prihradky

Teleskopické prihradky umoziuji snadno vkladat
a vyjimat plechy a draténou polici.

PYi pouzivani plechu a draténé police s
teleskopickymi pfihradkami, zkontrolujte, zda
jsou koliky v zadni asti stojand na teleskopické
pihradky u okrajli draténé police a plechu.

9/CZ



Technické parametry

Celkova spotieba energie 3,5kW

Typ kabelu / priifez HO5W-FG
3x15 mm?

**590 nebo 600 mm/560 mm/min. 550 mm

Zaklady: Informace na energetickém Stitku elektrickych trub jsou uvedeny v souladu s normou EN 60350-1
/IEC 60350-1. Tyto hodnoty jsou zjiStovany za standardniho zatizeni s hornim-dolnim ohievem nebo
horkovzdu$ném provozu (pokud existuije).
Trida energetické Gcinnosti je stanovena v souladu s nasledujicimi prioritami podle toho, zda na vyrobku
existuji prislusné funkce nebo ne. 1-Vareni s eko-ventilatorem, 2- Turbo pomalé peceni, 3- Turbo peceni, 4-
Horni/dolni ohfev s ventilatorem, 5- Horni a dolni ohfev.

** iz . MontdZ, strana 11.

echnické parametry se mohou ménit bez Hodnoty na Stitcich vyrobku nebo v doprovodné|
pfedchoziho upozornéni za celem zvySovani dokumentaci jsou zjistovany v laboratornich
kvality vyrobku. podminkéch podle pfislusnych norem. Podle

provoznich a okolnich podminek vyrobku se
tyto hodnoty mohou ménit.

Obrazky v tomto ndvodu jsou schematické a
nemuseji se shodovat s vasim vyrobkem.

10/CZ



K] Montaz

Vyrobek musi nainstalovat kvalifikovana osoba v
souladu s platnymi predpisy. Jinak neni mozné uznat
zaruku. Viyrobce neodpovida za Skody vzniklé pri
procesech provadénych neopravnénymi osobami,
mize dojit i k propadnuti zaruky.

a pripravu mista a elektrické instalace
yrobku odpovida zakaznik.

NEBEZPECi:
Vyrobek mus byt instalovan v souladu se
Semi mistnimi a/nebo elektrickymi

vyhlaskami.

NEBEZPECI:

Pfed instalaci zkontrolujte pfipadné vady na
yrobku. Pokud néjaké objevite, neinstalujte

jej.

PoSkozené vyrobky mohou ohrozit vasi
bezpecnost.

Pred montazi

Spottehic je uren pro instalaci do béZné dostupnych

kuchyriskych skfini. Mezi pristrojem a kuchyiskymi

sténami a nabytkem musi zlistat bezpe¢nostni

vzdalenost. Viz obrézek (hodnoty v mm).

e Povrchy, syntetické lamindty a lepidla museji byt

tepluvzdorné (100 °C minimum).

Kuchyniské skiiné museji byt nastaveny rovné.

Pokud je pod troubou zasuvka, mezi troubou a

zasuvkou musi byt instalovana police.

e SpotiebiC prendSejte nejméné ve dvou.
Neinstalujte pistroj vedle chladnicek &i
mraznicek. Teplo vyzafované vyrobkem zvysi

potrebu energie chladicich zafizeni.

NepouZivejte dvifka nebo madlo k prenasent &i
pfesouvani vyrobku.

Pokud ma vyrobek draténa madla, zatlacte je
pét do stran vyrobku po presunut.
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590

595

* min.

Instalace a pripojeni

e Pristroj Ize instalovat a pfipojovat jen v souladu
se zakonnimi predpisy.

Elektrické zapojeni

Zapojte vyrobek do uzemnéné zasuvky/vedeni

chranéné pojistkou 0 vhodné kapacité podle tabulky

"Technické parametry". Uzemnéni musi zajistit

kvalifikovany elektrikdr, pokud pouZivate vyrobek s

12/CZ

transformatorem nebo bez néj. NaSe spole¢nost
neodpovida za Skody vzniklé z divodu pouzivani
vyrobku bez spravného uzemnéni v souladu s mistnimi
predpisy.




NEBEZPECI:
\lyrobek smi pripojit k napajeni pouze
autorizovany a kvalifikovany pracovnik. Zarucni

Ihdita vyrobku zacing béZet az po radné
instalaci.

\Wrobce neodpovidd za Skody vzniklé pri
procesech provadénych neopravnénymi
osobami.

NEBEZPECI:

Napdjeci kabel je nutno nepfiskiipnout, ohnout
¢i zmacknout, nesmi prijit do styku s horkymi
Céstmi zafizeni.

PoSkozeny napdjeci kabel musi vymenit
kvalifikovany elektrikar. Jinak je zde nebezpeCi

zé&sahu elektrickym proudem, zkratu nebo
pozaru!

Vyrobky s chladicim ventilatorem.

Zapojeni musi spifiovat nérodni pedpisy.
Udaje napajen museji odpovidat ddajtim na
typovém Stitku pristroje. Oteviete predni dvitka a
uvidite typovy Stitek.

e Napdjeci kabel vaSeho vyrobku musi odpovidat
hodnotam v rabulce "Technické parametry”.

NEBEZPECI:
NeZ zahdjite jakoukoli ¢innost na elektrické
instalaci, odpojte vyrobek od napajeni.

Hrozi riziko zdsahu elektrickym proudem!

4strcka napajeciho kabelu musi byt snadno
osazitelnd i po instalaci (nevedte ji nad
arnou deskou).

Zapojte napajeci kabel do zasuvky.

Instalace vyrobku

1. Nasurite troubu do skiing, vyrovnejte ji a zajistéte,
pritom kontrolujte, zda napajeci kabel neni
poSkozeny a/nebo priskiipnuty.

Troubu zajistéte 2 Srouby podle obrazku.

1 Chladict ventilator

2 Ovladaci panel

3 Dvege

Vestavny ochlazovaci ventilator chladi vestavnou skfifi i
predni stranu zafizeni.

Chladici ventilator béZi jesté 20-30 minut, i
kdyZ je trouba vypnuta.

Pokud jste pekli pomoci naprogramovani
Casovace trouby, vypne se chladici ventilator
na konci doby peceni zarover se vemi
funkcemi.

Posledni kontrola
1. Zapojte napdjeci kabel a zapnéte pojistku vyrobku.
2. Zkontrolujte funkce.

Likvidace starého vyrobku

e Uschovejte si originalni karton od vyrobku a
prepravujte vyrobek v ném. Dodrzujte pokyny na
kartonu. Pokud nemate origindini karton, zabalte
vyrobek do bublin nebo silného kartonu a pevné
oblepte paskou.

e Aby draténd police a plech v troub& neposkodily
dvitka trouby, umistéte pasku kartonu na vnitfek
dvefi trouby v ¢astech, které odpovidaji poloze
plechi. Prilepte dvitka trouby k bocénim sténam.

e NepouZivejte dvitka nebo madlo ke zvedani Gi
presouvani vyrobku.

Nevklddejte Zadné pfedméty na vyrobek a
posouvejte jej ve svislé poloze.

kontrolujte vzhled vyrobku, zda neobsahuje
Skody, k nimz mohlo dojit pfi pfepravé.
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A Priprava

Tipy pro Gsporu energie

Nasledujici informace vam pomohou pouZivat zafizeni

ekologicky a uSetrit energii:

e PouZivejte tmavé a smaltované nadoby, prenos
tepla pak bude lepsi.

e Kdyz pfipravujete pokrmy, provadéjte
predehfivani, pokud je doporuduje navod k
pouZiti nebo recept.

e Béhem peceni neotevirejte Casto dvika trouby.

14 13 12 11
1 Pole ukazatele teploty/hmotnosti
2 Zobrazeni funkce
3 Pole ukazatele aktualniho ¢asu
4 Textovy disple]
5 Symboly menu Nastaveni
6 Tlagitko zaatku/konce pedenf
7 Tlacftko volby nabidky pokrm(i
8 Tladitko ¢asu a nastaveni
9 Tlagitko Potvrzen{
10 Tladitka Nahoru/Dol(i (Krok v menu) (Vybér menu)
11 Tladitko nastaveni teploty / hmotnosti / zrychlenf
12 Tladitko Volba ¢asti trouby
13 Tladitko Vybér funkce *
14 Tladitko zapnout/vypnout

*

V troubdch se samoci§ténim, napafovanim a
vlastnostmi mikrovinné trouby.

Nastavit pocatecni cas

1. Kdy? produkt poprvé zapnete, pole a symbol (5
hodin se rozblikaji. Zobrazi se text "Nastavit
aktudini ¢as".

14/CZ

e Zkuste péct vice nez jeden pokrm v troubg
soucasng, jakmile je to mozné. MlZete varit tak,
Ze na draténou polici umistite dvé nadoby.

e PecCte vice nez jeden pokrm za druhym. Trouba
jiz bude horka.

e Energii uSetfite, pokud troubu vypnete par minut
pred koncem doby peceni. Neotevirejte dvitka
trouby.

e 7mraZené potraviny pred varenim rozmrazte.

Uvodni pouziti

Uvodni nastaveni éasu

4 5

SN0 R0

B
ey

9 8 7 6
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HEERN
Aktudlni tos

2. Pole hodin nastavte pomoci A/~ tlaCitek.
3. Stisknutim 1 hodinu potvrdite.
4. Pole a symbol & minut se rozblikaji. Minutu

minutu potvrdite.

NS .
| LAM- = el
Iy NN

N
Aktudln 2o

e

» Znovu se zobrazi pohotovostni displej. Na displeji se
zobrazi pouze aktudlni ¢as.

Nastaveni jazyka
Jazyk Ize nastavit pouze, je-li trouba v pohotovostnim
stavu.



1. Stisknate ( tlacitko dokud se := v menu
nezobrazi symbol.

Language: English

2. = Symbol se na displeji rozblika a zobrazi se
moznost nastaveného jazyka.

3. Stisknéte A/~ tlaitka pro vybér poZzadovaného
jazyka.

4. Stisknéte (] a potvrdte nastaveni.

» Znovu se zobrazi pohotovostni displej. Na displeji se

zobrazi pouze aktudlni ¢as.

» Thatitka (D a © jsou funkéni pouze, je-li displej v

tomto stavu. VSechny akce miZete provést v menu

Nastaveni.

piipadé vypadku napajeni nebo je-li produkt
dpojeny a znovu zapojeny se znovu zobrazi
nabidka nastaveni asu.

Prvni ¢isténi produktu

Povrch se miZe poskodit vivem nékterych
aponatl nebo Cisticich materialli.
NepouZivejte agresivni saponaty, Gisticl

praSek/mléko ani ostré pfedméty pfi Cisténi.

1. Sejméte vSechny obaly.
2. Setfete povrch vyrobku vihkym hadfikem nebo
houbiCkou a osuste hadrikem.

Vychozi ohiev

Zahfivejte vyrobek cca 30 minut, pak je vypnéte. Tim
dojde k odpaleni a odstranéni zbytk(i nebo vrstev z
vyroby.

VAROVANI!

Horké povrchy zplisobuiji popaleniny!

\Viyrobek mUize byt béhem pouZivani horky.
Nikdy se nedotykejte horkych horékd, vnitrnich
Casti trouby, topnych prvki atd. UdrZujte déti
mimo dosah.

VZdy pouZivejte tepluvzdorné rukavice pfi
vkladani a vyjimani nadob z horké trouby.

Elektricka trouba

1. Vyjméte v3echny peCici plechy a draténou polici z
trouby.

2. Zavlete dvitka trouby.

3. Zvolte statickou pozici.

Trouba s grilem

1. Vyjméte vSechny peCici plechy a draténou polici z

trouby.

Zaviete dvitka trouby.

Zvolte nejvyssi vkon grilu; viz .

Zapnéte troubu asi na 30 minut.

Vlypindni grilu; viz

Ok wn

Pri prvnim pouZiti se miZe na par hodin
uvolfiovat kour a zapach. To je norméini.
kontrolujte, zda je mistnost fadné odvétrana,
abyste odstranili kouf i zdpach. Vyhnéte se
primému vdechovani koufe a zapachu.
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&} Obsluha trouby

Obecné informace pro peceni, roznéni a
grilovani

VAROVANI!

Horké povrchy zplsobuji popaleniny!

\/yrobek miZe byt béhem pouzivani horky.
Nikdy se nedotykejte horkych horakd, vnitfnich
Casti trouby, topnych prvki atd. UdrZujte déti
mimo dosah.

VZzdy pouZiveijte tepluvzdorné rukavice pfi
vkladani a vyjimani nadob z horké trouby.

NEBEZPECI:
Déavejte pozor pri otevirani dvifek trouby, mize

unikat para.
Unik pary vam mizZe oparit ruce, obli¢ej a/nebo
oi.

Tipy pro peceni

e PouZivejte nepfilnavé kovové plechy nebo
hlinikové nadoby nebo tepluvzdorné silikonové
formy.
Co nejlépe vyuZijte misto na polici.
Pecici formu vkladejte doprostted prihradky.
Zvolte spravnou pozici prihradky, nez troubu
nebo gril zapnete. Neméte pozici prihradky,
kdy? je trouba horka.

e Udriujte dvitka trouby zaviena.

Tipy na roznéni

e Pokud na celé kure, krocana a velké kusy masa
nanesete napf. citronovou Stavu a cerny pepf
pred pecenim, zvysite Ucinnost pecent.

e Roznéni masa s kosti trvd asi o 15 az 30 minut
déle nez masa stejné velikosti bez kosti.

e Kazdy centimetr tiouStky masa vyZaduje asi 4 aZ
5 minut peceni.

e Maso nechte v troubé jesté cca 10 minut po
dobé peteni. Stavy se pak 16pe rozmisti po celém
kusu masa a nevytékaji pfi nafiznuti.

e Ryby kladte na stfedni nebo dolni prihradku do
Zaruvzdorného plechu.

Tipy na grilovani

Kdyz grilujete maso, ryby a drlibez, rychle zhnédnou,

maji péknou klirku a nevysusuji se. Ploché kusy,

roznéné maso a klobdsy jsou pro grilovani zvlasté
vhodné, coZ plati | pro zeleninu s vysokym obsahem
vody, jako jsou rajéata a cibule.
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e Pokrmy ke grilovani rozmistéte na draténé miizce
nebo do plechu s draténou mrizkou tak, aby
pokrytd plocha neprekracovala rozméry ohfevu.

e Posuite draténou miizku nebo plech s grilem na
pozadovanou drove v troubé. Pokud grilujete na
draténé mrizce, posurite na dolni pfihrddku
pecici plech pro zachytavani tuku. Do tohoto

plechu nalijte trochu vody pro snadnéjsi ¢isténi.

Potraviny, které nejsou vhodné ke
grilovani, predstavuji nebezpei pozaru.
Pouzivejte na grilovani jen ty potraviny,
které jsou vhodné pro intenzivni zar
grilu.

Neumistujte potraviny pfili§ daleko
dozadu grilu. Je to nejteplejsi ¢ast a
mastné potraviny se mohou vznitit.

Pouzivani elektrické trouby

Polohy pfihradky

Ve vasi troubg je k dispozici 6 rostd, 3 z nich ve spodni
Césti a 3 z nich v horni €ésti. V troubg je dalSi drazka,
do které se zasune deska stredni Casti (A). Tento
prostor pii vareni nepouZivejte.




Muzete varit Je-li horni ¢ast
pouze ve spodni aktivni, na
Casti. Hodi se pro . | displeji se zobrazi
vareni stfedné g g— - | hodnota teploty,
velkych porci. pozice rostu,
symbol varen,
symbol
pohotovostniho
rezimu, symbol
Casu vareni a
symbol ¢asu
ukongeni vareni.

Jedna velka ¢ast Varit mizete v
jedné velké Casti.
Hodi se pro
vareni velkych
porci a rtiznych
pokrmd.

Je-li aktivni jedna
velka Cdst, na
displeji se zobrazi
hodnota teploty,
pozice rostu,
symbol vareni,
symbol
pohotovostniho
rezimu, symbol
Casu vareni a
symbol ¢asu
ukongeni vafeni.

(—trofeofe~fonfor
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Funkce trouby
Poradi provoznich rezim{ uvedené zde se mdze liit od
vybavy vaSeho pfistroje. Tyto funkce se tykaji pouze

trouby s jednou velkou ¢asti.
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y
(spodni/horni ohfev
podporovany ventilatorem)

Gril + ventilator (gril
podporovany ventilatorem)

p
ventilatorem

V této asti jsou vysvétleny vSechny funkce trouby.

) j
Ventilator rychle a rovnomerné rozvadi horky vzduch v troubg,
Pouzivejte vzdy jen jeden plech.

Funguije pouze ohfev v zadni sténé. Horky vzduch zahfivany
ventildtorem se rovnomerné rozvadi po celé troubé velmi rychle

Je spusténa pouze vnitini ¢dst horntho ohfevu v troubg. Vhodné pro
grilovani malych a stfedné velkych porci masa.

Ventilator v zadni ¢asti trouby je spustény soucasné s vnitini a
vngjSi Cdsti topného prvku v horni Casti trouby. Ventilator rychle a
rovnomeérné rozvadi horky vzduch v troubé. Vhodné pro grilovani

guje p . p g
pouzit tuto funkci namisto varent, které byste provedli pomoci
ohfevu s ventilatorem pfi teplotdch 160-220°C. Cas peteni se
v8ak mimé zvysi.
Casy peteni souvisejici s touto funkci jsou uvedeny v tabulce




Tabulka funkci
Tabulka funkei uvadi funkce, které Ize pouzivat v
troubg, a jejich prislusné maximalni a minimalni teploty.

o Funkce se lisi podle modelu vyrobku.

PTi nastavovani blikaji pfisluné symboly na
Spodni &4st Ohfev s ventilatorem displeji.

Usporny ventilator
Rozmrazeni

Pizza

roubu pak musite znovu naprogramovat.

Dolnf ohfev o Program se zrusi v pripadé vypadku energie.

Aktudlni ¢as nelze nastavit, zatimco trouba
o pracuje v libovolné funkci nebo pokud na

roubé provedete poloautomatické nebo piné

automatické nastaveni programu.

| kdyZ je trouba vypnuta, svétlo v troubé se
rozsviti, jakmile otevfete dvitka trouby.

bezpecnostnich divodd je maximalni doba,
_ otaticke ji? Ize nastavit pro "Cas vafeni omezena na 6
Staticke + ventildtor hodin ve vech pozicich kromé "Uchovan
Ohfev s ventilatorem teplého pokrmu" a "Pecent pfi nizké teploté".
Multi vafeni (3D) Funkce vareni
Pizza
Horni topny prvek +
ventilator
Plny gril + ventilator
Plny gril
Ekonomicky gril
Usporny ventilator
Dolni ohiev
Udrzovani teploty
PeCeni pii nizké teploté
RozmraZeni

bezpetnostnich divod je maximaini doba,
jiZ I1ze nastavit pro "Cas vareni" omezena na 6
hodin ve vSech pozicich kromé "Uchovani
teplého pokrmu" a "Peceni pfi nizké teploté".
Funkce vareni

Jedna velka ¢ast

Statické 40-280

ventilatorem

40-280

Plny gril + 40-280
ventilator

Ekonomicky 280 40-280
gril
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nizké teploté

* *Funkee se lisi podle modelu vyrobku

Horni ¢ast

ventilatorem

Plny gril + 200 40-280
ventilator
gril

Spodni ¢ast

Ohrev s
ventilatorem

Usporny 160-220
ventilator
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Ovladani fidici jednotky trouby

14 13 12 11
1 Pole ukazatele teploty/hmotnosti
2 Zobrazeni funkce
3 Pole ukazatele aktualniho ¢asu
4 Textovy displej
5 Symboly menu Nastaveni
6 Tlacitko zacatku/konce peceni
7 Tlacftko volby nabidky pokrm(i
8 Tlagitko Casu a nastaveni
9 Tlagitko Potvrzen{
10 Tlacitka Nahoru/Dold (Krok v menu) (Vybér menu)
11 Tladitko nastaveni teploty / hmotnosti / zrychlenf
12 Tladftko Volba ¢ésti trouby
13 Tladitko Vybér funkce *
14 Tladitko zapnout/vypnout
* V troubdch se samocisténim, napafovanim a
vlastnostmi mikrovinné trouby.
Symboly na displeji:
- Symbol rychlého ohfevu (Urychleni)
= Symbol doby pedeni
= Symbol konce &asu peceni
JaN Symbol Alarm
» Symbol pohotovostniho rezimu
> Symbol peceni
® Symbol aktudlniho Gasu
= Symbol nastaveni
ST Symbol ohfevu
,85?, Symbol Rozmrazovan
YZ? Symbol Zadmek
(.} Symbol Oteviené dvef'e
Eod Symbol Nastaveni jasu
» Symbol Nastaveni hlasitosti

Symbol Nastaveni jazyka
Symbol Sonda do masa *

Lisi se podle modelu vyrobku.

SO0 H0E=D)

10 9 8 7 6
Provoz trouby jako jedné éasti
Manudlini provoz

Béhem manudiniho provozu bude trouba spusténa
nezavisle na ¢asu vareni po provedeni vybéru funkce a
teploty. Trouba se na konci Casu vareni automaticky
nevypne. Je teba, aby ji vypnul uzivatel.
Trouba se po prvnim zapnuti a nastaveni aktudlniho
Casu vrati do pohotovostniho rezimu. Na displeji se
zobrazi pouze aktudlni ¢as.
Z trouby vyjméte stfedni Cast. Pouze po vyjmuti
stfedni ¢asti bude ¢asovac trouby fungovat v
nastaveni jedné velké Gasti.

2. Troubu zapnéte stisknutim CD tlacitka po dobu
dvou sekund.

3. Kdy? je trouba zapnutd, zobrazi se prvni funkce
pro vybeér vareni v jedné velké Casti.

= JEF e 1AM
B 200 fdud

Eco turbo

4. Pozadovanou funkci vareni nastavte stisknutim
AN tladitek.

© JmrE el 1 LE
mau| ([ ®] | pay

Ohfev s ventildtorem

4

5. Chcete-li zménit teplotu, stisknéte C jednou a

nastavte teplotu na displeji. °C Na displeji se
rozsviti symbol a zobrazi se text "Teplota".

& T Nl | L
4180 | ® ] | HL

M
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6. Pozadovanou teplotu nastavte stisknutim A/~
tlacitek. Jakmile je dosazeno pozadované hodnoty,
teplotu potvrdte stisknutim [ tlagitka.

7. Pro nastaveni Urychleni stisknéte °C tlagitko
dvakrdt a aktivujte nastaveni urychleni. Na displeji

se zobrazi upozornéni E!k a symbol "Pasivni
urychleni”.

8. stisknéte libovolné s nebo A\ tladitko a
nastaveni urychleni aktivujte. Na displeji se zobrazi

upozornéni =® a symbol "Aktivni urychleni".
Nastaveni potvrdte stisknutim 1
Jakmile je nastaveni urychleni provedeno,

trouba se spusti v maximalnim vykonu,
[aby dosahla nastavené teploty. Jakmile je

nastavené teploty dosazeno, =@ symbol
zmizi. Nastaveni urychleni je pro funkce

aktivni béhem kterého Eﬂg se zobrazi, 'C
je-li tlaGitko stisknuto dvakrat.

. Vlozte pokrm do trouby a zavrete dvitka.
10. Jsou-li hodnoty funkce a teploty vhodné, stisknéte
D [l tlagitko po dobu dvou sekund a zagnéte vafit.
Vareni zapoCne a na displeji se zobrazi "Vareni".

= [1am?® [ uin
{7 (=] | 400

2

Peteni

» Trouba se rozehfeje na nastavenou teplotu.

ymbol vSech segment(i vnitfni teploty trouby
C se rozsviti jakmile trouba dosahne
nastavené teploty.

Dojde-li k otevieni dvefi tr'_o1uby, na displeji se

obrazi varovani a/nebo I symbol "Dver'e
tevieng".

11. Kdyz se proces vareni dokon&i, znovu i
stisknéte tlaéitko, na dvé sekundy, a vareni
ukoncete.

et & | H'||'|

=

131

2

Pozastaveno

Poloautomaticky provoz

Trouba se po prvnim zapnuti a nastaveni aktudiniho

¢asu vrati do pohotovostniho rezimu. Na displeji se

zobrazi pouze aktudlni ¢as.

P poloautomatickém provozu miiZete nastavit ¢as,

kdy se trouba zapne (Cas vareni).

1. Ztrouby vyjméte stfedni ¢ast. Pouze po vyjmuti
stfedni ¢asti bude ¢asovac trouby fungovat v
nastaveni jedné velké Gasti.
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2. Troubu zapngte stisknutim @ tlacitka po dobu
dvou sekund.

3. Kdy? je trouba zapnutd, zobrazi se prvni funkce
pro wyber vareni v jedné velké Casti.

@it’..|

e " LN
A I (RN

Eco turbo

4. Pozadovanou funkci vareni nastavte stisknutim
AN\ taditek.

€] t] N <
* J[1E0) (@)

2

Ohfev s ventildtorem

5. Cheete-li zménit teplotu, stisknéte "C jednou a

nastavte teplotu na displeji. °C Na displeji se
rozsviti symbol a zobrazi se text "Teplota”.

= 1AM el | LA
BT (@] | ki

M

Teplota

6. PoZadovanou teplotu nastavte stisknutim A/~
tlaitek. Jakmile je dosazeno pozadované hodnoty,
teplotu potvrdte stisknutim ] tlagitka.

7. Pro nastaveni Urychleni stisknéte °C tlagitko
dvakrat a aktivujte nastaveni urychleni. Na displeji

se zobrazi upozornén{ —EHE a symbol "Aktivn{
urychleni".

8. stisknéte libovolné ~v nebo A\ tlacitko a
nastaveni urychleni aktivujte. Na displeji se zobrazi

upozoméni <@ a symbol "Aktivni urychleni”.
Nastaveni potvrdte stisknutim (],
lakmile je nastaveni urychleni provedeno,

rouba se spusti v maximalnim vwkonu,
by dosahla nastavené teploty. Jakmile je

nastavené teploty dosazeno, &® symbol
zmizi. Nastaveni urychleni je pro funkce

aktivni bshem kterého =@ se zobrazi, 'C
je-li tladitko stisknuto dvakrat.

9. Pro nastaveni ¢asu vareni (2 drite tlagitko dokud
se na displeji nezobrazi "Cas vareni”. [
souCasné se rozblika symbol.

LN

P

Doba pecent

10. Stisknéte A/~ tladitka a nastavte pozadovanou
dobu vaFeni a nastaveni potvrdte stisknutim [+1

L =




tlaitka. Jakmile je Gas vaeni nastaveny, =1
symbol se zobrazi trvale.

11. Vlozte pokrm do trouby a zavfete dvitka.

12. Jsou-li hodnoty funkce, ¢asu a teploty vhodné,
stisknéte D [l tlacitko po dobu 2 sekund a zatnéte
vafit. Vareni zapocne a na displeji se zobrazi
“Vareni".

=oomrEdk lel 1 LN
Iou FLILI

fon

2
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» Trouba se zahfeje na prednastavenou teplotu a

zachova tuto teplotu az do konce zvolené doby peceni.
ymbol vSech segment( vnitini teploty trouby

C se rozsviti jakmile trouba dosahne
nastavené teploty.

Peteni

Dojde-li k otevieni dvefi 'tr_o1uby, na displeji se

obrazi varovani a/nebo I symbol "Dvefe
tevieng".

13. Po dovareni se na displeji zobrazi "Dobrou chut"
a a "Pro pokraCovani stisknéte start" a ozve se
zvukovy signdl.

14. Cheete-li zvukovy signal zastavit, staci stisknout
libovolnou kldvesu. Trouba se automaticky vypne.

15. Chcete-li, aby trouba pokradovala v provozu,
stisknéte I [l tlacitko po dobu 2 sekund. Trouba
bude spusténa po neurcité asové obdobli.

Pokud chcete zrusit poloautomaticky nebo
lautomaticky program po jejich nastaveni,
musfte obnovit ¢as vareni. Troubu miZete

rovnéZ vypnout stisknutim @ tlagitka.

PIné automaticky rezim

V pIné automatickém rezimu mizZete nastavit Gas

vareni a €as konce vareni.

Trouba se po prvnim zapnuti a nastaveni aktudiniho

Casu vrati do pohotovostniho rezimu. Na displeji se

zobrazi pouze aktudlni ¢as.

1. Ztrouby vyjméte stfedni ¢ast. Pouze po vyjmuti
stfedni Césti bude ¢asovac trouby fungovat v
nastaveni jedné velké Gasti.

2. Troubu zapnéte stisknutim @ tladitka po dobu
dvou sekund.

3. Kdy? je trouba zapnutd, zobrazi se prvni funkce
pro wybér vareni v jedné velké Casti.

= 07 e | N

Eco turbo
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4. PoZadovanou funkci vareni nastavte stisknutim
AN taditek.

=]

Ohfev s ventildtorem

&
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5.

Cheete-li zménit teplotu, stisknéte C jednou a

nastavte teplotu na displeji. °C Na displeji se
rozsviti symbol a zobrazi se text "Teplota".

[2]
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Teplota

Pozadovanou teplotu nastavte stisknutim v/~
tlaitek. Jakmile je dosazeno pozadované hodnoty,
teplotu potvrdte stisknutim [] tlacitka.

Pro nastaveni Urychlent stisknéte °C tladitko
dvakrat a aktivujte nastaveni urychleni. Na displeji

se zobrazi upozornén{ E!k a symbol "Aktivn{
urychleni”.

stisknéte libovolné v nebo A\ tlacitko a
nastaveni urychleni aktivujte. Na displeji se zobrazi

upozornéni =® a symbol "Aktivni urychleni”.
Nastaveni potvrdte stisknutim [,

lakmile je nastaveni urychleni provedeno,
rouba se spusti v maximalnim vwkonu,
by doséhla nastavené teploty. Jakmile je

nastavené teploty dosazeno, <=® symbol
zmizi. Nastaveni urychleni je pro funkce

aktivni bshem kterého =& se zobrazi, °C
je-li tlacitko stisknuto dvakrat.

Pro nastaveni &asu vareni (5 stisknéte tlagitko
"(as vareni" na displeji. 1P soucasné se rozbliké
symbol.

Doba peteni

el &
MmN @

2

10.

11.

Stisknéte A/~ tladitka a nastavte pozadovanou

tlagitka. Jakmile je Cas vaieni nastaveny, =1
symbol se zobrazi trvale.

Na konci &asu vareni stisknéte (& v kratkych
intervalech, dokud se na displeji nezobrazi "Cas
konce vareni" = a souasné se rozbliké symbol.

I NER
S |

2

Doba konce peteni

12.

Stisknéte A/~ tladitka pro nastaveni
pozadovaného konce ¢asu vareni a stisknutim
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potvrdte nastaveni. Jakmile je Cas konce vafeni
nastaveny =3 zobrazi se.

13. Vlozte pokrm do trouby a zavfete dvitka.

14, Jsou-li hodnoty funkce, ¢asu a ¢asu konce vareni
vhodné, stisknéte D> [l tlacitko po dobu 2 sekund a
zaénéte varit.

» » Na displeji se zobrazi zprava "Pohotovostni rezim".

Casovaé trouby automaticky vypocita Gas spusténi
vareni odeCtenim doby peceni od konce doby pecent,
které jste nastavili.

15. Vybrany provozni rezim se aktivuje jakmile se ¢as
vareni zacne odpoCitdvat, a na displeji se zobrazi
"Vafeni" a trouba se rozehfeje na nastavenou

teplotu. UdrZi tuto teplotu az do konce ¢asu vareni.

Svétlo v troubé je béhem vareni po urcitou dobu
rozsvicene.

SymboLvéech segment vnitini teploty
trouby C se rozsviti jakmile trouba
dosahne nastavené teploty.

Dojde-li k otevfeni dvefi trouby, na

displeji se zobrazi varovani a/nebo —J
Isymbol "Dvere otevieng".

16. Po dovareni se na displeji zobrazi "Dobrou chut"
a a "Pro pokraCovani stisknéte start" a ozve se
zvukovy signal.

17. Cheete-li zvukovy signdl zastavit, staCi stisknout
libovolnou kldvesu. Trouba se automaticky vypne.

18. Chcete-li, aby trouba pokracovala v provozu,
stisknéte D> [l tiaditko po dobu 2 sekund. Trouba
bude spusténa po neurcité asové obdobi.

Pokud chcete zrusit poloautomaticky nebo
automaticky program po jejich nastaven,
musite obnovit ¢as vareni. Troubu mizete

rovnéZ vypnout stisknutim @ tlagitka.

Pouziti trouby pouze s horni nebo spodni ¢asti
Manudlini provoz
B&hem manuélniho provozu bude trouba spusténa
nezavisle na asu vareni po provedeni vybéru funkce a
teploty. Trouba se na konci ¢asu vareni automaticky
nevypne. Je treba, aby ji vypnul uzivatel.
Trouba se po prvnim zapnuti a nastaveni aktudiniho
Casu vrati do pohotovostniho rezimu. Na displeji se
zobrazi pouze aktudlni ¢as.
1. Plech ze stfedni ¢asti umistéte do krytu mezi 3. a
4. miizkou.
Neni-li stfedni ¢ést vloZena, ¢asovac
trouby se spusti jako kdyby byla spusténa
celd Cast.
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2. Troubu zapngte stisknutim @ tlacitka po dobu
dvou sekund.

3. Kdy? je trouba zapnutd, zobrazi se prvni funkce
pro vybér vareni v horni ¢asti.
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4. Stisknéte jakmile aktivujete spodni Cast trouby.
‘\symbol se zobrazi vedle aktivni ¢asti trouby.
Nastaveni teploty a kroky pro zahdjeni procesu vareni
jak pro spodni, tak horni ¢ast trouby se spusti
soucasné. (Na snimcich je vybrana spodni ¢ést trouby.
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PFi kazdém stisknuti = tladitka se
ktivuje pouze spodni ¢ast, pouze horni
Cast nebo spodni a horni ¢ést.

5. PoZadovanou funkci vareni nastavte stisknutim
A\ taditek.
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6. Cheete-li zménit teplotu, stisknéte "C jednou a
nastavte teplotu na displeji. C Na displeji se
rozsviti symbol a zobrazi se text "Teplota”.
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Teplota

7. PoZadovanou teplotu nastavte stisknutim A/~
tlacitek. Jakmile je dosaZeno pozadované hodnoty,
teplotu potvrdte stisknutim 1~ tlagitka.

8. VloZte pokrm do trouby a zaviete dvitka.

9. Jsou-li hodnoty funkce a teploty vhodné, stisknéte
P tlacitko po dobu dvou sekund a zaénéte vafit.
Vareni zapoCne a na displeji se zobrazi "Vareni".
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» Trouba se rozehfeje na nastavenou teplotu.

ymbol vSech segment vnitini teploty trouby
C se rozsviti jakmile trouba doséhne
nastavené teploty.




Dojde-li k otevieni dvefi 'tr_o1uby, na displeji se

obrazi varovani a/nebo I symbol "Dvefe
tevieng".
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10. KdyZ se proces vareni dokon¢i, znovu D
stisknéte tlaCitko, na dvé sekundy, a vareni
ukoncete.
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6. Chcete-li zménit teplotu, stisknéte C jednou a
nastavte teplotu na displeji. C Na displeji se
rozsviti symbol a zobrazi se text "Teplota".
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Teplota

Pri pouziti pouze spodni nebo horni ¢asti,
nechte nepouzitou ¢ast prazdnou, nebot
se zahfgje.

Poloautomaticky provoz
Pri poloautomatickém provozu miZete nastavit ¢as,
kdy se trouba zapne (Cas vareni).
Trouba se po prvnim zapnuti a nastaveni aktudiniho
¢asu vrati do pohotovostniho rezimu. Na displeji se
zobrazi pouze aktuélni Cas.
1. Plech ze stfedni ¢asti umistéte do krytu mezi 3. a
4. miizkou.
Neni-li stfedni Cast vloZena, ¢asovad
trouby se spusti jako kdyby byla spusténa
celd Cast.

2. Troubu zapnéte stisknutim @ tladitka po dobu
dvou sekund.

3. Kdy? je trouba zapnuta, zobrazi se prvni funkce
pro wher vareni v horni ¢asti.
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4, Stisknéte i3 jakmile aktivujete spodni Cast trouby.
“symbol se zobrazi vedle aktivni Casti trouby.
Nastaveni teploty a kroky pro zahajeni procesu vareni
jak pro spodni, tak horni Cast trouby se spusti
soucasné. (Na snimcich je vybrana spodni ¢ast trouby.)
|1
| -

[N]8] Ohfev s ventilitorem

@] <

- - s
d

&

[

P kazdém stisknuti B tiacitka se
aktivuje pouze spodni Gast, pouze hornf
Cast nebo spodni a horni East.

5. PoZadovanou funkci vareni nastavte stisknutim
AN\ taditek.

7. Pozadovanou teplotu nastavte stisknutim AvVs
tlaitek. Jakmile je dosazeno pozadované hodnoty,
teplotu potvrdte stisknutim [«] tlagitka.

8. Pro nastaveni Gasu vareni (2 drzte tlagitko dokud
se na displeji nezobrazi "Gas vareni". 1= a
soucasné se rozblika symbol.
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9. Stisknéte ~/~ tlaCitka a nastavte pozadovanou
dobu vareni a nastaveni potvrdte stisknutim
tlagitka. Jakmile je Cas varenf nastaveny, I
symbol se zobrazi trvale.

10. Vlozte pokrm do trouby a zaviete dvitka.

11. Jsou-li hodnoty funkce a teploty vhodné, stisknéte

D> [l tlacitko po dobu dvou sekund a zaénéte vafit.

Vareni zapoCne a na displeji se zobrazi "Vareni".

™ symboly zmizi zatimeo D I symboly se zobrazi

na displeji.
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» Trouba se zahfeje na pfednastavenou teplotu a
zachova tuto teplotu az do konce zvolené doby peceni.

ymbol vSech segment vnitini teploty trouby
C se rozsviti jakmile trouba dosahne
nastavené teploty.

Dojde-li k otevieni dvefi 'tr_o1uby, na displeji se

obrazi varovani a/nebo 7 symbol "Dvefe
tevieng".

12. Po dovareni se na displeji zobrazi "Dobrou chut"
a a "Pro pokraCovani stisknéte start" a ozve se
zvukovy signal.

13. Cheete-li zvukovy signal zastavit, staci stisknout
libovolnou kldvesu. Trouba se automaticky vypne.
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14, Chcete-li, aby trouba pokracovala v provozu,
stisknéte D [l tiaditko po dobu 2 sekund. Trouba
bude spusténa po neurcité asové obdobi.

Pri pouZiti pouze horni nebo spodni ¢asti
nechte nepouZitou ¢ast prazdnou, nebot
se zahfgje.

Pokud chcete zrusit poloautomaticky nebo
lautomaticky program po jejich nastaveni,
musite obnovit ¢as vareni. Troubu miZete

rovnéZ vypnout stisknutim @ tlagitka.

PIné automaticky rezim
V pIné automatickém rezimu mizZete nastavit Gas
vareni a Cas konce vareni.
Trouba se po prvnim zapnuti a nastaveni aktudiniho
Casu vrati do pohotovostniho rezimu. Na displeji se
zobrazi pouze aktudlni ¢as.
1. Plech ze stfedni ¢asti umistéte do krytu mezi 3. a
4. miizkou.
Neni-li stfedni ¢ést vloZena, ¢asovac
trouby se spusti jako kdyby byla spusténa
celd Cast.

2. Troubu zapnéte stisknutim @ tla¢itka po dobu
dvou sekund.

3. Kdy? je trouba zapnutd, zobrazi se prvni funkce
pro wher vareni v horni ¢asti.

6. Cheete-li zménit teplotu, stisknéte °C jednou a

nastavte teplotu na displeji. °C Na displeji se
rozsviti symbol a zobrazi se text "Teplota".
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7. PoZadovanou teplotu nastavte stisknutim A/~
tlaitek. Jakmile je dosazeno pozadované hodnoty,

8. Pro nastaveni ¢asu vareni < stisknéte tlaitko
"(as vareni" na displeji. [ a sougasné se
rozblika symbol.
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9. Stisknéte A/~ tlaCitka a nastavte pozadovanou
dobu vareni a nastaveni potvrdte stisknutim
tlagitka. Jakmile je Cas vaieni nastaveny, =1
symbol se zobrazi trvale.

10. Na konci &asu vareni stisknéte (5 v kratkych
intervalech, dokud se na displeji nezobrazi "Cas
konce vareni" = sougasné se rozblika.
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4. Stisknéte £ jakmile aktivujete spodni Eést trouby.
“symbol se zobrazi vedle aktivni ¢asti trouby.
Nastaveni teploty a kroky pro zahdjeni procesu vareni
jak pro spodni, tak horni ¢ast trouby se spusti
soucasné. (Na snimcich je vybrana spodni ¢ast trouby.)
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Pri kazdém stisknuti =3 tladitka se
aktivuje pouze spodni Cast, pouze horni
Cast nebo spodni a horni East.

5. PoZadovanou funkei vareni nastavte stisknutim
N\ tladitek.
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11. Stisknéte A/~ tladitka pro nastaveni
pozadovaného konce Casu vafeni a stisknutim
potvrdte nastaveni. Jakmile je Gas konce vareni
nastaveny = zobrazi se.

12. VloZte pokrm do trouby a zaviete dvitka.

13. Jsou-li hodnoty funkce, ¢asu a ¢asu konce vareni
vhodné, stisknéte [ {ll tlagitko po dobu 2 sekund a
zaCnéte varit.

» » Na displeji se zobrazi zprava "Pohotovostni rezim".

Casovat trouby automaticky vypodita ¢as spusténi

vareni odeGtenim doby peCeni od konce doby pecen,

které jste nastavili.

14. Viybrany provozni rezim se aktivuje jakmile se ¢as
vareni za¢ne odpocitdvat, a na displeji se zobrazi
"Vafeni" a trouba se rozehfeje na nastavenou
teplotu. UdrZi tuto teplotu az do konce asu vareni.
Svétlo v troubé je béhem vareni po ur€itou dobu
rozsviceneé.

ymboLvéeoh segmentd vnitini teploty
rouby "C se rozsvit jakmile trouba
oséhne nastavené teploty.




Dojde-li k otevieni dvefi trouby, na

—
displeji se zobrazi varovani a/nebo 7
symbol "Dvefe otevieng".
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15. Po dovareni se na displeji zobrazi "Dobrou chut"
a a "Pro pokraCovani stisknéte start" a ozve se
zvukovy signdl.

16. Chcete-li zvukovy signal zastavit, staci stisknout
libovolnou kldvesu. Trouba se automaticky vypne.

17. Chcete-li, aby trouba pokracovala v provozu,
stisknéte I [l tlacitko po dobu 2 sekund. Trouba
bude spusténa po neurcité asové obdobli.

PTi pouziti pouze horni nebo spodni ¢ésti
nechte nepouZitou ¢ast prazdnou, nebot
se zahfgje.

Pokud chcete zrusit poloautomaticky nebo
lautomaticky program po jejich nastaveni,
musite obnovit ¢as vareni. Troubu miZete

rovnéZ vypnout stisknutim @ tlacitka.

Pouziti horni a spodni ¢asti soucasné
Manudlini provoz
Béhem manualniho provozu bude trouba spusténa
nezavisle na asu vareni po provedeni vybéru funkce a
teploty. Trouba se na konci Casu vareni automaticky
nevypne. Je tfeba, aby ji vypnul uZivatel.
Trouba se po prvnim zapnuti a nastaveni aktudiniho
¢asu vrati do pohotovostniho rezimu. Na displeji se
zobrazi pouze aktuélni Cas.
1. Plech ze stfedni ¢asti umistéte do krytu mezi 3. a
4. mrizkou.
Neni-li stfedni Cast vloZena, ¢asovad
trouby se spusti jako kdyby byla spusténa
celd Cast.

2. Troubu zapnéte stisknutim @ tladitka po dobu
dvou sekund.
3. Kdy? je trouba zapnuta, zobrazi se prvni funkce
pro wher vareni v horni ¢asti.
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Pri kazdém stisknuti =3 tladitka se
aktivuje pouze spodni Cast, pouze horni
Cast nebo spodni a horni East.
4. (Obé Casti aktivujte tak, i tlacitko dvakrat. ~
symbol se zobrazi vedle kazdé Casti trouby.

5. Stisknéte A/~ tlacitka a vyberte vhodnou
funkci vafeni mezi témi, které jsou nastavené pro
obé &asti trouby. Napfiklad, chcete-li grilovat v
horni ¢asti a péct pecivo ve spodni &asti, mliZete
vybrat funkci Gril + Ventilator.

Po vybéru funkce se zobrazi text a "Teplota" a

nastaveni |ze provést samostatné pro kazdou z ¢asti.

Pro tato nastaveni ™ se rozblika symbol aktivni ¢asti.

0
T -l
[N} '™ PIng gril fw] Ohfev s ventilitorem

TETT
Coid

[l
fen o

t

6. Chcete-li gménit teplotu horni ¢4sti trouby,
stisknéte "C tlacitko jednou a ziskejte pristup k
teploté v horni €asti trouby. Ve vybrané ¢asti

trouby se °C rozblika symbol a zobrazi se text
@ ¢ ﬂp

"Teplota".
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Teplota

7. Pozadovanou teplotu nastavte stisknutim Av~~
tladitek. KdyZ dosahnete poZadované hodnoty,

teplotu potvrdte stisknutim [, °C symbol se

rozsviti a T

rozblika se symbol aktivni ¢asti.
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8. Chcete-li

zménit teplotu spodni ¢asti trouby,

aktivujte displej spodni ¢asti trouby stisknutim
tladitka. Symbol spodni ¢asti i trouby se rozblikd.
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9. Stisknéte "C jednou a ziskejte pristup k nastaven

teploty ve spodni ¢asti trouby. Ve vybrané ¢asti

trouby se
"Teplota"

rozblika symbol a zobrazi se text

= AT
ATl

t~

B0

10. PoZadovanou teplotu nastavte stisknutim A/~
tlaitek. Kdyz dosahnete pozadované hodnoty,
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teplotu potvrdte stisknutim &7, °C symbol se
rozsviti a T rozbliké se symbol aktivni ¢asti.
Pri soucasném pouZiti horni a spodni ¢asti
trouby, chcete-li zménit nastaveni teploty,
rozdil mezi ¢astmi nesmi byt vy$Si nez
80 °C. A to proto, Ze ¢asti budou
ovlivnéné teplotou kazdé z Casti.

11. VloZte pokrm do trouby a zavfete dvitka.

12. Jsou-li hodnoty funkce a teploty vhodné, stisknéte
D [l tlagitko po dobu dvou sekund a zacnéte vafit.
Vareni zapoCne a na displeji se zobrazi "Vareni".
™ symboly zmizi zatimeo D Il symboly se zobrazi
na displeji.

™™ Plny gril fwai Ohfev s ventildtorem
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SymboLvéech segmentd vnitini teploty
trouby C se rozsviti jakmile trouba
dosahne nastavené teploty.

Dojde-li k otevfeni dvefi trouby, na
—

displeji se zobrazi varovani a/nebo I—7
Isymbol "Dvere otevieng".

13. KdyZ se proces vareni dokondi, znovu D11
stisknéte tlaéitko, na dvé sekundy, a vareni
ukoncete.

Ilgl' >
(W] ™™ iy gril [m] Ohev s ventildtorem

Poloautomaticky provoz
Pri poloautomatickém provozu miZete nastavit ¢as,
kdy se trouba zapne (Cas vareni).
Trouba se po prvnim zapnuti a nastaveni aktudiniho
Casu vrati do pohotovostniho rezimu. Na displeji se
zobrazi pouze aktuélni Cas.
1. Plech ze stfedni ¢asti umistéte do krytu mezi 3. a
4. miizkou.
Neni-li stfedni ¢ast vloZena, Gasoval
trouby se spusti jako kdyby byla spusténa
celd Cast.
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Pii kazdém stisknuti E tlacitka se
ktivuje pouze spodni ¢ast, pouze horni
Cast nebo spodni a horni ¢ést.

4, (Obé ¢asti aktivujte tak, Ze tlacitko (=3 stisknete
dvakrat. ™ symbol se zobrazi vedle kazdé Gasti
trouby.
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5. Stisknéte A/~ tlacitka a vyberte vhodnou
funkci vafeni mezi témi, které jsou nastavené pro
obé &asti trouby. Napfiklad, chcete-li grilovat v
horni ¢asti a péct pecivo ve spodni &asti, mliZete
vybrat funkci Gril + Ventilator.

Po provedeni vybéru funkce se zobrazi text a "Cas

vareni" a nastaveni Ize provést samostatné pro kazdou

7 Gasti. Pro tato nastaveni ™ rozblika se symbol

AT

aktivni ¢asti.
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6. Chcete-li gménit teplotu horni ¢4sti trouby,
stisknéte “C tlagitko jednou a ziskejte pFistup k
teploté v horni Casti trouby. Ve vybrané ¢asti
trouby se C rozblikd symbol a se zobrazi text
"Teplota".
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7. PoZadovanou teplotu nastavte stisknutim A/~
tlaitek. Kdyz dosahnete pozadované hodnoty,

teplotu potvrdte stisknutim (1. °C symbol se
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rozsviti a T rozblika se symbol aktivni ¢asti.
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2. Troubu zapnéte stisknutim @ tla¢itka po dobu
dvou sekund.

3. Kdy? je trouba zapnuta, zobrazi se prvni funkce
pro vwber vareni v horni ¢asti.
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Chcete-li zménit teplotu spodni ¢asti trouby,
aktivujte displej spodni ¢dsti trouby stisknutim |
tlacitka. Symbol spodni Gasti ™ trouby se rozblika.
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Stisknéte "C jednou a ziskejte pristup k nastaven

» Trouba se zahfeje na pfednastavenou teplotu a

teploty ve spodni ¢asti trouby. Ve vybrané ¢asti

trouby se

rozblika symbol a se zobrazi text

zachova tuto teplotu az do konce zvolené doby vareni.

"Teplota".

ymbol vSech segment( vnitini teploty trouby
C se rozsviti jakmile trouba dosahne
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10. Pozadovanou teplotu nastavte stisknutim AvVs\/

tlacitek.

KdyZ dosahnete pozadované hodnoty,

teplotu potvrdte stisknutim [, °C symbol se

rozsviti a T

rozblika se symbol aktivni Gasti.

Pri soucasném pouZiti horni a spodni ¢asti
trouby, chcete-li zménit nastaveni teploty,
rozdil mezi ¢astmi nesmi byt vy$Si nez

80 °C. A to proto, Ze ¢asti budou
ovlivnéné teplotou kazdé z Casti.

11. Pro ¢as vareni v aktivované spodni ¢asti trouby
stisknéte a (9 drte tlagitko dokud se na displeji

nastavené teploty.

Dojde-li k otevieni dvefi ,tr_oluby, na displeji se

obrazi varovani a/nebo 7 symbol "Dvere
tevieng".

19.

20.

. Na konci asu vareni se na displeji zobrazi

"Dobrou chut" a a "Pro pokracovani stisknéte
start" a ozve se zvukovy signal.

. Jakmile Cas vareni skon¢i, vyjméte jidlo z trouby.

Jakmile dvefe znovu zavfete, vareni v druhé Gasti
s delSim Casem vareni bude pokracovat.

Jakmile je proces vareni dokoncen, na displeji se
zobrazi "Dobrou chut” a a "Pro pokraCovani
stisknéte start" a ozve se zvukovy signdl.
Cheete-li zvukovy signal zastavit, staci stisknout
libovolnou kldvesu. Trouba se automaticky vypne.

nezobrazi "Cas vareni". Soutasné se 12 rozblikaji

21. Cheete-li, aby trouba pokracovala v provozu,

symboly.

stisknéte I Il tlagitko po dobu 2 sekund. Trouba

bude spusténa po neurcité asové obdobi.

Pokud chcete zrusit poloautomaticky nebo
utomaticky program po jejich nastaven,
musite obnovit ¢as vareni. Troubu mizete

= fIE L e | TICLON
coU - [ @I
7 "33 ™ Doba peteni
12. Stisknéte A/~ tladitka a nastavte pozadovanou

13.

14.

15.
16.

dobu vateni a nastaveni potvrdte stisknutim {~'1
tlagitka. Jakmile je Cas vafeni nastaveny,
symboly se na obrazovce zobrazi soutasng.

Pfi vareni v horni Gasti trouby nejprve Cast
aktivujte stisknutim [, ™ symbol v horni &asti se
rozblikd. Potom, stisknéte a (5 drte tlagitko
dokud se na displeji nezobrazi "Cas vareni".
Soucasné se 2 rozblikaji symboly.

Nastavte poZadovany ¢as vareni v horni ¢asti
stisknutim A/~ tlacitek a potvrzenim
tladitka. Jakmile je as vareni v horni Gasti
nastaveny, I symboly se na obrazovce zobrazi
soucasné.

Vlozte pokrm do trouby a zaviete dvitka.

Jsou-li hodnoty funkce, ¢asu a teploty vhodné,
stisknéte I [l tlacitko po dobu 2 sekund a zatnéte
vafit. Vareni zapoCne a I symboly zmizi
zatimcol symboly se zobrazi na displeji.

Nastaveny Cas vareni se zobrazi v horni ¢asti displeje.
Zde mliZete sledovat zbyvajici Cas.

rovnéZ vypnout stisknutim @ tlacitka po
dobu 2 sekund.

Vypnuti elektrické trouby

Stisknéte @ tladitko po dobu 2 sekund a vypnéte
troubu.

Pouziti zamku

PouZitim tladitek trouby mliZete zabranit aktivaci
funkce zamku.

amek tlacitek Ize pouZit je-li trouba v
pohotovostnim rezimu.

Aktivace zamku
1. Stisknéte (D tlagitko v kratkych intervalech, dokud
se na displeji nezobrazi "Pasivni zamek".

1 LN @ J
I FUL

Akivai z6mek ’5’
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2. Zamek aktivujte stisknutim libovolného AV~
symbolu. Zamek se aktivg% na displeji se

zobrazi "Aktivni zamek". I symbol stdle blika.
3. Stisknéte [ pro potvrzeni nastaveni.

» Text zmizi a % symbol se rozblika.

vyjimkou A/ tladitek, jind tlatitka nejsou
unkeni, je-li funkce zamku aktivovana.

Deaktivace zamku

1. Zamek deaktivujte stisknutim libovolného ze A
/S symboldl. "Pasivni zamek" se zobrazi na
displeji.

2. Stisknéte [ pro potvrzeni nastaven.

1 LN - J
I FLI

Pasivni zdmek ’é’

» Zamek je deaktivovany a V:J symbol z displeje zmizi.

Pouzivani hodin jako budiku

Hodiny na pristroji miZete pouZivat k upozornéni nebo
pfipomenuti i mimo peCeni.

Budik nema Zadny vliv na funkce trouby. Pouziva se
jako upozornéni. Napriklad to miiZe byt uZitetng,
chcete-li pokrm v troubé v uritou chvili obratit. Budik
vyda signal, jakmile uplyne nastavena doba.

Maximalni doba budiku mize byt 23 hodin a
59 minut.

Nastaveni budiku:

rrLnn S
LILFLI
Budik

1. Stisknéte (& tlagitko v kratkych intervalech dokud
se na displeji nezobrazi symbol. A symbol zaéne
blikat

2. Stisknéte AV~ tlaitka k nastaveni
pozadovaneho casu a nastaveni potvrd te

nastaveni ¢asu bUdIkU rozsviceny.

3. Ozve se alarm po uplynuti ¢asu alarmu.

4. Pro zastaveni budiku stisknéte jakékoli tlagitko.

ZruSeni budiku:

1. Stisknéte (2 tlagitko v kratkych intervalech, dokud
se Q) symbol "Dvefe oteviené".

2. Stisknéte s tladitko dokud se na displeji
nezobraZ| "00 00" a nastaveni potvrdte

» Budik se zrusi a ﬂ symbol zmizi,
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Nastaveni jasu

Jas Ize nastavit pouze je-li trouba v pohotovostnim

stavu.

1, Stisknéte O tlagitko v kratkych intervalech, dokud
se na displeji nezobrazi "Jas". %% symbol blika
na displeji.

1 LN S S
I FLI

Jus§

2. Kdispozici je 5 stupiidi jasu, konkrétng 1, 2, 3, 4
a 5. Stisknéte v/~ tlacitka a vyberte
pozadovanou (roven.

Urover jasu klesd z divodu Uspory
nergie, kdy? je trouba vypnutd. Urover se
po zapnuti trouby obnovi.

» Znovu se zobrazi pohotovostni displej. Na displeji se
zobrazi pouze aktualni Cas.

Nastaveni trovné hlasitosti

Urovedt hlasitosti 1ze nastavit pouze je-li trouba v

pohotovostnim stavu.

1. Stisknéte ( tlagitko v kratkych intervalech, dokud
se €0" symbol "Dvef'e oteviené”. Na displeji se
rozblika symbol.

| LN ¢ “of
I FLId

Ohjem: vysoky

2. Kdispozici jsou 2 trovné hlasitosti, konkrétné
"Nizkd hlasitost" a "Vysokd hlasitost". Stisknéte
/v tladitka a vyberte poZadovanou Uroveri.

3. Stisknéte [] pro potvrzeni nastaveni.

» Znovu se zobrazi pohotovostni displej. Na displeji se

zobrazi pouze aktudlni ¢as.

Nastaveni jazyka

Jazyk Ize nastavit pouze je-li trouba v pohotovostnim

stavu.

1. Stisknéte ( tlagitko dokud se = menu
nastaveni nezobrazi symbol.

| LN o E
I FLId

Languuge: English

2. :=symbol se na displeji rozblika a zobrazi se
moznost nastaveného jazyka.

3. Stisknéte AV~ tladitka a vyberte pozadovany
jazyk.

4, Stisknéte [I pro potvrzeni nastaveni.

» Znovu se zobrazi pohotovostni displej. Na displeji se

zobrazi pouze aktualni Cas.



Nastaveni aktualniho ¢asu

Aktualni Gas Ize nastavit pouze je-li trouba vypnuta.

Cheete-li provést zménu ¢asu nastaveného béhem

pocatecniho nastaveni:

1. Stisknéte (O tlagitko v kratkych intervalech, dokud
se na displeji nezobrazi text "Nastaveni
aktudlniho &asu". Pole hodin a  symbol se
rozblikaji na displeji.

o L.
_nnnn @0
LI
SN
Aktudlni o

» Znovu se zobrazi pohotovostni displej. Na displeji se

zobrazi pouze aktualni Cas.

Tabulka ¢ast vareni

Casy v této tabulce jsou minény jako priivodce.

Casy se mohou liit v zavislosti na teploté
potravin, tloustce, typu a vasich vlastnich
preferencich vareni.

Pole hodin nastavte pomoci A/~ tladitek.
Stisknéte |~ pro potvrzeni nastaveni.

Pole a symbol & minut se rozblikaji. Minuty
nastavte pomoci A/~ tladitek. Stisknéte i pro
potvrzeni minut.

o

S .
oo -
FARREAN
Aktudlni o

Na jednu velkou ¢ast Peceni a roznéni

Kdy?Z otevrete dvitka trouby, v pfipadg, Ze

afeni tipy k dispozici na skle dvifek trouby

jsou uplatnitelnd pro jediny celém tseku.

jsou

1. police v troubé je spodni police.

Kolage na plechu Jeden zésobnik . 25 .35
papiru* —
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potom 180 ... 190

I e

Kdyz pecete se 2 plechy najednou, umistéte hluboky plech na horni polici a druhyy plech na dolni polici.

* Doporu€ujeme provadgt predehrivani u véech potravin.
Pouze pro spodni ¢ast Peceni a roznéni

Turquie (5,5 kg) Jeden zasobnik E 25 min. 250/max. 150 ... 210
potom 180 ... 190

15 min. 250/max.

Pomalé peCeni/isporny ohfev s ventildtorem o Neotevirejte dvefe Pomalé peceni/isporny

Po zahdjeni peceni v rezimu pomalého peceni ohfev s ventildtorem v rezimu.
Pomalé peceni/isporny ohfev s ventildtorem

nemérite pecici teplotu.
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Predehfivejte 6-7 minut.

Zakrytim panve zvySite Ucinnost vareni.

Tipy pro peceni

e pokud je kola¢ pilis suchy, zvyste teplotu o cca
10°C a zkratte dobu peceni.

e Pokud je kolac vihky, pouZijte méné tekutiny a
snizte teplotu 0 10°C.

e Pokud je kola¢ na povrchu pfilis tmavy, poloZte
ho na nizsi polici, snizte teplotu a prodiuzte dobu
peceni.

e Pokud je dobfe pecen uvnitt, ale lepkavy na
povrchu, pouZijte méné tekutiny, snizte teplotu a
prodiuzte dobu peceni.

Tipy pro peceni peciva

e Pokud je pecivo prili§ suché, zvyste teplotu o cca
10°C a zkratte dobu pegeni. NavihGete vrstvy
tésta omackou z mléka, oleje, vajec a jogurtu.

e Pokud se pecivo pece prilis diouho, davejte pozor,
aby tloustka tésta nepresahla hloubku plechu.

e Pokud je povrch peCiva tmavne, ale spodni ¢ast

neni peCend, zkontrolujte, zda mnoZstvi omacky,

kterou jste pouZili, neni na spodni strané peciva
piilis velké. Snazte se rozprostiit omacku
rovnomérné mezi vrstvy tésta a na né pro
rovnomérné zharveni.

Pecivo pecte v souladu s reZimem a teplotou
uvedenymi v tabulce peceni. Pokud spodni
Cast stale neni dostate¢né zabarvend, umistéte
je pristé o jednu droven nize.

Tipy na peceni zeleniny

e Pokud zeleninové jidlo ztraci Stavu a zacind byt
vysuseng, varte ho v panvi s poklici misto na
plechu. v uzavienych nadobdach jidlo zlistane
Stavnaté.

e Pokud se zeleninové jidlo nem(ize dovarit, uvarte
zeleninu nebo ji pfipravte jako konzervovang jidio
a pak ji dejte do trouby.

Funkce Pripravena jidla

Vybér funkce pripravenych jidel

Nabidka pripravenych jidel obsahuje programy pokrm,

které byly specialné pro vas pfipraveny profesiondinimi

kuchafi a ulozeny v paméti ovlddaci jednotky.

Bile/Cervené maso je nutno v panvi prevratit, nez je uvarite domeékka.
Fazole je nutno pred vatenim dusit 30 minut. M(iZete pimo pouzit fazole v konzervé.

v této nabidce je teplota, umisténi pokrmu na polici,
hmotnost a funkce peceni nastavena automaticky.
Hmotnost a dobu peceni milzete zménit podle pokrmu
a vasi chuti. Menu hotovych jidel jsou souCasti
kombinace jedné velké ¢asti, spodni ¢asti a spodni-
horni ¢ésti.
Pro vybér funkce hotovych jidel:
1. Stisknéte 1/ a troubu zapnéte.
Je-li deska stfedni ¢asti zasunuta kdyZ je trouba
zapnutd, zobrazi se prvni funkce specidini pro vareni v
horni asti.
Pi kazdém stisknuti (=] tiacitia se
ktivuje pouze spodni ¢ast, pouze horni
Cast nebo spodni a horni ¢ast. Menu
hotowych jidel jsou sou€dsti kombinace
jedné velké ¢asti, spodni ¢asti a spodni-
horni ¢asti.
2. Stisknéte i tladitko a vyberte ¢ast, v které
budete vafit.
3. Stisknéte X tla&itko a na displeji vyberte funkci
Hotova jidla. V této fazi se na displeji zobrazi hlavni
menu.

| 100

CakesRbreads&tarts

4. Stisknéte A/~ tladitka a vyberte pozadovanou
funkci Hotova jidla.

5. Stisknéte i tlacitko a potvrdte vybrané menu
Hlavni jidla.

6. Stisknéte A/~ tladitko a vyberte pozadované
jidlo (suenky, kola¢, maly koldg, atd.).

Bl AR
“ [T 1

Walnut cookies

&

e

e

7. Pred zahdjenim peceni v nabidce pripravy pokrm(
miiZete nastavit hmotnost v zavislosti na druhu
pokrmu, ktery jste vybrali. Jak to udélat:

Stisknéte °C dokud se na displeji nezobrazi

"Hmotnost". Na displeji vybrané Gasti trouby se

rozblikd symbol "kg" a zobrazi se "Hmotnost" .
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8. Stisknutim tladitek vyberte odpovidajici hmotnost
A\ jidla. Kdyz je dosazeno pozadované
hodnoty, teplotu potvrdte stisknutim [] tlagitka.
symbolu "kg".

[Trouba zméni teplotu a dobu vareni
lautomaticky, podle zmény hmotnosti.

» Jakmile se vareni dokondi, na displeji se zobrazi
"Dobrou chut" a zazni zvukovy signal. Signal budiku
zastavite stiskem libovolného tlacitka.

"Zpét" svitici na displeji pfi navigaci v nabidce
pokrm( vam umozni vrétit se do nadrazené
nabidky. Plivodni funkci miZete vratit
stisknutim &9,

[Zménit miiZete pouze hmotnost téch jidel,
u kterych je hmotnost uvedena.

9. Do trouby viozte pokrm.

10. Stisknéte > [ tlacitko a zacnéte varit. Na displeji
se zobrazi "Vareni".

Pro spodni &4st:

kola¢ teleci zeleninou kousk ve slupce

Pstruh na bageta s
kameni kurecim
masem

Bazant na
divoko gratinovana
zelenina
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Menu Hotova jidla:
Mize se lisit podle typl

z&vin hrusk

Jablko v

Syrupu




Pro jednu velkou &ést:

Kolacky s PInéna Pstruh Malé kure Plnéné Viyroba Ovocny kolag | SuSena Zmrazena
vla§skymi jehnéci 1600 g papriky jogurtu jablka gratinovand
ofechy kyta zelenina

Dusené Ryba se Kureci Brambory Jablkovy Suené Rohliky,
telect zeleninou kousky ve slupce zévin hrusk mrazené

Semolinovy
koldg se
syrupem

I

Spodni-horni ¢ast: Pfedem pfipravené jidlo

Klasické lasagne Pizza

Vegetariansky quiche
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Recepty na predem pfipravené potraviny
PIZZA

INGREDIENCE

Tésto:

400 g mouky

15 g soli

3 g Cerstvého drozdi

20 g olivového oleje

250 g vlazné vody

macka:
2 rajata, oloupana
1/2 |Zice rajského protlaku
1 IZicka cukru
1 IZicka soli
1 IZice olivového oleje

Napli:

e 150 g strouhaného syra mozzarella nebo Cedar

e Salam, klobasy, kukurice, olivy, houby dle vaSeho

.. Wbéru

PRIPRAVA

Drozdi rozmichejte ve vodg.

Do smési drozdi a vody pridejte polovinu mouky.

Pokradujte v hnéteni a pridejte sl a olivovy olej.

Po pridani zbytku mouky hnétte, dokud neziskate

hladké tésto.

e Tésto dejte do vymazané misy a zakryjte
plastovym vikem. Tésto nechte pfi pokojové
teploté fermentovat 1 noc.

e Tésto prendejte na val a prohnétte. Tésto
zakryjte misou a nechte odpoginout dalsich 30
minut.

e (dpocinuté tésto prendejte na bézny pekac
pokryty pecicim papirem a rukou vyvalejte.
eV hrnci smichejte vSechny prisady do omacky a

rozetiete po tésté, které jste vyvaleli na pekaci.

e Pridejte naplri dle své volby a strouhanou

mozzarellu.

e & 0 06 06 OO e o 0 0 o o

Nakonec naplii trochu pokapejte olivovym olejem.

Pfipravenou pizzu pecte na 1. rostu vasi trouby.
e Podavejte horké.
LASAGNE
INGREDIENCE
Boloriska omacka:
e 200 g mletého hovéziho masa s nizkym
obsahem tuku
1 stfedné velka cibule, nakrdjena na kosticky
1 stfedné velka mrkev, nastrouhana
1/2 stfedné velkého celeru, nastrouhana
2 rajCata, oloupand
1 IZicka rajského protlaku
1 IZice olivového oleje
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20 g méasla

2 skleniCky Cerveného vina

1 bobkovy list

Sl

Pepr

¥2 muSkatového ofiSku, nastrouhana

BeSamel:

2 sklenice miéka

2 Izice olivového oleje

40 g masla

Y2 baleni suchych lasagni

200 g strouhaného parmazanu

PRIPRAVA

Pnprava boloiiské omacky:

Na olivovém oleji a masle osmazte zeleninu, s
vyjimkou raj¢at.

e Kzeleniné pridejte mleté maso a smazte dalSich
5 minut.

Pridejte vino a nechte alkohol odpafit.

Do smési pridejte nakrajena rajcata s rajskym
protlakem. Smés varte, dokud se nezaCne varit,
potom pridejte bobkovy list a duste dalsi 1/2
hodinu. Je-li tfeba, pfidejte vodu (zhruba 2,5
sklenice).

e Poté co pridate sll, Cerny pepr a muskatovy
oriSek, prestarite varit. Ujistéte se, ze omacka
zlistane $tavnatd.

MASOVE KULICKY SE ZELENINOU

INGREDIENCE

e 500 g mletého hovéziho masa s nizkym

obsahem tuku

1 stfedné velkd cibule, nakrdjend na kosticky

72 lilku, nakrdjeného na malé kostiCky

1 cuketa, nakrajena na malé kosticky

1 barevnd paprika, nakrdjend na malé kosticky

1 rajce malé velikosti, bez slupky, bez seminek,

nakrajené na kosticky

50 g syra parmazan, nastrouhaného

5 snitek petrzelky, nasekané na jemno

2 vajitka, rozmichana

1 Salek strouhanky

1 IZiCka fimského kminu

1 IZicka papriky pimento

1 IziCka Cerého pepre

1 IZicka soli

2 Izice olivového oleje

PRIPRAVA

e Zeleninu osmahnéte na olivovém oleji.

e (Osmazenou zeleninu promichejte s dalSimi

prisadami.



e 7 pfipravené smési udélejte bochanek a lehce
zakryjte plastovou folii. Smés nechte v chladnicce
2 hodiny odpoGivat.

e 7e smési, kterou vyjmete z chladniCky, sejméte
plastovou folii.
PekdaC vymazte a dejte do néj smés.
Pfipravenou smés pecte na 1. roStu vasi trouby.
Jidlo nechte pfed podavanim minimainé 10
minut odpocinout.

CREME BRULEE

INGREDIENCE

200 ml smetany

90 ml mléka

50 g cukru krupice

3 Zloutky

1 vanilkovy lusk

Hnédy cukr

PRIPRAVA
Smetanu, mléko, cukr a vanilku zahfejte v hrnci
(nevarte).

e Vijiné nadobé vyslehejte Zloutky. Do Casti zahraté
smési pridejte vySlehané Zloutky a promichejte.
Pridejte zbytek smési, promichdvejte, abyste
predesli tomu, Ze se Zloutky zaénou varit.
Pripravenou smés nalijte do 4 nddob.

Nadoby na creme brulee dejte do normalniho
pekace, do kterého nalijete vodu.

Dezert vaite na 5. rozni predehraté trouby.

Po uvareni mliZete na creme brulee nasypat
hnédy cukr a pomoci hofdku nebo grilu v troubé
ho rozehfejte.

HOVEZi WELLINGTON

INGREDIENCE

e 600 g hovéziho rosténce

400 g Zampion(i

1 mala cibule

5 snitek Cerstvého tymidnu

2 |Zice hotGice v prasku

4 velké listy listového tésta

2 Zloutky

1 IZice sezamu

Sal/cemy pepr

Olivovy olej

PRIPRAVA
Hovézi rozdglte na Ctyfi dily.

e Kazdou ¢ést ochutte olivovym olejem, soli a
¢ernym peprem, dejte na horkou panev, opecte a
nechte vychladnout.

Opecte cibuli, houby, tymian, stl a pepf.
Smés varte, dokud se neodpafi veskera voda,
potom nechte zchladnout.

e Listové tésto vyvalejte na pomouceném valu,
konce tésta nafiznéte.

o Naplfi rozetfete na listové tésto, podle velikosti

hovéziho.

Hovézi maso dejte na naplii a posypte hofGici.

Hrany tésta prelozte, abyste hovézi zcela zakryli.

Konce tésta pres sebe prelozte.

Jidlo varte na 1. roStu vasi predehraté trouby.

Po uvareni nechte 5 minut odpocivat, poté

podavejte.

ZELENINOVA POLEVKA

INGREDIENCE

Zeleninové Stava:

1 stfedné velka mrkev, oloupana a nakrajena
1 stfedné velky celer, oloupany a nakrajeny

1 stfedné velkd mrkev, oloupana a nakrjena
1 pdrek, nasekany

2 bobkové listy

1 IZicka ¢erého pepre

3 litry viazné vody

Polévka:

1 stfedné velka cibule, oloupana a nakrajend

1 cuketa, nakrdjend

1 barevna paprika, nakrajend

1 stfedné velké rajce, nakrajené

1 celer, nakrdjeny

4 strouzky Cesneku, se slupkou

1 IziCka Cerého pepre

1 IZicka soli

2 Izice olivového oleje

1,5 litru zeleninového vyvaru

PR[PRAVA
Na zeleninovy vyvar varte vSechny pfisady zhruba
45-60 minut, na nizkém plameni.
Pripraveny vyvar Zfiltrujte.
Zeleninu do polévky ochutte olivovym olejem, soli
a peprem a dejte do béZného pekace.

e Na stranu pekace dejte Gesnek zabaleny do
alobalu.
Jidlo varte na 5. roStu predehraté trouby.
Pecenou zeleninu a oloupany ¢esnek smichejte s
vyvarem.

e Doporucujeme podavat horké, po uvareni.

STEAK ZE ZADNIHO ROSTENCE
INGREDIENCE

700 g teleciho roSténce

1 Izice ¢erného pepre

2 Salku smetany

Y2 8dlku bilého vina

Olivovy olej

Sl
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PRIPRAVA
e Pepf namelte nahrubo.

e Steaky z rodténce ochutte soli, potom posypte

nahrubo namletym pepfem.

e (bé strany steaku opecte na panvi, v olivovém

oleji.
Jidlo pecte na 2. roStu predehraté trouby.

Do panve, v které jste smaZili steaky, nalijte vino,

smetanu a siil.
Oméacku varte, dokud nezhoustne.
Poté, co nechéte uvafené maso 5-10 minut
odpoginou v troubg, nalijte na néj omacku a
podavejte.
GRATINOVANA ZELENINA
INGREDIENCE
e 150 g brokolice, pouze rlizicky
150 g kvétaku, pouze rlzicky
150 g riizickové kapusty
1 velka mrkev, stfedné velkd, nakrajend
1 velkd brambora, stfedné velkd, nakrdjena
500 ml mléka
40 g mouky
40 g masla
80 g syra parmazan, nastrouhaného
1 1ziGka muskatového ofiSku, strouhaného
Sl
.. Pepf
PRIPRAVA
e Zeleninu uvarte oddélené.

eV panvi rozehiejte maslo, pridejte mouku a varte,

dokud neziska svétle hnédou barvu.
e Pomalych Gastech pridejte miéko pokojové
teploty, smés promichejte a michejte, dokud

nezhoustne. Ujistéte se, e omacka nebude pilis

husta.

e Uvarenou omacku posypte parmazanem, soli,
peprem a muskatovym ofiSkem.

e Do omacky pridejte varenou zeleninu a
promichejte.

e Nalijte do sklenéného pekacku, zhruba o velikosti

30x20x7 cm.
Jidlo varte na 4. roStu predehraté trouby.

Gratinovanou zeleninu nechte pred podavanim 5-

10 minut odpocinout.

TAHINI CHEESECAKE
INGREDIENCE

e 500 g smetanového syra
e 150 g cukru krupice

e 5vajitek

e 359 8krobu

e 200 ml smetany

e 2 [Zice olivového oleje
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210 g suSenek
100 g masla

PRIPRAVA

SuSenky rozemelte na jemno.

Rozpustte maslo, pridejte k rozemletym
suSenkdm a promichejte.

Na plech dejte pecici papir, na néj polozte formu
o priméru 24-27 cm a o vysce 5 cm.

Do spodni ¢asti formy dejte suSenky smichangé s
maslem. Smés nechte ve formé chladnout
zhruba 10 minut, v chladnicce.

V jiné mise vySlehejte smetanovy syr a cukr.

V jiné mise vySlehejte vajicka a Skrob.

V jiné mise vySlehejte smetanu.

VSechny smési promichejte, pridejte tahini.
Pripravenou smés nalijte na korpus, ktery jste
vyndali z chladnicky.

Jidlo varte na 1. roStu vasi predehraté trouby.
Kolag nechte v chladni¢ce pres noc.

Pri krajeni doporuCujeme pouzit ndz namoceny
do vody. Diky tomu nakréajite kola¢ snadnéji.

DUSENE JEHNECI
INGREDIENCE

800 g jehnéciho, nakrajeného na platky

2 Izice mouky

1 IZice mésla

1 Izice olivového oleje

2 stfedné velké cibule, nakrajené na malé
kosticky

1 IZiCka rajského protlaku

2 stfedné velka rajcata, oloupand a nakrajena na
malé kosticky

2 stfedné velké mrkve, nakrajené na velké kostky
2 stfedné velké brambory, nakrdjené na velké
kostky

1 IZicka suseného tymidnu

250 ml zeleninového vyvaru

Sl

Zeleninovy vyvar

1 stfedné velkd mrkev, oloupana a nakrjena
1 stfedné velky celer, oloupany a nakrajeny

1 stfedné velkd mrkev, oloupana a nakrjena
1 pdrek, nasekany

2 bobkové listy

1 IziCka Cerého pepre

3 litry vlazné vody

PRIPRAVA

Na zeleninovy vyvar varte vSechny pfisady zhruba
45-60 minut, na nizkém plameni.
Pripraveny vyvar Zfiltrujte.



Platky jehnéCiho masa ochutte soli a pepfem,
moukou a nadbyteCnou mouku oklepejte.

V panvi rozehfejte maslo a olivovy olej a jehnédi
maso opecte.

Cibuli opecte v panvi, v které jste smazili maso,
potom pfidejte rajCata a rajsky protlak a varte.
Do smési pridejte vyvar, st a pepr.

Platky jehnétiho masa vloZte do sklenéného
pekacku o rozmérech 30x20x7 ¢cm3, potom
pfidejte rajcatovou omacku a zeleninu.

CITRONOVY KOLAC
INGREDIENCE

170 g mouky

170 g cukru krupice

3 vajicek

5 g kypficiho prasku do peciva
170 g masla (pfi pokojové teploté)
Citrénova k(ira ze 2 citron(i

2 ¢ vanilky

PRIPRAVA

V mise vySlehejte vajicka a cukr.

Do smési pridejte mouku, kypfici praSek do
petiva a citrénovou keru.

Pridejte maslo pokojové teploty a dobfe
promichejte.

Teflonovou formu 27x15x6 cm3 vymazte
maslem a nalijte do ni smés.

Jidlo varte na 1. roStu vasi predehraté trouby.

FAZOLOVE RAGU
INGREDIENCE

115 g fazoli

150 g pastrami, nakrdjené

2 stfedné velké cibule, nakrajené na malé
kostiCky

4 zelené papriky, nakrajené na tenké kosticky
2 stfedng velkd rajCata, oloupand a nakrajena na
kosticky

1 IZice pasty z Cervené papriky

1 IZiCka rajského protlaku

1,5 lZice masla

1 IZicka Cili papricky

500 ml zeleninového wvaru (horkého)

1 IZiGka kypriciho prasku do peciva

Sl

Pepr

PRIPRAVA

Fazole dejte do vody s kypficim praskem, noc
pred varenim.

Fazole uvarte ve vodg.

V troubé rozpalte pekac, dejte do néj maslo.
Pridejte cibule nakrajené na kostiCky a osmazte.

Pridejte pepr, rajCata, pastu z Cervené papriky a
rajsky protlak a uvarte.

Pridejte pastrami, uvarené fazole, stl, pepr a Cili
papricku.

Do smési pridejte zeleninovy vyvar, 10 minut
povarte na strednim plamenu.

Pekac zakryjte alobalem.

Pekac dejte do horni Casti predehraté trouby a
varte.

KUKURICNY CHLEB
INGREDIENCE

150 g kukuficné mouky

150 g mouky

10 g kypficiho prasku do peciva
7 g soli

5 g cukru krupice

2 vajicka

100 ml mléka

50 g masla, rozpusténého

50 g sterilované kukufice

PR[PRAVA

Kukuriénou mouku, mouku, kypfici prasek, sil a
cukr smichejte v mise.

V druhé mise smichejte vajicka, maslo a kukufici,
dobre promichejte.

Tekutou smés pridejte k mouce a dobre
promichejte.

Maslem vymazte teflonovou formu na kolag, a do
ni nalijte smés.

Jidlo varte na 1. roStu vasi predehraté trouby.

KANIC V SOLI
INGREDIENCE

2 kanici (zhruba 2 kg)

1 kg hrubé soli

1 kg soli

6 snitek Cerstvého tymidnu, nasekané na jemno
6 snitek erstvého tymidnu

10 snitek petrZelky, nasekané na jemno

6 snitek kopru, nasekaného na jemno
Citrénova kiira z 1 citrénu

1 Cesnek

6 vajecnych bilk(

PRIPRAVA

Rozetrete Cesnek. Plipravte ndplii z bylinek, kiry
a ¢esneku.

Dvé IZice ndpIné si dejte stranou.

Kanice odistéte. Kanice napliite pfipravenou
napini.

Vajetné bilky vyslehejte, pridejte zbytek napiné a
soli, dobfe promichejte.

Cést smési dejte na plech, na né poloZte ryby a
zakryjte zbytkem smési.
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e Jidlo varte na 4. roStu predehrdté trouby.
e (Qdstrarite krustu a podavejte.

RYZE PERDE

INGREDIENCE

e 3 kureci palicky

Ndpli:

e 2 sklenice ryZe

e 2 lZice masla

e 2 lZce piniovych ofiskl

e 2 lZice rybizu (ve vlazné vode)
e 4lzice mandli, spafenych a oloupanych
e 3 sklenice kufeciho vyvaru

o Sl

e Pepf

Tésto:

e 125 g masla, pokojové teploty
e 2vagjitka

e 400 g mouky

e 1,51Zcky soli

e 100 gjogurtu

PRIPRAVA

Palicky uvarte, odstrante kizi a po vychladnuti
nakrdjejte na malé kousky.

Kureci vyvar Zfiltrujte a pouZijte v naplni.
Mandle, rybiz a piniové ofisky uvarte v masle a
nalijte do misy.

e Omyjte ryZi a na pl hodiny ji dejte do vlazné,
osolené vody.

e Uvarte ryZi s maslem, v kterém jste uvarili
mandle, rybiz a piniové ofisky.

e Pridejte horky kureci vyvar a s(il, duste 10 minut
a dalsich 10 minut nechte odpoginout.

e Poté, co si ndplil odpoCine, pridejte mandle, rybiz
a piniové ofiSky a promichejte.

e Promichejte mouku, siil a maslo, vytvorte tésto,
za stdlého michani pfidejte vejce a jogurt a
hnétte.

e Na pomouceném valu vyvalejte tésto, rozdélte ho
na jednu velkou a jednu malou ¢ast.

e \lymazte sklenény pekacek o velikosti 25x36x6
cm, dovnitf dejte velky kus tésta tak, aby
prekryvalo i okraje pekacku.

e Na tésto dejte jednu vrstvu ryZové ndpiné a jednu
vrstvu kufeciho masa.

Ryzovou napln zakryjte menSim kusem tésta.
Odfiznéte prebyvajici tésto na okrajich a pridejte
ho k téstu nahofe.

e Jidlo varte na 1. roStu vasi pfedehfaté trouby.

JEHNECI TANDORI
INGREDIENCE
e 2kg celé jehngci kyty
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e 3 snitky Cerstvého tymidnu

e 3 snitky Cerstvého rozmarynu

e 8 strouzkli cesneku

PRIPRAVA
Ostrym noZem odfiznéte tuéné Casti jehnéci kyty
a do masa udélejte zarezy.
Zarezy napliite Gerstvymi bylinkami a Gesnekem.
Jehnéci kytu dejte na gril.
Jidlo varte na 4. roStu, na grilu, v pfedehraté
troubg.

VEGETARIANSKY QUICHE
INGREDIENCE

Tésto:

e 270 g mouky

e 1 I[Zicka soli

e 180 g masla, studeného, nakrajeného na kostky

e 50 g studené vody

Napli:

3 vajitka

2 |Zice smetany

70 g brokolice, pouze riizicky

1 mala cibule, nakrajena na malé kosticky

2 barevnd paprika, nakrajena na malé kosticky

5 snitek petrzelky, nakrdjené na jemno

Sl
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PR[PRAVA
Prom|chejte mouku, stil a maslo a vytvorte tésto.

e Kdy7 zaCne tésto tuhnout, pfidejte studenou vodu
a dal hnétte.

e Tésto zabalte do plastové fdlie a nechte v lednici
1 hodinu odpoginout.

e Zeleninu uvarte ve slané vodgé, nechte ji ve vodg,
aby si zachovala barvu.

e Promichejte vajiCka se smetanou. Pidejte
zeleninu, petrZelku, stil a ¢erny pepr a
promichejte.

e Méaslem vymaZte formu o prliméru zhruba 25 cm,
vysokou 3 cm.

e Na pomouceném valu vyvalejte tésto, které jste
vyndali z chladnicky, dejte do formy, zarovnejte
okraje a do tésta udélejte vidlickou nékolik direk.
Jidlo varte na 1. roStu vasi predehraté trouby.
Po 25 minutach vareni formu vyndejte, pridejte
zeleninovou smés a pokraCujte ve vareni.

BROWNIES CHEESECAKE
INGREDIENCE

Korpus:
e 30 g kakaa, prosetého
e 185 g masla, rozpusténého



130 g cukru krupice
2 vajitka

130 g mouky

100 g Cokolddy

Ndpli:

e 375¢tvarohu

e 165 g cukru krupice
e 3vajitka

e pll IZicky vanilky

Omacka:

e 100 g smetany

e 100 g horké Cokolady

e piillzitky medu

PRIPRAVA

e Promichejte kakao, cukr a mouku, potom pfidejte
maslo, vajika a kousky okolady, dobre
promichejte.

e Na plech dejte pe€ici papir, na néj polozte formu
o priiméru 24-27 cm a o wsce 5 cm.
Smés na korpus nalijte do formy, rozetfete.
Na ndplii smichejte tvaroh, cukr a vanilku.
Postupné pridejte vajicka, michejte, dokud
neziskate hladkou smés.
Pripravenou smés nalijte na ¢okoladovy korpus.
Jidlo varte na 4. roStu predehraté trouby.
Na omacku si ve vodni ldzni rozehfejte smetanu,
¢okoladu a med.

e Pripravenou omacku pfidejte na kolac, potom ho
nechte zchladnout pfi pokojové teploté.

e Kola¢ nechte v chladniéce zhruba 3-4 hodiny.

Pri krajeni doporucujeme pouzit niiz namoceny
o vody. Diky tomu nakrdjite kola¢ snadngji.

SPENATOVY FLAN

INGREDIENCE

Napli:

250 g Spenatu

4 vajicka

1 Izice miéka

100 g syra parmazan, nastrouhaného

1 IZitka muSkatového ofisku, strouhaného
1 IZice piniovych ofiskii

2 IZice olivového oleje

Pepf
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Omacka:

e 200 g koziho syra, nastrouhaného

e 150 mi migka

PRIPRAVA

e Spendtové listy nasekejte, oplachnéte a osuste.

Do panve nalijte olivovy olej, pfidejte Spendt.
Spenat duste 5 minut.
Uvareny Spenat dejte do sitka a scedte
prebytecnou vodu.

e Vechny pfisady smichejte do hladka, tak, aby
byla smés krémova.
4 malé nadobky vylozte pecicim papirem.
Do nadob rozdglte pfipravenou smés.
Nédoby dejte do normdiniho pekace, do kterého
nalijete vodu.
Jidlo varte na 1. roStu vasi predehraté trouby.
Na omadku si v panvi rozpustte kozi syr a mléko.
Omacku nalijte na hotovy Spenatovy flan a
podavejte.

KURECI PALICKY

INGREDIENCE

e 4 kufeci palicky, bez kosti

e § stredné velkych brambor

e 3 snitek Gerstvého tymidnu

e Sl

Naplf:

5 Izice olivového oleje

2 strouzky Cesneku

5 IZic strouhanky

3 snitky Salvéje, nasekané na jemno

3 snitky Cerstvého tymidnu

3 snitky petrZelky, nakrajené na jemno

Sl

.. Pepr

PRIPRAVA

*  Vpdnvi rozpalte olivovy olej.

Cesnek nasekejte na jemno, osmahnéte v panvi.

Pridejte strouhanku a provaite.

Pridejte Salvéj, tymian, petrZelku, siil a pepr,

pripravte ndplri.

Naplri dejte doprostied palicek, ty zabalte.

Brambory nakrajejte na velké kostky, ochutte

rozmarynem, olivovym olejem a soli.

e Brambory dejte do pekace. Pekac dejte do trouby,

pali¢ky na gril.
e Jidlo varte na 4. rostu predehraté trouby.
Ovladani grilu
VAROVANI!

Zavirejte dvitka trouby béhem grilovani.
Horké povrchy mohou zplisobovat popaleniny!

Grilovani Ize povést v jedné velké asti, pouze
horni ¢ésti nebo ve spodni-horni &asti.
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Grilovani v jedné velké ¢asti

Po prvnim zapojeni a nastaveni aktudiniho ¢asu se

trouba vrati do pohotovostniho nastaveni. Na displeji se

zobrazi pouze aktuélni Cas.

1. Z trouby vyjméte stfedni ¢ast. Po vyjmuti stfedni
Casti bude trouba fungovat jako jedna velka ¢ést.

2. Troubu zapnéte stisknutim @ tladitka po dobu
dvou sekund.

3. Kdyz troubu zapnete, zobrazi se prvni funkce
vlastni jedné velké Casti.
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4. Stisknéte A/~ a vyberte pozadovanou funkci
grilu.
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Plny gril

5. Poté, co se funkce vyberte, Ize nastavit , Teplota“,
,Rychly ohfev (urychleni)*, ,Cas vareni* a ,Cas
konce vareni“. (Provoz trouby jako jedné Casti)
Ovlddani fidici jednotky trouby, strana 21

6. Pokud funkce vareni, teplota a ¢as jsou nastavené,
stisknate D> [l tlacitko a zaénéte vafit. Vareni
zapocne a na displeji se zobrazi "Vareni".

7. Je-li tato funkce nastavena, trouba se automaticky
vypne. Na displeji se zobrazi "Dobrou chut a
dvakrat se ozve zvukovy signal. Trouba se vypne
automaticky. Neni-li Gas vareni nastaveny, jakmile
se vareni dokoni, znovu > [l stisknéte tlagitko a
vareni ukonCete.

8. Stisknéte @ tlagitko a vypnéte troubu.

Rezim grilovani pouze v horni Casti

Trouba se vrati do pohotovostniho stavu, jakmile se

poprvé zapne a provede se nastaveni aktualniho ¢asu.

Na displeji se zobrazi pouze aktualni Cas.

1. Plech ze stfedni ¢asti umistéte do krytu mezi 3. a
4. mrizkou.

Neni-li stfedni ¢ast vloZena, Gasoval
trouby se spusti, jako kdyby byla spusténa
cela Gast.

2. Troubu zapnéte stisknutim @ tladitka po dobu
dvou sekund.

3. Kdy? je trouba zapnuta, zobrazi se prvni funkce
pro vwybér vareni v jedné velké Casti.
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4. Stisknéte A/~ a vyberte pozadovanou funkci

grilu.
"i I LITIN
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Plny gril

5. Po vybéru funkce Ize nastavit "Teplota", "Rychly
ohfev (urychleni)", "Cas vareni" a "Cas konce
vareni". (PouZijte pouze homni nebo spodni Cast
trouby) Oviddani fidici jednotky trouby, strana 21

6. Jsou-li hodnoty funkce, Casu a teploty vhodné,
stisknate [ [ tiacitko a zagnéte varit. Vareni
zapocne a na displeji se zobrazi "Vareni".

7. Je-li tato funkce nastavena, trouba se automaticky
vypne. Na displeji se zobrazi "Dobrou chut a
dvakrat se ozve zvukovy signal. Trouba se vypne
automaticky. Neni-li Gas vareni nastaveny, jakmile
se vareni dokongi, znovu D[l stisknéte tlagitko a
vareni ukonCete.

8. Stisknéte @ tlacitko a vypnéte troubu.

Spusti se grilovani pouze v horni ¢asti, zatimco
je spusténa horni i spodni ¢ast trouby
Trouba se vrati do pohotovostniho stavu, jakmile se
poprvé zapne a provede se nastaveni aktualniho ¢asu.
Na displeji se zobrazi pouze aktudlni Cas.
1. Plech ze stfedni asti umistéte do krytu mezi 3. a
4. mfizkou.
Neni-li stfedni ¢ast vioZena, Casovac
rouby se spusti, jako kdyby byla spusténa
eld Cast.
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2. Troubu zapnéte stisknutim @ tlacitka po dobu
dvou sekund.

3. Kdy? je trouba zapnutd, zobrazi se prvni funkce
pro vybeér vareni v jedné velké Casti.
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Ohfev s ventildtorem

PFi kazdém stisknuti tlaCitka =3 se
ktivuje pouze spodni ¢ast, pouze horni
Cast nebo spodni a horni ¢ést.
4, (Obé ¢asti aktivujte tak, = Ze tlacitko stisknete

dvakrat, ™ Vedle kazdé Césti trouby se zobrazi
symbol.
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5. Stisknutim A/~ tladitek vyberte pozadovanou

funkei, zatimco horni ¢ast funguie jako gril.




El

e

LA
20T 0

A LR
[N]8] ™= Plny gril [we! Ohfev s ventildtorem

fnto

t

Po vybéru funkce Ize u kazdé funkce trouby vybrat
funkci "Teplota" a "Cas vareni" zcela samostatné.
U téchto nastaveni T se rozblika symbol aktivni
¢asti. Viz: (PouZiti horni a spodni ¢asti trouby
soucasné) Oviddani fidici jednotky trouby,

Strana 21

se vateni dokongi, znovu P> Il stisknéte tlagitko a
vareni ukonCete.

9. Stisknéte @ tlacitko a vypnéte troubu.

Potraviny, které nejsou vhodné ke
grilovani, predstavuji nebezpei pozaru.
Pouzivejte na grilovani jen ty potraviny,
které jsou vhodné pro intenzivni Zar
grilu.

Neumistujte potraviny pfili§ daleko

dozadu grilu. Je to nejteplejsi ¢ast a

7. Jsou-li hodnoty funkce, ¢asu a teploty vhodné,
mastné potraviny se mohou vznitit.

stisknte I [ tlacitko a zagnéte vatit. Vareni
zapocne a na displeji se zobrazi "Vareni".

8. Je-li tato funkce nastavena, trouba se automaticky
vypne. Na displeji se zobrazi "Dobrou chut a
dvakrat se ozve zvukovy signdl. Trouba se vypne
automaticky. Neni-li Gas vareni nastaveny, jakmile

Jedna velka c¢ast: tabulka ¢asu vareni pr

2.5 min

Kousky teleciho 26..30 min.

jidel nastavili predehtivani zhruba na 5 minut.
Pouze pro horni ¢ast: tabulka casii vareni pfi grilovani

Kousky jehnétiho 20...25 min.

# podle tloustky
Doporuéujeme, ab

jidel nastavili predehtivani zhruba na 5 minut.
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[} Udrzba a péce

Obecné informace
Zivotnost vyrobku se prodlouZi a pfipadné problémy se

omezi, pokud je vyrobek pravidelné Cistén.

NEBEZPECI:
Odpoite zafizeni od napdjeni, neZ zanete s
(idrzbou a Cisténim.

Hrozi riziko zasahu elektrickym proudem!

NEBEZPECI:
Pred GiSténim nechte pfistroj vychladnout.
Horké povrchy mohou zplisobovat popaleniny!

e \iyrobek po kazdém pouziti peclivé vyCistéte.
Takto snadnéji odstranite neCistoty z peceni,
které se takto nebudou pri pfiStim pouziti
piistroje dale pfipalovat.

e Pro GiSténi pristroje nejsou potfeba Zadna zvlastni
Cistidla. Vyrobek omyjte vodou s mycim
piipravkem a hadfikem nebo houbou a osuste ji
suchym hadrem.

e Vzdy zkontrolujte, zda byla jakakoli zbyld kapalina
po Cisténi peclivé otfena a a pripadnd vylita
kapaliny vysuSena.

e K CiSténi nerezovych ploch a rukojeti nepouzivejte
Cistidla obsahujici kyselinu nebo chlorid. K otfeni
téchto ¢asti pouzijte mékky hadfik s tekutym
rozpou$tédlem (ne brusnym) a davejte pozor,
abyste Cistili jednim smérem.

Povrch se mize poskodit vivem nékterych
aponatl nebo Cisticich materialli.

NepouZivejte agresivni saponaty, Gisticl

praSek/mléko ani ostré pfedméty pfi Cisténi.

Na Gisténi spotfebice nepouzivejte parni
CistiGe, mohlo by dojit k zdsahu elektrickym
proudem.

Gisténi ovladaciho panelu
VyCistéte oviadaci panel a tlagitka vihkym hadfikem a
offete je do sucha.
Pri Cisténi ovladaciho panelu nesnimejte
laditka/ovladace.
Ovladaci panel by se mohl poskodit.

Cisténi trouby

Cisténi boénich stén trouby

1. Ztrouby vyjméte stfedni Cast.

2. Zasuiite dratény drzak s horni ¢asti tak, aby doslo
k propojeni a z krytu vyjméte kolik €. (1).
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3. Dratény drzak zasurite k boéni sténé a drzak a

boéni sténu vyjméte z trouby. Ujistéte se, Ze kolik
¢. 2 je vyjmuty z krytu v zadni ¢asti a Ze hrot €. 3
je vyjmuty ze Sroubu v boéni sténg.

4, \Vytahnéte draténou polici a vyjméte ji z otvoru v

bocni sténé (4) a odpojte draténou polici od bocni
stény.

Drzak a bocni sténu vyCistéte pomoci Cisticiho
prostfedku a viazné vody a pomoci mékkého
hadriku nebo houby a vysuste suchym hadfikem.
Po Cisténi zasurite kolik €. 1 draténého drzaku do
otvoru (4), ktery se nachazi na bocni sténé.
Ujistéte se, zda je bo¢ni sténa pfipevnéna v
prislusném krytu.



7. Bodni sténu a rost pripevnéte k troubé tak, aby se
jejich koliky (2) vesly do krytli na konstrukci a hrot
¢. 3 se dostal do Sroubu na bocni strané.

do krytu na

8. Zasunte kolik draténého roStu (1)
konstrukci.
Ujistéte se, zda je dratény drzak a bocni
sténa v krytu dobre usazend.

Katalytické stény
BoCni stény nebo jen zadni sténa vnittku trouby mohou
byt potaZeny katalytickym smaltem.
Katalytické stény trouby se nesmgji Gistit. Porézni
povrch stén se Cisti sam tim, Ze pohlcuje a preménuje
prskajici tuk (pdra a oxid uhliGity).
Cisténi dvirek trouby
Cheeteli vygistit dvitka trouby, pouZzijte teplou vodu se
saponatem, mékky hadiik nebo houbicku a vyCistéte
vyrobek, pak jej otfete suchym hadrikem.
K Cisténi dvitek trouby nepouZivejte Zadna
hrubd brusna Cistidla ani draténky. Mohou
poSkrabat povrch a podkodit sklo.

nitfni sklo prednich dvifek ma specialnf
ipravu pro snadné ¢isténi. NepouZivejte Zadnd
hrubd Cistidla, tvrdé kovové stérky, brusné
prostfedky ani Skrob vnitfniho skla prednich
dvirek, mohlo by dojit k poskrabéni. Tim by se
povrchova vrstva znicila.

Odstranéni dvirka trouby.

1. Oteviete predni dvitka (1).

2. Oteviete svorky v krytu pantu (2) na pravé a levé
strané prednich dvefi tim, Ze zatlacite dle
zndzornéni na obréazku.

1 2 3
1 Predni dvere
2 Zavés
3 trouba

12 3
3. Posurite predni dvefe na pll cesty.

4. Demontujte predni dvitka tak, Ze je zatlacite
nahoru, pokud je chcete uvolnit z pravého a
levého zavésu.

Pri instalaci dvifek postupujte podle stejnych
krokd jako pfi jejich odstranént, jen v

braceném poradi. Nezapomerite zaviit svorky
u krytu zavésu pri opétovné montazi dvei.

Odstranéni vnitiniho skla dviiek
Vnitfni tabuli skla dvifek trouby Ize demontovat z
divodu vycisténi.

Otevrete dvitka trouby.
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1 Ram
2 Plastovy dil
Pritahnéte k sobé a sejméte plastovou ¢ast na horni

dnich dvifek.

Vnitfni sklenénd tabule

Vnitfni sklenénd tabule

Vngj$i sklenénd tabule

Plastovy otvor sklenéné tabule - dolnf

Podle obrazku zvednéte vnitni sklenénou tabuli (1) ve
sméru A a vytahnéte ji ve sméru B.

Tento postup zopakujte pfi demontazi vnitfni sklenéné
tabule (2).

S w o =
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Prvnim krokem pfi montaZi dvifek je nainstalovani
vnitfni sklenéné tabule (2).

Podle obrazku viozte skoseny rizek skienéné tabule
tak, aby ziistal ve skoseném rohu plastového otvoru.

Vnitni sklenénou tabuli (2) je nutno instalovat do
plastového otvoru u nejvnitingjsi sklenéné tabule (1).
Pfi instalaci vnitfni sklenéné tabule (1), zkontrolujte,
zda potiSténa strana tabule sméfuje k nejvnitrngjsi
sklenéné tabuli.

Je nutné usadit dolni rohy vSech vnitfnich sklenénych
tabuli do dolnich plastovych otvord.

Zatlacte plastovou ¢ast k ramu, dokud nezacvakne.
Vymeéna vnitini Zarovky

NNEBEZPEC:

Pred vyménou Zdrovky trouby zkontrolujte, zda
ie vyrobek odpojen a vychladl, aby nedoslo k

(razu elektrickym proudem.
Horké povrchy mohou zplisobovat popdleniny!

74rovka je zvIastni typ, ktery odoldva teplotam
do 300 °C. Podrobnosti najdete v Technické
parametry, strana 10. Zarovky v troubé ziskate
od autorizovaného servisniho pracovnika.

Poloha Zarovky se miZe liit oproti obrazku.

/4rovka pouZitd v tomto spotfebi&i neni vhodn|
k osvétleni mistnosti. ZamySlenym UGcelem této
Zarovky je pomoci uZivateli vidét na potraviny.

74rovky pouzité v tomto spotfebici musf
vydrZet extrémni fyzické podminky, napf.
teploty nad 50 °C.

Pokud je vase trouba vybavena kulatou

Zarovkou:

1. Odpojte vyrobek na napdjeni.

2. Sejméte skienény kryt otocenim proti sméru
hodinovych rugicek.

ClSISRSI




nove.
4. Nainstalujte sklenény kryt.

Pokud je vase trouba vybavena ¢tvercovou
Zarovkou:

1. Odpojte vyrobek na napajeni.

2. Sejméte draténé police podle popisu. Viz .

3. Sejméte ochranny sklenény kryt pomoci
Sroubovaku.

4, Vytahnéte zdrovku trouby a vyméite ji za novou.
5. Nainstalujte sklenény kryt a pak draténé piihradky.
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Odstraiiovani potizi

Z trouby za provozu vychazi para.
e Jenormdlni, Ze pii provozu unikd para. >>> Nejde o zdvadu.
Pri zahfivani a ochlazovani vyrobek vydava kovovy zvuk.
e KdyZ se zahigji kovové soucastky, mohou se rozpinat a zplisobovat hluk. >>> Nejde o zdvadl.
Vyrobek nehfeje.
o Hiavni pojistka je vadna nebo uvolnéna. >>> Zkontrolujte pojistky v pojistkove skfini. Pokud je to
nutné, vymerite je nebo znovu aktivujte.
o \iyrobek neni zapojen do (uzemnéné) zasuvky. >>> Zkontrolujte zapojeni zdstrcky.
Suétlo trouby nefunguije.
o Jevadna Zdrovka v troubg. >>> Vymérite Zdrovku v troubé.
o Elektfina je odpojena. >>> Zkontrolujte, zda je pfipojend elektiina. Zkontrolujte pojistky v
pojistkové skiini. Pokud je to nutné, vymérite je nebo znovu aktivujte.
Trouba nehreje.
e Funkce anebo Teplota nejsou nastavené. >>> Nastavie funkci a teplotu tlacitkem Funkce anebo
Teplota.
o Elektfina je odpojena. >>> Zkontrolujte, zda je pfipojend elektiina. Zkontrolujte pojistky v
pojistkové skiini. Pokud je to nutné, vymeérite je nebo znovu aktivujte.
Pokud nem(iZete odstranit poruchu ani potg,
0 jste postupovali podle pokyni obsazenych v
éto Casti, obratte se na autorizovaného
servisniho pracovnika nebo prodejce, u néhoz

jste vyrobek zakoupili. Nikdy se nepokousejte
opravovat vadny vyrobek sami.
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ZAKAZNICKE CENTRUM BEKO

BEKO Spolka Akcyjna, org. sl. Luina 716/2, 160 00 Praha 6 — Vokovice

7 dniv tydnu od 8:00 do 18:00
pomdiize vyfesit zaruéni, pfipadné pozarutni opravy vyrobkd BEKO

kontakt 220105 371

800 350 333
e-mail zakaznickecentrum@bekosa.cz
Objednavka opravy spotfebice online www.bekocr.cz
5 LET ZARUKY — podminky a registrace online www.bekocr.cz

ZARUCN[ PODMINKY CR

a) Platny a ditelny prodejni doklad, kiery obsahuje datum prodeje, model spotfebite a oznaceni prodejce
opraviiuje uZivatele vyuiit zaruku na vyrobek v souladu s ustanovenimi Obdanského zdkoniku, v platném  znéni.

b} Neni-li stanoveno jinak, je zaruéni doba na vyrobek 24 mésich. Zacing plynout ode dne pFevzeti véci kupujicim
vyjma pfipadu, kdy je nutné uvedeni do provozu opravnénou firmou. V tom pfipadé zalne zarucni doba plynout ode
dne uvedeni vyrobku do provozu.

Vyrobky vyZaduijici odborné zapojeni: plynové a kombinované spordky a varné desky, dile viechny spotfebide,
které nejsou vybaveny p¥ivodnim elektrickym kabelem zakoncenym vidlici. Zapojeni spottebice je sluzbou hrazenou

zékaznikem. Dovozce nezodpovida za poskozeni vznikié chybnou instalaci a chybnym zapojenim vyrobku.

c) Zaruka vyplyvajici z téchto zaruénich podminek miiZe byt uplatnéna pouze na Gzemi Ceské republiky a tyka se
pouze a vyhradné spotfebit dovezenych do CR prostfednictvim nasi spole¢nosti, BEKO Spolka Akcyjna, org. sk. Luznd
716/2, 160 00 Praha 6 — Vokovice, ktera je oficidlnim zastoupenim znacky BEKO pro Ceskou republiku.

d) Zaruka je poskytovdna kupujicimu (koneénému spotiebiteli) v souladu se zdkonem ¢. 634/1992 Sb., o ochrand
spotfebitele v platném znéni, na vyrobek slouZici bé&inému pouiZivani vdomacnosti. Vyrobek neni urfen
k primyslovému pouZiti a poskytovani stuzeb. Spottebice, které nejsou pouzivany v domdcnosti, nejsou predmétem
zéruky (hotelova a restauracni zafizeni, Skolska zafizeni, dklidové firmy, atd...)

e) Prava ze zodpovédnosti za vady vyrobku se uplatiiuji u prodavajictho. Zaru¢ni oprava se vztahuje vyhradné na
zavady, které vzniknou v dobé platnosti zaruéni thity a to vyrobni vadou. Takto vznikié zdvady je oprdvnén odstranit
pouze autorizovany servis.

O odstranéni vad vyrobku v zéruéni thité je kupujici opravnény pozidat prodejce nebo Zakaznické centrum BEKO
tel: 220 105 371 {800 350 333) http//www.bekocr.cz/oprava_-spotrebice .

f)  Zakaznik musi pfi objednani opravy nahlasit datum prodeje, model spotfebice, vyrobni a produktové Cislo, které
se nachdzi na vyrobnim Stitku kaZdého spotiebice. Bez nahladeni téchto udajl nebude moci byt poZadavek zdkaznika
na bezplatnou opravu vyfesen. Zdkaznik je také dale povinen poskytnout autorizovanému servisu soucinnost
potfebnou k ovéfeni existence pfipadné odstranéni reklamované vady.
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g) PFi navstévé servisniho technika kupujici prokaie existenci zaruky pfedlioZenim Citelného prodejniho dokladu
nebo certifikatu 5 let zaruky BEKO. Po provedeni zdrucni opravy jsou autorizovana servisni stfediska nebo prodavajici
povinni vydat kupujicimu Citelnou kopii opravniho listu nebo doklad o uplatnéni prava zaruky a dobé trvani opravy.
Po dobu zdruky je kupujici povinen uschovat veskeré doklady souvisejici s koupi a servisem vyrobku.

Opravni list slouZi k prokazovan{ prav kupujiciho, proto je ve vlastnim z4djmu kupujictho si zkontrolovat pfed
podpisem veSkeré tdaje. Zaru¢ni thiita se v pfipadech, kdy zavada znemoznila pouZivani vyrobku, prodluzuje o dobu,
kdy kupujici uplatnit narok na zédruéni opravu u autorizovaného stfediska az do dne pfevzeti opraveného vyrobku.

h) Vyrobek musi byt instalovan a provozovan podie ndvodu k obsluze a platnych norem. Funkce chladnicek,
mraznicek a jinych kombinaci je zaruéena pfi okolni teploté od +10°C do +32°C.

i) Touto zdrukou nejsou dotlena prava kupujiciho, kterd se ke koupi véci vaZi podle zvladtnich prévnich predpish.

j)  Spoleénost BEKO Spolka Akcyjna, org. sl. Luind 716/2, 160 00 Praha 6 ~ Vokovice nabizi spotfebitelim na
vybrané modely prodlouZzenou zaruku vcelkové délce trvani 5 let. Pfedmétem této nadstandardni zéruky je
bezplatné odstrariovani vyrobnich vad po dobu nésledujicich 36 mésich od skonceni zakonné dvouleté zaruéni Ihity.
Podminkou ziskani certifikdtu prodlouZené zaruky je splnénf veskerych podminek uvedenych na www.bekocr.cz.
O odstranéni vad vyrobku v prodlouZené zaruéni Ihité je kupujici opravnény poZadat Zakaznické centrum BEKO
tel: 220 105 371 (800 350 333) http//www bekocr.cz/opravea -spotrebice .

PFi opravé vramci prodlouzené zdruky je uZivatel povinen autorizovanému servisu predloZit platny certifikdt
prodiouZené zaruky a prodejni doklad.

V dobé trvani prodlouZené zaruky bude opravnéna reklamace feSena opravou nebo dodanim nahradniho dilu.

V pfipadé neodstranitelné vady zajisti dovozce pfimo u zdkaznika vyménu vyrobku za novy. Ndrok na vyménu
uplatfiuje zakaznik po zaslani viech potfebnych doklad(i /platny certifikat, doklad o zakoupeni, vyjddfeni servisniho
technika/ na e-mail: reklamace@hbekosa.cz nebo postou na adresu BEKO Spolka Akcyjna, org. sl. LuZna 716/2, 160 00
Praha 6 — Vokovice. Spotfebitel nema pravo v priibéhu prodlouzené zaruky na vraceni kupni ¢astky. Uplatnéni prava
na bezplatné odstrafiovani vyrobnich vad podléha zde uvedenym vSeobecnym zaruénim podminkam.

Prévo na uplatnénf zéruky zaniké pokud:

neni vyrobek pouzivan v souladu s ndvodem

doslo k mechanickému poskozeni vyrobku cizim zavinénim, pfi nespravné Gdribé nebo jinym zanedbdnim péce
o vyrobek

byl na vyrobku proveden neodborny zasah neopravnénou osobou

plynové spotiebite nebo spotiebice s napdjenim 400V nebyly uvedeny do provozu odbornou firmou
doslo k mechanickému poskozeni pfi pfepravé

je vada zpisobend vnéjsimi podminkami, jako jsou napf. poruchy v elektrické siti nebo vadna bytové instalace,
nevhodnymi provoznimi podminkami, poskozeni Zivlem

je vyrobek vadny z divodu pouziti neoriginalniho pislusenstvi a nahradnich ditd

kuchyiiska linka, do které je vyrobek zabudovany, nespliiuje technické parametry

zaruka se dale nevztahuje na preventivni GdrZzbu popsanou v ndvodu k obsluze, popfipadé zévady zplsobené
nevhodnou manipulaci, na opotfebeni vzniklé bé&inym pouZivdnim, mechanické poskozeni sklenénych a
plastovych komponent(

@ zaruka se nevztahuje na navstévu technika za G¢elem poradenstvi, preventivni kontrolu stavu spotrebice,

vyménu nahradniho dilu, ktery nevyiaduje odborny zdsah, zaména sméru otvirdni dvefi chladnitek
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